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COMISIA
EUROPEANA

Bruxelles, 21.4.2023
COM(2023) 201 final

ANNEXES 1 to 2

ANEXE

la
DIRECTIVA PARLAMENTULUI EUROPEAN SI A CONSILIULUI

de modificare a Directivei 2001/110/CE a Consiliului privind mierea, a Directivei
2001/112/CE a Consiliului privind sucurile de fructe si anumite produse similare
destinate consumului uman, a Directivei 2001/113/CE a Consiliului privind gemurile,
jeleurile si marmeladele de fructe si piureul de castane indulcit destinate alimentatiei
umane si a Directivei 2001/114/CE a Consiliului privind anumite tipuri de lapte
conservat, partial sau integral deshidratat si destinat consumului uman

{SEC(2023) 162 final} - {SWD(2023) 97 final} - {SWD(2023) 98 final}

RO



RO

ANEXA I

Anexele I si III la Directiva 2001/112/CE se modifica dupa cum urmeaza:

(1)

Anexa I se modifica dupa cum urmeaza:

(a)

(b)

in partea I, se adauga urmatorul punct 6:
,,0. () Suc de fructe cu zaharuri reduse

Produsul obtinut din produsul definit la punctul 1 litera (a) in cazul caruia
zaharurile prezente in mod natural au fost eliminate in proportie de cel putin
30 % prin utilizarea unui procedeu autorizat in conditiile stabilite in anexa I
partea II punctul 3, care mentine toate celelalte caracteristici fizice, chimice,
organoleptice si nutritionale esentiale ale unui tip mediu de suc din fructele
respective.

La producerea sucului de fructe cu zaharuri reduse este autorizat amestecul
sucului de fructe cu zaharuri reduse cu suc de fructe si/sau piure de fructe.

(b) Suc de fructe cu zaharuri reduse obtinut din concentrat

Produsul obtinut din produsele definite la punctul 1 litera (b) sau la punctul 2 in
cazul carora zaharurile prezente in mod natural au fost eliminate in proportie de
cel putin 30 % prin utilizarea unui procedeu autorizat in conditiile stabilite Tn
anexa I partea II punctul 3, care mentine toate celelalte caracteristici fizice,
chimice, organoleptice si nutritionale esentiale ale unui tip mediu de suc din
fructele respective, si care a fost reconstituit cu apa potabild care indeplineste
criteriile stabilite in Directiva 98/83/CE.

La producerea sucului de fructe cu zaharuri reduse obtinut din concentrat este
autorizat amestecul sucului de fructe cu zaharuri reduse obtinut din concentrat
cu suc de fructe, suc de fructe obtinut din concentrat, piure de fructe si/sau
piure de fructe obtinut din concentrat.”;

Partea Il se modifica dupa cum urmeaza:
(1) punctul 2 se modifica dupa cum urmeaza:
- a treia liniuta se inlocuieste cu urmatorul text:

»~— 1n cazul sucului de fructe, al sucurilor de fructe obtinute din
concentrat, al sucurilor de fructe concentrate, al sucului de fructe cu
zaharuri reduse si al sucurilor de fructe cu zaharuri reduse obtinute din
concentrat: aroma, pulpa si celulele restituite;”;

- a cincea liniutd se nlocuieste cu urmatorul text:

»— in cazul nectarurilor de fructe: aroma, pulpa si celulele restituite;
zaharuri si/sau miere pana la 20 % din masa totala a produselor finite
mentionate in partea I a anexei IV, 15 % din masa totald a produselor
finite mentionate in partea Il a anexei IV si 10 % din masa totald a
produselor finite mentionate in partea Il a anexei IV; si/sau indulcitori.

Mentiunea conform céreia nu s-au adaugat zaharuri la nectarul de fructe
sau orice altd mentiune care i-ar putea da de inteles acest lucru
consumatorului poate fi introdusd doar in cazurile in care produsul nu
contine niciun adaos de mono- sau dizaharide sau orice alt aliment folosit
pentru indulcire, inclusiv Indulcitori, astfel cum prevede Regulamentul
(CE) nr. 1333/2008. Daca nectarul de fructe contine zaharuri iIn mod
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)

natural, indicatia «contine zaharuri prezente Tn mod natural» ar trebui sa
apara de asemenea pe etichetd;”;

- a saptea liniuta se Inlocuieste cu urmatorul text:

»~— 1n cazul produselor definite in partea I punctele 1-6, pentru
corectarea gustului acid: suc de lamaie si/sau suc de lamaie verde si/sau
suc de lamaie concentrat si/sau suc de lamaie verde concentrat, pana la 3
g pe litru de suc, exprimat ca acid citric anhidru;”;

- se adauga urmatoarea liniuta:

»— in cazul sucului de fructe cu zaharuri reduse: apa in masura strict
necesard pentru a restabili apa pierdutd ca urmare a procesului de
reducere a zaharurilor.”;

(i1) punctul 3 se modifica dupa cum urmeaza:
- a treisprezecea liniutd se Inlocuieste cu urmatorul text:

»— proteine de origine vegetala din grau, mazare, cartofi sau seminte de
floarea-soarelui pentru limpezire.”;

- se adauga urmatoarea liniuta:

,— procedee de eliminare a zaharurilor prezente in mod natural, in masura
in care ele mentin toate celelalte caracteristici fizice, chimice,
organoleptice si nutritionale esentiale ale unui tip mediu de suc din
fructele respective: filtrarea prin membrane, fermentarea drojdiei.”;

Anexa III se nlocuieste cu urmatorul text:
SANEXA 111

DENUMIRI SPECIALE PENTRU ANUMITE PRODUSE ENUMERATE iN
ANEXAI

I. Denumiri speciale care pot fi utilizate numai in limba denumirii
(a) «vruchtendrank», pentru nectaruri de fructe;
(b) «StiBmosty;

Denumirea «Siilmost» se poate utiliza numai in asociere cu denumirile de produs
«Fruchtsaft» sau «Fruchtnektar» pentru:

(1) nectarul de fructe obtinut exclusiv din sucuri de fructe, din sucuri de fructe
concentrate sau dintr-un amestec al acestor produse care nu pot fi consumate in stare
naturala din cauza aciditatii lor naturale ridicate;

(i1) sucul de fructe obtinut din mere sau din pere, cu adaos de mere daca este cazul,
dar fara adaos de zaharuri;

(c) «succo e polpa» sau «sumo e polpa», pentru nectarurile de fructe obtinute
exclusiv din piure de fructe si/sau din piure de fructe concentrat;

(d) «aeblemost», pentru sucul de mere fara adaos de zaharuri;

(e) (1) «sur ... safty, impreund cu denumirea (in limba danezd) a fructului utilizat,
pentru sucurile fard adaos de zaharuri obtinute din coacdze negre, cirese, coacaze
rosii, coacaze albe, zmeura, capsuni sau soc;
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(i1) «sed ... saft» sau «sedet ... safty, impreund cu denumirea (in limba daneza) a
fructului utilizat, pentru sucurile obtinute din acest fruct, cu un adaos de zaharuri mai
mare de 200 g pe litru;

() «@ppelmust/applemust», pentru sucul de mere fara adaos de zaharuri;
(g) «mostoy, sinonim pentru sucul de struguri;

(h) «smiltsérksku sula ar cukuruy» sau «astelpaju mahl suhkruga» sau «stodzony sok z
rokitnikay», pentru sucuri obtinute din fructe de catind alba, cu un adaos de zaharuri
de cel mult 140 g pe litru.

II. Denumiri speciale care pot fi utilizate in limba oficiala (limbile oficiale) din
statul membru in care produsul este introdus pe piata

(a) «apa de nuca de cocos», pentru produsul extras direct din nuca de cocos, fara
presarea pulpei nucii de cocos, ca sinonim al sucului de nuca de cocos.”.
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ANEXA 11

Anexa I la Directiva 2001/113/CE se modifica dupa cum urmeaza:

(1)

Partea I se modifica dupa cum urmeaza:

(a)

prima si a doua liniuta se inlocuiesc cu urmatorul text:

»— «Gemul» reprezintd un amestec, cu o consistentd adecvatd de gel, obtinut
din zaharuri, pulpa si/sau piureul obtinut din unul sau mai multe tipuri de fructe
si apd. Cu toate acestea, gemul de citrice poate fi obtinut din intregul fruct taiat
in fasii si/sau felii.

Totusi, pentru a tine seama de practicile societale, statele membre pot autoriza
utilizarea termenului «marmeladd» pentru produsul denumit «gemp.

Cantitatea de pulpa si/sau de piure utilizate pentru fabricarea a 1 000 g de
produs finit trebuie sa fie de minimum:

—450 g in general;

— 350 g 1n cazul coacazelor rosii, al scoruselor, al fructelor de catina alba,
al coacazelor negre, al maceselor si al gutuilor;

—250 g 1n cazul ghimbirului;
— 230 g in cazul alunelor de caju;
— 80 g in cazul fructelor pasiunii.

— «Gemul de calitate superioard» reprezintd un amestec, cu o consistenta
adecvata de gel, obtinut din zaharuri, pulpa neconcentratd a unuia sau a mai
multor tipuri de fructe si apa. Cu toate acestea, gemul de calitate superioara de
macese si cel fard seminte de zmeurd, mure, coacdze negre, afine si coacdze
rosii poate fi obtinut in intregime sau partial din piureul neconcentrat din
fructele respective. Gemul de calitate superioard de citrice poate fi obtinut din
intregul fruct, taiat in fasii si/sau felii.

Totusi, pentru a tine seama de practicile societale, statele membre pot autoriza
utilizarea termenului «marmeladd de calitate superioara» pentru produsul
denumit «gem de calitate superioaray.

Urmatoarele fructe nu se pot utiliza, Tn amestec cu alte fructe, la producerea
gemului de calitate superioard: mere, pere, prune cu sambure aderent, pepene,
pepene verde, struguri, dovleac, castraveti si rosii.

Cantitatea de pulpa utilizata la fabricarea a 1 000 g de produs finit trebuie sa fie
de minimum:

— 550 g in general;

—450 g 1n cazul coacazelor rosii, al scoruselor, al fructelor de catina alba,
al coacazelor negre, al maceselor si al gutuilor;

—350 g in cazul ghimbirului;
—290 g in cazul alunelor de caju;

— 100 g 1n cazul fructelor pasiunii.”;
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2)

(b) acincea si a sasea liniutd se inlocuiesc cu urmatorul text:

»— «Marmelada de citrice» este un amestec, cu consistenta de gel, obtinut din
apa, zaharuri si unul sau mai multe dintre produsele urmatoare obtinute din
citrice: pulpa, piure, suc, extracte apoase si coaja fructelor.

Cantitatea de citrice utilizate pentru fabricarea a 1 000 g de produs finit trebuie
sa fie de minimum 200 g din care cel putin 75 g trebuie sa fie obtinute din
endocarp.

— Denumirea «marmelada jeleu» poate fi utilizatd in cazul in care produsul
definit drept marmelada de citrice nu contine materie insolubild cu exceptia,
eventual, a unor mici cantitati de coaja maruntita.”;

Partea II se Tnlocuieste cu urmatorul text:

1. Produsele definite in partea I trebuie sd aibd un continut de substantd uscata
solubila de cel putin 60 %, conform determinarii cu ajutorul refractometrului, cu
exceptia produselor care indeplinesc cerintele din Regulamentul (CE) nr. 1924/2006
al Parlamentului European si al Consiliului*** in ceea ce priveste continutul redus
de zaharuri si a produselor in cazul carora zaharurile au fost total sau partial inlocuite
cu indulcitori.

Fara a aduce atingere articolului 17 alineatul (1) din Regulamentul (UE)
nr. 1169/2011, statele membre pot autoriza, In anumite cazuri speciale, denumirile
rezervate produselor mentionate in partea I, care prezintd un continut de substanta
uscata solubila de sub 60 %.

**% Regulamentul (CE) nr. 1924/2006 al Parlamentului European si al Consiliului
din 20 decembrie 2006 privind mentiunile nutritionale si de sandtate Inscrise pe
produsele alimentare (JO L 404, 30.12.2006, p. 9).”.
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