Rada
Unii Europejskiej

Bruksela, 25 kwietnia 2023 r.

(OR. en)
8624/23
Miedzyinstytucjonalny numer ADD 1
referencyjny:
2023/0105(COD)

FOOD 30
DENLEG 22
CODEC 670
AGRILEG 74
SAN 203

PISMO PRZEWODNIE

Od: Sekretarz generalna Komisji Europejskiej (podpisata dyrektor Martine

DEPREZ)

Data otrzymania: 21 kwietnia 2023 r.

Do: Thérése BLANCHET, sekretarz generalna Rady Unii Europejskiej

Nr dok. Kom.: COM(2023) 201 final

Dotyczy: ZALACZNIKI do DYREKTYWY PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO

| RADY zmieniajgcej dyrektywe Rady 2001/110/WE odnoszgca sie do
miodu, dyrektywe Rady 2001/112/WE odnoszgca sie do sokéw
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KOMISJA

EUROPEJSKA
Bruksela, dnia 21.4.2023 r.
COM(2023) 201 final
ANNEXES 1 to 2
ZALACZNIKI

do
DYREKTYWY PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO I RADY

zmieniajgcej dyrektywe Rady 2001/110/WE odnoszaca si¢ do miodu, dyrektywe Rady
2001/112/WE odnoszaca si¢ do sokow owocowych i niektorych podobnych produktow
przeznaczonych do spozycia przez ludzi, dyrektywe Rady 2001/113/WE odnoszacg sie do
dzeméw owocowych, galaretek i marmolady oraz stodzonego przecieru z kasztanow
przeznaczonych do spozycia przez ludzi oraz dyrektywe Rady 2001/114/WE odnoszaca
sie do niektorych rodzajow czeSciowo lub calkowicie odwodnionego mleka
konserwowanego przeznaczonego do spozycia przez ludzi

{SEC(2023) 162 final} - {SWD(2023) 97 final} - {SWD(2023) 98 final}
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ZALACZNIK 1

W zatacznikach 11 III do dyrektywy 2001/112/WE wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

1)

w zalaczniku I wprowadza si¢ nastepujgce zmiany:

a)

b)

w czesci I dodaje si¢ pkt 6 w brzmieniu:
,»,0. a2) Sok owocowy o obnizonej zawartosci cukru

Produkt otrzymywany z produktu okreslonego wpktl lit.a), zktorego
naturalnie wystepujace cukry zostaly usunig¢te w co najmniej 30 %
z zastosowaniem procesu dozwolonego zgodnie z warunkami okreslonymi
w czesci I pkt 3 zatacznika I, ktory to proces zachowuje wszystkie pozostate
istotne wlasciwosci fizyczne, chemiczne, organoleptyczne 1 odzywcze
odpowiadajagce co najmniej wiasciwosciom, jakie posiada przecigtny typ soku
otrzymanego z owocOw tego samego rodzaju.

W produkcji soku owocowego o obnizonej zawartosci cukru dozwolone jest
mieszanie soku owocowego o obnizonej zawartosci cukru z sokiem
owocowym lub przecierem owocowym.

b) Soki owocowe z zageszczonego soku o obnizonej zawartosci cukru

Produkt otrzymywany z produktow okreslonych w pkt1 lit. b) lub pkt 2,
z ktorych naturalnie wystepujace cukry zostaty usunigte w co najmniej 30 %
z zastosowaniem procesu dozwolonego zgodnie z warunkami okreslonymi
w czgscei II pkt 3 zatacznika I, ktory to proces zachowuje wszystkie pozostate
istotne wilasciwosci fizyczne, chemiczne, organoleptyczne 1 odzywcze
odpowiadajace co najmniej wlasciwosciom, jakie posiada przecigtny typ soku
otrzymanego z owocOw tego samego rodzaju, iktére zostaly odtworzone za
pomoca wody pitnej spetniajacej kryteria okreslone w dyrektywie 98/83/WE.

W produkcji soku owocowego z zageszczonego soku o obnizonej zawarto$ci
cukru dozwolone jest mieszanie soku owocowego z zaggszczonego soku
o obnizonej zawartosci cukru zsokiem owocowym, sokiem owocowym
Z zageszczonego soku, przecierem owocowym lub przecierem owocowym
z zaggszczonego soku.”;

w czesci Il wprowadza si¢ nastepujace zmiany:
(1) w pkt 2 wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:
— tiret trzecie otrzymuje brzmienie:

»— W przypadku soku owocowego, sokow owocowych z zageszczonych
sokow, zageszczonych sokéw owocowych, sokow owocowych
o obnizonej zawarto$ci cukru oraz zaggszczonych sokow owocowych
0 obnizonej zawartosci cukru: ponownie wprowadzone aromat, miazge
1 komorki migzszu,”;

— tiret pigte otrzymuje brzmienie:

»— W przypadku nektarow owocowych: ponownie wprowadzone aromat,
miazge 1komorki migzszu; cukry lub midd do 20 % catkowite] masy
produktow koncowych, o ktérych mowa w czgsci I zataeznika IV, 15 %
catkowitej masy produktow koncowych, o ktérych mowa w czesci 11
zalacznika 1V, oraz 10 % catkowitej masy produktow koncowych,
o ktorych mowa w czesci 111 zatgcznika IV lub substancje stodzace,
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2)

Oswiadczenie, ze do nektaru owocowego nie zostalty dodane cukry, oraz
kazde oswiadczenie, ktore moze mie¢ takie samo znaczenie dla
konsumenta, moze by¢ stosowane tylko woéwczas, gdy produkt nie
zawiera zadnych dodanych cukréw prostych, dwucukréw ani zadnych
innych $rodkéw spozywczych zastosowanych ze wzgledu na ich
wlasciwosci  stodzace, wtym substancji stodzacych okre§lonych
w rozporzadzeniu (WE) nr 1333/2008. Jezeli cukry wystepujg naturalnie
w srodku spozywczym, na etykiecie powinna si¢ rowniez znalezé
nastepujaca informacja: »zawiera naturalnie wystgpujace cukry«;”;

— tiret siodme otrzymuje brzmienie:

»— W przypadku produktow zdefiniowanych w czesci I pkt 1-6 w celu
uregulowania smaku kwasnego: sok cytrynowy lub sok z limonek lub
zageszcezony sok cytrynowy lub zageszczony sok z limonek, do 3 g na litr
soku, wyrazonych jako bezwodny kwas cytrynowy,”;

— dodaje si¢ tiret w brzmieniu:

»— W przypadku sokow owocowych o obnizonej zawartosci cukru: wode
w ilodci $cisle niezbednej do odtworzenia wody utraconej w wyniku
procesu obnizania zawartosci cukru.”;

(i1) w pkt 3 wprowadza si¢ nastepujace zmiany:
— tiret trzynaste otrzymuje brzmienie:

,»— bialka ro$linne uzyskane z pszenicy, grochu, ziemniakow lub nasion
stonecznika uzywane do klarowania,”;

— dodaje si¢ tiret w brzmieniu:

»— procesy stuzace usunieciu naturalnie wystepujacych cukréw,
w zakresie, w jakim zachowuja one wszystkie pozostale istotne
wlasciwosci  fizyczne, chemiczne, organoleptyczne 1 odzywcze
odpowiadajace co najmniej wlasciwosciom, jakie posiada przecigtny typ
soku otrzymanego zowocOw tego samego rodzaju: filtracja
membranowa, fermentacja drozdzy.”;

zalacznik III otrzymuje brzmienie:
wZALACZNIK 111

SZCZEGOLOWE OZNACZENIA NIEKTORYCH PRODUKTOW
WYMIENIONYCH W ZAEACZNIKU 1

I. Szczegolowe oznaczenia, ktére moga by¢ uzywane wylacznie w jezyku
oznaczenia

a) »vruchtendrank« w odniesieniu do nektar6w owocowych;
b) »SiiBmost;

oznaczenie »Siifmost« moze by¢ uzywane wytacznie w potaczeniu z nazwami
produktéw »Fruchtsaft« lub »Fruchtnektar«:

(1) w odniesieniu do nektaru owocowego otrzymywanego wylacznie z sokow
owocowych, zageszczonych sokow owocowych lub mieszanki tych produktow,
nienadajacych si¢ do bezposredniego spozycia z powodu ich naturalnie wysokiej
kwasnosci,
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(1)) w odniesieniu do soku owocowego otrzymywanego z jabtek lub z gruszek,
w miar¢ potrzeby z dodatkiem jabtek, ale bez dodatku cukru;

c¢) »succo e polpa« lub »sumo e polpa« w odniesieniu do nektaréw owocowych
otrzymywanych wylacznie z przecieru owocowego lub zageszczonego przecieru
OWOCOWego;

d) »eblemost« w odniesieniu do soku jablkowego bez dodatku cukru;

e) (i) »sur ... saft«, znazwg (w jezyku dunskim) uzytego owocu, w odniesieniu do
sokéw bez dodatku cukru otrzymanych z czarnych porzeczek, wisni, czerwonych
porzeczek, biatych porzeczek, malin, truskawek lub owocow bzu czarnego,

(i1) »sad ... saft« lub »sedet ... saft«, z nazwa (w jezyku dunskim) uzytego owocu,
w odniesieniu do sokow otrzymanych z tych owocow, z dodatkiem wigcej niz 200 g
cukru na litr;

f) »dppelmust/dpplemust« w odniesieniu do soku jabtkowego bez dodatku cukru;
g) »mosto« jako synonim soku winogronowego;

h) »smiltsérksku sula ar cukuru« lub »astelpaju mahl suhkruga«, lub »stodzony sok
z rokitnika« w odniesieniu do sokow otrzymanych z owocoéw rokitnika zwyczajnego,
z dodatkiem cukru nieprzekraczajacym 140 g na litr.

II. Szczegolowe oznaczenia, ktorych mozna uzywaé w jezyku lub jezykach
urzedowych panstwa czlonkowskiego, w ktorym produkt wprowadza si¢ do
obrotu

a) »woda kokosowa« w odniesieniu do produktu, ktory jest otrzymywany
bezposrednio z orzecha kokosowego bez wyciskania migzszu kokosowego, jako
synonim soku kokosowego.”.
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ZALACZNIK 11
W zatgczniku I do dyrektywy 2001/113/WE wprowadza si¢ nast¢gpujace zmiany:

1) w czesci [ wprowadza si¢ nast¢pujace zmiany:

a) tiret pierwsze i drugie otrzymuja brzmienie:

»— »Dzem« jest doprowadzong do odpowiedniej zzelowanej konsystencji
mieszaning cukroéw, pulpy lub przecieru z co najmniej jednego rodzaju
owocow oraz wody. Dzem z owocoOw cytrusowych mozna jednak otrzymac

z catego owocu, pokrojonego w paski lub w plastry.

W celu uwzglednienia praktyk spotecznych panstwa czlonkowskie moga
jednak dopuszczaé¢ stosowanie okre$lenia »marmolada« w odniesieniu do

produktu o nazwie »dzem.

llo$¢ pulpy lub przecieru uzytych do wytworzenia 1 000 g produktu

koncowego nie moze by¢ mniejsza niz:

— 450 g na zasadach ogo6lnych,

— 350 g wprzypadku czerwonych porzeczek, owocow jarzgbiny,
owocow rokitnika, czarnych porzeczek, owocow dzikiej rézy i pigwy,

— 250 g w przypadku imbiru,
—230 g w przypadku owocow nerkowca,

— 80 g w przypadku meczennicy jadalne;.

— »Dzem ekstra« jest doprowadzong do odpowiedniej zzelowanej konsystencji
mieszaning cukréw, niezaggszczonej pulpy z co najmniej jednego rodzaju
owocow oraz wody. Dzem ekstra z owocow dzikiej rozy oraz dzem ekstra
z malin, jezyn, czarnych porzeczek, borowek iczerwonych porzeczek, bez
pestek, mozna jednak otrzymac¢ catkowicie lub czgSciowo z niezageszczonego
przecieru z poszczegdlnych owocow. Dzem ekstra z owocdéw cytrusowych
mozna otrzymac z catego owocu, pokrojonego w paski lub w plastry.

W celu uwzglednienia odnos$nych praktyk spotecznych panstwa cztonkowskie
moga jednak dopuszcza¢ stosowanie okreslenia »marmolada ekstra«

w odniesieniu do nazwy produktu »dzem ekstra«.

Przy wytwarzaniu dzemu ekstra nastgpujacych owocoéw nie wolno mieszaé
zinnymi owocami: jablek, gruszek, S$liwek o nieodstajacych pestkach,

melondw, arbuzoéw, winogron, dyni, ogdrkéw 1 pomidoréw.

Ilo$¢ pulpy uzytej do wytworzenia 1 000 g produktu koncowego nie moze by¢

mniejsza niz:

— 550 g na zasadach og6lnych,

— 450 g wprzypadku czerwonych porzeczek, owocow jarzgbiny,
owocow rokitnika, czarnych porzeczek, owocdéw dzikiej rozy i pigwy,

— 350 g w przypadku imbiru,
—290 g w przypadku owocow nerkowca,
— 100 g w przypadku meczennicy jadalnej.”;

b) tiret piate i szOste otrzymujg brzmienie:
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2)

»— »Marmolada cytrusowa« jest doprowadzong do odpowiedniej zzelowanej
konsystencji mieszaning wody, cukrow oraz co najmniej jednego
z nastepujacych produktow otrzymanych zowocoéw cytrusowych: pulpy,
przecieru, soku, ekstraktéw wodnych i skorki.

[lo§¢ owocoOw cytrusowych uzytych do wytworzenia 1 000 g produktu
koncowego nie moze by¢ mniejsza niz 200 g, z czego 75 g musi by¢ otrzymane
Z owocni wewnetrzne;j.

— Nazwy »marmolada galaretkowa« mozna uzywaé¢ w przypadku, gdy produkt
zdefiniowany jako marmolada cytrusowa nie zawiera substancji
nierozpuszczalnych, a wyjatkiem moze by¢ mata ilo$¢ drobno posiekanej
skorki.”;

cz¢$¢ 1l otrzymuje brzmienie:

»1I. Produkty okreslone w cze$ci I muszg zawiera¢ co najmniej 60 % ekstraktu
ogolnego wskazanego przez refraktometr, z wyjatkiem produktow, ktore spetniaja
wymogi okreslone w rozporzadzeniu (WE) nr 1924/2006 Parlamentu Europejskiego
i Rady*** w odniesieniu do obnizonej zawartosci cukru, oraz produktéw, w ktorych
cukry zostaty catkowicie lub czg$ciowo zastgpione substancjami stodzgcymi.

Bez uszczerbku dla przepisow art. 17 ust. 1 rozporzadzenia (UE) nr 1169/2011
panstwa czlonkowskie celem uwzglednienia niektorych szczegdlnych przypadkow
moga zezwoli¢ na stosowanie nazw zastrzezonych w odniesieniu do produktéw
okreslonych w czgsci I, ktdre zawieraja mniej niz 60 % ekstraktu ogolnego.

**% Rozporzadzenie (WE) nr 1924/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 20
grudnia 2006 r. w sprawie o$wiadczen zywieniowych i zdrowotnych dotyczacych
zywnosci (Dz.U. L 404 z 30.12.2006, s. 9).”.
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