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ANNEXES 1 to 2

BILAGOR

till
KOMMISSIONENS FORORDNING (EU) .../...

om indring av bilaga II till Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr
1333/2008 och bilagan till kommissionens forordning (EU) nr 231/2012 vad géller
anviandningen av glykolipider som konserveringsmedel i drycker
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BILAGA I

Bilaga Il till forordning (EG) nr 1333/2008 ska éndras pé foljande sétt:

(a) I del B i punkt 3, ”Andra tillsatser &n fargdmnen och sotningsmedel”, ska foljande
nya post inforas efter posten for livsmedelstillsats E 243:

E 246 Glykolipider

2

(b) Del E ska dndras pé foljande sétt:

1. T kategori 14.1.4 (Smaksatta drycker) ska posten for E 246 (Glykolipider)
infOras efter posten for E 242:

“E 246 | Glykolipider 50 Utom drycker baserade
pa mjolkprodukter”

2. I kategori 14.1.5.2 (Ovriga) ska posten for E 246 (Glykolipider) inforas efter

posten for E 242:

“E 246 | Glykolipider 20 | (93) | Endast flytande
tekoncentrat och
flytande frukt-, bér- och
orttekoncentrat”

3. I kategori 14.2.1 (Ol och maltdrycker) ska posten for E 246 (Glykolipider)
inforas efter posten for E 220-228:

”E 246 | Glykolipider 50 Endast alkoholfritt 6l
och maltdrycker”
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BILAGA 11

I bilagan till forordning (EU) nr231/2012 ska foljande nya post inforas efter posten
for livsmedelstillsatsen E 243:

E 246 GLYKOLIPIDER

Synonymer

Definition Naturligt forekommande glykolipider erhélls genom en fermenteringsprocess
med vildtypen MUCL 53181 av svamparten Dacryopinax spathularia. Glukos
anviands som kolkélla. Den l6sningsmedelsfria nedstromsprocessen omfattar
filtrering och mikrofiltrering for att avldgsna mikrobceller, fallning samt
tvattning med buffrat vatten for rening. Produkten pastoriseras och spraytorkas.
Produktionsprocessen fordndrar inte glykolipiderna kemiskt eller deras naturliga
sammanséttning.

CAS-nr 2205009-17-0

Kemiskt namn Glykolipider av Dacryopinax spathularia

Innehall Minst 93 % av den totala glykolipidhalten i torkad substans.

Beskrivning Beigefirgat till 1att brunfirgat pulver, svag karakteristisk doft

Identifiering

Loslighet Uppfyller kraven (10 g/l i vatten)

pH Mellan 5,0 och 7,0 (10 g/l i vatten)

Grumlighet Hogst 28 NTU (10 g/l i vatten)

Renhetsgrad

Vatteninnehall Hogst 5 % (Karl Fischer-metoden)

Protein Hogst 3 % (N-faktor x 6,25)

Fett Hogst 2 % (gravimetrisk analys)

Natrium Hogst 3,3 %

Arsenik Hogst 1 mg/kg

Bly Hogst 0,7 mg/kg

Kadmium Hogst 0,1 mg/kg
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Kvicksilver

Hogst 0,1 mg/kg

Nickel

Hogst 2 mg/kg

Mikrobiologiska kriterier

Totalt antal aeroba
bakterier

Hogst 100 kolonier/g

Jast och mogel

Hogst 10 kolonier/g

Koliforma bakterier

Hogst 3 MPN/g

Salmonella spp.

Ej pavisadei25 g
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