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BILAGA 1

Sirskilda undantag for besiktning av kott fran ren (Rangifer tarandus tarandus)

De sdrskilda undantag som avses i artikel 12.1 ska bara tillimpas i foljande omraden:

a)

b)

I Sverige:

i)  Norrbottens ldn.

i1)  Visterbottens lan.

ii1)  Jamtlands lan.

iv)  Visternorrlands lan.

v)  Alvdalens kommun i Dalarnas lin.

iv)  Nordanstigs, Hudiksvalls och S6derhamns kommuner i Gavleborgs lan.

I Finland, sddana dessa omraden var den 31 december 2014:

i)  Landskapet Lappland, utom kommunerna Kemi, Keminmaa och Tornea.

ii)  Landskapen Norra Osterbotten och Kajanaland:

kommunerna Kuusamo, Taivalkoski, Pudasjdrvi, Suomussalmi och
Hyrynsalmi.

I Uledborgs kommun: det omrade som utgors av f.d. Yli-li kommun och
det omrade av f.d. Ylikiiminki kommun som ligger norr om Kiminge &lv.

I i kommun: det omrdde som utgors av f.d. Kuivaniemi kommun.

I kommunerna Puolanka och Utajirvi: de omrdden som ligger norr om
Kiminge dlv och den regionala vigen 891 (Hyrynsalmi—Puolanka).

SV



BILAGA 11

Sarskilda minimikrav for den officiella veteriniren, den officiella assistenten och den
personal som ir utsedd av de behoriga myndigheterna

KAPITEL I
OFFICIELLA VETERINARER

De behoriga myndigheterna far endast forordna veterindrer som klarat ett prov som
uppfyller kraven i punkt 3 till officiella veterinirer.

De behodriga myndigheterna ska ansvara for forberedelserna av provet for dem som
ansoker om att forordnas som officiell veterinér.

Av provet ska det framga att det finns tillrdcklig kunskap i foljande &mnen, som ar
specifika for en officiell veterindrs uppgifter, beroende pa veterindrens bakgrund och
kvalifikationer, och provet ska inte Overlappa provet avseende de kunskaper och
fardigheter som krdvs for en veterindr i enlighet med artikel 38.3 i
Europaparlamentets och radets direktiv 2005/36/EG:

a)  Nationell lagstiftning och unionslagstiftning om maénniskors hilsa,
livsmedelssikerhet, djurs hélsa och djurskydd samt ldkemedel.

b)  Principerna for den gemensamma jordbrukspolitiken, marknadsatgarder,
exportbidrag och sparning av bedrégeri (inklusive det globala sammanhanget:
SPS-avtalet om tillimpning av sanitira och fytosanitira atgirder i WTO,
Codex Alimentarius, Vérldsorganisationen for djurhélsa.

c)  Grunderna for bearbetning av livsmedel och i livsmedelsteknik.

d) Principer, uppligg och metoder som anvdnds inom ramen for god
tillverkningssed och kvalitetsledning.

e) Kyvalitetsledning fore skord (goda jordbruksmetoder).

f)  Fradmjande och tillimpning av livsmedelshygien och livsmedelssidkerhet (god
hygienpraxis).

g)  Principer, uppldgg och metoder for riskanalys.

h)  Principer, uppldgg och metoder nér det giller HACCP, anvindning av HACCP
genom hela livsmedelsproduktionsked;jan.

1)  Revision och verifiering av att kraven i1 leden a—h &r uppfyllda.

7)) Forebyggande och kontroll av livsmedelsburna risker for ménniskors hélsa.
k)  Populationsdynamik nér det géller infektioner och forgiftningar.

1)  Diagnostisk epidemiologi.

m)  Overvakningssystem.

n)  Principer {6r och diagnostisk tillampning av moderna testmetoder.

o) Informations- och kommunikationsteknik nir det anvdnds som verktyg i
arbetet.

Europaparlamentets och radets direktiv 2005/36/EG av den 7 september 2005 om erkdnnande av
yrkeskvalifikationer (EUT L 255, 30.9.2005, s. 22).
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p)  Datahantering och anvindning av biostatistik.
q) Undersokning av utbrott av livsmedelsburna sjukdomar hos méanniskor.
r)  Relevanta aspekter av transmissibla spongiforma encefalopatier (TSE).
s)  Djurskydd vid produktion, transport och slakt.

t)  Miljofraigor med anknytning till  livsmedelsproduktion  (inklusive
avfallshantering).

u)  Forsiktighetsprincipen och konsumentfragor.
v)  Principer for utbildning av personal som arbetar inom produktionskedjan.

w) Hélsobestimmelser for animaliska biprodukter och didrav framstillda
produkter.

x)  Bedrigerifragor.

Sokande kan forvdarva den kunskap som krdvs som en del i den grundliggande
veterindrutbildningen, genom vidareutbildning eller genom yrkeserfarenhet som
forvérvats efter avlagd veterindrexamen.

Om de behdriga myndigheterna har kontrollerat att en sokande har forvarvat den
kunskap som krdvs som del i en universitetsexamen eller genom vidareutbildning
som lett till en hogre akademisk examen, yrkeserfarenhet eller andra kvalifikationer
ska myndigheten dock gora undantag fran kravet pa prov. Om sdkanden delvis har
forvdrvat den kunskap som kravs ska de behdriga myndigheterna anordna prov som
skiljer sig frdn de prov som avses i punkt 2 och som dr anpassade efter sokandenas
bakgrund.

Den officiella veterindren ska ha fallenhet for tviarvetenskapligt samarbete.

Varje officiell veterindr ska dessutom genomgi en provanstéllningsperiod med
praktisk utbildning pd minst 200 timmar innan han eller hon inleder ett sjidlvstindigt
arbete.  Relevant  utbildning under  veterindrstudierna  kan  ingd i
provanstillningsperioden. Under denna period ska den provanstéllde arbeta under
tillsyn av befintliga officiella veterindrer 1 slakterier, styckningsanldggningar och
jordbruksanldggningar. Utbildningen ska sdrskilt gélla revision av god hygienpraxis
och forfaranden som &r grundade p4 HACCP-principerna.

Den officiella veterindren ska uppdatera sina kunskaper och folja utvecklingen
genom regelbunden vidareutbildning och facklitteratur pa de omrdden som avses i
punkt 3. Den officiella veterindren ska, om s& dr mdjligt, arligen delta i fortbildning.

Medlemsstaterna ska tillimpa Omsesidigt erkdnnande av proven for officiella
veterindrer nér veterindrerna ror sig over grinserna eller vill etablera sig i en annan
medlemsstat. I sadant fall ska proven endast omfatta dmnen som é&r viktiga for
skyddet av midnniskors och djurs hélsa i anstillningsmedlemsstaten och som inte
ingér 1 proven 1 den ursprungliga medlemsstaten.

KAPITEL II
OFFICIELLA ASSISTENTER

Endast personer som genomgatt en utbildning och klarat ett prov i enlighet med
kraven 1 punkt 5 far utfora en officiell assistents uppgifter.

SV



SV

De behoriga myndigheterna ska ansvara for forberedelserna av de prov som avses i
punkt 1. For att fa gora dessa prov ska sokandena visa att de har genomgétt

a) en utbildning pa minst 500 timmar, inklusive minst 400 timmar praktisk
utbildning, inom de omrdden som anges i punkt 5, och

b)  sadan ytterligare utbildning som kravs for att officiella assistenter ska kunna
utfora sina uppgifter pa ett kompetent sétt.

Den praktiska utbildning som avses i punkt2a ska dga rum vid slakterier,
vilthanteringsanldggningar och/eller styckningsanldggningar under en officiell
veterindrs tillsyn.

Utbildning och prov ska huvudsakligen vara inriktade pa rott kott eller kott av
fjdderfd. Personer som genomgétt utbildning i ndgon av dessa tva kategorier och
klarat provet behover dock endast genomga en forkortad utbildning for att fi gora
provet i den andra kategorin. Utbildning och prov ska i forekommande fall omfatta
frilevande och hignat vilt samt hardjur.

Utbildning for officiella assistenter ska omfatta, och proven ska bekrifta kunskaper
pa, foljande &mnesomraden:

a)  Nar det géller jordbruksanldggningar:
1) Teoretisk del

—  Bakgrund med koppling till jordbruksnéringen: organisation,
produktionsmetoder och internationella standarder f6r handel med
djur.

- Goda djurhéllningsmetoder.

— Grundldggande kunskaper om sjukdomar, sérskilt zoonoser genom
virus, bakterier och parasiter.

— Overvakning av sjukdomar, anvindning av mediciner och vacciner,
restsubstanskontroll.

— Hygien- och hélsokontroller.
— Djurskydd pé gérden och under transport.
—  Miljokrav i byggnader, pa gardar och allmént.
— Relevanta lagar och andra forfattningar.
— Konsumentfragor och kvalitetskontroll.
i1)  Praktisk del

— Besok pa olika typer av jordbruksanldggningar dir olika
uppfodningsmetoder tillimpas.

— Besok pa produktionsanlidggningar.

— Observation av lastning och lossning av djur.
— Laborationer.

— Veterindrkontroller.

- Dokumentation.

Nir det giéller slakterier, viltbearbetningsanlidggningar och styckningsanldggningar:
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Teoretisk del

Bakgrund med koppling till kottndringen:  organisation,
produktionsmetoder, internationella standarder for handel med
livsmedel samt slakt- och styckningsteknik.

Grundldggande kunskaper om hygien och god hygienpraxis,
sarskilt industrihygien, slakt-, stycknings-, lagrings- och
arbetshygien.

Grundldggande kunskaper om HACCP och revision av HACCP-
baserade forfaranden.

Djurskydd vid avlastningen efter transport och pé slakterierna.
Grundlidggande kunskaper i slaktdjurens anatomi och fysiologi.
Grundldggande kunskaper 1 slaktdjurens patologi.
Grundldggande kunskaper i slaktdjurens patologiska anatomi.

Relevanta kunskaper om TSE och andra viktiga zoonoser och
zoonotiska agens samt viktiga djursjukdomar.

Kunskap om metoder och forfaranden vid slakt, besiktning,
beredning, forpackning, emballering och transport av farskt kott.

Grundlidggande kunskaper i mikrobiologi.

Besiktning fore slakt.

Provtagning och analys med avseende pa trikiner (77ichinella).
Besiktning efter slakt.

Administrativa uppgifter.

Kunskap om relevanta lagar och andra forfattningar.
Provtagningsmetoder.

Bedragerifragor.

Praktisk del

Identifiering av djur.

Alderskontroller.

Besiktning och beddmning av slaktade djur.

Besiktning fore slakt i slakteriet.

Besiktning efter slakt i slakteri eller vilthanteringsanldggning.
Provtagning och analys med avseende pa trikiner (7richinella).

Identifiering av olika djurarter genom undersdkning av typiska
delar av djuren.

Identifiering av och kommentarer till delar av slaktade djur dar
fordndringar har dgt rum.

Hygienkontroll, inklusive revision av god hygienpraxis och
HACCP-forfaranden.
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10.

— Registrering av resultat av besiktning fore slakt.
— Provtagning.
— Spérbarhet for kott.

— Dokumentation, t.ex. utvdrdering av  information fran
livsmedelskedjan och journaler.

De behoriga myndigheterna far besluta att inskridnka utbildningen och proven nar det
giller

a) den teoretiska delen, om de officiella assistenterna visar att de har tillrdcklig
utbildning i1 de specifika d&mnen som anges i punkt5Sai eller 5bi i detta
kapitel,

b)  den praktiska delen, om de officiella assistenterna visar att de har tillrdcklig
yrkeserfarenhet av de specifika @mnen som anges 1 punkt 5 aii eller S5bii 1
detta kapitel.

Den officiella assistenten ska ha fallenhet for tvirvetenskapligt samarbete.

De officiella assistenterna ska uppdatera sina kunskaper och folja utvecklingen
genom regelbunden vidareutbildning och facklitteratur. Den officiella assistenten
ska, om s ar mojligt, arligen delta i fortbildning.

Om officiella assistenter endast genomfor provtagning och analys i samband med
undersokning av trikiner (7richinella) och mikrobiologiska kriterier behover de
behodriga myndigheterna endast sékerstilla att de far ldmplig utbildning for dessa
arbetsuppgifter.

Medlemsstaterna ska tillimpa Omsesidigt erkédnnande av proven for officiella
assistenter ndr dessa ror sig Over grinserna eller vill etablera sig i en annan
medlemsstat. I sddant fall ska proven endast omfatta dmnen som é&r viktiga for
skyddet av ménniskors och djurs hilsa i anstidllningsmedlemsstaten och som inte
ingdr 1 proven i den ursprungliga medlemsstaten.

KAPITEL III
PERSONAL SOM AR UTSEDD AV DE BEHORIGA MYNDIGHETERNA

De behoriga myndigheterna far endast utse personal som genomgatt utbildning och
klarat ett prov i1 enlighet med kraven i punkt 5 i detta kapitel.

De behdriga myndigheterna ska ansvara for forberedelserna av det prov som avses 1
punkt 1. For att fa gora detta prov ska sokandena visa att de har genomgatt

a) en utbildning pd minst 500 timmar, inklusive minst 400 timmar praktisk
utbildning, inom de omréden som anges i punkt 5, och

b) sddan ytterligare utbildning som krdvs for personal som &r utsedd av de
behoriga myndigheterna ska kunna utfora sina uppgifter pé ett kompetent sétt.

Den praktiska utbildning som avses 1 punkt2a ska dga rum vid
styckningsanldggningar under en officiell veterindrs tillsyn.

Utbildning och prov ska huvudsakligen vara inriktade pa rott kott eller kott av
fjdderfd. Personer som genomgétt utbildning i ndgon av dessa tva kategorier och
klarat provet behover dock endast genomga en forkortad utbildning for att fi gora
provet i den andra kategorin. Utbildning och prov ska i forekommande fall omfatta
frilevande och hégnat vilt samt hardjur.
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S.

Utbildningen for personal som &r utsedd av de behoriga myndigheterna ska omfatta,
och proven ska bekréfta kunskaper pa, foljande &mnesomraden:

1)  Teoretisk del

Bakgrund med  koppling  till  kottndringen: organisation,
produktionsmetoder, internationella standarder for handel med livsmedel
samt styckningsteknik.

Ingdende kunskaper om hygien och god hygienpraxis, sirskilt
industrihygien, stycknings-, lagrings- och arbetshygien.

Ingdende kunskaper om HACCP och revision av  HACCP-baserade
forfaranden.

Relevanta kunskaper om TSE och andra viktiga zoonoser och zoonotiska
agens.

Kunskap om metoder och forfaranden vid beredning, forpackning,
emballering och transport av farskt kott.

Grundlidggande kunskaper i mikrobiologi.
Administrativa uppgifter.

Kunskap om relevanta lagar och andra forfattningar.
Provtagningsmetoder.

Bedrigerifragor.

i1)  Praktisk del

Besiktning och bedomning av slaktade djur.

Hygienkontroll, inklusive revision av god hygienpraxis och HACCP-
forfaranden.

Provtagning.
Spérbarhet for kott.

Dokumentation.

De behoriga myndigheterna far besluta att inskridnka utbildningen och proven nir det

giller

a) den teoretiska delen, om den personal som &r utsedd av de behdriga
myndigheterna visar att de har tillricklig utbildning 1 de specifika &mnen som
anges 1 punkt 5 11 detta kapitel,

b) den praktiska delen, om den personal som é&r utsedd av de behdriga
myndigheterna visar att de har tillrdcklig yrkeserfarenhet av de specifika
dmnen som anges 1 punkt 5 ii i detta kapitel.

Den personal som dr utsedd av de behoriga myndigheterna ska ha fallenhet for
tvirvetenskapligt samarbete.

Personal som &r utsedd av de behoriga myndigheterna ska uppdatera sina kunskaper
och fo6lja utvecklingen genom regelbunden vidareutbildning och facklitteratur.
Personal som &r utsedd av de behoriga myndigheterna ska, om sa dr mojligt, arligen
delta i fortbildning.
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Medlemsstaterna ska tillampa Omsesidigt erkdnnande av proven for annan personal
som &r utsedd av de behoriga myndigheterna nér dessa ror sig over granserna eller
vill etablera sig i en annan medlemsstat. I sddant fall ska proven endast omfatta
dmnen som dr viktiga for skyddet av maénniskors och djurs hilsa i
anstillningsmedlemsstaten och som inte ingdr i proven i den ursprungliga
medlemsstaten.
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