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(POOL/E2/2024/2042/2042 R1-EN
ANNEX.docx) D109690/02
[...](2025) XXX draft

ANNEXES 1 to 2

BILAGOR

till
KOMMISSIONENS FORORDNING (EU) .../...

om indring av Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 1333/2008 vad géller
anvindningen av karragenan (E 407), fruktkirnmjol (E 410), guarkirnmjol (E 412),
gummi arabicum (akaciagummi) (E 414), xantangummi (E 415), pektiner (E 440) och
natriumoktenylsuccinatstirkelse (E 1450) samt av kommissionens forordning (EU)
nr 231/2012 vad géller specifikationerna for fruktkirnmjol (E 410), guarkirnmjol (E
412), gummi arabicum (akaciagummi) (E414), xantangummi (E 415), pektiner (E 440)
och natriumoktenylsuccinatstirkelse (E 1450)
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BILAGA 1

Del E 1 bilaga II till férordning (EG) nr 1333/2008 ska éndras pé foljande sitt:

(1) Kategori 01.10 (Mjolkbaserade drycker och liknande produkter avsedda for smébarn)
ska dndras pa foljande sitt:

(a) Posten for E 407 Karragenan ska erséttas med foljande:

“E 407 | Karragenan 300 | (X)”

(b) Posten for E 410 Fruktkdrnmjol ska erséttas med foljande:

”E 410 | Fruktkdrnmiol 10 000 | (X)”

(c) Posten for E 412 Guarkdrnmjol ska erséttas med foljande:

”E 412 | Guarkdrnmjol 10 000 | (X)”

(d) Posten for E 414 Gummi arabicum (akaciagummi) ska erséttas med foljande:

”E 414 | Gummi arabicum (akaciagummi) | 10 000 | (X)”

(e) Posten for E 415 Xantangummi ska ersittas med féljande:

”E 415 | Xantangummi 10 000 | (X)”

(f) Posten for E 440 Pektiner ska erséttas med foljande:

”E 440 | Pektiner 5000 | (X)”

(g) Fotnot 21 ska utga.

(h) Foljande fotnot ska inféras som en ny fotnot (X) efter fotnot (44):

”(X): Om mer an ett av amnena E 407, E 410, E 412, E 414 E 415 och E 440 tillfors ett
livsmedel, reduceras den maximihalt som faststillts for vart och ett av dem i livsmedlet i
forhéllande till den relativa midngden av de andra &mnena tillsammans 1 det livsmedlet.”

(2) I kategori 13.1.1 (Modersmjolksersdttning enligt definitionen i forordning (EU) nr
609/2013) ska posten for E 412 Guarkdrnmjol utga.
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3) Kategori 13.1.5.1 (Livsmedel for speciella medicinska dndamal enligt definitionen 1
forordning (EU) nr 609/2013 avsedda for spadbarn) ska éndras pa foljande sitt:

(a) Den forsta meningen ska erséttas med foljande:

“Tillsatserna 1 kategorierna 13.1.1 och 13.1.2 é&r tilldtna, med undantag av E 412.”

(b) Posten for E 410 Fruktkérnmjol ska ersdttas med foljande:

”E 410 | Fruktkirnmjél | 5 300

Fran

och med fodseln 1

produkter som minskar reflux
fran 6vre magmunnen”

(c) Posten for E 412 Guarkérnmjol ska utga.

(d) Posten for E 440 Pektiner ska erséttas med foljande:

”E 440 | Pektiner 4 000

Fran

och med fodseln 1

produkter som anvinds vid mag-
och tarmrubbningar”

(e) Posten for E 1450 Natriumoktenylsuccinatstirkelse ska ersittas med foljande:

”E 1450 | Natriumoktenylsuccinatstirkelse

20 000

Endast i
modersmjolkserséttning
och tillskottsnéring

Tillampningsperiod: till
och med den [24
madnader efter datum
for denna forordnings

ikrafttridande]

E 1450 | Natriumoktenylsuccinatstarkelse

10 000

Endast 1
modersmjolksersattning
och tillskottsnéring

Tilldmpningsperiod:
frdn och med den [24
mdnader efter datum
for denna forordnings
ikrafttridande]”

(4) Kategori 13.1.5.2 (Livsmedel for speciella medicinska dndamal enligt definitionen i
forordning (EU) nr 609/2013 avsedda for spiddbarn fran fyra manaders &lder och for

smabarn) ska &ndras pa foljande sitt:

(a) Den forsta meningen ska erséttas med foljande:
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“Tillsatserna 1 kategorierna 13.1.2 och 13.1.3 ér tilldtna, med undantag av E 270, E 333, E 341
och E 412.”

(b) Posten for E 410 Fruktkdrnmjol ska ersittas med foljande:

”E 410 | Fruktkdrnmjol | 5300 Fran och med fodseln i
produkter som minskar reflux
fran 6vre magmunnen”

(c) Posten for E 412 Guarkdrnmjol ska ersittas med foljande:

”E 412 | Guarkdrnmjol 10 000 Fran och med fodseln i
produkter =~ med  flytande
sammansattning som

innehaller hydrolyserat protein,
peptider eller aminosyror

Tilldmpningsperiod:
till och med den 27 april 20277

(d) Posten for E 440 Pektiner ska erséttas med foljande:

”E 440 | Pektiner 4 000 Fran och med fodseln 1
produkter som anvinds vid mag-
och tarmrubbningar”

(e) Posten for E 1450 Natriumoktenylsuccinatstirkelse ska erséttas med foljande:

”E 1450 | Natriumoktenylsuccinatstirkelse | 20 000 Tillampningsperiod:
till och med den [24
madnader efter
datum for denna
forordnings
ikrafttrddande)

E 1450 | Natriumoktenylsuccinatstdrkelse | 10 000 Tillampningsperiod:
fran och med den
[24 manader efter
datum for denna
forordnings
ikrafttrddande]”




BILAGA 11

Bilagan till forordning (EU) nr 231/2012 ska dndras pa foljande sétt:

(5) Posten for E 410 Fruktkdrnmjol ska ersittas med foljande:

”E 410 FRUKTKARNMIJOL

Synonymer

Carob, johannesbrodkarnm;jol

Definition

Fruktkdrnmjol 4r den malda frovitan av fron fran arter av
johannesbrodtradet, Ceratonia siliqua (L.) Taub. (familjen
Leguminosae). Frona skalas genom att kdrnorna behandlas med
utspddd svavelsyra eller med termisk och mekanisk behandling,
grodden avldgsnas, f6ljt av malning och kontroll av frovitan for att
erhdlla  naturligt  fruktkdrnmjol.  Fruktkdrnmjolet  bestér
huvudsakligen av hydrokolloidala polysackarider med hog
molekylvikt, sammansatta av enheter av galaktopyranos och
mannopyranos som ir sammankopplade genom glykosidbindningar,
som kemiskt kan beskrivas som galaktomannan.

Einecs-nummer

232-541-5

CAS-nr

9000-40-2

Kemiskt namn

Kemisk formel

Molekylvikt 50 000-3 000 000

Innehall Minst 75 % galaktomannan
Beskrivning Vitt till gulvitt, ndstan luktfritt pulver
Identifiering

Test for galaktos Positivt test

Test for mannos

Positivt test

Undersokning
mikroskop

Ligg ett malet prov i en vattenlosning med 0,5 % jod och 1 %
kaliumjodid pé ett objektglas och undersok provet 1 ett mikroskop.
Fruktkdrnmjol innehéller utstrackta rorformade celler som dr
friliggande eller med endast ett litet mellanrum. Cellernas bruna
innehdll & mer oregelbundet till formen 4n i guarkdrnm;jol.
Innehallet 1 guarkdrnmjol bestdr av tdtt sammanslutna grupper av
runda till paronformade celler. Féargen ér gul till brun.
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Loslighet

Helt dispergerbart i hett vatten, olosligt i etanol

Renhetsgrad

Viktforlust vid | Hogst 15 % (105 °C, 5 timmar)
torkning

Aska Hogst 1,2 % vid 800 °C
Protein (N X 6,25) Hogst 7 %

Amnen olosliga i syra | Hogst 4 %

Stirkelse Ej pavisbart med foljande metod: Tillsdtt ndgra droppar jodldsning
till en 1:10 provldsning. Ingen blé farg bildas.

Arsenik Hogst 0,1 mg/kg

Bly Hogst 0,4 mg/kg

Kvicksilver Hogst 0,1 mg/kg

Kadmium Hogst 0,1 mg/kg

Etanol och propan-2-
ol

Hogst 1 %, var for sig eller i kombination

Mikrobiologiska
kriterier

Bakterietal totalt

Hogst 5 000 CFU/g

Jast och mogel

Enterobacteriaceae

Hogst 500 CFU/g
Ej pévisade 1 10g (endast wvid tillsats till torkad
modersmjolksersdttning och torkade livsmedel for speciella

medicinska dndamal avsedda for spiddbarn under sex manader samt
torkad tillskottsnéring)

Escherichia coli

Ejpavisadeil g

Salmonella spp.

Ej pavisadei25 g

Cronobacter spp. | Ej pavisade 1 10g (endast wvid tillsats till torkad
(Enterobacter modersmjdlksersittning och torkade livsmedel f{or speciella
sakazakii) medicinska dndamaél avsedda for spaddbarn under sex manader)”

(6) Posten for E 412 Guarkdrnmjdl ska erséttas med foljande:

”E 412 GUARKARNMJOL
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Synonymer

Guargummi, guarmjol

Definition

Guarkdrnmjol dr den malda frovitan av fron fran arter av
guartridet, Cyamopsis tetragonolobus (L.) Taub. Taub. (familjen
Leguminosae). Grodden och frévitan separeras genom malning
och siktning. Skalet avldgsnas genom behandling med fuktig eller
torr varm luft och siktning. Mjdlet bestdr huvudsakligen av
hydrokolloidala  polysackarider med hog  molekylvikt,
sammansatta av enheter av galaktopyranos och mannopyranos
som dr sammankopplade genom glykosidbindningar, som kemiskt
kan beskrivas som galaktomannan. For justering av viskositeten
fdr guarkdrnmjolet vara partiellt hydrolyserat genom antingen
varmebehandling eller genom mild oxidation med syra eller alkali.

Einecs-nummer

232-536-0

CAS-nr

9000-30-0

Kemiskt namn

Kemisk formel

Molekylvikt 50 000 —8 000 000

Innehall Minst 75 % galaktomannan
Beskrivning Vitt till gulvitt, ndstan luktfritt pulver
Identifiering

Test for galaktos Positivt test

Test for mannos

Positivt test

Loslighet

Dispergerbart i kallt vatten

Renhetsgrad

Viktforlust vid torkning

Hogst 15 % (105 °C, 5 timmar)

Aska

Hogst 5,5 % vid 800 °C

Amnen ol6sliga i syra

Hogst 7 %

Protein

Hogst 10 % (N-faktor x 6,25) (Kjeldahlmetoden)

Starkelse

Ej pavisbart med foljande metod: Tillsdtt ndgra droppar jodlosning
till en 1:10 provlosning. Ingen bla farg bildas.

Organiska peroxider

Hogst 0,7 mekv aktivt syre/kg prov
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Furfural

Hogst 1 mg/kg

Pentaklorofenol Hogst 0,01 mg/kg
Arsenik Hogst 0,1 mg/kg
Bly Hogst 0,2 mg/kg
Kvicksilver Hogst 0,1 mg/kg
Kadmium Hogst 0,1 mg/kg
Mikrobiologiska

kriterier

Bakterietal totalt Hogst 5 000 CFU/g

Jést och mogel

Hogst 500 CFU/g

Enterobacteriaceae

Ej pavisade 1 10g (endast wvid tillsats till torkad
modersmjolkserséttning och torkade livsmedel for speciella
medicinska dndamal avsedda for spadbarn under sex manader
samt torkad tillskottsnéring)

Escherichia coli

Ej pdvisadeil g

Salmonella spp.

Ej pavisade 1 25 g”

(7)
”E 414 GUMMI ARABICUM (AKACIAGUMMI)

Posten for E 414 Gummi arabicum ska erséttas med foljande:

Synonymer

Definition

Akaciagummi dr ett torkad exsudat frdn stammarna och grenarna
frén arter av Acacia senegal (L) Willdenow eller néra besldktade
arter av akacia (familjen Leguminosae). Det bestir frimst av
polysackarider med hog molekylvikt och deras kalcium-,
magnesium- och kaliumsalter, som vid hydrolys bildar arabinos,
galaktos, ramnos och glukuronsyra.

Einecs-nummer 232-519-5
CAS-nr 9000-01-5
Kemiskt namn

Kemisk formel

Molekylvikt Ca 350 000
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Innehall

Beskrivning Omalet gummi arabicum upptridder som vita eller gulaktigt vita
sfariska droppar av olika storlekar eller som kantiga bitar och ar
ibland uppblandat med morkare bitar. Det forekommer dven som
vita eller gulvita flingor, granulat, pulver eller spraytorkat material.

Identifiering

Loslighet 1 g upplost i 2 ml kallt vatten bildar en léttflytande dispersion med
sur reaktion pa lackmus, olosligt 1 etanol.

Renhetsgrad

Viktforlust vid | Hogst 17 % for granulat (105 °C, 5 timmar) och hogst 10 % for

torkning spraytorkat material (105 °C, 4 timmar)

Aska totalt Hogst 4 %

Aska oloslig 1 syra Hogst 0,5 %

Amnen olésliga i syra

Hogst 1 %

Starkelse eller dextrin

Koka en 1:50 dispersion av gummit och lat svalna. Tillsétt 1 droppe
jodldsning till 5 ml. Inga bla- eller rodaktiga farger bildas.

Tannin Tillsdtt cirka 0,1 ml jarnkloridlosning (9 g FeCl3.6H20 spids med
vatten till 100 ml) till 10 ml av en 1:50 dispersion. Ingen svartaktig
fargning eller féllning bildas.

Arsenik Hogst 0,1 mg/kg

Bly Hogst 0,05 mg/kg

Kvicksilver Hogst 0,05 mg/kg

Kadmium Hogst 0,05 mg/kg

Aluminium Hogst 100 mg/kg (endast vid tillsats till livsmedel for spddbarn och
smébarn)

Hogst 200 mg/kg (vid all anvéndning utom livsmedel for spadbarn
och smabarn)

Hydrolysprodukter Mannos, xylos, och galakturonsyra forekommer ej (bestimt med
kromatografi)

Proteiner Hogst 3,5 %

Oxidaser och peroxidaser som féorekommer naturligt 1 acaciagummi
eller till foljd av processen bor inaktiveras under
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framstéllningsprocessen av acaciagummi som anvénds i livsmedel
for spadbarn och smabarn.

Mikrobiologiska
Kriterier

Bakterietal totalt

Hogst 10 000 CFU/g

Jast och mogel

Hogst 10 000 CFU/g

Salmonella spp.

Ej pavisadei25 g

Enterobacteriaceae

Ej pavisade 1 10g (endast vid tillsats till torkad
modersmjolkserséttning och torkade livsmedel for speciella
medicinska dndamal avsedda for spadbarn under sex ménader samt
torkad tillskottsnéring)

Escherichia coli

Ej pavisadei5 g

Cronobacter spp.- | Ej pévisade 1 10g (endast wvid tillsats till torkad
(Enterobacter modersmjdlksersittning och torkade livsmedel for speciella
sakazakii) medicinska dndamal avsedda for spadbarn under sex ménader)”

(8) Posten for E 415 Xantangummi ska ersittas med foljande:

”E 415 XANTANGUMMI
Synonymer
Definition Xantangummi &r ett polysackaridgummi med hég molekylvikt som

framstédlls genom att ett kolhydrat fermenteras i ren kultur med arter
av Xanthomonas campestris, som otvetydigt identifieras och
uppfyller kriterierna for QPS-status (dvs. avsaknad av forviarvade
antibiotikaresistenta gener), varefter det renas genom extraktion
med etanol eller propan-2-ol, samt torkas och mals. Det innehaller
D-glukos och D-mannos som de dominerande hexosenheterna
tillsammans med D-glukuronsyra, pyruvatsyra och éttiksyra, och
bereds som natrium-, kalium- eller kalciumsalt. Dess dispersioner 1
vatten dr neutrala. Slutprodukten far inte uppvisa ndgon kvarstaende
enzymaktivitet.

Einecs-nummer 234-394-2
CAS-nr 11138-66-2
Kemiskt namn

Kemisk formel

Molekylvikt Ca 1 000 000
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Innehall

42-5 % COz 1 torkad substans, vilket motsvarar 91-108 %
xantangummi

Beskrivning Gréaddfargat pulver

Identifiering

Loslighet Dispergerbart i vatten. Oldsligt i etanol.

Renhetsgrad

Viktforlust vid | Hogst 15 % (105 °C, 2,5 timmar)

torkning

Aska totalt Hogst 16 % 1 vattenfri substans vid 650 °C, efter torkning vid 105
°C 14 timmar

Pyruvatsyra Minst 1,5 %

Kvive Hogst 1,5 % (Kjeldahlmetoden)

Etanol och propan-2-ol

Hogst 500 mg/kg, var for sig eller i kombination

Arsenik Hogst 0,1 mg/kg
Bly Hogst 0,5 mg/kg
Kvicksilver Hogst 0,05 mg/kg
Kadmium Hogst 0,3 mg/kg
Mikrobiologiska

kriterier

Bakterietal totalt Hogst 5 000 CFU/g

Jast och mogel

Hogst 300 CFU/g

Enterobacteriaceae

Ej pdvisade 1 10g (endast wvid tillsats till torkad
modersmjolksersdttning och torkade livsmedel f{or speciella
medicinska dndamadl avsedda for spadbarn under sex ménader samt
torkad tillskottsnéring)

Escherichia coli

Ejpavisadei5 g

Salmonella spp.

Ej pavisade125 g

Cronobacter
(Enterobacter
sakazakii)

Spp.

Ej pévisade 1 10g (endast wvid tillsats till torkad
modersmjdlkserséttning och torkade livsmedel for speciella
medicinska dndamal avsedda for spadbarn under sex méanader)
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Xantomonas Levande celler ¢j pavisadei 1 g”
campestris
9) Posten for E 440 (i) Pektin ska ersittas med foljande:
”E 440 (i) PEKTIN
Synonymer
Definition Pektin bestar huvudsakligen av partiella metylestrar av

polygalakturonsyra och deras ammonium-, natrium-, kalium- och
kalciumsalter. Det erhélls genom extraktion i vattenlosning av
lampligt &tligt vaxtmaterial, vanligen citrusfrukter eller &pplen.
Slutprodukten fér inte uppvisa ndgon kvarstdende enzymaktivitet.
Inget annat organiskt féllningsmedel @n metanol, etanol och
propan-2-ol far anvindas.

Finecs-nummer

232-553-0

Kemiskt namn

Kemisk formel

Molekylvikt

Innehall Minst 65 % galakturonsyra i ask- och vattenfti substans efter tvitt
med syra och alkohol

Beskrivning Vitt, ljusgult, ljusgratt eller ljusbrunt pulver

Identifiering

Loslighet Dispergerbart 1 vatten och bildar en kolloidal, opalskimrande
16sning. Olosligt 1 etanol.

Renhetsgrad

Viktforlust vid | Hogst 12 % (105 °C, 2 timmar)

torkning

Aska oloslig 1 syra Hogst 1 % (oloslig 1 ca 3 N saltsyra)

Svaveldioxid Hogst 50 mg/kg i vattenfri substans

Kviaveinnehall Hogst 1,0 % efter tvétt med syra och etanol

Olosliga @mnen totalt

Hogst 3 %

Losningsmedelsrester

Hogst 1 % fri metanol, etanol och propan-2-ol, var for sig eller 1
kombination, 1 substans fri frn flyktiga &mnen
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Arsenik

Hogst 0,1 mg/kg

Bly Hogst 0,3 mg/kg (endast vid tillsats till livsmedel for spddbarn och
smébarn)
Hogst 1 mg/kg (vid all anvindning utom livsmedel for spddbarn
och smabarn)

Kvicksilver Hogst 0,1 mg/kg

Kadmium Hogst 0,1 mg/kg (endast vid tillsats till livsmedel for spiddbarn och
smabarn)
Hogst 0,5 mg/kg (vid all anvdndning utom livsmedel for spadbarn
och smébarn)

Aluminium Hogst 120 mg/kg (endast vid tillsats till livsmedel for spadbarn och
smabarn)
Hogst 200 mg/kg (vid all anvéndning utom livsmedel for spadbarn
och smébarn)

Mikrobiologiska

Kriterier

Enterobacteriaceae Ej pévisade 1 10g (endast wvid tillsats till torkad

modersmjolksersdttning och torkade livsmedel for speciella
medicinska dndamal avsedda for spadbarn under sex ménader samt
torkad tillskottsniring)

Escherichia coli

Ej pavisadei10 g

Salmonella spp.

Ej pévisade i 25g (endast wvid tillsats till torkad
modersmjolksersdttning och torkade livsmedel for speciella
medicinska dndamal avsedda for spiddbarn under sex ménader samt
torkad tillskottsniring)

Cronobacter spp. | Ej pavisade 1 10g (endast wvid tillsats till torkad
(Enterobacter modersmjolksersittning och torkade livsmedel for speciella
sakazakii) medicinska dndamal avsedda for spadbarn under sex manader)”
(10) Posten for E 440 (i1) Amiderat pektin ska ersittas med foljande:
”E 440 (i1)) AMIDERAT PEKTIN
Synonymer
Definition Amiderat pektin bestdr huvudsakligen av partiella metylestrar och

amider av polygalakturonsyra och deras ammonium-, natrium-,
kalium- och kalciumsalter. Det erhdlls genom extraktion i
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vattenldsning av 1ampligt atligt vixtmaterial, vanligen citrusfrukter
eller dpplen, och genom behandling med ammoniak under alkaliska
forhallanden. Slutprodukten far inte uppvisa nagon kvarstaende
enzymaktivitet. Inget annat organiskt fallningsmedel &n metanol,
etanol och propan-2-ol fir anvindas.

Finecs-nummer

Kemiskt namn

Kemisk formel

Molekylvikt

Innehall Minst 65 % galakturonsyra i ask- och vattenfri substans efter tvitt
med syra och alkohol

Beskrivning Vitt, ljusgult, ljust graaktigt eller ljust brunaktigt pulver

Identifiering

Loslighet Dispergerbart i vatten och bildar en kolloidal, opalskimrande
16sning. Olosligt 1 etanol.

Renhetsgrad

Viktforlust vid | Hogst 12 % (105 °C, 2 timmar)

torkning

Aska oloslig 1 syra Hogst 1 % (oloslig i ca 3 N saltsyra)

Grad av amidering

Hogst 25 % av karboxylgrupper totalt

Svaveldioxid

Hogst 50 mg/kg 1 vattenfri substans

Kviaveinnehall

Hogst 2,5 % efter tvitt med syra och etanol

Olosliga amnen totalt

Hogst 3 %

Losningsmedelsrester | Hogst 1 % metanol, etanol och propan-2-ol, var for sig eller 1
kombination, i substans fri fran flyktiga &mnen

Arsenik Hogst 0,1 mg/kg

Bly Hogst 0,3 mg/kg (endast vid tillsats till livsmedel for spddbarn och
smébarn)
Hogst 1 mg/kg (vid all anvdndning utom livsmedel {f6r spddbarn
och smabarn)

Kvicksilver Hogst 0,1 mg/kg
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Kadmium Hogst 0,1 mg/kg (endast vid tillsats till livsmedel for spadbarn och
smabarn)
Hogst 0,5 mg/kg (vid all anvindning utom livsmedel {f6r spadbarn
och smébarn)

Aluminium Hogst 120 mg/kg (endast vid tillsats till livsmedel for spddbarn och
smabarn)
Hogst 200 mg/kg (vid all anvindning utom livsmedel for spaddbarn
och smébarn)

Mikrobiologiska

Kriterier

Enterobacteriaceae Ej pavisade 1 10g (endast vid tillsats till torkad

modersmjolksersdttning och torkade livsmedel for speciella
medicinska dndamal avsedda for spadbarn under sex manader samt
torkad tillskottsnéring)

Escherichia coli

Ej pavisadei 10 g

Salmonella spp.

Ej pévisade 1 25g (endast vid tillsats till torkad
modersmjolksersittning och torkade livsmedel for speciella
medicinska dndamal avsedda for spadbarn under sex manader samt
torkad tillskottsniring)

Cronobacter
(Enterobacter
sakazakii)

spp-

Ej pévisade 1 10g (endast vid tillsats till torkad
modersmjolksersdttning och torkade livsmedel for speciella
medicinska dndaméil avsedda for spadbarn under sex manader)”

(11) Posten for E 1450 Natriumoktenylsuccinatstirkelse ska ersittas med foljande:

”E 1450 NATRIUMOKTENYLSUCCINATSTARKELSE

Synonymer

SSOS

Definition

Natriumoktenylsuccinatstirkelse dr en modifierad stirkelse. Den
framstdlls genom behandling av en wuppslamning av
livsmedelsstirkelse och oktenylbédrnstenssyraanhydrid. Efter
lamplig grad av forestring erhdlls den modifierade stirkelsen
genom neutralisering med syra, tvitt med vatten, avvattning och
torkning.

Einecs-nummer

Kemiskt namn

Kemisk formel
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Molekylvikt

Innehall

Beskrivning Vitt eller néstan vitt pulver eller granulat eller (om det
forgelatinerats) flingor, amorft pulver eller grova partiklar

Identifiering

Mikroskopisk Positivt test (om det inte forgelatinerats)

observation

Férgningsreaktion med
jod

Positivt test (morkbla till ljusrod farg)

Renhetsgrad

Viktforlust vid torkning

Hogst 15,0 % for spannmalsstérkelse

Hogst 21,0 % for potatisstirkelse

Hogst 18,0 % for andra typer av stirkelse

Oktenylsuccinylgrupper

Hogst 3 % (i vattenfri substans)

Rester av | Hogst 0,3 % (i vattenfri substans)

oktenylbarnstenssyra

Svaveldioxid Hogst 10 mg/kg (i vattenfri substans)

Arsenik Hogst 0,05 mg/kg (i vattenfri substans) (endast vid tillsats till
livsmedel for spadbarn och sméabarn)
Hogst 0,1 mg/kg (1 vattenfri substans) (vid all anvindning utom
livsmedel for spadbarn och sméabarn)

Bly Hogst 0,03 mg/kg (i vattenfri substans) (endast vid tillsats till
livsmedel for spadbarn och sméabarn)
Hogst 0,2 mg/kg (1 vattenfri substans) (vid all anvindning utom
livsmedel for spadbarn och sméabarn)

Kvicksilver Hogst 0,05 mg/kg (i vattenfri substans)

Kadmium Hogst 0,01 mg/kg (i vattenfri substans) (endast vid tillsats till
livsmedel for spadbarn och smabarn)
Hogst 0,1 mg/kg (1 vattenfri substans) (vid all anvindning utom
livsmedel for spadbarn och smabarn)

Gluten Glutenfri, endast 1 modersmjdlksersittning och tillskottsnaring 1

enlighet med kommissionens delegerade forordning (EU)
2016/127 av den 25 september 2015
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Mikrobiologiska
kriterier

Enterobacteriaceae

Ej pavisade 1 10g (endast wvid tillsats till torkad
modersmjdlkserséttning och torkade livsmedel for speciella
medicinska dndamal avsedda for spddbarn under sex ménader
samt torkad tillskottsnéring)

Escherichia coli

Ej pavisade i 10 g (endast vid tillsats till livsmedel for spéddbarn)

Salmonella spp.

Ej pévisade 1 25g (endast wvid tillsats till torkad
modersmjolkserséttning och torkade livsmedel for speciella
medicinska dndamal avsedda for spadbarn under sex ménader
samt torkad tillskottsnéring)

Cronobacter
(Enterobacter
sakazakii)

Spp.

Ej pavisade 1 10g (endast wvid tillsats till torkad
modersmjolkserséttning och torkade livsmedel for speciella
medicinska dndamal avsedda for spadbarn under sex manader)”
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