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MOTIVERING

1. BAKGRUND TILL DEN DELEGERADE AKTEN

I Europaparlamentets och radets forordning (EU) nr 1308/2013 av den 17 december 2013 om
upprittande av en samlad marknadsordning for jordbruksprodukter och om upphdvande av
radets forordningar (EEG) nr 922/72, (EEG) nr 234/79, (EG) nr 1037/2001 och (EG) nr
1234/2007! (forordningen om en samlad marknadsordning) faststills bestimmelser om
handelsnormer for fjdderfakott och kommissionen ges befogenhet att anta delegerade akter
och genomforandeakter pd omradet. For att sékerstélla att marknaden for fjaderfakott fungerar
vdl inom den nya réttsliga ramen behdver vissa bestimmelser antas genom sadana akter.
Dessa akter bor ersitta kommissionens forordning (EG) nr 543/20082, som dirfor bér upphora
att gilla.

I sitt meddelande Fran jord till bord-strategin for ett rdttvisare, hdlsosammare och
miljovinligare livsmedelssystem tillkinnagav kommissionen att den kommer att se Over
handelsnormerna for att foreskriva anvidndningen av och tillgingen pa hallbara
jordbruksprodukter och stdrka hallbarhetskriterierna, med beaktande av de eventuella
effekterna av dessa normer pa livsmedelsforluster och livsmedelsavfall.

Genom denna delegerade forordning infors vissa dndringar av den befintliga réttsliga ramen
for att stirka hallbarheten.

2. SAMRAD SOM FOREGATT ANTAGANDET AV AKTEN

Kommissionen samradde med experter fran medlemsstaterna inom expertgruppen for
jordbruksmarknader, sektorn for animaliska produkter, pd motena den 20 oktober 2022, den
17 november 2022, den 15 december 2022, den 19 januari 2023 och den 22 februari 2023.

Kommissionen ldmnade utkastet till den delegerade akten till Europaparlamentet och radet 1
samband med kallelserna till expertgruppsmétena.

Utkastet till delegerad forordning gjordes tillgéngligt pa Europeiska kommissionens portal
”Kom med synpunkter” mellan den 21 april 2023 och den 19 maj 2023 for att samla in
synpunkter fran allmdnheten och berdrda parter. Det resulterade i totalt 2 245 inldgg. Nér
kampanjer och andra ogiltiga bidrag hade avligsnats aterstod 2 136 offentliggjorda inldgg.
86 % av de giltiga inldggen ldmnades in av EU-invanare och resten av olika berdrda parter
(6 % foretag, 3 % icke-statliga organisationer och 2 % néringslivsorganisationer).

Storsta delen av inldggen géllde handelsnormen for fet gés- och anklever (“foie gras”). Vissa
ville ha kvar de befintliga bestimmelserna (for att bevara produktens kvalitet) medan andra
foresprakade att de skulle avskaffas av djurskyddsskdl. Det &r vért att notera att
handelsnormen enbart beskriver en fet lever som en lever med en minimivikt. Att avskaffa
denna handelsnorm skulle inte stoppa tvingsmatningen (vilket bor regleras inom
djurskyddslagstiftningen).

Ett annat dmne som tas upp 1 flera inldgg dr anvindningen av frivilliga forbehallna begrepp
(enligt artikel 10 1 forordningen), dédr vissa foreslar att bestimmelserna ska bli &nnu mer
flexibla medan andra foresprakar &dnnu stringare bestimmelser. I kommissionens ursprungliga
utkast speglas en réttvis balans mellan de bada synpunkterna. I utkastet bevaras varderingarna

! EUT L 347, 20.12.2013, s. 671, ELI: http://data.europa.eu/eli/reg/2013/1308/0j.

Kommissionens forordning (EG) nr 543/2008 av den 16 juni 2008 om tillimpningsforeskrifter for
radets forordning (EG) nr 1234/2007 nér det géller handelsnormerna for fjaderfékott (EUT L 157,
17.6.2008, s. 46, ELI: http://data.europa.eu/eli/reg/2008/543/0j).
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1 de befintliga erkdnda jordbruksmetoderna men samtidigt tillaits nya termer under vissa
kontrollerade forhéllanden.

Vissa berorda parter kraver att granserna for den hogsta tilldtna vattenhalten 1 fjaderfakott ska
uppdateras (uppét), eftersom moderna avelsmetoder (snabbvéxande raser) leder till en hogre
fysiologisk vattenhalt i djuren. For att ta hdnsyn till konsumenternas oro och djurskyddsfragor
bor de nuvarande vattenhaltsgrinserna inte hojas (vilket &dven framgir av
konsekvensbedomningen).

WTO-partner har underréttats.

3. DEN DELEGERADE AKTENS RATTSLIGA ASPEKTER

Akten innehaller 19 artiklar som omfattar bestimmelser frdn kommissionens forordning (EG)
nr 543/2008 som maste genomforas genom delegerade akter, 1 enlighet med delegeringen av
befogenheter 1 artiklarna 75.2, 79, 86 a och 89 i férordningen om en samlad marknadsordning.
Dessa bestimmelser géller klassificeringskriterier, krav pad markning och forpackning, typ av
jordbruks- och produktionsmetod, konservering och hantering, anvindning av frivilliga
forbehallna begrepp, toleransnivaer samt villkor for import och export.

Den delegerade forordningen grundar sig pa den befintliga réttsliga ramen och infor vissa
dndringar, med beaktande av bland annat hillbarhetsfragor och nya forvintningar hos
konsumenterna.

Jamfort med den nu géllande réttsliga ramen infor denna delegerade akt foljande viktiga

andringar:

— Den fortydligar tillimpningsomrddet som begrénsas till de fjaderfakottprodukter som
fortecknas i artikel 2 i den hér forordningen.

— Den infor definitioner av nya produkter och anpassar befintliga definitioner for att
sakerstdlla transparens 1 transaktioner mellan fOretag och ta héinsyn till
konsumenternas forvintningar.

— Den forenklar kraven pad mirkning och presentation av fjaderfakott.

- Den tilldter andra termer 4n de som nu fortecknas i kommissionens forordning (EG)
nr 543/2008 for att omfatta olika jordbruksmetoder med héllbarhetskriterier.

— Den anpassar bestimmelserna om mérkning med “tillgdng till utomhusvistelse” till
dem som tillimpas pa dgg nir faglar nekas tillgdng till rastgdrd utomhus pa grundval
av unionslagstiftningen.
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KOMMISSIONENS DELEGERADE FORORDNING (EU) .../...

av den 6.10.2025

om komplettering av Europaparlamentets och riadets forordning (EU) nr 1308/2013 vad

giller handelsnormer for fjiderfikott och om upphivande av kommissionens

forordning (EG) nr 543/2008

EUROPEISKA KOMMISSIONEN HAR ANTAGIT DENNA FORORDNING

med beaktande av fordraget om Europeiska unionens funktionssatt,

med beaktande av Europaparlamentets och radets forordning (EU) nr 1308/2013 av den 17
december 2013 om upprittande av en samlad marknadsordning for jordbruksprodukter och
om upphévande av radets forordningar (EEG) nr 922/72, (EEG) nr 234/79, (EG) nr 1037/2001
och (EG) nr 1234/2007°, sirskilt artiklarna 75.2, 79, 86 a och 89, och

av foljande skal:

(1)

2)

I sitt meddelande av den 20 maj 2020, Frdn jord till bord-strategin for ett rdttvisare,
héillsosammare och miljovinligare livsmedelssystem®, tillkinnagav kommissionen att
den kommer att se Over handelsnormerna for att foreskriva anvindningen av och
tillgdngen pd hallbara jordbruksprodukter och stirka héllbarhetskriterierna, med
beaktande av de eventuella effekterna av dessa normer pa livsmedelsforluster och
livsmedelsavfall. 1 det sammanhanget bor de befintliga handelsnormerna for
fjaderfakott ocksd dndras for att ta hénsyn till de tekniska framstegen och
konsumenternas behov samt utvecklingen av avidr influensa som en riskfaktor for
producenter av kott fran fjaderfa som har tillgang till utomhusvistelse.

Forordning (EU) nr 1308/2013 upphdvde och ersatte radets forordning (EG) nr
1234/2007°. 1 del 11 avdelning II kapitel I avsnitt 1 i forordning (EU) nr 1308/2013
faststélls bestimmelser om handelsnormer for fjaderfakott och kommissionen ges
befogenhet att anta delegerade akter och genomférandeakter pa omradet. For att
sakerstdlla att marknaden for fjaderfakott fungerar vél inom den nya rittsliga ramen
behover vissa bestimmelser antas genom sddana akter. Den hér forordningen och
kommissionens genomfdrandeférordning (EU) 2025/XXX® [Publikationsbyrin: infor
hianvisning till C(2025) 8101] bor ersdtta kommissionens forordning (EG)
nr 543/20087, som dérfor bor upphéra att gélla.

EUT L 347, 20.12.2013, s. 671, ELI: http://data.europa.eu/eli/reg/2013/1308/0j.

COM(2020) 381 final.

Rédets forordning (EG) nr 1234/2007 av den 22 oktober 2007 om upprittande av en gemensam
organisation av jordbruksmarknaderna och om sérskilda bestimmelser for vissa jordbruksprodukter
(’enda forordningen om de gemensamma organisationerna av marknaden”) (EUT L 299, 16.11.2007,
s. 1, ELIL: http://data.europa.eu/eli/reg/2007/1234/0j).

Kommissionens genomforandeforordning (EU) 2025/XXX [Publikationsbyran: infor hinvisning till
C(2025) 8101] om tillimpningsforeskrifter for Europaparlamentets och radets forordning (EU)
nr 1308/2013 vad giller handelsnormer for fjaderfakott (EUT L [...], [...], s. [...], ELL: [...]).
Kommissionens forordning (EG) nr 543/2008 av den 16 juni 2008 om tillimpningsforeskrifter for
radets forordning (EG) nr 1234/2007 nér det géller handelsnormerna for fjaderfékott (EUT L 157,
17.6.2008, s. 46, ELI: http://data.europa.eu/eli/reg/2008/543/0j).
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€)

(4)

©)

(6)

()

(8)

)

(10)

(11)

For att garantera att marknaden for fjaderfakott fungerar vdl bor handelsnormerna for
fjaderfakott omfatta klassificeringskriterier, krav péd presentation, mérkning och
forpackning, typ av jordbruks- och produktionsmetod, konservering och hantering,
anvindning av frivilliga forbehallna begrepp, toleransnivaer samt villkor for import.
Eftersom alla dessa aspekter &r ndra sammankopplade med varandra bor
bestimmelserna om handelsnormer for fjaderfikott finnas kvar som en
sammanhdngande uppsittning bestimmelser, och de bor dérfor faststdllas 1 en
delegerad akt.

For att gora det mojligt att salufora fjaderfakott 1 olika klasser beroende pa
konformation och utseende, &ar det nddvéndigt att faststilla definitioner av
slaktkropparnas arter, alder och presentationsformer, samt ndr det géller
styckningsdelar av fjdderfd, den anatomiska strukturen och det anatomiska innehallet.
For den produkt som kallas “’foie gras”, dvs. fet gis- och anklever, dr det med hénsyn
till denna produkts héga virde och den déirav foljande risken for bedrigligt forfarande,
nodvindigt att faststdlla sirskilt exakta minimihandelsnormer.

Dessa normer behover inte tilldmpas pé vissa produkter och presentationsformer som
ar av lokal eller pd annat sétt begrinsad betydelse. De namn under vilka sddana
produkter séljs bor emellertid inte vara av en sadan art att de vésentligt kan vilseleda
konsumenten att forviaxla dessa produkter med produkter som omfattas av dessa
normer. Likaledes bor dessa normer dven gilla for ytterligare beskrivande termer som
anviands for att ndrmare namnge séddana produkter.

For att 4stadkomma en enhetlig tillimpning av denna forordning bdr termerna
”slaktkropp”, “styckningsdelar” och “’saluforing” definieras.

Lagrings- och hanteringstemperaturen dr av avgorande betydelse for uppratthéllandet
av hoga kvalitetsnormer. Foljaktligen dr det ldmpligt att faststdlla en minimitemperatur
vid vilken kylda fjdderfakottprodukter ska forvaras och toleranser for en sddan
minimitemperatur.

Exempel pa frivilliga uppgifter som far anvindas vid mirkning dr kylmetoden och
sarskilda produktionsmetoder. Mérkning med produktionsmetoden bér med hénsyn till
konsumentskyddet omfattas av noggrant definierade kriterier vad géller
djurhallningsforhallanden, alder vid slakt, godningsperiodens varaktighet eller fodrets
sammansattning.

Nir kott frdn ankor och giss som fods upp for produktion av “foie gras” mérks som
kott fran faglar med tillgang till utomhusvistelse, bor det ocksa anges att faglarna fods
upp for produktion av “foie gras” sa att konsumenterna far fullstindig information om
produkternas egenskaper.

Med hénsyn till konsumentskyddet bor medlemsstaterna stindigt Overvaka att de
fjaderfakottprodukter som sdljs pé deras territorier dr forenliga med unionsritten,
inklusive handelsnormer och nationella bestimmelser som antagits i enlighet med de
bestimmelserna. Foretag som anvéinder termer som hénvisar till sérskilda
produktionsmetoder bor kontrolleras, och de bor fora detaljerade register for detta
syfte.

Med hénsyn till kontrollernas specialiserade karaktir bor de behoriga myndigheterna i
de berdrda medlemsstaterna kunna delegera ansvaret for dem till externa organ som
har 1dmpliga kvalifikationer och vederborliga tillstdnd, utan att det paverkar lampliga
tillsyns- och forsiktighetsatgirder. Bestimmelser bor faststillas for detta syfte.
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(12)

(13)

(14)

(15)

(16)

Aktorer 1 tredjeldnder kan vilja anvédnda de frivilliga uppgifterna om kylmetoder och
produktionsmetoder. For att sdkerstdlla att konsumenter far korrekt och tillforlitlig
information, bor bestimmelser infras sa att aktorerna kan anvdnda uppgifterna, under
forutséttning att ett lampligt tillstdnd utfidrdas av det berdrda tredjelandets behoriga
myndighet, som ska finnas uppford i en forteckning som sammanstéllts av
kommissionen.

For att undvika att konsumenter vilseleds och med hénsyn till den ekonomiska och
tekniska utvecklingen 1 produktionen av fjaderfakott bor den hogsta tillatna
vattenhalten 1 fjdderfakott faststéllas och ett dvervakningssystem for bade slakterier
och samtliga handelsled definieras, utan att principen om varors fria rorlighet pad den
inre marknaden krénks.

Vattenupptagningen vid produktionen bor kontrolleras och palitliga metoder for att
bestimma den vattenhalt som tillsétts vid beredningen av slaktkroppar av frysta och
djupfrysta fjaderfd bor inforas utan att man skiljer mellan naturligt vatten och vatten
som tillkommer vid beredningen av fjdderfdna, med tanke pd de praktiska
svarigheterna med att gora en saddan atskillnad.

Saluforing av fjaderfiakott som inte uppfyller kraven och som saknar ldmplig markning
pa forpackningen bor forbjudas. Foljaktligen dr det nddvandigt att anta bestimmelser
med tanke pa de uppgifter som ska anges pd individuella och gemensamma
forpackningar, beroende pa destinationen, for att underlétta kontroller och sédkerstélla
att produkterna inte anvinds till ndgot annat &ndamal 4n det avsedda.

EU-referenslaboratorier och nationella referenslaboratorier bor utses for att
harmonisera kraven pa vattenhalten.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1

Innehall

Denna forordning kompletterar forordning (EU) nr 1308/2013 med bestimmelser om
handelsnormer for fjaderfakott, 1 synnerhet

(a)
(b)
(c)
(d)
(e)
®
(8)

klassificeringskriterier och definitioner,

krav pé presentation, mérkning och forpackning,
typ av jordbruks- och produktionsmetod,
konservering och hantering,

anvindning av frivilliga férbehéllna begrepp,
toleransnivaer,

villkor for import.

Artikel 2

Tillimpningsomrade

Denna forordning ska tillimpas pd de produkter som fortecknas 1 denna artikel. Andra
produkter 4n de som avses i1 denna artikel far endast saluforas i unionen under namn som inte
vilseleder konsumenten genom forvixling med dem som avses 1 denna artikel eller med de
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uppgifter som foreskrivs i1 artikel 10, 1 enlighet med de bestimmelser som faststills i
Europaparlamentets och radets forordning (EU) nr 1169/20118,

I denna forordning avses med de produkter som anges i artikel 75.1 g 1 forordning (EU) nr
1308/2013 foljande, och motsvarande termer pa unionens ovriga officiella sprik fortecknas i

bilaga I:

1. Fjaderfaslaktkroppar

(a) TAMHONS (Gallus domesticus)

1) kycklingar, slaktkycklingar (broiler): hons med bdjlig brostbensspets (inte
forbenad).

i1) tuppar, honor, gryt- eller kok-: hons med stel brostbensspets (forbenad).

i1i1) kapuner: tuppar som fore konsmognaden kastrerats genom ett kirurgiskt
ingrepp och som slaktas vid en élder pa ldgst 140 dagar; efter
kastreringen ska kapunerna gddas under en period pa minst 77 dagar.

iv) poussin, coquelet: kycklingar med en slaktvikt pa under 650 g (utan inkram,
huvud och fotter). Kycklingar pa 650-750 g far kallas “poussin” om
slaktaldern ar hogst 28 dagar. Medlemsstaterna far tillimpa artikel 4 i
genomforandeforordning (EU) 2025/XXX [Publikationsbyran: infor
hianvisning till C(2025) 8101] vid kontroll av denna slaktalder.

V) vdrphénstuppar: tuppkycklingar av vérpras med stel brostbensspets (inte
helt forbenad) vars alder vid slakt ska vara minst 70 dagar.

(b) KALKONER (Meleagris gallopavo dom.)

1) (unga) kalkoner: kalkoner med bdjlig brostbensspets (inte forbenad).

i1) kalkoner: kalkoner med stel brostbensspets (forbenad).

(c) ANKOR (Anas platyrhynchos dom., Cairina moschata), mulardankor (Cairina
moschata x Anas platyrhynchos)

1) unga ankor eller ankungar, (unga) myskankor, (unga) mulardankor: ankor
med bojlig brostbensspets (inte forbenad).

11) ankor, myskankor, mulardankor: ankor med stel brostbensspets (forbenad).

(d) GASS (Anser anser dom.)

1) (unga) gdss eller gasungar: giss med bojlig brostbensspets (inte forbenad).
Fettlagret over hela slaktkroppen dr tunt eller medeltjockt. De unga
géssens fett kan ha en farg som tyder pa en sirskild diet.

ii) gdss: giss med stel brostbensspets (forbenad). Over hela slaktkroppen finns
ett medeltjockt till tjockt fettlager.

()  PARLHONS (Numida meleagris domesticus)
8 Europaparlamentets och radets forordning (EU) nr 1169/2011 av den 25 oktober 2011 om

tillhandahéllande av livsmedelsinformation till konsumenterna, och om andring av Europaparlamentets
och radets forordningar (EG) nr 1924/2006 och (EG) nr 1925/2006 samt om upphédvande av
kommissionens direktiv 87/250/EEG, radets direktiv 90/496/EEG, kommissionens direktiv
1999/10/EG, Europaparlamentets och radets direktiv 2000/13/EG, kommissionens direktiv 2002/67/EG
och 2008/5/EG samt kommissionens forordning (EG) nr 608/2004 (EUT L 304, 22.11.2011, s. 18, ELI:
http://data.europa.eu/eli/reg/2011/1169/0j).
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1) (unga) pdrlhéns: parlhons med bojlig brostbensspets (inte forbenad).

11) pdrlhons: parlhons med stel brostbensspets (forbenad).

Vid tillampning av denna férordning ska konsrelaterade varianter av de termer som avses i
forsta stycket leden a—e tolkas som synonyma termer.

2. Anatomiska styckningsdelar av fjaderfa

(a)

(b)

(c)

(d)

(e)

Q)

(2
(h)

(@)

W)

(k)

M

(m)

(n)

(o)

halva: halva slaktkroppen, som delats genom ett lingsgdende snitt ldngs
brostbenet och ryggbenet.

kvart: larkvart eller brostkvart som erhéllits genom ett tvdrgaende snitt genom
en halva.

bakdelspart: bada larkvarterna forenade med en del av en ryggbenet, med eller
utan gumpen.

brost: brostbenet och revbenen eller en del dérav, fordelad pa bada sidor om
brostbenet, med omgivande muskulatur. Brostet kan vara helt eller halvt.

klubba: larbenet, skenbenet och vadbenet med omgivande muskulatur. De tva
snitten ska goras vid lederna.

kycklingklubba med del av ryggben: ryggens vikt dverskrider inte 25 % av hela
styckningsdelen.

lar: 1arbenet med omgivande muskulatur. De tva snitten ska goras vid lederna.

overlar med del av ryggben: ett 6verldr med del av ryggbenet erhills genom att
en larkvart styckas vid leden mellan skenbenet och larbenet. Ryggens vikt
overskrider inte 35 % av hela styckningsdelen. Ben, kndskdl och bukfett ska
avldgsnas. Lar med del av ryggben bestar av laret samt den del av ryggbenet
och det fett som hor samman med laret. Gumpkorteln, stjarten och kottet vid
tarmbenet (kycklingostronen) kan, men behover inte, [dmnas kvar.

ben: skenbenet och vadbenet med omgivande muskulatur. De tva snitten ska
goras vid lederna.

vinge: Overarmsbenet, strdlbenet och armbagsbenet med omgivande
muskulatur, &verarmsbenet eller stralbenet/armbagsbenet med omgivande
muskulatur fir presenteras som separata delar. Spetsen med handlovsbenen kan
vara borttagen men behdver inte vara det. Snitten ska goras vid lederna.

sammanhdngande vingar: bida vingarna forenade med del av ryggbenet,
varvid ryggdelens vikt inte far overstiga 45 % av hela styckningsdelens vikt.

brostfilé: den urbenade hela eller halva inre eller yttre delen av brostet, dvs.
utan brostben och revben. Nar det géller kalkonbrost kan filén bestd av enbart
den djupa brostmuskeln.

brostfile med nyckelben: brosttilén utan skinn och enbart med nyckelbenet och
brostbenets broskartade spets, varvid nyckelbenets och broskets vikt inte far
overstiga 3 % av styckningsdelens vikt.

magret, maigret: brostfilé av ankor och gédss som avses i punkt 3 med skinn
och underhudsfettet som omger brostmuskeln, utan den djupa brostmuskeln.

innerfilé: en fil¢ erhélls genom att den inre brostmuskeln skiljs frén brostet och
brostbenet. Innerfilén bestar av en enda hel muskel med eller utan den sena
som gar genom filén.
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(p) fotter: en fot erhélls genom att en slaktkroppsklubba styckas vid leden mellan
mellanfoten och skenbenet. Slaktkroppen ska avldgsnas. En fot bestar av
mellanfoten och fyra tar (taben) med kott och skinn.

(qQ) tdpartier: ett taparti erhélls genom att en slaktkroppsklubba styckas vid
sporren. Slaktkroppen ska avldgsnas. Ett taparti bestar av en del av mellanfoten
och fyra tér (tdben) med kott och skinn.

(r)  hals: halsen erhalls genom att den styckas fran slaktkroppen vid bogleden och
huvudet avldgsnas. Halsen bestar av halsbenen med kott.

(s)  huvud: huvudet erhélls genom att slaktkroppen styckas vid den 6vre delen av
nacken och slaktkroppen avldgsnas. Huvudet bestar av skallben och innehéll
med nébb, kott och skinn.

(t)  supréme: halva filén utan ben, med den fOrsta falangen frén vingen med skinn.
(u) nyckelben: nyckelben med omgivande muskulatur.
(v)  skulderblad: skulderbladsben med omgivande muskulatur.

For de produkter som avses 1 forsta stycket leden e, g och i ska orden “snitten ska goras vid
lederna” innebdra att snitten gors innanfor de tva linjer som avgrinsar lederna enligt
illustrationen 1 bilaga II.

De produkter som avses i forsta stycket leden d-1 far presenteras med eller utan skinn.
Avsaknaden av skinn hos de produkter som avses i forsta stycket leden d—j eller férekomsten
av skinn hos den produkt som avses i forsta stycket led 1 ska anges vid mérkningen.

Urbening, putsning och portionering ska utforas utan att de produkter som avses i1 forsta
stycket leden d-1 skadas.

For de produkter som avses i forsta stycket leden 1, m och o ska ordet "fil¢” anvidndas nir
dessa produkter har genomgatt styckningsprocesser (exempelvis putsats och delats i
portioner) som inte dr tillrdckliga for att d@ndra kottets muskelfiberstruktur och ta bort de
egenskaper som &r karakteristiska for kott.

3. Fet gas- och anklever (“foie gras”)

Lever av giss eller ankor av arterna Cairina moschata eller Cairina moschata x Anas
platyrhynchos som har gotts pd ett sddant sétt att de utvecklat hypertrofi till f6ljd av
fettinlagring 1 levercellerna.

Faglar fran vilka sddan lever tas ska vara fullstdndigt avblodade och levern ska ha en enhetlig
farg.

Levern ska ha foljande vikt:

(a) Anklever ska viga minst 300 g netto.
(b) Gaslever ska vdga minst 400 g netto.
Artikel 3
Definitioner

I denna f6rordning géller foljande definitioner:

(a) slaktkropp: hela kroppen av en fagel av de arter som anges i1 artikel 2.1 efter
avblodning, plockning och urtagning. Borttagning av njurar ska dock vara frivillig.
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(b)

(c)

(d)

En urtagen slaktkropp far presenteras for forsdljning med eller utan inkram, dvs.
hjérta, lever och muskelmage, instoppat i bukhélan, med eller utan hals.

styckningsdelar ddrav: fjiderfakétt som pa grund av storleken och den
sammanhédngande muskelvdvnadens egenskaper kan identifieras som komna fran de
respektive delarna av slaktkroppen.

saluforing: innehav eller skyltning for saluforing, forsdljningsanbud, forsdljning,
leverans eller varje annan form av saluforing.

mdrkning: mirkning enligt definitionen 1 artikel 2.2 j i forordning (EU) nr
1169/2011.

Artikel 4
Presentation av fjiaderfislaktkroppar
Fjaderfaslaktkroppar ska sdljas i en av foljande former:
(a) Delvis urtagen (“effilé”, ’roped”).
(b) Med inkram.
(c) Utan inkrdm.
Ordet "urtagen” far laggas till pa forpackningen.

Delvis urtagna slaktkroppar &r slaktkroppar frdn vilka hjérta, lever, lungor,
muskelmage, kriva och njurar inte har avldgsnats.

Betriaffande de presentationsformer av slaktkroppar som avses i punkt 1 far luft- och
matstrupe liksom krdva ldmnas kvar i slaktkroppen om huvudet inte ar borttaget.

Inkrdmet far endast bestd av hjarta, muskelmage och lever, dggledare, dggulor och
ovirpta dgg fran viarphons pa slakteriet, samt alla andra delar som konsumenterna
anser vara itliga pa den marknad dir produkten dr avsedd att slutligen konsumeras.
Levern ska vara utan gallblasa. Muskelmagen ska vara utan hornlagret och innehéllet
1 muskelmagen ska vara urtaget. Hjértat kan vara med eller utan hjartsacken.

Artikel 5
Namn p4 fjaderfislaktkroppar och styckningsdelar

De livsmedelsbeteckningar som avses 1 artikel 9.1 a 1 forordning (EU) nr 1169/2011
under vilka produkter som omfattas av denna fOrordning sidljs, ska vara de
beteckningar som faststélls 1 artikel 2 1 den hér forordningen och motsvarande termer
pd unionens Ovriga officiella sprak som fortecknas i bilaga I till den hér
forordningen, atfoljda av foljande hanvisning:

(a) For hela slaktkroppar en hdnvisning till en av de presentationsformer som
faststélls 1 artikel 4.1.
(b) For styckningsdelar av fjaderfd en hianvisning till respektive arter.

De produktnamn som avses 1 artikel 2.1 och 2.2 far kompletteras med andra termer,

forutsatt att dessa termer uppfyller kraven pa réttvisande information i artikel 7 i
forordning (EU) nr 1169/2011.
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Artikel 6
Saluforing, mirkning och presentation av fjiderfakott

1. For konsumentforpackat fjaderfakott ska tillstdndet 1 vilket fjdderfakottet salufors i
enlighet med del V avsnitt III i bilaga VII till férordning (EU) nr 1308/2013 anges pé
konsumentforpackningen eller pa en etikett som fésts pa denna.

2. Genom undantag fran punkt 1 ska det vid leveranser av fjaderfakétt till stycknings-
eller bearbetningsanldggningar inte vara nodvéandigt att ange de uppgifter som avses i
den bestimmelsen.

Artikel 7
Temperatur pa fryst fjiderfikott

Foljande bestimmelser ska gélla for fryst fjaderfakott enligt definitionen 1 del V avsnitt 11
punkt 3 i bilaga VII till forordning (EU) nr 1308/2013:

Fryst fjaderfakott ska halla en stabil temperatur pd hogst — 12 °C pa alla stéllen i1 produkten,
med eventuella kortvariga temperaturokningar pa hogst 3 °C. Dessa toleranser for produktens
temperatur ska vara tilldtna 1 enlighet med god forvarings- och distributionspraxis vid lokal
distribution och i frysdiskar i detaljhandeln.

Artikel 8
Klasser av fjaderfikott

1. Fjaderfakott far klassificeras enligt kvalitet som antingen klass ”A” eller klass ”B” i
enlighet med slaktkropparnas eller styckningsdelarnas konformation och utseende.

2. For att klassificeras som klass A eller klass B ska slaktkroppar och styckningsdelar
av fjaderfd vara foljande:

(a) Hela, med hinsyn tagen till presentationsformen.
(b) Rena, fria fran synliga frimmande 4mnen, smuts och blod.
(c) Fria fran frimmande lukter.

(d) Fria fran synliga blodflickar, undantaget sddana som dr sma och icke
16gonfallande.

(e) Fria fran utskjutande brutna ben.
(f)  Fria frén svéra kontusioner.
Farskt fjaderfakott far inte uppvisa tecken pa tidigare kylning.

3. Vid sidan av kriterierna 1 punkt 2 ska slaktkroppar och styckningsdelar av fjaderfa
uppfylla foljande kriterier for att klassificeras som klass A:

(a) De ska ha en god konformation. Kéttet ska vara fylligt, brostet vdl utvecklat,
brett, 1dngt och kottigt, och klubborna ska vara kottiga. Kycklingar, unga ankor
eller ankungar och kalkoner ska ha ett tunt, jimnt fettlager pa brostet, ryggen
och laren. Pa tuppar, hons, ankor och unga giss ér det tilldtet med ett tjockare
fettlager. Géss ska ha ett medeltjockt till tjockt fettlager 6ver hela slaktkroppen.
I fraga om brostfilé kan upp till 2 viktprocent brosk (brdstbenets bojliga spets)
godtas.
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(b) Ett fatal sma fjadrar, fjaderspolar (ving- eller stjartpennslut) och dun
(trddfjddrar) far finnas pd brost, klubbor, rygg, fotleder och vingspetsar.
Kokhons, ankor, kalkoner och gédss far dven ha ett fatal fjadrar, fjiderspolar
(ving- eller stjartpennslut) och dun (tradfjddrar) pa andra kroppsdelar.

(c) Viss skada, kontusion och missfargning ar tilldten under forutséttning att den ar
liten och icke idgonfallande och inte forekommer pa brost eller klubba.
Vingspetsen far saknas. En liten rodfargning av vingspetsar och fjaderfolliklar
ar tillaten.

(d) Frysta eller djupfrysta fjiderfan far inte uppvisa tecken pa frysbrianna enligt
beskrivningen i bilaga III, undantaget saidan som é&r ovédsentlig, liten och icke
i0gonfallande och inte forekommer pé brost eller klubba.

Artikel 9
Uppgift om kylmetod

Uppgift om att en av foljande kylmetoder har anvints och motsvarande termer pa unionens
ovriga officiella sprdk som fortecknas 1 bilaga IV far anges vid mérkning:

(2)
(b)

(©)

Luftkylning: Kylning av fjaderfaslaktkroppar med kall luft.

Evaporativ kylning: Kylning av fjdderfaslaktkroppar med kall luft som uppblandats
med vattendimma eller finfordelat vatten.

Vattenkylning: Kylning av fjdderfdslaktkroppar i tankar med vatten eller is och
vatten i enlighet med motstromsprocessen.

Artikel 10
Frivilliga forbehallna begrepp

Utan att det paverkar tillimpningen av andra mérkningssystem som omfattar andra
produktionsmetoder och som regleras av unionslagstiftningen far foljande termer och
motsvarande termer pd unionens Ovriga officiella sprdk som fortecknas i bilaga V
endast anges vid mirkning av de produkter som avses 1 artikel 2 om relevanta villkor
1 bilaga VI ar uppfyllda:

(a) “Utfodrad med ... % ...”.

(b) ”Extensivt uppfodd inomhus”.
(c) 7Tillgang till utomhusvistelse”.
(d) Traditionell utomhusvistelse”.
(e) “Uppfodd i full frihet”.

De termer som avses i forsta stycket far kompletteras med uppgifter som hénvisar till
de sérskilda kdnnetecknen for respektive produktionsmetoder.

De enda termer som fér anvindas for att beteckna produkter frn fjiderfan som fotts
upp utomhus ar de som fortecknas 1 forsta stycket leden c, d och e.

For andra produkter &n de som uppfyller villkoren for att mirkas med de uppgifter
som fortecknas 1 forsta stycket leden ¢, d och e, fir ingen maérkning eller
affirshandling, inget reklammaterial eller ndgon form av reklam eller ndgon
presentationsform anvédndas som anger, later forstd eller antyder att produkten
kommer frén fjaderfan som fotts upp utomhus.
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Om kott fran ankor och géss som fods upp for produktion av ”foie gras” mérks som
kott frén figlar med tillgang till utomhusvistelse (forsta stycket leden ¢, d och e) ska
det pa etiketten ocksa anges fran produktion av foie gras”.

Slaktaldern eller gddningsperiodens varaktighet far endast anges vid mérkningen
med de termer som anges i punkt 1 och endast for en dlder som ar ligst den som
anges i led b, c eller d i bilaga VI. Detta giller dock inte de produkter som avses i
artikel 2.1 a iv.

Punkterna 1 och 2 ska gélla utan att det paverkar tillimpningen av nationella tekniska
bestimmelser som dr mer omfattande dn de minimikrav som faststélls i bilaga VI,
och som endast giller for producenter i den berérda medlemsstaten, forutsatt att
dessa nationella tekniska bestimmelser dr forenliga med unionsritten.

Kommissionen ska underrittas om de nationella tekniska bestimmelser som avses i
punkt 3.

Medlemsstaterna kan foreskriva att livsmedelsforetagare far anvénda andra termer dn
de som avses 1 punkterna 1 och 2 och som faststélls i bilaga VI {rutsatt att

(a) dessa termer &dr forenliga med den metod som anvinds for att tillverka
produkten och inte vilseleder konsumenterna,

(b) dessa termer inte leder till forviaxling med de termer som avses i punkterna 1
och 2,

(c) produktspecifikationerna dr dokumenterade,

(d) lampliga kontroller gors under tillsyn av de behoriga myndigheterna 1 den
berdrda medlemsstaten.

Nér de villkor som avses i punkt 5 dr uppfyllda ska medlemsstaterna underritta
kommissionen om dessa nationella termer innan livsmedelsforetagarna bdrjar
anvinda dem. Kommissionen ska informera ovriga medlemsstater att den blivit
underrittad om dessa termer och offentliggéra dem pa webbplatsen Europa.

Nérhelst kommissionen s& begir ska medlemsstaterna 6verlimna alla uppgifter som
ar nodvéindiga for att bedoma om de nationella tekniska bestimmelser som avses i
punkt 3 och de nationella termer som avses i punkt 5 ér férenliga med unionsritten.

Artikel 11
Register over frivilliga forbehéllna begrepp

Livsmedelsforetagare som salufor produkter som anvédnder de termer som avses 1
artikel 10.1 ska fora ett separat register per produktionsmetod dver

(a) namn och adresser pa fjaderfaproducenter som ska registreras av den behoriga
myndigheten i medlemsstaten,

(b) det antal figlar som varje producent haller vid varje produktionsomgang (pé
begdran av den behoriga myndigheten),

(c) det antal faglar som levererats och bearbetats samt den sammanlagda levande
vikten eller slaktvikten for dessa,

(d) uppgifter om forsdljning med namn och adresser till kdpare, och uppgifterna
ska sparas 1 minst sex ménader efter avsédndning.
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2. De producenter som avses 1 punkt 1 a ska fora aktuella register 6ver antalet faglar per
produktionsmetod av vilka det dven ska framga antalet salda figlar, koparnas namn
och adress, kvantiteter och ursprung for fodret, och uppgifterna ska sparas i minst sex
manader efter avsdndning.

Producenter som anvénder de produktionsmetoder som avses i artikel 10.1 ¢, d och e
ska, utover den information som avses i forsta stycket i den har punkten, fora register
over det datum dé faglarna forst fick tillgang till utomhusvistelse.

3. Fodertillverkare och foderleverantérer ska fora register som visar att
sammansittningen pa det foder som levereras till producenter for de
produktionsmetoder som avses i artikel 10.1 a stimmer dverens med motsvarande
krav 1 bilaga VI, och uppgifterna ska sparas i minst sex manader efter avsidndningen
av fodret.

4. Klackerier ska fora register over de faglar av raser som éar erkdnda som
langsamvéxande som levereras till producenter for de produktionsmetoder som avses
i artikel 10.1 d och e, och uppgifterna ska sparas i minst sex ménader efter
avsdndningen av faglarna.

Artikel 12
Tillsynsorgan for frivilliga forbehillna begrepp

Organ som medlemsstaterna utsett for att kontrollera de uppgifter som avses 1 artikel 10 ska
uppfylla de kriterier som faststills i standard ISO/IEC 17065°, och ska godkinnas och
kontrolleras av de behdriga myndigheterna i den berdrda medlemsstaten.

Artikel 13
Frivilliga uppgifter om importerat fjiderfikott

Fjaderfakott som importeras fran tredjeldnder far vara mérkt med en eller flera av de frivilliga
uppgifter som avses 1 artiklarna 9 och 10, om det &tfoljs av ett intyg som utfirdats av den
behoriga myndigheten 1 ursprungslandet och som styrker att de berdrda produkterna
overensstimmer med tilldimpliga bestimmelser 1 denna férordning.

P& begiran av ett tredjeland ska kommissionen utarbeta en forteckning &ver sddana
myndigheter.

Artikel 14
Haogsta tillitna vattenhalt i fjiderfikott

1. Frysta och djupfrysta kycklingslaktkroppar far saluféras inom unionen endast om
vattenhalten, enligt den analysmetod som faststdlls 1 artikel 5 1
genomforandeforordning (EU) 2025/XXX [Publikationsbyran: infor hénvisning till
C(2025) 8101], inte dverskrider de tekniskt sett l4gsta virden som faststills 1 bilaga
VII till den hdr forordningen.

2. Foljande férska, frysta och djupfrysta styckningsdelar av fjaderfd far saluféras inom
unionen endast om vattenhalten, enligt den analysmetod som faststills 1 artikel 8 1
genomforandeforordning (EU) 2025/XXX [Publikationsbyrin: infoér hénvisning till

o ISO/IEC 17065:2012, Bedomning av éverensstimmelse — Krav pd organ som certifierar produkter,

processer och tjdnster.
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C(2025) 8101], inte overskrider de tekniskt sett ldgsta virden som faststills i bilaga
VIII till den hér férordningen.

(a) Kycklingbrostfiléer, med eller utan nyckelben, utan skinn.
(b) Kycklingbrost, med skinn.

(c) Laér, ben, klubbor, klubbor med del av ryggben och larkvarter av kyckling, med
skinn.

(d) Kalkonbrostfilé, utan skinn.

(¢) Kalkonbrost, med skinn.

(f) Lar, ben och klubbor av kalkon, med skinn.
(g) Urbenat kalkonkott av klubba, utan skinn.

3. De hogsta nivider av vatten som far upptas i1 kycklingslaktkroppar 1 slakterier
faststills 1 bilaga IX.
4. Den behoriga myndigheten i en medlemsstat far tillata saluforing av fjaderfakott som

inte uppfyller kraven i punkt 1 eller 2, forutsatt att forpackningen mirks med en
banderoll eller en etikett som har minst en av de uppgifter som fortecknas 1 bilaga X
angivet med roda versaler.

Dessa uppgifter ska anbringas pa en vél synlig plats och vara littldsta och
outplanliga. De ska inte doljas, skymmas eller stéras av andra texter eller bilder.
Bokstidverna ska péd individuella fOrpackningar vara minst 1 cm hodga och pa
gemensamma forpackningar 2 cm.

Artikel 15
Anmilningar om kontroller av vattenhalten

1. Medlemsstaternas behoriga myndigheter ska omedelbart underritta det nationella
referenslaboratoriet om resultaten av de kontroller som avses i artiklarna 5, 6 och 7 1
genomforandeforordning (EU) 2025/XXX [Publikationsbyran: infér hénvisning till
C(2025) 8101], som genomfors av dem eller under deras dvervakning.

Senast den 30 juni varje ar ska de nationella referenslaboratorierna underritta
kommissionen om resultaten av de kontroller som avses 1 artiklarna 5, 6 och 7 1
genomforandeforordning (EU) 2025/XXX [Publikationsbyran: infér hinvisning till
C(2025) 8101]. Den kommitté som avses 1 artikel 229.1 1 f6rordning (EU) nr
1308/2013 ska informeras av kommissionen om resultaten av kontrollerna.

2. Medlemsstaterna ska anta alla nddvéindiga atgirder for de kontroller som avses i
artiklarna 5, 6 och 7 1 genomforandeforordning (EU) 2025/XXX [Publikationsbyran:
infor hianvisning till C(2025) 8101]. De ska informera de 6vriga medlemsstaterna och
kommissionen om dessa dtgirder. Alla &dndringar av dessa dtgérder ska anmalas till
de 6vriga medlemsstaterna och kommissionen.

Artikel 16
Expertstyrelsen for overvakning av vattenhalten

En styrelse sammansatt av experter pd dvervakning av vattenhalten i fjdderfakott ska fungera
som samordningsorgan for de nationella referenslaboratoriernas testverksamhet. Den ska
besta av foretrddare for kommissionen och nationella referenslaboratorier. Styrelsens och de

SV 14



SV

nationella referenslaboratoriernas uppgifter samt styrelsens organisatoriska struktur anges i
bilaga XI.

Artikel 17
Upphévande
Forordning (EG) nr 543/2008 ska upphora att gilla.

Hénvisningar till den upphdvda forordningen ska anses som hinvisningar till den hér
forordningen och till genomférandeforordning (EU) 2025/XXX [Publikationsbyran: infor
hénvisning till C(2025) 8101] 1 tillampliga fall och ldsas i enlighet med jamforelsetabellen i
bilaga XII till den hér forordningen.

Artikel 18
Ikrafttradande

Denna forordning trider i kraft den tjugonde dagen efter det att den har offentliggjorts i
Europeiska unionens officiella tidning.

Denna forordning ér till alla delar bindande och direkt tillimplig i medlemsstaterna i enlighet
med fordragen.

Utféardad i Bryssel den 6.10.2025

Pad kommissionens vignar
Ordforande
Ursula VON DER LEYEN
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