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de completare a Regulamentului (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al
Consiliului in ceea ce priveste standardele de comercializare aplicabile carnii de pasire
si de abrogare a Regulamentului (CE) nr. 543/2008 al Comisiei
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EXPUNERE DE MOTIVE

1. CONTEXTUL ACTULUI DELEGAT

Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17
decembrie 2013 de instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole si de
abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001 si (CE)
nr. 1234/2007 ale Consiliului' (,,Regulamentul privind OCP”) stabileste norme privind
standardele de comercializare aplicabile carnii de pasdre si imputerniceste Comisia sa adopte
acte delegate si acte de punere in aplicare in acest sens. Pentru a se asigura buna functionare a
pietei carnii de pasare In noul cadru juridic, anumite norme trebuie adoptate prin intermediul
unor astfel de acte. Actele respective trebuie sd inlocuiasca Regulamentul (CE) nr. 543/2008
al Comisiei’, care trebuie abrogat in consecinti.

In comunicarea sa intitulatd ,,O strategie «De la ferma la consumator» pentru un sistem
alimentar echitabil, sdnatos si ecologic”, Comisia a anuntat revizuirea standardelor de
comercializare pentru a asigura asimilarea si furnizarea de produse agricole durabile si pentru
a consolida rolul criteriilor de durabilitate, tindnd seama de posibilul impact al acestor
standarde asupra pierderilor si deseurilor alimentare.

Prezentul regulament delegat prezintd anumite modificari ale cadrului juridic existent pentru a
consolida durabilitatea.

2. CONSULTARI INAINTEA ADOPTARII ACTULUI

Comisia a consultat experti din statele membre in cadrul Grupului de experti pentru pietele
agricole, sectorul produselor de origine animala, In cadrul reuniunilor din 20 octombrie 2022,
17 noiembrie 2022, 15 decembrie 2022, 19 ianuarie 2023 si 22 februarie 2023.

Comisia a transmis proiectul de act delegat Parlamentului European si Consiliului atunci cand
au fost convocate reuniunile grupului de experti.

Proiectul de regulament delegat a fost prezentat pe portalul , Exprimati-va parerea” al
Comisiel Europene intre 21 aprilie 2023 si 19 mai 2023 pentru a colecta opiniile cetdtenilor si
ale partilor interesate. Acesta a primit un total de 2 245 de observatii care, dupd eliminarea
campaniilor si a altor contributii nevalide, au condus la publicarea a 2 136 de observatii. 86 %
din observatiile valabile au fost transmise de cetatenii UE, iar restul de catre diferite tipuri de
parti interesate (6 % Intreprinderi/societdti; 3 % ONG-uri; 2 % asociatii de intreprinderi).

Majoritatea observatiilor se referd la standardul de comercializare privind foie gras, unele
pareri fiind in favoarea mentinerii normelor actuale (pentru a mentine calitatea produsului), in
timp ce altele pledeaza pentru eliminarea acestora in baza preocupdrilor legate de bundstarea
animalelor. Trebuie reamintit faptul ca standardul de comercializare se referd strict la
descrierea ficatului gras ca fiind un ficat cu greutate minima si, prin urmare, eliminarea sa nu
ar impiedica utilizarea hranirii cu forta (a carei reglementare ar tine de legislatia privind
bunastarea animalelor).

Un alt subiect abordat in numeroase observatii se referd la utilizarea mentiunilor rezervate
facultative (astfel cum se prevede la articolul 10 din regulament), unele opinii propunand o
mai mare flexibilitate a normelor, in timp ce altele pledeaza pentru o abordare mai restrictiva.

! JO L 347, 20.12.2013, p. 671, ELI: http://data.europa.eu/eli/reg/2013/1308/0j.

Regulamentul (CE) nr. 543/2008 al Comisiei din 16 iunie 2008 de stabilire a normelor de aplicare a
Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste standardele de comercializare a
carnii de pasare (JO L 157, 17.6.2008, p. 46, ELI: http://data.europa.eu/eli/reg/2008/543/0j).
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Redactarea initiald a Comisiei asigurd un echilibru just intre cele doua pozitii, si anume
mentinerea valorii metodelor agricole recunoscute existente, permitdnd In acelasi timp
utilizarea unor noi termeni in anumite conditii controlate.

Unele parti interesate sustin o actualizare (in sens ascendent) a limitelor maxime ale
continutului de apa din carnea de pasdre, deoarece tehnicile moderne de ameliorare (rase cu
crestere rapidd) au ca rezultat un continut fiziologic mai ridicat de apa la animale. Pentru a
raspunde preocupdrilor consumatorilor si considerentelor legate de bunastarea animalelor,
este de preferat sd nu se mareasca limitele actuale ale continutului de apa (astfel cum s-a
concluzionat in evaluarea impactului).

Partenerii OMC au fost informati.

3. ELEMENTELE JURIDICE ALE ACTULUI DELEGAT

Actul contine 19 articole care includ dispozitii din Regulamentul (CE) nr. 543/2008 al
Comisiei care trebuie sd fie puse in aplicare prin acte delegate, in conformitate cu delegarea
prevazuta la articolul 75 alineatul (2), la articolul 79, la articolul 86 litera (a) si la articolul 89
din Regulamentul privind OCP. Aceste dispozitii vizeazd criteriile de clasificare, cerintele
privind marcarea si ambalarea, tipul de crestere si metoda de productie, conservarea si
manipularea, utilizarea mentiunilor rezervate facultative, nivelurile de tolerantd si conditiile
de import si de export.

Regulamentul delegat se bazeaza pe cadrul juridic existent si prezintd anumite modificari,
ludnd in considerare, printre altele, preocupdrile legate de durabilitate si noi asteptari din
partea consumatorilor.

In comparatie cu cadrul juridic aplicabil in prezent, prezentul act delegat introduce
urmatoarele modificari principale:

— Clarificarea domeniului de aplicare, circumscris la produsele din carne de pasare
enumerate la articolul 2 din prezentul regulament.

— Adaugarea definitiei produselor noi si adaptarea definitiilor existente pentru a asigura
transparenta tranzactiilor intre intreprinderi si pentru a tine seama de asteptdrile
consumatorilor.

— Simplificarea cerintelor privind etichetarea si prezentarea cérnii de pasare.

— Permiterea altor termeni decat cei enumerati in prezent in Regulamentul (CE) nr.
543/2008 al Comisiei, pentru a acoperi diferite metode agricole cu caracteristici de
durabilitate.

— Alinierea normelor privind marcajul ,,crescute in aer liber” la cele aplicabile oudlor
atunci cand pasarile sunt Tmpiedicate sa aiba acces la curse in aer liber, In temeiul
legislatiei Uniunii.
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REGULAMENTUL DELEGAT (UE) .../... AL COMISIEI

din 6.10.2025

de completare a Regulamentului (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al
Consiliului in ceea ce priveste standardele de comercializare aplicabile carnii de pasire

si de abrogare a Regulamentului (CE) nr. 543/2008 al Comisiei

COMISIA EUROPEANA,

avand in vedere Tratatul privind functionarea Uniunii Europene,

avand in vedere Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului
din 17 decembrie 2013 de instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole si
de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001 si
(CE) nr. 1234/2007 ale Consiliului®, in special articolul 75 alineatul (2), articolul 79, articolul
86 litera (a) si articolul 89,

Intrucat:

(1)

2)

In comunicarea sa din 20 mai 2020, intitulatd ,,0 strategie «De la ferma la
consumator» pentru un sistem alimentar echitabil, sinitos si ecologic™, Comisia a
anuntat revizuirea standardelor de comercializare pentru a asigura asimilarea si
furnizarea de produse agricole durabile si pentru a consolida rolul criteriilor de
durabilitate, tindnd seama de posibilul impact al acestor standarde asupra pierderilor si
deseurilor alimentare. In acest context, standardele existente de comercializare
aplicabile carnii de pasare trebuie, de asemenea, modificate tindnd seama de evolutiile
tehnice si de cererea consumatorilor, precum si de evolutia gripei aviare ca factor de
risc pentru producdtorii de carne de pasare crescuta in aer liber.

Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 a abrogat si a inlocuit Regulamentul (CE)
nr. 1234/2007 al Consiliului®. Partea II titlul II capitolul I sectiunea 1 din
Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 stabileste norme de comercializare pentru carnea de
pasdre si imputerniceste Comisia sa adopte acte delegate si acte de punere in aplicare
in acest sens. Pentru a se asigura buna functionare a pietei carnii de pasdre in noul
cadru juridic, anumite norme trebuie adoptate prin intermediul unor astfel de acte.
Prezentul regulament si Regulamentul de punere in aplicare (UE) 2025/XXX al
Comisiei® [OP: v rugidm introduceti trimiterea la C(2025)8101] trebuie si inlocuiasci

JO L 347, 20.12.2013, p. 671, ELI: http://data.europa.eu/eli/reg/2013/1308/0j.

COM/2020/381 final.

Regulamentul (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului din 22 octombrie 2007 de instituire a unei organizari
comune a pietelor agricole si privind dispozitii specifice referitoare la anumite produse agricole
(,,Regulamentul unic OCP”) (JOL 299, 16.11.2007, p. 1, ELIL:
http://data.europa.eu/eli/reg/2007/1234/0j).

Regulamentul de punere in aplicare 2025/XXX al Comisiei [OP: va rugam introduceti trimiterea la
C(2025)8101] de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentului (UE) nr. 1308/2013 al
Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste standardele de comercializare aplicabile
carnii de pasare JOL[...], [...], p- [.-.], ELL: [...]).
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€)

“4)

©)

(6)

()

(8)

)

(10)

Regulamentul (CE) nr. 543/2008 al Comisiei’, care trebuie, prin urmare, si fie
abrogat.

Pentru a permite buna functionare a pietei cdrnii de pasdre, standardele de
comercializare a carnii de pasare trebuie sd includa criteriile de clasificare, cerintele de
prezentare, marcare si ambalare, tipul de crestere si metoda de productie, conservarea
si manipularea, utilizarea mentiunilor rezervate facultative, nivelurile de toleranta si
conditiile de import. Intrucat toate aceste aspecte sunt strans legate intre ele, normele
privind standardele de comercializare aplicabile carnii de pasare trebuie mentinute ca
un set coerent de norme si, prin urmare, trebuie stabilite intr-un singur act delegat.

Comercializarea diferitelor clase de carne de pasdre stabilite In functie de conformatia
si aspectul acestora necesitd stabilirea unor definitii referitoare la speciile, varsta si
prezentarea carcaselor, precum si la conformatia anatomica si continutul bucatilor de
carcase. Valoarea ridicatd a produsului denumit ,foie gras” si riscul practicilor
frauduloase cauzat de aceasta impun definirea unor standarde de comercializare
minime precise.

Nu este necesard aplicarea acestor standarde la anumite produse sau modalitati de
prezentare care detin o importantd pur locald sau, 1n alt fel, limitatd. Cu toate acestea,
denumirile de comercializare ale acestor produse nu trebuie sd induca in eroare
consumatorul prin confundarea cu produsele supuse standardelor mentionate. Aceste
standarde trebuie aplicate, pe de altd parte, si termenilor descriptivi suplimentari
utilizati pentru a califica denumirile acestor produse.

v unei aplicari uni , Ui reeu ’ Ui .. .
In vederea unei aplicari uniforme a prezentului regulament, trebuie definiti termenii
»carcasd”, ,,bucati” si ,,comercializare”.

Temperatura de depozitare si de manipulare are o importantd primordiald pentru
mentinerea unor standarde de calitate ridicate. Prin urmare, este necesara stabilirea
unui prag de temperaturd minima pentru conservarea produselor din carne de pasére
refrigerate, precum si a unor tolerante in ceea ce priveste aceasta temperatura minima.

Printre mentiunile optionale de pe etichetd figureaza cele referitoare la metoda de
racire si la modul de crestere. Utilizarea acestora din urma, in interesul protectiei
consumatorilor, trebuie sd fie conditionatd de respectarea unor criterii bine definite
privind conditiile de crestere, varsta la sacrificare, durata perioadei de ingrasare sau
compozitia hranei pentru animale.

In cazul in care mentiunea ,,crescute in aer liber” apare pe eticheta cirnii provenind de
la rate si gaste crescute pentru obtinerea de ,,foie gras”, este necesara precizarea
acestui lucru si pe eticheta destinatd consumatorului, pentru a asigura o informare
completd a acestuia asupra caracteristicilor produsului.

In interesul protectiei consumatorilor, statele membre trebuie si efectueze o
supraveghere permanentad a compatibilitatii produselor din carne de pasare vandute pe
teritoriul lor cu dreptul Uniunii, inclusiv cu standardele de comercializare si cu orice
misuri nationale adoptate in temeiul dispozitiilor respective. Intreprinderile care
utilizeaza termeni care se referd la anumite tipuri de crestere trebuie sa fie inspectate si
sa pastreze evidente detaliate n acest scop.

Regulamentul (CE) nr. 543/2008 al Comisiei din 16 iunie 2008 de stabilire a normelor de aplicare a
Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste standardele de comercializare a
carnii de pasare (JO L 157, 17.6.2008, p. 46, ELI: http://data.europa.eu/eli/reg/2008/543/0j).
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(11)

(12)

(13)

(14)

(15)

(16)

Autoritatile competente ale statelor membre in cauza trebuie sa fie in masura sa delege
responsabilitatea acestei inspectii, avand in vedere specificitatea sa, unor organisme
independente calificate si autorizate in mod corespunzator, fard a aduce atingere
supervizarii si masurilor de precautie adecvate. In acest scop, trebuie stabilite norme.

Operatorii din tarile terte ar putea sa doreasca sa utilizeze mentiuni optionale
referitoare la metodele de refrigerare si la modurile de crestere. Pentru a se asigura
faptul ca consumatorii beneficiaza de informatii exacte si fiabile, este necesar sa se
prevada dispozitiile necesare n acest scop, sub rezerva certificarii de catre autoritatea
competentd din tara tertd In cauza, care figureaza pe o listd stabilitd de Comisie.

Pentru a evita inducerea In eroare a consumatorilor si avand in vedere evolutia
economica si tehnologica a productiei de carne de pasare, trebuie stabilit continutul
maxim de apa al carnii de pasare si trebuie definit un sistem de monitorizare atat in
abatoare, cat si in toate etapele de comercializare, fara a incdlca principiul liberei
circulatii a produselor pe piata unica.

Este important sa se verifice absorbtia apei 1n unitatile de productie si sa se stabileasca
metode fiabile pentru determinarea continutului de apa adaugatd in timpul prepararii
carcaselor de pasari congelate sau congelate rapid, fard sa se facad distinctia intre
lichidul fiziologic si apa provenitd din prepararea pasarilor, dat fiind cd o asemenea
distinctie ar Intampina dificultati practice.

Trebuie interzisd comercializarea, fard o indicatie adecvatd pe ambalaj, a carnii de
pasire care este consideratd neconforma. In consecinti, este necesar si se adopte
norme in ceea ce priveste mentiunile care se aplici pe ambalajul individual sau
colectiv, in functie de destinatie, astfel incat sa se faciliteze verificarile si sa se asigure
ca acestea nu sunt utilizate in alte scopuri decat cele initiale.

Trebuie desemnate laboratoare de referintd ale Uniunii si nationale pentru armonizarea
cerintelor privind continutul de apa,

ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:

Articolul 1
Obiect

Prezentul regulament completeazd Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 cu norme privind
standardele de comercializare a cérnii de pasare, in special:

(a)
(b)
(c)
(d)
(e)
€y
(8)

criteriile de clasificare si definitiile;

cerintele privind prezentarea, marcarea si ambalarea;
tipul de crestere si metoda de productie;

conservarea si manipularea;

utilizarea mentiunilor rezervate facultative;
nivelurile de tolerantd;

conditiile de import.
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Articolul 2
Domeniul de aplicare

Prezentul regulament se aplica produselor enumerate la prezentul articol. Alte produse decat
cele mentionate la prezentul articol pot fi comercializate in Uniune numai sub denumiri care
nu induc in eroare consumatorul prin confuzia cu denumirile mentionate la prezentul articol
sau cu indicatiile prevazute la articolul 10, in conformitate cu dispozitiile Regulamentului
(UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului®.

In sensul prezentului regulament, produsele mentionate la articolul 75 alineatul (1) litera (g)
din Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 sunt definite dupa cum urmeaza, iar termenii
corespunzatori din celelalte limbi oficiale ale Uniunii sunt enumerati in anexa I:

(1) Carcase de pasari de curte
(a) COCOSI SI GAINI (Gallus domesticus)

(1) pui (broiler, de carne): subiecti la care varful sternului este flexibil
(neosificat);

(i1) cocosi, gaini (de fiert): subiecti la care varful sternului este rigid (osificat);

(ii1) claponi: pui masculi castrati chirurgical inainte de atingerea maturitatii
sexuale si sacrificati la o varstd minima de 140 de zile: dupa castrare,
claponii trebuie sa fi fost ingrasati timp de cel putin 77 de zile;

(iv) pui mici: pui cu o greutate a carcasei mai mica de 650 g (exprimata fara
organe interne, cap si picioare); puii cu greutate intre 650 g si 750 g pot fi
numiti ,,pui mici” daca varsta la sacrificare nu depaseste 28 de zile.
Statele membre pot aplica dispozitiile articolului 4 din Regulamentul de
punere 1n aplicare (UE) 2025/XXX [OP: va rugdm introduceti trimiterea
la C(2025)8101] pentru verificarea varstei la sacrificare;

(v) pui masculi de carne: pui mascul din rasele oudtoare la care varful sternului
este rigid, dar nu complet osificat, si a carui varstd la sacrificare este de
cel putin 70 de zile;

(b) CURCANI (Melcagris gallopavo dom.)

(1) curcani (broiler), pui de curcan: subiecti la care varful sternului este flexibil
(neosificat);

(i1) curcani (de fiert): subiecti la care varful sternului este rigid (osificat);

(c) RATE (Anas platyrhynchos dom., Cairina moschata), rate Mulard (Cairina
moschata x Anas platyrhynchos)

(1) rate tinere sau boboci, rate (tinere) lesesti, rate (tinere) Mulard: subiecti la
care varful sternului este flexibil (neosificat);

(1) rate, rate lesesti, rate Mulard: subiecti la care varful sternului este rigid
(osificat);

Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului din 25 octombrie 2011
privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor
(CE) nr. 1924/2006 si (CE) nr. 1925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a
Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a
Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a  Parlamentului European si a Consiliului, a
Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei
(JOL304,22.11.2011, p. 18, ELI: http://data.europa.eu/eli/reg/2011/1169/0j).
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(d)

(e)

GASTE (Anser anser dom.)

(1) gaste (tinere) sau boboci: subiecti la care varful sternului este flexibil
(neosificat). Stratul de grasime care imbracd carcasa este subtire sau
moderat; grasimea gastei tinere poate avea o culoare caracteristicd unui
regim alimentar special,

(i1) gaste: subiecti la care varful sternului este rigid (osificat); un strat de
grasime pornind de la moderat la gros imbraca toata carcasa;

BIBILICI (Numida meleagris domesticus)
(1) bibilici (tinere): subiecti la care varful sternului este flexibil (neosificat);

(i1) bibilici: subiecti la care varful sternului este rigid (osificat).

In sensul prezentului regulament, variantele termenilor utilizati la primul paragraf literele (a)-
(e) privind sexul se considera echivalente termenilor respectivi.

(2) Buciti de pasari de curte

(a)

(b)

(©)

(d)

(e)

®

(2

(h)

(@)

G

(k)

jumadtate: jumdtatea unei carcase rezultatd dintr-o transare longitudinala in
planul format de stern si coloana vertebrala;

sfert: sfert de pulpa sau sfert de piept, obtinut printr-o sectiune transversald a
unei jumatati,

sferturi posterioare neseparate: cele doud sferturi posterioare reunite printr-o
portiune a spatelui, cu sau fara tartita,

piept, alb sau file: sternul si coastele, in totalitate sau nu, repartizate pe fiecare
parte cu musculatura n aderenta naturala. Pieptul poate fi prezentat intreg sau
in doua parti;

pulpa: femurul, tibia si peroneul impreund cu musculatura in aderenta naturala.
Cele doua sectiondri trebuie efectuate la articulatii;

pulpa de pui cu o portiune de spate atasatd: greutatea acesteia din urma nu
trebuie sa depaseasca 25 % din greutatea bucatii;

partea de sus a pulpei: femurul cu musculatura in aderentd naturala. Cele doud
sectiondri trebuie efectuate la articulatii;

partea de sus a pulpei cu os, cu o portiune de spate atasata: Partea de sus a
pulpei cu os, cu o portiune de spate atasatd se produce prin tdierea unui sfert de
pulpa la articulatia dintre tibie si femur. Greutatea spatelui nu depaseste 35 %
din cea a intregii bucati. Se indeparteazd pulpa inferioara, patela si grasimea
abdominala. Partea de sus a pulpei cu o portiune de spate consta din partea de
sus a pulpei, portiunea de spate atasatd si grasimea asociatd. Glandele
oleaginoase, coada si carnea adiacentd osului iliac pot fi sau nu prezente;

copan: tibia si peroneul impreund cu musculatura in aderentd naturald. Cele
doua sectiondri trebuie efectuate la articulatii;

aripd: humerusul, radiusul si cubitusul, Impreuna cu musculatura in aderenta
naturald, humerusul, radiusul sau cubitusul Tmpreund cu musculatura in
aderentd naturala pot fi prezentate separat. Varful, inclusiv osul carpian, poate
fi indepartat sau nu. Sectiondrile trebuie efectuate la articulatii;,

aripi neseparate: cele doud aripi unite de o portiune din spate; greutatea
acesteia din urma nu trebuie sa depaseasca 45 % din cea a bucitii;
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() file de piept: pieptul intreg sau jumatate de piept interior sau exterior, dezosat,
adica fara stern si coaste. In cazul pieptului de curcan, fileul trebuie sa contina
numai muschiul pectoral profund;

(m) file de piept cu clavicula: fileul de piept fara piele cu claviculd si numai cu
varful sternului cartilaginos, greutatea claviculei si a cartilagiului nu trebuie sa
depaseasca 3 % din greutatea bucatii;

(n) magret, maigret: file de piept de ratd sau gascd mentionat la punctul 3,
cuprinzand pielea si grasimea subcutanata care acopera muschiul pieptului, fara
muschiul pectoral profund;

(o) file interior: Muschiul file este produs prin separarea muschiului pectoral
interior de piept si de stern. Fileul interior este format dintr-un singur muschi
intact, cu sau fara tendonul incorporat;

(p) picior: Piciorul se obtine prin tdierea unui picior de carcasd la articulatia dintre
metatarsiene si tibie. Carcasa este indepartatd. Un picior este format din
metatarsiene si patru degete (falange) cu carnea si pielea atasate;

(q) labe: Labele se obtin prin tdierea unui picior de carcasd aproximativ la nivelul
articulatiei metatarsiene. Carcasa este indepartata. Laba constd dintr-o portiune
din metatarsiene si patru degete (falange) cu carnea si pielea atasate;

(r)  gat: Gatul se obtine prin taierea gatului de pe carcasa la articulatia umarului si
indepartarea capului. Gatul este format din oasele gatului cu carnea atasata;

(s) cap: Capul este obtinut prin taierea carcasei la nivelul gatului superior si prin
indepartarea carcasei. Capul este format din oasele craniului si continut
acestuia, cu ciocul, carnea si pielea atasate;

(t) suprema: jumatate din file fara os, cu prima falanga a aripii atasata si cu piele;
(u) clavicula: clavicula cu musculatura in aderenta naturala;
(v) scapuld: oasele scapulei cu musculatura in aderentd naturala.

Pentru produsele mentionate la primul paragraf literele (e), (g) si (i), formularea ,,sectiondrile
trebuie sd se facd la nivelul articulatiilor” inseamna sectiondri facute intre cele doua linii care
delimiteaza articulatiile, in conformitate cu prezentarea grafica din anexa II.

Produsele mentionate la primul paragraf literele (d)-(1) pot fi prezentate cu sau fard piele. Pe
etichetd se mentioneaza absenta pielii in cazul produselor mentionate la primul paragraf
literele (d)-(j) sau prezenta pielii in cazul produsului mentionat la primul paragraf litera (1).

Dezosarea, fasonarea si portionarea se efectueaza fara deteriorari, pentru produsele
mentionate la primul paragraf literele (d)-(1).

Pentru produsele mentionate la primul paragraf literele (1), (m) si (0), se utilizeazd mentiunea
,»f1le”” atunci cand aceste produse au fost supuse unor procese de transare (cum ar fi fasonarea
si portionarea) insuficiente pentru a modifica structura fibroasa interna a muschilor si pentru a
elimina caracteristicile carnii.

(3) Foie gras

Ficatul de gasca sau de rata apartinand speciilor Cairina moschata sau Cairina moschata x
Anas platyrhynchos, indopate pentru a produce hipertrofia celulard caracteristica ficatului
gras.
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Pasarile de la care a fost prelevat un astfel de ficat trebuie sa fi fost complet sangerate. Ficatul
trebuie sa prezinte o culoare uniforma.

Ficatul trebuie sa aiba urmatoarea greutate:

(a)
(b)

ficatul de rata trebuie sa aiba o greutate neta de cel putin 300 de grame;

ficatul de gasca trebuie sa aiba o greutate neta de cel putin 400 de grame.

Articolul 3
Definitii

In sensul prezentului regulament, se aplica urmatoarele definitii:

(a)

(b)

(©)

(d)

RO
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,»carcasd” Inseamna corpul Intreg al unei pasari din speciile mentionate la articolul 2
alineatul (1) dupa sangerare, jumulire si eviscerare; indepartarea rinichilor este insa
optionald; o carcasa evisceratd poate fi prezentatd la vanzare cu sau fara organe
interne, si anume inima, ficat si pipota, introduse in cavitatea abdominald si cu sau
fara gat;

,parti de carcasa” inseamna carnea de pasare care, avand in vedere dimensiunea si
caracteristicile tesutului muscular, poate fi identificata ca fiind obtinutd din partile
respective ale carcasei;

,comercializare” Tnseamna detinerea sau expunerea spre vanzare, punerea in vanzare,
vanzarea, livrarea sau orice alt fel de comercializare;

»etichetare” se refera la definitia prevazutd la articolul 2 alineatul (2) litera (j) din
Regulamentul (UE) nr. 1169/2011.

Articolul 4
Prezentarea carcaselor de pasari de curte

Carcasele de pasari de curte trebuie sa fie prezentate spre vanzare in unul dintre
urmatoarele moduri:

(a) partial eviscerate (,,effilé”, ,,roped”);

(b) cu organe interne;

(c) fard organe interne.

Pe ambalaj se poate adauga termenul ,,eviscerat”.

Carcasele partial eviscerate sunt carcasele la care nu s-a efectuat indepartarea inimii,
a ficatului, a plamanilor, a pipotei, a gusii si a rinichilor.

Pentru prezentdrile de carcase mentionate la alineatul (1), daca capul nu se
indeparteaza, traheea, esofagul si gusa pot s ramana in carcasa.

Organele interne constau numai din inimd, pipota si ficat, oviduct, galbenusurile si
ouale gata de ouat obtinute de la gdinile oudtoare care nu mai sunt fertile ucise la
abator, precum si toate celelalte parti considerate comestibile de cdtre consumatori pe
piata de destinatie pentru consumul final al produsului. Ficatul trebuie separat de
vezica biliard. Pipota trebuie separatd de membrand, iar continutul pipotei trebuie
indepartat. Inimii 11 poate fi sau nu Indepartatd membrana pericardica.
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Articolul 5
Denumirile carcaselor si bucatilor de pasari de curte

1. Denumirile produselor alimentare in sensul articolului 9 alineatul (1) litera (a) din
Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 1n temeiul carora sunt vandute produsele care intra
sub incidenta prezentului regulament sunt cele prevazute la articolul 2 din prezentul
regulament si termenii corespunzdtori 1n celelalte limbi oficiale ale Uniunii
enumerate n anexa I la prezentul regulament, calificati:

(a) in cazul carcaselor intregi, care se referd la unul din modurile de prezentare
prevazute la articolul 4 alineatul (1);

(b) in cazul bucatilor, cu referire la specie.

2. Denumirile produselor mentionate la articolul 2 alineatele (1) si (2) pot fi completate
cu alti termeni, cu conditia ca acesti termeni sd respecte practicile corecte de
informare mentionate la articolul 7 din Regulamentul (UE) nr. 1169/2011.

Articolul 6
Comercializarea, etichetarea si prezentarea carnii de pasare

1. In cazul carnii de pasire preambalate, starea in care este comercializati carnea de
pasdre In conformitate cu partea V sectiunea III din anexa VII la Regulamentul (UE)
nr. 1308/2013 figureaza pe preambalaj sau pe o etichetd atasata la acesta.

2. Prin derogare de la alineatul (1), nu este necesard indicarea particularitatilor
mentionate la dispozitia respectivd in cazul carnii de pasare livratd cétre unitatile de
transare sau prelucrare.

Articolul 7
Temperatura carnii de pasare congelate

Urmatoarele dispozitii se aplica in cazul carnii de pasare congelate, astfel cum este definitd in
partea V sectiunea Il punctul 3 din anexa VII la Regulamentul (UE) nr. 1308/2013:

Temperatura carnii de pasdre congelate trebuie sa fie stabila si mentinuta, in toate punctele
produsului, la — 12 °C sau mai putin, cu mici fluctuatii ascendente de cel mult 3 °C. Aceste
tolerante la temperatura produsului sunt permise in conformitate cu bunele practici de
depozitare si distributie in timpul distributiei locale si In dulapurile frigorifice de vanzare cu
amanuntul.

Articolul 8
Clase de carne de pasare
1. Carnea de pasare se clasificd pe categorii de calitate fie in clasa A, fie in clasa B, In
functie de conformatia si aspectul carcaselor sau bucatilor.
2. Pentru a fi clasificate in clasa A sau B, carcasele si bucdtile de carne de pasare
trebuie:

(a) sa fie intacte, tindndu-se seama de prezentare;
(b) sa fie curate, fard urme de corpuri straine, murdarie sau sange;

(c) s nu prezinte niciun miros strain;
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(d)

(e)
®

sa nu prezinte urme vizibile de singe; urmele de dimensiuni mici si slab
perceptibile sunt tolerate;

sd nu prezinte fracturi deschise;

sd nu prezinte echimoze grave.

Pasarile de curte proaspete nu trebuie sa prezinte urme de refrigerare anterioara.

Pe langa indeplinirea criteriilor prevazute la alineatul (2), pentru a fi clasificate in
clasa A, carcasele si bucdtile de carne de pasdre trebuie sd indeplineasca si
urmatoarele conditii:

(a)

(b)

(©)

(d)

trebuie sd aiba o conformatie bund. Carnea trebuie sd fie ferma, pieptul bine
dezvoltat, larg, lung si carnos, pulpele trebuie sa fie carnoase. Puii, ratele tinere
sau puii de ratd si curcanii trebuie sd prezinte un strat subtire si regulat de
grisime pe piept, spate si pulpe. In cazul cocosilor, al gainilor, al ratelor si al
gastelor tinere, este toleratd existenta unui strat mai gros de grisime. In cazul
gastelor, un strat de grasime, pornind de la moderat pana la gros, trebuie sa
inveleascd toatd carcasa. In cazul fileului de piept, se poate accepta un
procentaj de pana la 2 % de cartilaj, in greutate (varf flexibil de stern).

cateva pene mici, tuleie (capete de pene) si puf (pene subtiri) sunt tolerate pe
piept, pe pulpe, pe spate, pe articulatiile picioarelor si ale extremitatilor
aripilor. In cazul cocosilor si al gainilor de fiert, al ratelor, al curcanilor si al
gastelor, cateva pene, tuleie (capete de pene) si puf (pene subtiri) pot fi
prezente si pe alte parti ale carcasei;

leziunile, echimozele si decolorarile sunt admise numai In numar mic, daca au
dimensiuni reduse si sunt slab perceptibile si dacd nu afecteaza nici pieptul,
nici picioarele. Extremitatea aripii poate lipsi. Este admisa o anumita roseata pe
extremitatile aripilor si pe foliculi;

in cazul pasarilor congelate sau congelate rapid nu trebuie sd existe urme
vizibile de degeraturi, astfel cum sunt descrise in anexa III, cu exceptia celor
intamplatoare, cu dimensiuni reduse si slab perceptibile si care nu afecteaza
nici pieptul, nici pulpele.

Articolul 9

Indicarea metodelor de refrigerare

Pe etichetd poate aparea o indicatie privind utilizarea uneia dintre urmatoarele metode de
refrigerare si a termenilor corespunzitori in celelalte limbi oficiale ale Uniunii enumerate in
anexa [V:

(a)
(b)

(©)

racire la aer: racirea carcaselor de pasari de curte 1n aer rece;

racire prin dusare cu aer: racirea carcaselor de pasari de curte la aer rece, Insotita de o
vaporizare, mai mult sau mai putin fina, cu apa;

racire prin imersiune: racirea carcaselor de pasari de curte in bacuri de apa sau de

gheata cu apa, conform procedeului de contracurent.
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Articolul 10
Mentiuni rezervate facultative

Fara a aduce atingere altor sisteme de etichetare care acopera alte tipuri de crestere si
care sunt reglementate de legislatia Uniunii, urmdtorii termeni si termenii
corespunzatori in celelalte limbi oficiale ale Uniunii enumerate Tn anexa V pot aparea
pe etichetele produselor mentionate la articolul 2 numai dacd sunt indeplinite
conditiile relevante prevazute in anexa VI:

(a) ,Furajatecu... % de...”;

(b) ,,Crestere 1n spatii inchise — sistem extensiv”’;
(¢) ,Crestere in aer liber”;

(d) ,,Crestere 1n aer liber in mod traditional”;

(e) ,,Crestere 1n aer liber - cu libertate de miscare”.

Termenii mentionati la primul paragraf pot fi completati cu indicatii privind
caracteristicile modurilor de crestere respective.

Singurii termeni care pot fi utilizati pentru a desemna produsele provenite de la
animale crescute in aer liber sunt cei enumerati la primul paragraf literele (c), (d) si

().

In ceea ce priveste un produs, cu exceptia celor care indeplinesc conditiile pentru a fi
etichetate cu indicatiile enumerate la primul paragraf literele (c), (d) sau (e), nu se
poate utiliza nicio etichetd, document comercial, material publicitar sau orice forma
de publicitate sau orice forma de prezentare care sustine, implica sau sugereaza ca
produsul provine de la animale crescute 1n aer liber.

Daca modul de crestere in aer liber mentionate la primul paragraf literele (c), (d) si
(e) apare pe eticheta carnii provenind de la rate si gaste crescute pentru obtinerea de
foie gras, este necesar sd apara si mentiunea ,,din productia pentru foie gras”.

Mentionarea varstei la sacrificare sau a perioadei de ingrasare este permisd pe
eticheta numai daca se folosesc termenii prevazuti la alineatul (1) si pentru o varsta
superioara celei indicate la anexa VI literele (b), (c) sau (d). Cu toate acestea, aceasta
dispozitie nu se aplica produselor mentionate la articolul 2 alineatul (1) litera (a)
punctul (iv).

Alineatele (1) si (2) se aplica fard a aduce atingere masurilor tehnice nationale care
depasesc normele minime mentionate in anexa VI si se aplicd numai producdtorilor
din statul membru in cauza, cu conditia ca respectivele masuri tehnice nationale sa
fie compatibile cu dreptul Uniunii.

Masurile tehnice nationale prevazute la alineatul (3) se comunica Comisiei.

Statele membre pot prevedea utilizarea de catre operatorii din sectorul alimentar a
altor termeni decat cei mentionati la alineatele (1) si (2) si stabiliti in anexa VI, cu
conditia ca:

(a) acesti termeni trebuie sa fie in concordantd cu metoda de fabricare a produsului
si nu trebuie sa induca in eroare consumatorii;

(b) acesti termeni nu trebuie sd creeze confuzie cu termenii mentionati la alineatele
(1) 51 (2);

(c) caietul de sarcini al produsului trebuie sa fie documentat;

12
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(d) trebuie efectuate controalele corespunzdtoare sub controlul autoritatilor
competente din statul membru 1n cauza.

Odatd ce conditiile mentionate la alineatul (5) sunt indeplinite, statele membre
notificdi Comisiei aceste conditii nationale inainte de orice utilizare de céatre
operatorii din sectorul alimentar. Comisia informeaza celelalte state membre cu
privire la orice notificare a acestor conditii si le publica pe site-ul Europa.

In orice moment si la cererea Comisiei, statele membre furnizeaza toate informatiile

.....

nationale mentionate la alineatul (3) si a conditiilor nationale mentionate la alineatul

).

Articolul 11
Evidente privind mentiunile rezervate facultative

Operatorii din sectorul alimentar care comercializeaza produse care utilizeaza
termenii mentionati la articolul 10 alineatul (1) tin o evidenta separata, in functie de
tipul de crestere, cu:

(a) numele si adresele producitorilor pasarilor de curte respective, care trebuie sa
fie inregistrate de autoritatea competenta a statului membru;

(b) la cererea autorititii competente, numarul de pasari detinute de fiecare
producator pentru fiecare categorie de productie;

(c) numarul si greutatea totald a pasarilor vii sau a carcaselor de pasari livrate si
procesate;

(d) detaliile privind vanzarile, inclusiv numele si adresele cumparatorilor, pastrate
timp de minimum 6 luni de la expediere.

Producitorii mentionati la alineatul (1) litera (a) pdstreazd evidente la zi, timp de
minimum sase luni de la expediere, privind numarul pasarilor in functie de modul de
crestere, inclusiv numdrul de pasdri vandute, numele si adresele cumparatorilor,
cantitatile si numele furnizorilor de furaje.

Producitorii care utilizeaza tipurile de crestere mentionate la articolul 10 alineatul (1)
literele (c), (d) si (e) pastreaza, pe langa informatiile mentionate la primul paragraf
din prezentul alineat, o evidentd a datei la care pasarile au avut acces in aer liber
pentru prima data.

Producitorii si furnizorii de furaje pastreaza, timp de cel putin 6 luni de la expedierea
furajelor, evidente care sa arate cd furajele livrate producatorilor pentru modul de
crestere mentionat la articolul 10 alineatul (1) litera (a) au o compozitie care respectd
cerintele corespunzatoare prevazute in anexa VI.

Incubatoarele pastreaza, timp de cel putin sase luni de la expediere, evidente ale
pasarilor din susele recunoscute ca avand o crestere lentd livrate producatorilor
pentru modurile se crestere mentionate la articolul 10 alineatul (1) literele (d) si (e).

13
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Articolul 12
Organisme de supraveghere a mentiunilor rezervate facultative

Organismele desemnate de statele membre pentru a supraveghea indicatiile mentionate la
articolul 10 respectd criteriile stabilite in standardul ISO/IEC 17065° si sunt autorizate si
supravegheate de autoritdtile competente ale statului membru in cauza.

Articolul 13
Indicatii facultative pentru carnea de pasare importata

Carnea de pasare importata din tari terte poate sa contind una sau mai multe indicatii optionale
prevazute la articolele 9 si 10, dacd este insotitd de un certificat emis de autoritatile
competente din tara de origine care sd ateste cd produsele respective sunt conforme cu
dispozitiile aplicabile din prezentul regulament.

La cererea adresata Comisiei de catre o tard tertd, aceasta stabileste o listd cu autoritatile
respective.

Articolul 14
Continut maxim de apa in carnea de pasare

1. Carcasele de pui congelate si congelate rapid pot fi comercializate in Uniune numai
in cazul in care continutul de apd, determinat prin metoda de analizd prevazuta la
articolul 5 din Regulamentul de punere in aplicare (UE) 2025/XXX [OP: va rugam
introduceti trimiterea la C(2025)8101], nu depaseste valorile inevitabile din punct de
vedere tehnic stabilite in anexa VII la prezentul regulament.

2. Urmadtoarele bucati de pasari de curte proaspete, congelate si congelate rapid pot fi
comercializate in Uniune numai 1n cazul in care continutul de apa, determinat prin
metoda de analiza prevazuta la articolul 8 din Regulamentul de punere in aplicare
(UE) 2025/XXX [OP: va rugam introduceti trimiterea la C(2025)8101], nu depaseste
valorile inevitabile din punct de vedere tehnic stabilite In anexa VIII la prezentul
regulament:

(a) file din piept de pui cu sau fara clavicula, fara piele;
(b) piept de pui, cu piele;

(¢) pulpe superioare de pui, pulpe inferioare de pui, pulpe de pui, pulpe de pui cu o
portiune de spate atasata, sferturi posterioare, cu piele;

(d) file din piept de curcan, fard piele;
(e) piept de curcan, cu piele;

(f) pulpe superioare de curcan, pulpe inferioare de curcan, pulpe de curcan, cu
piele;

(g) pulpe de curcan dezosate, fara piele.

3. Nivelurile maxime de apa absorbitd in carcasele de pui in abatoare sunt stabilite in
anexa [X.

o ISO/IEC 17065: 2012 Evaluarea conformitatii — Cerinte pentru organisme care certifica produse,

procese si servicii.
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4. Autoritatea competenta a unui stat membru poate autoriza comercializarea carnii de
pasdre neconforme cu alineatele (1) sau (2), cu conditia ca ambalajul sa fie marcat cu
o banda sau o etichetd purtdnd, cu majuscule rosii, cel putin una dintre mentiunile
prevazute in anexa X.

Aceste indicatii se plaseaza intr-un loc vizibil, astfel Incat sa fie usor vizibile, lizibile
si de nesters. In niciun caz acestea nu trebuie ascunse, acoperite sau intrerupte de o
alta inscriptie sau material grafic. Literele au indltimea de cel putin 1 cm pe
ambalajul individual si de 2 cm pe ambalajul colectiv.

Articolul 15
Notificarea controalelor privind continutul de apa

1. Autoritatile competente din statele membre informeaza de indata laboratorul national
de referinta cu privire la rezultatele controalelor prevazute la articolele 5, 6 si 7 din
Regulamentul de punere in aplicare (UE) 2025/XXX [OP: va rugdm introduceti
trimiterea la C(2025)8101], desfasurate de acestea sau sub responsabilitatea lor.

Pana la data de 30 iunie a fiecdrui an, laboratoarele nationale de referintd notifica
Comisiei rezultatele controalelor mentionate la articolele 5, 6 si 7 din Regulamentul
de punere in aplicare (UE) 2025/XXX [OP: va rugdm introduceti trimiterea la
C(2025)8101]. Comisia informeaza comitetul mentionat la articolul 229 alineatul (1)
din Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 cu privire la rezultatele controalelor.

2. Statele membre adoptd masurile necesare pentru controalele mentionate la articolele
5, 6 si 7 din Regulamentul de punere in aplicare (UE) 2025/XXX [OP: va rugdm
introduceti trimiterea la C(2025)8101]. Acestea informeaza celelalte state membre si
Comisia cu privire la masurile respective. Orice modificari aduse acestor masuri se
comunica celorlalte state membre si Comisiei.

Articolul 16
Comitetul de experti specializati in controlul continutului de apa

Un comitet de experti specializati in controlul continutului de apd din carnea de pasare
actioneaza ca organ de coordonare a activitatilor de testare desfasurate de laboratoarele
nationale de referintd. Acesta este alcatuit din reprezentanti ai Comisiei si ai laboratoarelor
nationale de referintd. Sarcina comitetului si a laboratoarelor nationale de referintd, precum si
structura organizatorica a comitetului, sunt stabilite la anexa XI.

Articolul 17
Abrogare
Regulamentul (CE) nr. 543/2008 se abroga.

Trimiterile la regulamentul abrogat se interpreteaza ca trimiteri la prezentul regulament si la
Regulamentul de punere in aplicare (UE) 2025/XXX [OP: va rugdm introduceti trimiterea la
C(2025)8101], dupa caz, si se citesc In conformitate cu tabelul de corespondentd din anexa
XII la prezentul regulament.

15

RO



RO

Articolul 18
Intrare in vigoare

Prezentul regulament intrd in vigoare in a doudzecea zi de la data publicarii in Jurnalul
Oficial al Uniunii Europene.

Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplica direct in statele
membre in conformitate cu tratatele.

Adoptat la Bruxelles, 6.10.2025

Pentru Comisie
Presedinta
Ursula VON DER LEYEN
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