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ΑΙΤΙΟΛΟΓΙΚΗ ΕΚΘΕΣΗ 

1. ΠΛΑΙΣΙΟ ΤΗΣ ΚΑΤ’ ΕΞΟΥΣΙΟΔΟΤΗΣΗ ΠΡΑΞΗΣ 

Ο κανονισμός (ΕΕ) αριθ. 1308/2013 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβουλίου, της 

17ης Δεκεμβρίου 2013, για τη θέσπιση κοινής οργάνωσης των αγορών γεωργικών προϊόντων 

και την κατάργηση των κανονισμών (ΕΟΚ) αριθ. 922/72, (ΕΟΚ) αριθ. 234/79, (ΕΚ) 

αριθ. 1037/2001 και (ΕΚ) αριθ. 1234/2007 του Συμβουλίου1 (στο εξής: κανονισμός ΚΟΑ), 

ορίζει κανόνες για τις προδιαγραφές εμπορίας του κρέατος πουλερικών και εξουσιοδοτεί την 

Επιτροπή να εκδίδει σχετικές κατ’ εξουσιοδότηση πράξεις και εκτελεστικές πράξεις. Για να 

εξασφαλίζεται η ομαλή λειτουργία της αγοράς κρέατος πουλερικών στο νέο νομικό πλαίσιο, 

πρέπει να θεσπιστούν ορισμένοι κανόνες μέσω τέτοιων πράξεων. Οι εν λόγω πράξεις θα 

πρέπει να αντικαταστήσουν τον κανονισμό (ΕΚ) αριθ. 543/2008 της Επιτροπής2, ο οποίος, ως 

εκ τούτου, θα πρέπει να καταργηθεί. 

Στην ανακοίνωσή της με τίτλο «Από το αγρόκτημα στο πιάτο — Μια στρατηγική για ένα 

δίκαιο, υγιές και φιλικό προς το περιβάλλον σύστημα τροφίμων», η Επιτροπή ανακοίνωσε ότι 

θα αναθεωρήσει τα πρότυπα προώθησης προϊόντων με σκοπό την υιοθέτηση και προσφορά 

βιώσιμων γεωργικών προϊόντων και την ενίσχυση του ρόλου των κριτηρίων αειφορίας, 

λαμβάνοντας υπόψη τον πιθανό αντίκτυπο των εν λόγω προτύπων στην απώλεια και τη 

σπατάλη τροφίμων. 

Ο παρών κατ’ εξουσιοδότηση κανονισμός παρουσιάζει ορισμένες αλλαγές στο ισχύον νομικό 

πλαίσιο με στόχο την ενίσχυση της βιωσιμότητας. 

2. ΔΙΑΒΟΥΛΕΥΣΕΙΣ ΠΡΙΝ ΑΠΟ ΤΗΝ ΕΚΔΟΣΗ ΤΗΣ ΠΡΑΞΗΣ 

Η Επιτροπή ζήτησε τη γνώμη εμπειρογνωμόνων από τα κράτη μέλη στο πλαίσιο της ομάδας 

εμπειρογνωμόνων για τις γεωργικές αγορές, τομέας των ζωικών προϊόντων, κατά τις 

συνεδριάσεις της 20ής Οκτωβρίου 2022, της 17ης Νοεμβρίου 2022, της 15ης Δεκεμβρίου 

2022, της 19ης Ιανουαρίου 2023 και της 22ας Φεβρουαρίου 2023. 

Η Επιτροπή διαβίβασε το σχέδιο της παρούσας κατ’ εξουσιοδότηση πράξης στο Ευρωπαϊκό 

Κοινοβούλιο και στο Συμβούλιο κατά τη σύγκληση συνεδριάσεων της ομάδας 

εμπειρογνωμόνων. 

Το σχέδιο του κατ’ εξουσιοδότηση κανονισμού αναρτήθηκε στη διαδικτυακή πύλη της 

Ευρωπαϊκής Επιτροπής «Πείτε την άποψή σας», από τις 21 Απριλίου 2023 έως τις 19 Μαΐου 

2023, προκειμένου να συγκεντρωθούν οι απόψεις των πολιτών και των ενδιαφερόμενων 

μερών. Το εν λόγω σχέδιο έλαβε συνολικά 2 245 σχόλια, τα οποία, αφού αφαιρέθηκαν οι 

εκστρατείες διάδοσης πληροφοριών και άλλες μη έγκυρες απαντήσεις, ανήλθαν σε 2 136 

δημοσιευθέντα σχόλια. Ποσοστό 86 % των έγκυρων σχολίων υποβλήθηκε από πολίτες της 

ΕΕ και το υπόλοιπο από ενδιαφερόμενα μέρη διαφόρων τύπων (6 % από 

εταιρείες/επιχειρήσεις· 3 % από ΜΚΟ· 2 % από επιχειρηματικές ενώσεις). 

Η πλειονότητα των παρατηρήσεων αφορά τις προδιαγραφές εμπορίας για το φουά γκρα, με 

απόψεις είτε υπέρ της διατήρησης των ισχυόντων κανόνων (για τη διατήρηση της ποιότητας 

του προϊόντος) είτε υπέρ της κατάργησής του, με γνώμονα την καλή μεταχείριση των ζώων. 

Πρέπει να υπενθυμιστεί ότι οι προδιαγραφές εμπορίας αφορούν αυστηρά τον χαρακτηρισμό 

                                                 
1 ΕΕ L 347 της 20.12.2013, σ. 671, ELI: http://data.europa.eu/eli/reg/2013/1308/oj. 
2 Κανονισμός (ΕΚ) αριθ. 543/2008 της Επιτροπής, της 16ης Ιουνίου 2008, για τον καθορισμό 

λεπτομερών κανόνων εφαρμογής του κανονισμού (ΕΚ) αριθ. 1234/2007 του Συμβουλίου σχετικά με 

τους κανόνες εμπορίας για το κρέας πουλερικών (ΕΕ L 157 της 17.6.2008, σ. 46, ELI: 

http://data.europa.eu/eli/reg/2008/543/oj). 
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ενός λιπαρού ήπατος ως ήπατος με ελάχιστο βάρος και, ως εκ τούτου, η κατάργησή τους δεν 

θα εμπόδιζε τη χρήση αναγκαστικής σίτισης (η ρύθμιση της οποίας θα παρέπεμπε στη 

νομοθεσία για την καλή διαβίωση των ζώων). 

Ένα άλλο θέμα που τίθεται από πολυάριθμες παρατηρήσεις αφορά τη χρήση προαιρετικών 

αποκλειστικών ενδείξεων, (όπως προβλέπεται στο άρθρο 10 του κανονισμού), με ορισμένες 

απόψεις να προτείνουν περαιτέρω ευελιξία των κανόνων, ενώ άλλες, αντίθετα, να 

συνηγορούν υπέρ μιας πιο περιοριστικής προσέγγισης. Η αρχική διατύπωση της Επιτροπής 

επιτυγχάνει δίκαιη ισορροπία μεταξύ των δύο θέσεων, δηλαδή τη διατήρηση της αξίας των 

υφιστάμενων αναγνωρισμένων μεθόδων εκτροφής, επιτρέποντας παράλληλα τη χρήση νέων 

όρων υπό ορισμένες ελεγχόμενες συνθήκες. 

Ορισμένα ενδιαφερόμενα μέρη ζητούν επικαιροποίηση (προς τα άνω) των μέγιστων ορίων 

περιεκτικότητας σε νερό στο κρέας πουλερικών, καθώς οι σύγχρονες τεχνικές αναπαραγωγής 

(φυλές ταχείας ανάπτυξης) έχουν ως αποτέλεσμα την υψηλότερη περιεκτικότητα των ζώων 

σε φυσιολογικό νερό. Προκειμένου να ληφθούν υπόψη οι ανησυχίες των καταναλωτών και η 

καλή μεταχείριση των ζώων, είναι προτιμότερο να μην αυξηθούν τα ισχύοντα όρια 

περιεκτικότητας σε νερό, (όπως συμπεραίνεται στην εκτίμηση επιπτώσεων). 

Ενημερώθηκαν σχετικά οι εταίροι του ΠΟΕ. 

3. ΝΟΜΙΚΑ ΣΤΟΙΧΕΙΑ ΤΗΣ ΚΑΤ’ ΕΞΟΥΣΙΟΔΟΤΗΣΗ ΠΡΑΞΗΣ 

Η πράξη περιέχει 19 άρθρα, τα οποία περιλαμβάνουν διατάξεις του κανονισμού (ΕΚ) 

αριθ. 543/2008 της Επιτροπής που θα πρέπει να εφαρμοστούν με κατ’ εξουσιοδότηση 

πράξεις, σύμφωνα με την εξουσιοδότηση που έχει χορηγηθεί στο άρθρο 75 παράγραφος 2, 

στο άρθρο 79, στο άρθρο 86 στοιχείο α) και στο άρθρο 89 του κανονισμού ΚΟΑ. Οι 

διατάξεις αυτές αφορούν τα κριτήρια ταξινόμησης, τις απαιτήσεις σήμανσης και 

συσκευασίας, τον τύπο εκτροφής και τη μέθοδο παραγωγής, τη συντήρηση και την 

επεξεργασία, τη χρήση προαιρετικών αποκλειστικών ενδείξεων, τα όρια ανοχής και τις 

προϋποθέσεις εισαγωγής και εξαγωγής. 

Ο κατ’ εξουσιοδότηση κανονισμός βασίζεται στο ισχύον νομικό πλαίσιο και παρουσιάζει 

ορισμένες αλλαγές, λαμβάνοντας υπόψη, μεταξύ άλλων, τις ανησυχίες όσον αφορά τη 

βιωσιμότητα και τις νέες προσδοκίες των καταναλωτών. 

Σε σύγκριση με το ισχύον νομικό πλαίσιο, η παρούσα κατ’ εξουσιοδότηση πράξη εισάγει τις 

ακόλουθες κύριες τροποποιήσεις: 

– Αποσαφήνιση του πεδίου εφαρμογής, το οποίο οριοθετείται για τα προϊόντα κρέατος 

πουλερικών που απαριθμούνται στο άρθρο 2 του παρόντος κανονισμού. 

– Προσθήκη του ορισμού των νέων προϊόντων και προσαρμογή των υφιστάμενων 

ορισμών ώστε να εξασφαλιστεί διαφάνεια στις συναλλαγές μεταξύ επιχειρήσεων και 

να ληφθούν υπόψη οι προσδοκίες των καταναλωτών. 

– Απλούστευση των απαιτήσεων σχετικά με την επισήμανση και την παρουσίαση του 

κρέατος πουλερικών. 

– Παροχή της δυνατότητας χρήσης άλλων όρων εκτός από εκείνους που 

απαριθμούνται επί του παρόντος στον κανονισμό (ΕΚ) αριθ. 543/2008 της 

Επιτροπής, προκειμένου να καλυφθούν διαφορετικές μέθοδοι εκτροφής με 

χαρακτηριστικά βιωσιμότητας. 
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– Ευθυγράμμιση των κανόνων για τη σήμανση «ελεύθερης βοσκής» με τους κανόνες 

που ισχύουν για τα αυγά όταν απαγορεύεται η πρόσβαση των πτηνών σε υπαίθριους 

χώρους βάσει της νομοθεσίας της Ένωσης. 
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ΚΑΤ’ ΕΞΟΥΣΙΟΔΟΤΗΣΗ ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΣ (ΕΕ) …/... ΤΗΣ ΕΠΙΤΡΟΠΗΣ 

της 6.10.2025 

για τη συμπλήρωση του κανονισμού (ΕΕ) αριθ. 1308/2013 του Ευρωπαϊκού 

Κοινοβουλίου και του Συμβουλίου όσον αφορά τις προδιαγραφές εμπορίας του κρέατος 

πουλερικών, και για την κατάργηση του κανονισμού (ΕΚ) αριθ. 543/2008 της Επιτροπής 

Η ΕΥΡΩΠΑΪΚΗ ΕΠΙΤΡΟΠΗ, 

Έχοντας υπόψη τη Συνθήκη για τη λειτουργία της Ευρωπαϊκής Ένωσης, 

 

Έχοντας υπόψη τον κανονισμό (ΕΕ) αριθ. 1308/2013 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του 

Συμβουλίου, της 17ης Δεκεμβρίου 2013, για τη θέσπιση κοινής οργάνωσης των αγορών 

γεωργικών προϊόντων και την κατάργηση των κανονισμών (ΕΟΚ) αριθ. 922/72, (ΕΟΚ) 

αριθ. 234/79, (ΕΚ) αριθ. 1037/2001 και (ΕΚ) αριθ. 1234/2007 του Συμβουλίου3, και ιδίως το 

άρθρο 75 παράγραφος 2, το άρθρο 79, το άρθρο 86 στοιχείο α) και το άρθρο 89, 

Εκτιμώντας τα ακόλουθα: 

(1) Στην ανακοίνωσή της, της 20ής Μαΐου 2020, με τίτλο «Από το αγρόκτημα στο πιάτο 

— Μια στρατηγική για ένα δίκαιο, υγιές και φιλικό προς το περιβάλλον σύστημα 

τροφίμων»4, η Επιτροπή ανακοίνωσε την αναθεώρηση των προτύπων προώθησης με 

σκοπό την υιοθέτηση και την προσφορά βιώσιμων γεωργικών προϊόντων και την 

ενίσχυση του ρόλου των κριτηρίων βιωσιμότητας, λαμβάνοντας υπόψη τον πιθανό 

αντίκτυπο των εν λόγω προτύπων στην απώλεια και τη σπατάλη τροφίμων. Στο 

πλαίσιο αυτό, οι υφιστάμενοι κανόνες εμπορίας κρέατος πουλερικών θα πρέπει επίσης 

να τροποποιηθούν λαμβανομένων υπόψη των τεχνικών εξελίξεων και της ζήτησης 

των καταναλωτών, καθώς και της εξέλιξης της γρίπης των πτηνών ως παράγοντα 

κινδύνου για τους παραγωγούς κρέατος πουλερικών ελεύθερης βοσκής. 

(2) Ο κανονισμός (ΕΕ) αριθ. 1308/2013 κατάργησε και αντικατέστησε τον κανονισμό 

(ΕΚ) αριθ. 1234/2007 του Συμβουλίου5. Στο μέρος II τίτλος II κεφάλαιο I τμήμα 1, ο 

κανονισμός (ΕΕ) αριθ. 1308/2013 θεσπίζει κανόνες σχετικά με τις προδιαγραφές 

εμπορίας για το κρέας πουλερικών και εξουσιοδοτεί την Επιτροπή να εκδίδει σχετικές 

κατ’ εξουσιοδότηση και εκτελεστικές πράξεις. Για να εξασφαλίζεται η ομαλή 

λειτουργία της αγοράς κρέατος πουλερικών στο νέο νομικό πλαίσιο, πρέπει να 

θεσπιστούν ορισμένοι κανόνες μέσω τέτοιων πράξεων. Ο παρών κανονισμός και ο 

εκτελεστικός κανονισμός (ΕΕ) 2025/XXX6 της Επιτροπής [Υπηρεσία Εκδόσεων: να 

προστεθεί η παραπομπή στο έγγραφο C(2025) 8101] θα πρέπει να αντικαταστήσουν 

                                                 
3 ΕΕ L 347 της 20.12.2013, σ. 671, ELI: http://data.europa.eu/eli/reg/2013/1308/oj. 
4 COM(2020) 381 final. 
5 Κανονισμός (ΕΚ) αριθ. 1234/2007 του Συμβουλίου, της 22ας Οκτωβρίου 2007, για τη θέσπιση κοινής 

οργάνωσης των γεωργικών αγορών και ειδικών διατάξεων για ορισμένα γεωργικά προϊόντα («Ενιαίος 

κανονισμός ΚΟΑ») (ΕΕ L 299 της 16.11.2007, σ. 1, ELI: http://data.europa.eu/eli/reg/2007/1234/oj). 
6 Εκτελεστικός κανονισμός 2025/XXX της Επιτροπής [Υπηρεσία Εκδόσεων: να προστεθεί η παραπομπή 

στο έγγραφο C(2025)8101] για τη θέσπιση κανόνων εφαρμογής του κανονισμού (ΕΕ) αριθ. 1308/2013 

του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβουλίου σχετικά με τους κανόνες εμπορίας για το κρέας 

πουλερικών (ΕΕ L […] της […], σ. […], ELI: […]).  
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τον κανονισμό (ΕΚ) αριθ. 543/20087 της Επιτροπής, ο οποίος θα πρέπει, συνεπώς, να 

καταργηθεί.  

(3) Για να καταστεί δυνατή η ομαλή λειτουργία της αγοράς κρέατος πουλερικών, οι 

κανόνες εμπορίας για το κρέας πουλερικών θα πρέπει να καλύπτουν τα κριτήρια 

ταξινόμησης, τις απαιτήσεις παρουσίασης, σήμανσης και συσκευασίας, τη μέθοδο 

εκτροφής και τη μέθοδο παραγωγής, τη συντήρηση και την επεξεργασία, τη χρήση 

προαιρετικών αποκλειστικών ενδείξεων, τα όρια ανοχής και τις προϋποθέσεις 

εισαγωγής. Δεδομένου ότι όλες αυτές οι πτυχές είναι στενά συνδεδεμένες μεταξύ 

τους, οι κανόνες σχετικά με τις προδιαγραφές εμπορίας για το κρέας πουλερικών θα 

πρέπει να διατηρηθούν ως συνεκτικό σύνολο κανόνων και, ως εκ τούτου, να 

θεσπιστούν σε μία κατ’ εξουσιοδότηση πράξη. 

(4) Για να εξασφαλιστεί η διάθεση των κρεάτων πουλερικών στο εμπόριο βάσει 

ταξινόμησής τους σε διάφορες κατηγορίες ανάλογα με την καταλληλότητα και τη 

μορφή τους, είναι αναγκαίο να θεσπιστούν ορισμοί σχετικά με τα είδη, την ηλικία και 

την παρουσίαση, στην περίπτωση των σφαγίων, και με την ανατομική καταλληλότητα 

και το περιεχόμενο στην περίπτωση των τεμαχίων σφαγίων. Στην περίπτωση του 

προϊόντος που είναι γνωστό ως «φουά γκρα», λόγω της μεγάλης χρηματικής αξίας του 

και των συνεπακόλουθων κινδύνων δολίων πρακτικών, είναι αναγκαίο να θεσπιστούν 

με ιδιαίτερη σαφήνεια στοιχειώδεις κανόνες εμπορίας. 

(5) Δεν είναι αναγκαίο οι κανόνες αυτοί να εφαρμόζονται σε ορισμένα προϊόντα και 

παρουσιάσεις των οποίων η σημασία είναι περιορισμένη για λόγους τοπικούς ή 

άλλους. Εντούτοις, οι ονομασίες υπό τις οποίες πωλούνται τα προϊόντα αυτά δεν 

πρέπει να ενέχουν κινδύνους παραπλάνησης των καταναλωτών οδηγώντας σε 

σύγχυση με άλλα προϊόντα τα οποία υπόκεινται στις παρούσες διατάξεις. Παρομοίως, 

τυχόν περιγραφικοί όροι που χρησιμοποιούνται για το χαρακτηρισμό των ονομασιών 

των προϊόντων αυτών πρέπει επίσης να υπόκεινται στις παρούσες διατάξεις. 

(6) Για την ομοιόμορφη εφαρμογή του παρόντος κανονισμού, πρέπει να προσδιοριστούν 

οι όροι «σφάγιο», «τεμάχια» και «εμπορία». 

(7) H θερμοκρασία που επικρατεί κατά την αποθήκευση και τη διακίνηση των προϊόντων 

έχει αποφασιστική σημασία για τη διασφάλιση των προδιαγραφών υψηλής ποιότητας. 

Κατά συνέπεια, είναι σκόπιμο να οριστεί μια ελάχιστη θερμοκρασία στην οποία 

πρέπει να διατηρούνται τα κατεψυγμένα προϊόντα κρέατος πουλερικών, καθώς και 

όρια ανοχής σχετικά με αυτήν την ελάχιστη θερμοκρασία. 

(8) Μεταξύ των ενδείξεων οι οποίες είναι δυνατόν να χρησιμοποιούνται προαιρετικά στην 

επισήμανση, περιλαμβάνονται αυτές που αφορούν τη μέθοδο ψύξης και τις μεθόδους 

εκτροφής. Η εφαρμογή αυτών των ειδικών μεθόδων εκτροφής, για την προστασία των 

καταναλωτών, πρέπει να υπόκειται στην τήρηση αυστηρά καθορισμένων κριτηρίων 

όσον αφορά τις συνθήκες εκτροφής, την ηλικία των ζώων κατά τη σφαγή, τη διάρκεια 

της περιόδου πάχυνσης ή τη σύνθεση των ζωοτροφών. 

(9) Εφόσον υφίσταται η ένδειξη «ελεύθερης βοσκής» στην ετικέτα κρέατος 

προερχόμενου από πάπιες και χήνες που εκτρέφονται για την παραγωγή φουά γκρα, 

είναι επίσης σκόπιμο να υφίσταται η ένδειξη αυτή στην ετικέτα που προορίζεται για 

                                                 
7 Κανονισμός (ΕΚ) αριθ. 543/2008 της Επιτροπής, της 16ης Ιουνίου 2008, για τον καθορισμό 

λεπτομερών κανόνων εφαρμογής του κανονισμού (ΕΚ) αριθ. 1234/2007 του Συμβουλίου σχετικά με 

τους κανόνες εμπορίας για το κρέας πουλερικών (ΕΕ L 157 της 17.6.2008, σ. 46, ELI: 

http://data.europa.eu/eli/reg/2008/543/oj). 
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τον καταναλωτή, ώστε να εξασφαλίζεται η πλήρης πληροφόρηση σχετικά με τα 

χαρακτηριστικά του προϊόντος. 

(10) Για λόγους προστασίας των καταναλωτών, τα κράτη μέλη θα πρέπει να ασκούν 

διαρκή επιτήρηση όσον αφορά τη συμβατότητα των προϊόντων κρέατος πουλερικών 

που πωλούνται στην επικράτειά τους με το δίκαιο της Ένωσης, 

συμπεριλαμβανομένων των κανόνων εμπορίας και τυχόν εθνικών μέτρων που 

εγκρίνονται δυνάμει των εν λόγω διατάξεων. Οι επιχειρήσεις που χρησιμοποιούν 

όρους που αναφέρονται σε συγκεκριμένες μεθόδους εκτροφής θα πρέπει να 

επιθεωρούνται και να τηρούν λεπτομερή μητρώα για τον σκοπό αυτό. 

(11) Δεδομένης της ειδικής φύσης των ελέγχων, η σχετική ευθύνη πρέπει να μεταβιβάζεται 

από τις αρμόδιες αρχές του οικείου κράτους μέλους, υπό την επιφύλαξη ότι θα 

ασκείται η δέουσα επιτήρηση και θα παρέχονται εγγυήσεις σε εξωτερικούς 

οργανισμούς με την απαιτούμενη ειδίκευση και στους οποίους θα έχει χορηγηθεί η 

σχετική άδεια. Θα πρέπει να θεσπιστούν κανόνες για τον σκοπό αυτό. 

(12) Οι οικονομικοί παράγοντες σε τρίτες χώρες ενδέχεται να επιθυμούν να 

χρησιμοποιήσουν τις προαιρετικές ενδείξεις που αφορούν τις μεθόδους ψύξης και 

εκτροφής. Για να εξασφαλιστεί ότι οι καταναλωτές λαμβάνουν ακριβείς και 

αξιόπιστες πληροφορίες, πρέπει να προβλέπεται η θέσπιση των απαιτούμενων προς το 

σκοπό αυτό διατάξεων, υπό την επιφύλαξη ότι η αρμόδια αρχή της ενδιαφερόμενης 

τρίτης χώρας παρέχει τις κατάλληλες πιστοποιήσεις που αναφέρονται σε κατάλογο ο 

οποίος καταρτίζεται από την Επιτροπή. 

(13) Για να αποφευχθεί η παραπλάνηση των καταναλωτών και λαμβανομένων υπόψη των 

οικονομικών και τεχνολογικών εξελίξεων στην παραγωγή κρέατος πουλερικών, θα 

πρέπει να καθοριστεί η μέγιστη περιεκτικότητα σε νερό του κρέατος πουλερικών και 

να καθοριστεί ένα σύστημα παρακολούθησης τόσο στα σφαγεία όσο και σε όλα τα 

στάδια εμπορίας, χωρίς να παραβιάζεται η αρχή της ελεύθερης κυκλοφορίας των 

προϊόντων στην ενιαία αγορά. 

(14) Πρέπει να επαληθευθεί η απορρόφηση του νερού στην εγκατάσταση παραγωγής και 

να καθοριστούν αξιόπιστες μέθοδοι για τον καθορισμό της περιεκτικότητας σε 

προστιθέμενο νερό κατά την προπαρασκευή των σφαγίων κατεψυγμένων ή 

βαθύψυκτων πουλερικών, χωρίς να γίνεται διάκριση μεταξύ του φυσιολογικού υγρού 

και του νερού εξωτερικής προέλευσης το οποίο προέρχεται από την προπαρασκευή 

των πουλερικών, δεδομένου ότι μια τέτοια διάκριση προσκρούει σε πρακτικές 

δυσχέρειες. 

(15) Κρίνεται σκόπιμο να απαγορευθεί η εμπορία των κρεάτων πουλερικών που δεν 

φέρουν κατάλληλη ένδειξη στη συσκευασία, τα οποία δεν ανταποκρίνονται στις 

προδιαγραφές. Είναι, κατά συνέπεια, αναγκαίο να θεσπιστούν κανόνες σχετικά με τις 

ενδείξεις που τίθενται στην ατομική και χύδην συσκευασία ανάλογα με τον προορισμό 

τους, προκειμένου να διευκολύνεται ο έλεγχος και να διασφαλίζεται ότι τα πουλερικά 

δεν χρησιμοποιούνται για άλλο, εκτός του προβλεπόμενου, σκοπό. 

(16) Θα πρέπει να οριστούν ενωσιακά και εθνικά εργαστήρια αναφοράς για την 

εναρμόνιση των απαιτήσεων σχετικά με την περιεκτικότητα σε νερό, 
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ΕΞΕΔΩΣΕ ΤΟΝ ΠΑΡΟΝΤΑ ΚΑΝΟΝΙΣΜΟ: 

Άρθρο 1 

Αντικείμενο 

Ο παρών κανονισμός συμπληρώνει τον κανονισμό (ΕΕ) αριθ. 1308/2013 με κανόνες σχετικά 

με τις προδιαγραφές εμπορίας για το κρέας πουλερικών, και ιδίως: 

α) τα κριτήρια ταξινόμησης και τους ορισμούς· 

β) τις απαιτήσεις παρουσίασης, σήμανσης και συσκευασίας· 

γ) τη μέθοδο εκτροφής και τη μέθοδο παραγωγής· 

δ) τη συντήρηση και την επεξεργασία· 

ε) τη χρήση των προαιρετικών αποκλειστικών ενδείξεων· 

στ) τα όρια ανοχής· 

ζ) τις προϋποθέσεις εισαγωγής. 

Άρθρο 2 

Πεδίο εφαρμογής 

Ο παρών κανονισμός εφαρμόζεται στα προϊόντα που απαριθμούνται στο παρόν άρθρο. 

Προϊόντα άλλα από εκείνα που αναφέρονται στο παρόν άρθρο μπορούν να διατίθενται στην 

αγορά της Ένωσης μόνο με ονομασίες που δεν παραπλανούν τον καταναλωτή οδηγώντας σε 

σύγχυση με τα προϊόντα που αναφέρονται στο παρόν άρθρο ή με τις ενδείξεις που 

προβλέπονται στο άρθρο 10, σύμφωνα με τις διατάξεις του κανονισμού (ΕΕ) αριθ. 1169/2011 

του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβουλίου8. 

Για τους σκοπούς του παρόντος κανονισμού, τα προϊόντα που αναφέρονται στο άρθρο 75 

παράγραφος 1 στοιχείο ζ) του κανονισμού (ΕΕ) αριθ. 1308/2013 ορίζονται ως εξής και οι 

αντίστοιχοι όροι στις άλλες επίσημες γλώσσες της Ένωσης παρατίθενται στο παράρτημα I:  

1) Σφάγια πουλερικών 

α) ΠΕΤΕΙΝΟΙ ΚΑΙ ΚΟΤΕΣ (Gallus domesticus) 

i) κοτόπουλο (για ψήσιμο): πουλερικό στο οποίο η άκρη του στέρνου είναι 

εύκαμπτη (δεν έχει αποστεωθεί)· 

ii) πετεινός και κότα (για βράσιμο): πουλερικά στα οποία η άκρη του στέρνου 

είναι άκαμπτη (αποστεωμένη)· 

iii) καπόνι: αρσενικό πουλερικό που έχει ευνουχισθεί χειρουργικά πριν φθάσει 

στη σεξουαλική ωριμότητα και έχει σφαγεί σε ελάχιστη ηλικία 140 

ημερών· αφού τα πουλερικά καταστούν καπόνια πρέπει να παχυνθούν 

για περίοδο τουλάχιστον 77 ημερών· 

                                                 
8 Κανονισμός (ΕΕ) αριθ. 1169/2011 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβουλίου, της 

25ης Οκτωβρίου 2011, σχετικά με την παροχή πληροφοριών για τα τρόφιμα στους καταναλωτές, την 

τροποποίηση των κανονισμών του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβουλίου (ΕΚ) 

αριθ. 1924/2006 και (ΕΚ) αριθ. 1925/2006 και την κατάργηση της οδηγίας 87/250/ΕΟΚ της Επιτροπής, 

της οδηγίας 90/496/ΕΟΚ του Συμβουλίου, της οδηγίας 1999/10/ΕΚ της Επιτροπής, της οδηγίας 

2000/13/ΕΚ του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβουλίου, των οδηγιών της Επιτροπής 

2002/67/ΕΚ και 2008/5/ΕΚ και του κανονισμού (ΕΚ) αριθ. 608/2004 της Επιτροπής (ΕΕ L 304 της 

22.11.2011, σ. 18, ELI: http://data.europa.eu/eli/reg/2011/1169/oj). 
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iv) νεοσσός, πετεινάρι: κοτόπουλα βάρους σφαγίου χαμηλοτέρου των 650 g 

(χωρίς εντόσθια, κεφάλι και πόδια)· το κοτόπουλο βάρους μεταξύ 650 g 

και 750 g είναι δυνατόν να ονομασθεί «νεοσσός» εάν την ημέρα της 

σφαγής η ηλικία του δεν υπερβαίνει τις 28 ημέρες. Τα κράτη μέλη 

μπορούν να εφαρμόζουν το άρθρο 4 του εκτελεστικού κανονισμού (ΕΕ) 

2025/XXX [Υπηρεσία Εκδόσεων: να προστεθεί η παραπομπή στο 

έγγραφο C(2025) 8101] για τον έλεγχο αυτής της ηλικίας κατά τη σφαγή· 

v) πετεινάρι ωοπαραγωγικής φυλής: αρσενικό κοτόπουλο ωοπαραγωγικής 

φυλής, του οποίου το άκρο του στέρνου είναι σκληρό αλλά όχι πλήρως 

οστεοποιημένο και η ηλικία σφαγής του οποίου είναι τουλάχιστον 70 

ημέρες. 

β) ΓΑΛΟΙ ΚΑΙ ΓΑΛΟΠΟΥΛΕΣ (Meleagris gallopavo dom.) 

i) νεαροί γάλοι και γαλοπούλες: πουλερικά στα οποία η άκρη του στέρνου 

είναι εύκαμπτη (δεν έχει αποστεωθεί)· 

ii) γάλοι και γαλοπούλες: πουλερικά στα οποία η άκρη του στέρνου είναι 

άκαμπτη (αποστεωμένη)· 

γ) ΠΑΠΙΕΣ (Anas platyrhynchos dom., cairina moschata), πάπιες mulard (cairina 

moschata x Anas platyrhynchos) 

i) νεαρή πάπια ή παπάκι, (νεαρή) πάπια Βαρβαρίας, (νεαρή) πάπια mulard: 

πουλερικά στα οποία η άκρη του στέρνου είναι εύκαμπτη (δεν έχει 

αποστεωθεί)· 

ii) πάπια, πάπια Βαρβαρίας, πάπια mulard: πουλερικά στα οποία η άκρη του 

στέρνου είναι άκαμπτη (αποστεωμένη)· 

δ) ΧΗΝΕΣ (Anser anser dom.) 

i) (νεαρές) χήνες ή χηνάκια: πουλερικά στα οποία η άκρη του στέρνου είναι 

εύκαμπτη (δεν έχει αποστεωθεί). Το στρώμα λίπους που περιβάλλει το 

σφάγιο είναι λεπτό ή μέτριο· το λίπος της νεαρής χήνας ενδέχεται να έχει 

κάποιο χρώμα που αποτελεί ένδειξη ειδικής διατροφής· 

ii) χήνες: πουλερικά στα οποία η άκρη του στέρνου είναι άκαμπτη 

(αποστεωμένη)· το σφάγιο πρέπει να περιβάλλεται από ένα μέτριο έως 

παχύ στρώμα πάχους· 

ε) ΦΡΑΓΚΟΚΟΤΕΣ (Numida meleagris domesticus) 

i) (νεαρές) φραγκόκοτες: πουλερικά στα οποία η άκρη του στέρνου είναι 

εύκαμπτη (δεν έχει αποστεωθεί)· 

ii) φραγκόκοτες: πουλερικά στα οποία η άκρη του στέρνου είναι άκαμπτη 

(αποστεωμένη). 

Για τους σκοπούς του παρόντος κανονισμού, παραλλαγές των όρων που αναφέρονται στο 

πρώτο εδάφιο στοιχεία α) έως ε) αναφορικά με το φύλο θεωρούνται ως ισοδύναμες. 

2) Ανατομικά τεμάχια πουλερικών 

α) μισό (ή ήμισυ): το μισό σφάγιο, που προέρχεται από την κατά μήκος τομή επί 

του στέρνου και της σπονδυλικής στήλης του σφαγίου· 

β) τεταρτημόριο: τεταρτημόριο ποδιού ή τεταρτημόριο στήθους, που λαμβάνεται 

με εγκάρσια τομή του ημίσεος· 
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γ) αδιαχώριστα τεταρτημόρια ποδιών: τα δύο οπίσθια τεταρτημόρια των ποδιών 

ενωμένα μεταξύ τους από ένα μέρος της πλάτης, με ή χωρίς τους γλουτούς· 

δ) στήθος: το στέρνο και οι εκατέρωθεν αυτού πλευρές ή τμήμα τους μαζί με τις 

μυϊκές τους μάζες. Το στήθος είναι δυνατόν να παρουσιάζεται είτε ολόκληρο 

είτε μισό. 

ε) Πόδι: το μηριαίο οστούν, το κνημιαίο οστούν και η περόνη μαζί με τη μυϊκή 

μάζα που τα περιβάλλει. Οι τομές πρέπει να πραγματοποιούνται επάνω στις 

κλειδώσεις· 

στ) πόδι κοτόπουλου με μέρος της πλάτης: το βάρος της πλάτης δεν πρέπει να 

υπερβαίνει το 25 % του συνολικού βάρους του κομματιού· 

ζ) μηρός (μπούτι): το μηριαίο οστούν μαζί με τις μυϊκές μάζες που το 

περιβάλλουν. Οι τομές πρέπει να πραγματοποιούνται επάνω στις κλειδώσεις. 

η) Μηρός (μπούτι) με κόκαλο με μέρος της πλάτης: παράγεται μηρός με κόκαλο 

με μέρος της πλάτης, με τεμαχισμό ενός τεταρτημορίου ποδιού επάνω στην 

άρθρωση μεταξύ του κνημιαίου οστού και του μηριαίου οστού. Το βάρος της 

πλάτης δεν πρέπει να υπερβαίνει το 35 % του συνολικού βάρους του 

κομματιού. Αφαιρούνται η κνήμη, η επιγονατίδα και το λίπος της κοιλιακής 

χώρας. Ο μηρός με μέρος της πλάτης αποτελείται από τον μηρό, το 

προσκολλημένο μέρος της πλάτης και το σχετικό λίπος. Ο ελαιοφόρος αδένας, 

η ουρά και το κρέας δίπλα στο λαγόνιο οστό (σάρκα στρειδιού) είναι δυνατόν 

είτε να υπάρχουν είτε να μην υπάρχουν. 

θ) κνήμη: το κνημιαίο οστούν και η περόνη μαζί με τις μυϊκές μάζες που τα 

περιβάλλουν. Οι τομές πρέπει να πραγματοποιούνται επάνω στις κλειδώσεις· 

ι) φτερούγα: το βραχιόνιο οστούν, η κερκίς και η ωλένη, μαζί με το μυϊκό 

σύστημα που τα περιβάλλει, το βραχιόνιο οστούν ή η κερκίς / η ωλένη, μαζί με 

το μυϊκό σύστημα που το/την περιβάλλει μπορούν να παρουσιάζονται 

χωριστά. Η άκρη, συμπεριλαμβανομένων των καπρικών ουσιών, είναι δυνατόν 

είτε να έχει είτε να μην έχει αφαιρεθεί. Οι τομές πρέπει να πραγματοποιούνται 

επάνω στις κλειδώσεις. 

ια) Αδιαχώριστες φτερούγες: οι δύο φτερούγες, ενωμένες μεταξύ τους από ένα 

μέρος της πλάτης, εφόσον το βάρος αυτού του μέρους δεν υπερβαίνει το 45 % 

του συνολικού βάρους του κομματιού· 

ιβ) φιλέτο στήθους: ολόκληρο ή το μισό του εσωτερικού ή του εξωτερικού 

στήθους χωρίς κόκαλο, δηλαδή χωρίς το στέρνο και τις πλευρές. Στην 

περίπτωση του στήθους της γαλοπούλας, το φιλέτο μπορεί να περιλαμβάνει 

μόνο τον βαθύ θωρακικό μυ. 

ιγ) Φιλέτο στήθους μαζί με το κόκαλο της κλείδας: ολόκληρο ή μισό φιλέτο 

στήθους χωρίς δέρμα μαζί με την κλείδα και με το χόνδρινο σημείο του 

στέρνου μόνο, το βάρος της κλείδωσης και του χόνδρου να μην υπερβαίνει το 

3 % του συνολικού βάρους του κομματιού. 

ιδ) Magret, maigret: φιλέτο στήθους πάπιας ή χήνας όπως αναφέρεται στο σημείο 

3 και περιλαμβάνει το δέρμα και το υποδόριο λίπος που καλύπτει τον 

θωρακικό μυ, χωρίς τον βαθύ θωρακικό μυ.  
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ιε) Φιλετάκι: το φιλέτο παράγεται με διαχωρισμό του βαθέος θωρακικού μυός από 

το στήθος και το στέρνο. Το φιλετάκι αποτελείται από έναν μόνο ανέπαφο μυ 

με ή χωρίς ενσωματωμένο τένοντα. 

ιστ) Άκρα: τα άκρα παράγονται με τεμαχισμό του μηρού του σφαγίου επάνω στην 

άρθρωση μεταξύ του μεταταρσίου και του κνημιαίου οστού. Το σφάγιο 

αφαιρείται. Τα άκρα αποτελούνται από τον μετατάρσιο και τέσσερα δάκτυλα 

(φάλαγγες) με προσκολλημένο κρέας και δέρμα. 

ιζ) Πόδια: Τα πόδια παράγονται με τεμαχισμό του μηρού του σφαγίου επάνω στην 

άρθρωση κοντά στα οστεόφυτα του μεταταρσίου. Το σφάγιο αφαιρείται. Τα 

πόδια αποτελούνται από ένα μέρος του μεταταρσίου και τέσσερα ψηφία 

(φάλαγγες), με προσκολλημένο κρέας και δέρμα. 

ιη) Λαιμός: ο λαιμός παράγεται με τεμαχισμό του λαιμού από το σφάγιο επάνω 

στην άρθρωση της ωμοπλάτης και αφαίρεση της κεφαλής. Ο λαιμός 

αποτελείται από τα οστά του λαιμού με προσκολλημένο κρέας. 

ιθ) Κεφαλή: το κεφάλι παράγεται με τεμαχισμό του σφαγίου στο άνω μέρος του 

λαιμού και αφαίρεση του σφαγίου. Η κεφαλή αποτελείται από τα οστά του 

κρανίου και το περιεχόμενο με προσκολλημένο ράμφος, κρέας και δέρμα. 

κ) Ανώτατο μέρος: το μισό του φιλέτου χωρίς κόκαλο, με την πρώτη φάλαγγα της 

προσκολλημένης φτερούγας και με δέρμα· 

κα) οστούν του στέρνου: κλείδα με το μυϊκό σύστημα που την περιβάλλει· 

κβ) ωμοπλάτη: οστά της ωμοπλάτης με το μυϊκό σύστημα που τα περιβάλλει. 

Για τα προϊόντα που αναφέρονται στο πρώτο εδάφιο στοιχεία ε), ζ) και θ), η φράση «οι 

τεμαχισμοί πρέπει να γίνονται στις αρθρώσεις» σημαίνει ότι οι τεμαχισμοί γίνονται μεταξύ 

των δύο γραμμών που οριοθετούν τις αρθρώσεις σύμφωνα με τη γραφική απεικόνιση του 

παραρτήματος ΙΙ.  

Τα προϊόντα που αναφέρονται στο πρώτο εδάφιο στοιχεία δ) έως ιβ) μπορούν να 

παρουσιάζονται με ή χωρίς δέρμα. Η απουσία δέρματος στην περίπτωση των προϊόντων που 

αναφέρονται στο πρώτο εδάφιο στοιχεία δ) έως ι) ή η παρουσία δέρματος στην περίπτωση 

του προϊόντος που αναφέρεται στο πρώτο εδάφιο στοιχείο ιβ) αναφέρεται στην επισήμανση. 

Η αφαίρεση των οστών, η προετοιμασία και ο τεμαχισμός πραγματοποιούνται χωρίς 

κτυπήματα για τα προϊόντα που αναφέρονται στο πρώτο εδάφιο στοιχεία δ) έως ιβ). 

Για τα προϊόντα που αναφέρονται στο πρώτο εδάφιο στοιχεία ιβ), ιγ) και ιε), η διατύπωση 

«φιλέτο» χρησιμοποιείται όταν τα εν λόγω προϊόντα έχουν υποβληθεί σε διαδικασίες 

τεμαχισμού (όπως προετοιμασία και τεμαχισμός) που δεν μεταβάλλουν την εσωτερική δομή 

των μυϊκών ινών του κρέατος και δεν εξαφανίζουν τα χαρακτηριστικά του κρέατος. 

3) Φουά γκρα 

Τα συκώτια που προέρχονται από χήνες ή πάπιες των ειδών Cairina moschata ή Cairina 

moschata x Anas platyrhynchos, οι οποίες έχουν τραφεί με τρόπο ώστε να παρουσιάζουν 

ηπατική λιπώδη κυτταρική υπερτροφία.  

Τα πουλερικά από τα οποία έχουν αφαιρεθεί αυτά τα συκώτια πρέπει να έχουν υποστεί πλήρη 

αφαίμαξη, και το χρώμα των συκωτιών να είναι ομοιόμορφο. 

Τα συκώτια πρέπει να έχουν το ακόλουθο βάρος: 

α) τα συκώτια πάπιας πρέπει να ζυγίζουν τουλάχιστον 300 γραμμάρια σε καθαρό 

βάρος· 
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β) τα συκώτια χήνας πρέπει να ζυγίζουν τουλάχιστον 400 γραμμάρια σε καθαρό βάρος. 

 Άρθρο 3 

Ορισμοί 

Για τους σκοπούς του παρόντος κανονισμού, ισχύουν οι ακόλουθοι ορισμοί:  

α) «σφάγιο»: ολόκληρο το σώμα πουλερικού των ειδών που αναφέρονται στο άρθρο 2 

σημείο 1, μετά την αφαίμαξη, την αποπτίλωση και τον εκσπλαχνισμό· ωστόσο, η 

αφαίρεση των νεφρών είναι προαιρετική· το εκσπλαχνισμένο σφάγιο μπορεί να 

διατεθεί προς πώληση με ή χωρίς εντόσθια, δηλαδή καρδιά, συκώτι και στομάχι, 

τοποθετημένα στην κοιλιακή κοιλότητα, και με ή χωρίς λαιμό· 

β) «τεμάχιο σφαγίων»: το κρέας πουλερικών το οποίο, λόγω του μεγέθους και των 

χαρακτηριστικών του μυϊκού ιστού, αναγνωρίζεται ότι έχει ληφθεί από τα 

αντίστοιχα τμήματα του σφαγίου·  

γ) «εμπορία»: η κατοχή ή η θέση προς πώληση, η προσφορά προς πώληση, η πώληση, 

η παράδοση και κάθε άλλη μορφή εμπορίας· 

δ) «επισήμανση»: αναφέρεται στον ορισμό που προβλέπεται στο άρθρο 2 παράγραφος 

2 στοιχείο ι) του κανονισμού (ΕΕ) αριθ. 1169/2011. 

 Άρθρο 4 

Παρουσίαση των σφαγίων πουλερικών 

1. Τα σφάγια των πουλερικών παρουσιάζονται προς πώληση σε μία από τις ακόλουθες 

μορφές: 

α) εν μέρει εξεντερισμένα («effilé», «δεμένα»)·  

β) με τα εντόσθια· 

γ) χωρίς εντόσθια.  

2. Ο όρος «εξεντερισμένα» μπορεί να προστεθεί στη συσκευασία.  

3. Εν μέρει εξεντερισμένα σφάγια είναι σφάγια από τα οποία δεν έχουν αφαιρεθεί η 

καρδιά, το συκώτι, οι πνεύμονες, το στομάχι, η σγάρα και τα νεφρά. 

4. Για την παρουσίαση των σφαγίων που αναφέρονται στην παράγραφο 1, αν δεν έχει 

αφαιρεθεί το κεφάλι, μπορούν να παραμένουν στο σφάγιο η τραχεία, ο οισοφάγος 

και ο πρόλοβος. 

5. Τα εντόσθια πρέπει να περιλαμβάνουν μόνο την καρδιά, το στομάχι και το συκώτι, 

τις σάλπιγγες, τους κρόκους και τα έτοιμα προς ωοτοκία αυγά που προέρχονται από 

ακατάλληλες προς αναπαραγωγή όρνιθες στο σφαγείο, καθώς και όλα τα άλλα μέρη 

που θεωρούνται βρώσιμα από τους καταναλωτές στην αγορά στην οποία το προϊόν 

προορίζεται για τελική κατανάλωση. Τα συκώτια πρέπει να παρουσιάζονται χωρίς 

τις χοληδόχους κύστες. Το στομάχι πρέπει να παρουσιάζεται χωρίς την κερατοειδή 

μεμβράνη και το περιεχόμενο του στομαχιού πρέπει να έχει αφαιρεθεί. Η καρδιά 

μπορεί να παρουσιάζεται με ή χωρίς τον περικάρδιο θύλακα. 
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Άρθρο 5 

Ονομασίες σφαγίων και τεμαχίων πουλερικών 

1. Οι ονομασίες των τροφίμων κατά την έννοια του άρθρου 9 παράγραφος 1 στοιχείο 

α) του κανονισμού (ΕΕ) αριθ. 1169/2011, σύμφωνα με το οποίο πωλούνται τα 

προϊόντα που καλύπτονται από τον παρόντα κανονισμό, είναι αυτές που ορίζονται 

στο άρθρο 2 του εν λόγω κανονισμού και οι αντίστοιχοι όροι στις άλλες επίσημες 

γλώσσες της Ένωσης που απαριθμούνται στο παράρτημα Ι του παρόντος 

κανονισμού, οι οποίοι προσδιορίζονται στην περίπτωση: 

α) ολόκληρων σφαγίων, με αναφορά σε μια από τις μορφές παρουσίασης οι 

οποίες ορίζονται στο άρθρο 4 παράγραφος 1· 

β) τεμαχίων πουλερικών, με αναφορά στο αντίστοιχο ζωικό είδος. 

2. Οι ονομασίες των προϊόντων που αναφέρονται στο άρθρο 2 σημεία 1 και 2 μπορούν 

να συμπληρώνονται με άλλους όρους, υπό την προϋπόθεση ότι οι όροι αυτοί 

συμμορφώνονται με τις θεμιτές πρακτικές σχετικά με τις πληροφορίες που 

αναφέρονται στο άρθρο 7 του κανονισμού (ΕΕ) αριθ. 1169/2011.  

Άρθρο 6 

Εμπορία, επισήμανση και παρουσίαση του κρέατος πουλερικών 

1. Στην περίπτωση προσυσκευασμένου κρέατος πουλερικών, η κατάσταση στην οποία 

το κρέας πουλερικών διατίθεται στην αγορά σύμφωνα με το παράρτημα VII μέρος V 

τμήμα III του κανονισμού (ΕΕ) αριθ. 1308/2013 αναγράφεται στην προσυσκευασία 

ή σε ετικέτα που είναι επικολλημένη σε αυτήν. 

2. Κατά παρέκκλιση από την παράγραφο 1, δεν κρίνεται αναγκαίο να αναφέρονται οι 

συμπληρωματικές ενδείξεις που προβλέπονται στην εν λόγω διάταξη όταν πρόκειται 

για την παράδοση κρέατος πουλερικών στις εγκαταστάσεις τεμαχισμού ή 

μεταποίησης.  

Άρθρο 7 

Θερμοκρασία κατεψυγμένου κρέατος πουλερικών 

Οι ακόλουθες διατάξεις ισχύουν για το κατεψυγμένο κρέας πουλερικών όπως ορίζεται στο 

παράρτημα VII μέρος V τμήμα ΙΙ σημείο 3 του κανονισμού (ΕΕ) αριθ. 1308/2013: 

Η θερμοκρασία του κατεψυγμένου κρέατος πουλερικών πρέπει να είναι σταθερή και να 

διατηρείται, σε όλα τα σημεία του προϊόντος, στους – 12 °C ή χαμηλότερα, με ενδεχόμενες 

μικρής διάρκειας διακυμάνσεις των οποίων το ανώτατο όριο δεν πρέπει να υπερβαίνει τους 

3 °C. Αυτό το όριο ανοχής όσον αφορά τη θερμοκρασία του προϊόντος επιτρέπεται εφόσον 

εφαρμόζεται καλή πρακτική αποθήκευσης και διανομής κατά τη διάρκεια της τοπικής 

διανομής και κατά την παραμονή των προϊόντων στις βιτρίνες λιανικής πώλησης 

Άρθρο 8 

Κατηγορίες κρέατος πουλερικών 

1. Το κρέας πουλερικών μπορεί να κατατάσσεται είτε ως κατηγορίας Α είτε ως 

κατηγορίας Β, ανάλογα με τη διάπλαση και την όψη των σφαγίων ή των τεμαχίων 

τους. 

2. Στις κατηγορίες Α και Β τα σφάγια και τα τεμάχια πουλερικών πρέπει να είναι:  
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α) ανέπαφα, λαμβανομένης υπόψη της παρουσίασης·  

β) καθαρά, χωρίς κανένα ορατό ξένο σώμα, ακαθαρσία ή αίμα· 

γ) χωρίς οποιαδήποτε ξένη οσμή· 

δ) χωρίς ορατές κηλίδες αίματος, εκτός από όσες είναι μικρού μεγέθους και 

ασήμαντες·  

ε) χωρίς εξέχοντα σπασμένα κόκαλα· 

στ) χωρίς σοβαρούς μώλωπες.  

Στην περίπτωση νωπών πουλερικών, δεν πρέπει να υπάρχουν ίχνη προηγούμενης 

κατάψυξης.  

3. Εκτός από την ικανοποίηση των απαιτήσεων που ορίζονται στην παράγραφο 2, στην 

κατηγορία Α τα σφάγια και τα τεμάχια πουλερικών πρέπει να ανταποκρίνονται στις 

ακόλουθες απαιτήσεις:  

α) πρέπει να έχουν καλή όψη. Το κρέας πρέπει να είναι παχύ· το στήθος 

ανεπτυγμένο, φαρδύ, μακρύ και σαρκώδες, όπως σαρκώδη πρέπει να είναι και 

τα πόδια. Όσον αφορά τα κοτόπουλα, τις νεαρές πάπιες ή τα παπάκια και τους 

γάλους και τις γαλοπούλες, πρέπει να υπάρχει ένα λεπτό και κανονικό στρώμα 

λίπους στο στήθος, την πλάτη και τους μηρούς. Όσον αφορά τους πετεινούς, 

τις κότες, τις πάπιες και τις νέες χήνες, επιτρέπεται αυτό το στρώμα λίπους να 

είναι παχύτερο. Όσον αφορά τις χήνες, ένα μέτριο έως παχύ στρώμα λίπους 

πρέπει να περιβάλλει ολόκληρο το σφάγιο. Στην περίπτωση του φιλέτου 

στήθους, το ποσοστό των χόνδρων (εύκαμπτη άκρη του στέρνου) μπορεί να 

φθάνει έως το 2 % του βάρους·  

β) λίγα μικρά πούπουλα, τμήματα στελεχών (άκρες καλάμων) και τρίχες 

(filoplumes) είναι δυνατόν να υπάρχουν πάνω στο στήθος, τα πόδια, την 

πλάτη, τις κλειδώσεις των κάτω άκρων και οι τις άκρες των φτερούγων. Όσον 

αφορά τους πετεινούς και τις κότες που προορίζονται για βράσιμο, τις πάπιες, 

τους γάλους και τις γαλοπούλες και τις χήνες, ένας μικρός αριθμός πούπουλων, 

τμημάτων στελεχών (άκρες καλάμων) και τριχών (filoplumes) είναι δυνατόν 

να υπάρχουν και πάνω σε άλλα μέρη των σφαγίων· 

γ) ορισμένα ίχνη από κτυπήματα, μώλωπες και αλλοιώσεις του χρώματος 

επιτρέπεται να υπάρχουν, υπό την προϋπόθεση ότι οι αλλοιώσεις αυτές θα 

είναι λίγες, περιορισμένες και ασήμαντες και δεν θα βρίσκονται στο στήθος ή 

τα πόδια. Η άκρη της φτερούγας μπορεί να λείπει. Μια ελαφρά κοκκινάδα 

επιτρέπεται στις άκρες από τις φτερούγες και στα θυλάκια·  

δ) στην περίπτωση των κατεψυγμένων ή βαθύψυκτων πουλερικών, δεν πρέπει να 

υπάρχουν ίχνη εγκαυμάτων κατάψυξης όπως περιγράφεται στο παράρτημα III, 

εκτός από όσα είναι δευτερεύουσας σημασίας, μικρού μεγέθους και ασήμαντα 

και βρίσκονται σε άλλα μέρη εκτός από το στήθος ή τα πόδια. 

Άρθρο 9 

Ένδειξη των μεθόδων ψύξης 

Στην επισήμανση μπορεί να αναγράφεται η ένδειξη της χρήσης μίας από τις ακόλουθες 

μεθόδους ψύξης και οι αντίστοιχοι όροι στις άλλες επίσημες γλώσσες της Ένωσης που 

απαριθμούνται στο παράρτημα IV: 
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α) με αέρα: ψύξη σφαγίων πουλερικών σε ψυχρό αέρα· 

β) ψύξη με ψεκασμό: ψύξη σφαγίων πουλερικών σε ψυχρό αέρα ο οποίος διασπείρεται 

με υδρατμούς ή με λεπτό ψεκασμό ύδατος· 

γ) ψύξη με εμβάπτιση: ψύξη σφαγίων πουλερικών σε δοχεία με νερό ή με νερό και 

πάγο, σύμφωνα με τη μέθοδο αντιρροής. 

Άρθρο 10 

Προαιρετικές αποκλειστικές ενδείξεις 

1. Με την επιφύλαξη άλλων συστημάτων επισήμανσης που καλύπτουν άλλες μεθόδους 

εκτροφής και ρυθμίζονται από τη νομοθεσία της Ένωσης, οι ακόλουθοι όροι και οι 

αντίστοιχοι όροι στις άλλες επίσημες γλώσσες της Ένωσης που απαριθμούνται στο 

παράρτημα V μπορούν να αναγράφονται στην επισήμανση των προϊόντων που 

αναφέρονται στο άρθρο 2, μόνον εφόσον πληρούνται οι σχετικές προϋποθέσεις που 

καθορίζονται στο παράρτημα VI:  

α) «έχει τραφεί με … % …»·  

β) «εκτατικής εκτροφής»·  

γ) «ελεύθερης βοσκής»· 

δ) «παραδοσιακής ελεύθερης βοσκής»· 

ε) «απεριόριστης ελεύθερης βοσκής».  

Οι όροι που αναφέρονται στο πρώτο εδάφιο είναι δυνατό να συμπληρωθούν με 

ενδείξεις που αναφέρονται στα ιδιαίτερα χαρακτηριστικά των αντίστοιχων τύπων 

εκτροφής. 

Οι μοναδικοί όροι που μπορούν να χρησιμοποιηθούν για τον χαρακτηρισμό 

προϊόντων από ζώα που εκτρέφονται στο ύπαιθρο είναι εκείνοι που απαριθμούνται 

στο πρώτο εδάφιο στοιχεία γ), δ) και ε).  

Όσον αφορά άλλα προϊόντα εκτός αυτών που πληρούν τις προϋποθέσεις 

επισήμανσης με τις ενδείξεις που αναφέρονται στο πρώτο εδάφιο στοιχεία γ), δ) ή ε), 

δεν επιτρέπεται να χρησιμοποιούνται ετικέτες, εμπορικά έγγραφα, διαφημιστικό 

υλικό ή οποιαδήποτε μορφή διαφήμισης ούτε παρουσίαση οιασδήποτε μορφής που 

να δηλώνουν, να συνεπάγονται ή να υπαινίσσονται ότι το προϊόν προέρχεται από 

ζώα που εκτρέφονται στο ύπαιθρο. 

Εφόσον η ετικέτα κρέατος προερχόμενου από πάπιες και χήνες που εκτρέφονται για 

την παραγωγή φουά γκρα περιλαμβάνει την ένδειξη παραγωγή ελεύθερης βοσκής 

που αναφέρεται στα στοιχεία γ), δ) και ε), είναι επίσης σκόπιμο να αναφέρεται ο 

όρος «προερχόμενο από την παραγωγή φουά γκρα». 

2. Η ένδειξη της ηλικίας κατά τη στιγμή της σφαγής, ή της διάρκειας της περιόδου 

πάχυνσης, στην επισήμανση πρέπει να επιτρέπεται μόνον εφόσον γίνεται χρήση ενός 

από τους όρους που αναφέρονται στην παράγραφο 1 και για ηλικία όχι μικρότερη 

από αυτήν που αναφέρεται στο παράρτημα VI στοιχείο β), γ) ή δ). Ωστόσο, αυτό δεν 

ισχύει για τα προϊόντα που αναφέρονται στο άρθρο 2 σημείο 1 στοιχείο α) σημείο 

iv).  

3. Οι παράγραφοι 1 και 2 εφαρμόζονται με την επιφύλαξη όσων εθνικών τεχνικών 

μέτρων επιβάλλουν ανώτερα όρια από τις ελάχιστες απαιτήσεις που ορίζονται στο 

παράρτημα VI, τα οποία είναι εφαρμοστέα μόνο για τους παραγωγούς των 
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αντίστοιχων κρατών μελών, και εφόσον αυτά τα εθνικά τεχνικά μέτρα είναι συμβατά 

με το ενωσιακό δίκαιο. 

4. Τα εθνικά τεχνικά μέτρα τα οποία αναφέρονται στην παράγραφο 3 πρέπει να 

κοινοποιούνται στην Επιτροπή. 

5. Τα κράτη μέλη μπορούν να προβλέπουν τη χρήση, από τους υπευθύνους 

επιχειρήσεων τροφίμων, όρων διαφορετικών από εκείνους που αναφέρονται στις 

παραγράφους 1 και 2 και καθορίζονται στο παράρτημα VI, υπό την προϋπόθεση ότι: 

α) οι όροι αυτοί είναι σύμφωνοι με τη μέθοδο παραγωγής του προϊόντος και δεν 

παραπλανούν τους καταναλωτές·  

β) οι όροι αυτοί δεν δημιουργούν σύγχυση με τους όρους που αναφέρονται στις 

παραγράφους 1 και 2·      

γ) οι προδιαγραφές του προϊόντος τεκμηριώνονται·  

δ) διενεργούνται κατάλληλοι έλεγχοι υπό τον έλεγχο των αρμόδιων αρχών του 

οικείου κράτους μέλους.  

6. Μόλις εκπληρωθούν οι προϋποθέσεις που αναφέρονται στην παράγραφο 5, τα κράτη 

μέλη κοινοποιούν στην Επιτροπή τους εν λόγω εθνικούς όρους πριν από 

οποιαδήποτε χρήση από τους υπευθύνους επιχειρήσεων τροφίμων. Η Επιτροπή 

ενημερώνει τα άλλα κράτη μέλη για κάθε κοινοποίηση τέτοιων όρων και τους 

δημοσιεύει στον ιστότοπο Europa. 

7. Ανά πάσα στιγμή, και κατόπιν αιτήματος της Επιτροπής, τα κράτη μέλη παρέχουν 

όλες τις πληροφορίες που είναι αναγκαίες για την αξιολόγηση της συμβατότητας των 

εθνικών τεχνικών μέτρων που αναφέρονται στην παράγραφο 3 και των εθνικών 

όρων που αναφέρονται στην παράγραφο 5 με το ενωσιακό δίκαιο. 

Άρθρο 11 

Μητρώα για τις προαιρετικές αποκλειστικές ενδείξεις 

1. Οι υπεύθυνοι επιχειρήσεων τροφίμων που διαθέτουν στην αγορά προϊόντα τα οποία 

χρησιμοποιούν τους όρους που αναφέρονται στο άρθρο 10 παράγραφος 1 τηρούν 

χωριστό μητρώο, ανά μέθοδο εκτροφής, με:  

α) τα ονόματα και τις διευθύνσεις των παραγωγών των εν λόγω πουλερικών, οι 

οποίοι θα εγγράφονται από την αρμόδια αρχή του κράτους μέλους· 

β) τον αριθμό των πουλερικών που εκτρέφονται για κάθε γενιά πουλερικών από 

κάθε παραγωγό, κατόπιν αίτησης της αρμόδιας αρχής·  

γ) τον αριθμό και το συνολικό βάρος ζώντος πτηνού ή σφαγίου των πουλερικών 

που παραδόθηκαν και υπέστησαν επεξεργασία· 

δ) λεπτομερή στοιχεία πωλήσεων, συμπεριλαμβανομένων ονομάτων και 

διευθύνσεων των αγοραστών επί εξάμηνο τουλάχιστον μετά την αποστολή.  

2. Επί εξάμηνο τουλάχιστον μετά την αποστολή, οι παραγωγοί που αναφέρονται στην 

παράγραφο 1 στοιχείο α) πρέπει να τηρούν επικαιροποιημένα μητρώα με τον αριθμό 

των πτηνών που εκτρέφονται σύμφωνα με καθεμία από τις μεθόδους εκτροφής, 

καθώς και τον αριθμό των πτηνών που έχουν πωληθεί, τα ονόματα και διευθύνσεις 

των αγοραστών, καθώς και τις ποσότητες και το όνομα του προμηθευτή των 

ζωοτροφών.  
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Οι παραγωγοί που χρησιμοποιούν τις μεθόδους εκτροφής που αναφέρονται στο 

άρθρο 10 παράγραφος 1 στοιχεία γ), δ) και ε) τηρούν, εκτός από τις πληροφορίες 

που αναφέρονται στο πρώτο εδάφιο της παρούσας παραγράφου, μητρώα με την 

ημερομηνία κατά την οποία τα πτηνά είχαν για πρώτη φορά πρόσβαση σε εξωτερικό 

χώρο.  

3. Οι παρασκευαστές και οι προμηθευτές ζωοτροφών τηρούν επί εξάμηνο τουλάχιστον 

μετά την αποστολή των ζωοτροφών μητρώα στα οποία εμφαίνεται ότι η σύνθεση 

των ζωοτροφών οι οποίες παραδόθηκαν στους παραγωγούς για τον τύπο εκτροφής 

που αναφέρεται στο άρθρο 10 παράγραφος 1 στοιχείο α) πληροί τις αντίστοιχες 

απαιτήσεις που καθορίζονται στο παράρτημα VI. 

4. Τα εκκολαπτήρια τηρούν, επί εξάμηνο τουλάχιστον μετά την αποστολή των 

πουλερικών, μητρώα των θεωρούμενων βραδείας ανάπτυξης πτηνών με τα οποία 

έχουν εφοδιάσει τους παραγωγούς για τις πτηνοτροφικές μεθόδους εκτροφής που 

αναφέρονται στο άρθρο 10 παράγραφος 1 στοιχεία δ) και ε).  

Άρθρο 12 

Εποπτικοί φορείς για τις προαιρετικές αποκλειστικές ενδείξεις 

Οι φορείς που ορίζονται από τα κράτη μέλη για την εποπτεία των ενδείξεων που αναφέρονται 

στο άρθρο 10 συμμορφώνονται με τα κριτήρια που ορίζονται στο πρότυπο ISO/IEC 170659 

και αδειοδοτούνται και εποπτεύονται από τις αρμόδιες αρχές του οικείου κράτους μέλους. 

Άρθρο 13 

Προαιρετικές ενδείξεις στο εισαγόμενο κρέας πουλερικών  

Το κρέας πουλερικών που εισάγεται από τρίτες χώρες πρέπει να φέρει μία ή περισσότερες 

από τις προαιρετικές ενδείξεις που αναφέρονται στα άρθρα 9 και 10, εφόσον συνοδεύεται από 

πιστοποιητικό που έχει εκδοθεί από την αρμόδια αρχή της χώρας προέλευσης, με το οποίο 

βεβαιώνεται ότι τα εν λόγω προϊόντα είναι σύμφωνα με τις διατάξεις που προβλέπονται στον 

παρόντα κανονισμό.  

Η Επιτροπή δημοσιεύει κατόπιν αιτήματος τρίτης χώρας κατάλογο των ως άνω αρχών.  

Άρθρο 14 

Μέγιστη περιεκτικότητα του κρέατος πουλερικών σε νερό 

1. Τα κατεψυγμένα και βαθύψυκτα σφάγια κοτόπουλων μπορούν να διατίθενται στην 

αγορά εντός της Ένωσης μόνον εάν η περιεκτικότητα σε νερό, η οποία 

προσδιορίζεται με τη μέθοδο ανάλυσης που προβλέπεται στο άρθρο 5 του 

εκτελεστικού κανονισμού (ΕΕ) 2025/XXX [Υπηρεσία Εκδόσεων: να προστεθεί η 

παραπομπή στο έγγραφο C(2025) 8101], δεν υπερβαίνει τα τεχνικώς αναπόφευκτα 

όρια που καθορίζονται στο παράρτημα VII του παρόντος κανονισμού.  

2. Τα ακόλουθα νωπά, κατεψυγμένα και βαθύψυκτα τεμάχια πουλερικών μπορούν να 

διατίθενται στην αγορά εντός της Ένωσης μόνον εάν η περιεκτικότητα σε νερό, η 

οποία προσδιορίζεται με τη μέθοδο ανάλυσης που προβλέπεται στο άρθρο 8 του 

εκτελεστικού κανονισμού (ΕΕ) 2025/XXX [Υπηρεσία Εκδόσεων: να προστεθεί η 

                                                 
9 ISO/IEC 17065:2012 Αξιολόγηση της συμμόρφωσης — Απαιτήσεις για φορείς πιστοποίησης 

προϊόντων, διεργασιών και υπηρεσιών. 



 

EL 17  EL 

παραπομπή στο έγγραφο C(2025) 8101], δεν υπερβαίνει τα τεχνικώς αναπόφευκτα 

όρια που καθορίζονται στο παράρτημα VIII του παρόντος κανονισμού:  

α) φιλέτο στήθους κοτόπουλου, με ή χωρίς το οστούν του στέρνου, χωρίς δέρμα· 

β) στήθος κοτόπουλου, με δέρμα·  

γ) μηροί, κνήμες, πόδια, πόδια με κομμάτι της ράχης, τεταρτημόρια κοτόπουλου, 

με δέρμα·  

δ) φιλέτο στήθος γαλοπούλας, χωρίς δέρμα· 

ε) στήθος γαλοπούλας, με δέρμα·  

στ) μηροί, κνήμες, πόδια γαλοπούλας, με δέρμα· 

ζ) κρέας ποδιού γαλοπούλας χωρίς κόκαλο, χωρίς δέρμα. 

3. Τα μέγιστα επίπεδα απορροφηθέντος νερού στα σφάγια κοτόπουλων στα σφαγεία 

καθορίζονται στο παράρτημα IX. 

4. Η αρμόδια αρχή ενός κράτους μέλους μπορεί να επιτρέψει την εμπορία κρέατος 

πουλερικών που δεν συμμορφώνεται με την παράγραφο 1 ή 2, υπό την προϋπόθεση 

ότι η συσκευασία είναι σημασμένη με ταινία ή ετικέτα που φέρει, με κόκκινα 

κεφαλαία γράμματα, τουλάχιστον μία από τις ενδείξεις που καθορίζονται στο 

παράρτημα X. 

Οι ενδείξεις αυτές τίθενται σε εμφανή θέση ώστε να είναι ευδιάκριτες, 

ευανάγνωστες και ανεξίτηλες. Σε καμία περίπτωση δεν πρέπει να είναι κρυμμένες, 

να παρεμποδίζονται ή να διακόπτονται από άλλο κείμενο ή εικονογραφημένο υλικό. 

Τα γράμματα πρέπει να είναι ύψους τουλάχιστον ενός εκατοστομέτρου επί των 

ατομικών συσκευασιών και δύο εκατοστομέτρων επί των χύδην συσκευασιών. 

Άρθρο 15 

Κοινοποίηση ελέγχων για την περιεκτικότητα σε νερό 

1. Οι αρμόδιες αρχές των κρατών μελών ενημερώνουν αμέσως το εθνικό εργαστήριο 

αναφοράς για τα αποτελέσματα των ελέγχων που αναφέρονται στα άρθρα 5, 6 και 7 

του εκτελεστικού κανονισμού (ΕΕ) 2025/XXX [Υπηρεσία Εκδόσεων: να προστεθεί 

η παραπομπή στο έγγραφο C(2025) 8101], οι οποίοι διενεργήθηκαν από αυτές ή με 

δική τους ευθύνη. 

Έως τις 30 Ιουνίου κάθε έτους, τα εθνικά εργαστήρια αναφοράς κοινοποιούν στην 

Επιτροπή τα αποτελέσματα των ελέγχων που αναφέρονται στα άρθρα 5, 6 και 7 του 

εκτελεστικού κανονισμού (ΕΕ) 2025/XXX [Υπηρεσία Εκδόσεων: να προστεθεί η 

παραπομπή στο έγγραφο C(2025) 8101]. Η επιτροπή που αναφέρεται στο άρθρο 229 

παράγραφος 1 του κανονισμού (ΕΕ) αριθ. 1308/2013 ενημερώνεται από την 

Επιτροπή για τα αποτελέσματα των ελέγχων. 

2. Τα κράτη μέλη λαμβάνουν όλα τα αναγκαία μέτρα για τους ελέγχους που 

αναφέρονται στα άρθρα 5, 6 και 7 του εκτελεστικού κανονισμού (ΕΕ) 2025/XXX 

[Υπηρεσία Εκδόσεων: να προστεθεί η παραπομπή στο έγγραφο C(2025) 8101]. 

Ενημερώνουν τα άλλα κράτη μέλη και την Επιτροπή σχετικά με τα εν λόγω μέτρα. 

Οποιαδήποτε σχετική μεταβολή ανακοινώνεται στα άλλα κράτη μέλη και στην 

Επιτροπή. 
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Άρθρο 16 

Επιτροπή εμπειρογνωμόνων σε θέματα ελέγχου της περιεκτικότητας σε νερό 

Μια επιτροπή εμπειρογνωμόνων σε θέματα ελέγχου της περιεκτικότητας σε νερό του κρέατος 

πουλερικών ενεργεί ως φορέας συντονισμού των δοκιμών που διεξάγουν τα εθνικά 

εργαστήρια αναφοράς. Απαρτίζεται από εκπροσώπους της Επιτροπής και εθνικών 

εργαστηρίων αναφοράς. Τα καθήκοντα της επιτροπής και των εθνικών εργαστηρίων 

αναφοράς, καθώς και η οργανωτική δομή της επιτροπής ορίζονται στο παράρτημα XI.  

Άρθρο 17 

Κατάργηση 

Ο κανονισμός (ΕΚ) αριθ. 543/2008 καταργείται.  

Οι παραπομπές στον καταργούμενο κανονισμό θεωρούνται ως παραπομπές στον παρόντα 

κανονισμό και στον εκτελεστικό κανονισμό (ΕΕ) 2025/XXX [Υπηρεσία Εκδόσεων: να 

προστεθεί ο αριθμός του εγγράφου C (2025) 8101], κατά περίπτωση, σύμφωνα με τον πίνακα 

αντιστοιχίας του παραρτήματος XII του παρόντος κανονισμού. 

Άρθρο 18 

Έναρξη ισχύος 

Ο παρών κανονισμός αρχίζει να ισχύει την εικοστή ημέρα από τη δημοσίευσή του στην 

Επίσημη Εφημερίδα της Ευρωπαϊκής Ένωσης. 

Ο παρών κανονισμός είναι δεσμευτικός ως προς όλα τα μέρη του και ισχύει άμεσα στα κράτη 

μέλη σύμφωνα με τις Συνθήκες. 

Βρυξέλλες, 6.10.2025 

 Για την Επιτροπή 

 Η Πρόεδρος 

 Ursula VON DER LEYEN 
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