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MOTIVERING

1. BAKGRUND TILL DEN DELEGERADE AKTEN

Genom radets direktiv 2001/112/EG av den 20 december 2001 om fruktjuice och vissa
liknande produkter avsedda som livsmedel tillats saluforing av de produkter som definieras i
bilaga I, om de 6verensstimmer med de definitioner och regler som faststélls 1 det direktivet.

Genom Europaparlamentets och radets direktiv (EU) 2024/1438 #dndrades direktiv
2001/112/EG och nya produktkategorier infordes: sockerreducerade fruktjuicer. Dessa
produkter erhalls fran fruktjuice i vilken halten av naturligt forekommande sockerarter har
minskats med minst 30 % samtidigt som man bevarar alla 6vriga vdsentliga fysikaliska,
kemiska, organoleptiska och niringsméssiga egenskaper hos en genomsnittlig typ av juice av
den frukt som den kommer fran.

Inférandet av dessa nya produktkategorier var i linje med malet i frén jord till bord-strategin
att omformulera bearbetade produkter, sdrskilt genom att minska kvantiteten fria sockerarter i
livsmedelsprodukter och hjélpa konsumenterna att skaffa sig hdlsosammare kostvanor.

Sockerreducerade fruktjuicer bor framstillas genom en teknisk process som ér tilldten enligt
direktiv 2001/112/EG. En av de tilldtna processerna ar jisning med jést, en metod som framst
anvinds vid bearbetning av livsmedel och som, nir den anvinds for fruktjuice, minskar halten
av naturligt forekommande sockerarter.

Viktiga tekniska framsteg har gjorts nir det géller jadsning med jist genom anvéndning av
vissa processhjdlpmedel. Anvidndning av vissa processhjilpmedel forbattrar avsevért
forutsittningarna for jasning med jédst och som ett resultat slutproduktens kvalitet. Dessa
processhjélpmedel bor darfor inforas i direktivet for att géra det mojligt for tillverkare att dra
nytta av de tekniska framstegen och for konsumenter att dtnjuta produkter av god kvalitet.

Funktionerna for processhjdlpmedel som bor anvindas vid jdsning med jést dr rehydrering av
jast och nutrition av jdst. Amnena ir natriumcitrat, diammoniumfosfat, jistautolysat och
tiaminhydroklorid.

Genom artikel 7 1 direktivet ges kommissionen befogenhet att anta delegerade akter i syfte att
anpassa bilagorna till direktivet till utvecklingen av relevanta internationella standarder och ta
hénsyn till de tekniska framstegen.

2. SAMRAD SOM FOREGATT ANTAGANDET AV AKTEN

Diskussioner med experter fran samtliga 27 medlemsstater har forts inom expertgruppen for
den gemensamma organisationen av jordbruksmarknaderna — tradgardsprodukter. Utkastet till
delegerad akt lades fram av kommissionen och diskuterades med experter vid métet den 30
mars 2026. Europaparlamentets experter kunde delta som observatorer vid dessa moten.

Diskussioner med experter fran samtliga 27 medlemsstater har ocksd forts inom
arbetsgruppen med statliga experter pa tillsatser. Processhjdlpmedel diskuterades med
experterna vid motet den 26 januari och den 19 mars 2026. Experter hade ockséd mdjlighet att
lamna skriftliga synpunkter.

Det allménna offentliga samrddet for aterkoppling holls pa portalen Kom med synpunkter pd
Europeiska kommissionens webbplats. Initiativet tillkdnnagavs den 20 februari 2026 och
utkastet till delegerad forordning offentliggjordes mellan den 28 april 2026 och den 26 maj
2026. Aterkoppling mottogs frin nio berdrda parter, som omfattade organisationer och foretag
som verkar inom sektorn samt medborgare. De berdrda parterna uttryckte sina synpunkter pa
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huruvida de &mnen som ska anvéndas vid jasning med jast for att framstélla sockerreducerade
fruktjuicer ska betraktas som tillsatser eller processhjdlpmedel. Det papekades ocksa att andra
processhjdlpmedel dn jdstautolysat skulle kunna anvindas for nutrition av jdst, men inga
uppgifter ldmnades om sédan faktisk anvdndning for fruktjuicer. Kommissionen ansag att
informationen 1 detta skede inte var tillrdcklig for att infora dndringar 1 den delegerade
forordningen. De berdrda parterna tog &ven upp fragor som inte omfattas av detta samrad,
sarskilt anvdndningen av andra mikroorganismer for jdsning och inforandet av enzymatiska
processer for att framstélla sockerreducerade fruktjuicer. Dessa alternativ skulle kunna
overvigas 1 samband med framtida dndringar, om tillrdckliga styrkande underlag ldamnas in.
WTO-partner har underréttats.

3. DEN DELEGERADE AKTENS RATTSLIGA ASPEKTER
Denna delegerade akt grundar sig pa artikel 7.1 1 direktiv 2001/112/EG.

Genom denna delegerade akt dndras del II punkt 3 i bilaga I till direktiv 2001/112/EG for att
ange vilka processhjdlpmedel som far anvindas i processen jdsning med jist vid
framstéllningen av sockerreducerade fruktjuicer, och i vilka kvantiteter.
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KOMMISSIONENS DELEGERADE FORORDNING (EU) .../...

av den 10.9.2026

om indring av radets direktiv 2001/112/EG vad géller processhjilpmedel for jasning

med jist

EUROPEISKA KOMMISSIONEN HAR ANTAGIT DENNA FORORDNING
med beaktande av fordraget om Europeiska unionens funktionssitt,

med beaktande av radets direktiv 2001/112/EG av den 20 december 2001 om fruktjuice och
vissa liknande produkter avsedda som livsmedel', sirskilt artikel 7.1, och

av foljande skal:

(1)

)

€)

(4)

Genom Europaparlamentets och radets direktiv (EU) 2024/14382 #ndrades direktiv
2001/112/EG genom inforande av nya produktkategorier i vilka halten av naturligt
forekommande sockerarter har minskats, samtidigt som ovriga visentliga fysikaliska,
kemiska, organoleptiska och nidringsmissiga egenskaper hos en genomsnittlig typ av
juice fran den frukt den kommer frén bibehallits, nimligen sockerreducerad fruktjuice,
sockerreducerad fruktjuice fran koncentrat och koncentrerad sockerreducerad
fruktjuice.

Del II punkt 3 i bilaga I till direktiv 2001/112/EG innehéller regler om tilldtna
bearbetningsmetoder och @mnen som far tillséttas till de produkter som definieras i del
I 1 den bilagan. Genom direktiv (EU) 2024/1438 @ndrades den bestimmelsen for att
faststélla vilka processer som fir anvidndas for att minska méngden naturligt
forekommande sockerarter, ndmligen membranfiltrering och jisning med jést.

De tekniska framstegen 1 anvdndningen av vissa processhjdlpmedel har lett till
véisentliga forbéttringar 1 processen jdsning med jdst och av kvaliteten pd de
slutprodukter som framstills. Dessa processhjdlpmedel har visat sig vara anvindbara
for de tekniska dndamalen rehydrering av jdst och nutrition av jist under processen
jasning med jdst som anvdnds for att minska halten av naturligt forekommande
sockerarter 1 fruktjuice.

For att sékerstilla en effektiv tillimpning av den tillatna processen jasning med jast
och fOr att underlitta innovation och utsldppande pad marknaden av sockerreducerad
fruktjuice som framstéllts genom denna process, bor anvdndningen av dessa
processhjdlpmedel tilldtas. Dessutom, for att sdkerstdlla att sockerreducerad fruktjuice,
utdver sockerhalten, bibehéller 6vriga vésentliga fysikaliska, kemiska, organoleptiska

EGT L 10, 12.1.2002, s. 58, ELI: http://data.europa.eu/eli/dir/2001/112/0j.

Europaparlamentets och radets direktiv (EU) 2024/1438 av den 14 maj 2024 om é&ndring av radets
direktiv 2001/110/EG om honung, 2001/112/EG om fruktjuice och vissa liknande produkter avsedda
som livsmedel, 2001/113/EG om sylt, gelé och marmelad samt sdtad kastanjepuré avsedda som
livsmedel och 2001/114/EG om vissa former av héllbarhetsbehandlad, helt eller delvis dehydratiserad
mjolk avsedd som livsmedel (EUT L, 2024/1438, 24.5.2024, ELIL
http://data.europa.cu/eli/dir/2024/1438/0j).
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och ndringsméssiga egenskaper hos en genomsnittlig typ av juice fran den frukt den
kommer frén, bor hogsta kvantiteter av processhjdlpmedel faststillas.

(%) For att ta hansyn till dessa tekniska framsteg bor del II punkt 3 1 bilaga I till direktiv
2001/112/EG déarfor dndras i enlighet med detta.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1
I del II punkt 3 i bilaga I till direktiv 2001/112/EG ska foljande strecksats ldggas till:

”— Endast for sockerreducerad fruktjuice, sockerreducerad fruktjuice frdn koncentrat och
koncentrerad sockerreducerad fruktjuice som framstélls genom jdsning med jist: foljande
processhjdlpmedel for tekniska d&ndamél och upp till de hogsta kvantiteter som anges i
tabellen far anvéindas:

Tekniskt indamél Processhjilpmedel Hogsta kvantiteter
Rehydrering natriumcitrat 20 ppm
Nutrition diammoniumfosfat (DAP) | 1 000 ppm

jastautolysat quantum satis
tiaminhydroklorid 0,6 ppm
Artikel 2

Denna forordning trdader i1 kraft den tredje dagen efter det att den har offentliggjorts i
Europeiska unionens officiella tidning.

Denna forordning ar till alla delar bindande och direkt tillimplig 1 alla medlemsstater.
Utfardad i Bryssel den 10.9.2026

Pa kommissionens vignar
Ordférande
Ursula VON DER LEYEN
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