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EXPUNERE DE MOTIVE

1. CONTEXTUL ACTULUI DELEGAT

Directiva 2001/112/CE a Consiliului din 20 decembrie 2001 privind sucurile de fructe si
anumite produse similare destinate consumului uman autorizeaza comercializarea produselor
definite n anexa I, dacad sunt in conformitate cu definitiile si normele prevazute in directiva
respectiva.

Directiva (UE) 2024/1438 a Parlamentului European si a Consiliului a modificat Directiva
2001/112/CE si a introdus noi categorii de produse, sucurile de fructe cu zaharuri reduse.
Produsele respective trebuie sd fie obtinute din suc de fructe in cazul cdruia continutul de
zaharuri prezente in mod natural a fost redus cu cel putin 30 %, mentinandu-se toate celelalte
caracteristici fizice, chimice, organoleptice si nutritionale esentiale ale unui tip mediu de suc
din fructele respective.

Introducerea acestor noi categorii de produse a fost in conformitate cu obiectivul strategiei
,De la ferma la consumator” de a reformula produsele prelucrate, in special de a reduce
cantitatea de zaharuri libere din produsele alimentare si de a ajuta consumatorii sa faca alegeri
alimentare mai sanatoase.

Sucurile de fructe cu zaharuri reduse trebuie sa fie produse printr-un procedeu tehnologic
autorizat prin Directiva 2001/112/CE. Unul dintre procedeele autorizate este fermentarea cu
ajutorul drojdiei, o tehnica utilizata la scara largd in prelucrarea alimentelor, care, aplicatd in
cazul sucurilor de fructe, reduce zaharurile prezente in mod natural.

Prin utilizarea anumitor adjuvanti tehnologici, s-au realizat progrese tehnice importante in
utilizarea fermentatiei cu ajutorul drojdiei. Utilizarea anumitor adjuvanti tehnologici
imbunatdteste considerabil conditiile de utilizare a fermentarii cu ajutorul drojdiei si, prin
urmare, calitatea produsului final. Prin urmare, acesti adjuvanti tehnologici trebuie inclusi in
directiva pentru a le permite producatorilor sd profite de oportunitatea oferitd de progresele
tehnice si pentru a le permite consumatorilor sa se bucure de produse de buna calitate.

Functiile adjuvantilor tehnologici care trebuie sa fie utilizati la fermentarea cu ajutorul
drojdiei sunt rehidratarea drojdiei si hranirea drojdiei. Substantele respective sunt citratul de
sodiu, fosfatul de diamoniu, autolizatul de drojdie si clorhidratul de tiamina.

Articolul 7 din directivd imputerniceste Comisia sd adopte acte delegate pentru a alinia
anexele la directiva la evolutiile standardelor internationale relevante si pentru a tine seama de
progresele tehnologice.

2. CONSULTARI INAINTEA ADOPTARII ACTULUI

In cadrul Grupului de experti pentru organizarea comuni a pietelor agricole, subgrupul
privind produsele horticole, au avut loc discutii la care au participat experti din toate cele 27
de state membre. Proiectul de act delegat a fost prezentat de Comisie si discutat cu expertii in
cadrul reuniunii din 30 martie 2026. Expertii din cadrul Parlamentului European au putut
participa 1n calitate de observatori la aceste reuniuni.

Discutiile au implicat, de asemenea, experti din toate cele 27 de state membre in cadrul
Grupului de lucru al expertilor guvernamentali privind aditivii. Adjuvantii tehnologici au fost
discutati cu expertii in cadrul reuniunilor din 26 ianuarie 2026 si din 19 martie 2026. Expertii
au avut, de asemenea, posibilitatea de a prezenta observatii 1n scris.
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Consultarea publicd generala pentru obtinerea de feedback s-a desfdsurat prin intermediul
portalului ,,Exprimati-va parerea” de pe site-ul Comisiei Europene. Initiativa a fost anuntata la
20 februarie 2026, iar proiectul de regulament delegat a fost publicat in perioada 28 aprilie
2026-26 mai 2026. S-a primit feedback de la 9 parti interesate, inclusiv de la o asociatie si de
la Intreprinderi din sector, precum si de la cetdteni. Partile interesate si-au exprimat opiniile cu
privire la intrebarea daca substantele care urmeaza sa fie utilizate la fermentarea cu ajutorul
drojdiei pentru a produce sucuri de fructe cu zaharuri reduse trebuie sa fie considerate aditivi
sau adjuvanti tehnologici. Contributiile au indicat, de asemenea, ca ar putea fi utilizati alti
adjuvanti tehnologici decat autolizatul de drojdie pentru hranirea drojdiei, chiar daca nu a fost
furnizatd nicio dovada a utilizarii lor efective in sucurile de fructe. Comisia a considerat ca
informatiile nu sunt suficiente in aceastad etapa pentru a introduce modificari in regulamentul
delegat. In plus, partile interesate au ridicat probleme care depisesc domeniul de aplicare al
acestei consultari, in special utilizarea altor microorganisme pentru fermentare si includerea
proceselor enzimatice pentru producerea sucurilor de fructe cu zaharuri reduse. Aceste optiuni
ar putea fi luate In considerare In contextul modificarilor viitoare, sub rezerva prezentarii unor
dovezi suficiente. Partenerii OMC au fost informati.

3. ELEMENTELE JURIDICE ALE ACTULUI DELEGAT
Prezentul act delegat se bazeaza pe articolul 7 alineatul (1) din Directiva 2001/112/CE.

Prezentul act delegat modifica punctul 3 din partea II a anexei I la Directiva 2001/112/CE,
specificand adjuvantii tehnologici si cantitatile in care pot fi utilizati in procedeul de
fermentare cu ajutorul drojdiei pentru obtinerea de suc de fructe cu zaharuri reduse.
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REGULAMENTUL DELEGAT (UE) .../... AL COMISIEI
din 10.9.2026

de modificare a Directivei 2001/112/CE a Consiliului in ceea ce priveste adjuvantii
tehnologici pentru fermentarea cu ajutorul drojdiei

COMISIA EUROPEANA,

avand 1n vedere Tratatul privind functionarea Uniunii Europene,

avand in vedere Directiva 2001/112/CE a Consiliului din 20 decembrie 2001 privind sucurile
de fructe si anumite produse similare destinate consumului uman', in special articolul 7

alineatul (1),

Intrucat:

(1)

2)

©)

(4)

Directiva (UE) 2024/1438 a Parlamentului European si a Consiliului’> a modificat
Directiva 2001/112/CE prin introducerea unor noi categorii de produse in cazul carora
continutul de zaharuri prezente In mod natural a fost redus, mentinandu-se celelalte
caracteristici fizice, chimice, organoleptice si nutritionale esentiale ale unui tip mediu
de suc din fructele din care este obtinut, si anume ,,suc de fructe cu zaharuri reduse”,
»suc de fructe cu zaharuri reduse obtinut din concentrat” si ,,suc concentrat de fructe

cu zaharuri reduse”.

Punctul 3 din partea II a anexei I la Directiva 2001/112/CE reglementeaza tratamentele
autorizate care pot fi utilizate si substantele care pot fi adaugate in produsele definite
in partea I a anexei respective. Directiva (UE) 2024/1438 a modificat dispozitia
respectivd In vederea stabilirii procedeelor autorizate de reducere a continutului de
zaharuri prezente in mod natural, si anume filtrarea prin membrane si fermentarea cu

ajutorul drojdiei.

Progresele tehnice in utilizarea anumitor adjuvanti tehnologici au condus la o
imbunatatire substantiala a utilizarii procedeului de fermentare cu ajutorul drojdiei si a
calitatii produselor finale obtinute. Adjuvantii tehnologici respectivi s-au dovedit utili
pentru scopul tehnologic al rehidratdrii drojdiei si pentru cel al hranirii drojdiei in
timpul procedeului de fermentare cu ajutorul drojdiei utilizat pentru a reduce

continutul de zaharuri prezente in mod natural in sucurile de fructe.

Pentru a se asigura utilizarea eficace a procedeului autorizat de fermentare cu ajutorul
drojdiei si pentru a se facilita inovarea si introducerea pe piata a sucurilor de fructe cu
zaharuri reduse produse prin utilizarea procedeului respectiv, trebuie autorizata

JOL 10, 12.1.2002, p. 58, ELI: http://data.europa.cu/eli/dir/2001/112/0j.

Directiva (UE) 2024/1438 a Parlamentului European si a Consiliului din 14 mai 2024 de modificare a
Directivei 2001/110/CE a Consiliului privind mierea, a Directivei 2001/112/CE a Consiliului privind
sucurile de fructe si anumite produse similare destinate consumului uman, a Directivei 2001/113/CE a
Consiliului privind gemurile, jeleurile si marmeladele de fructe si piureul de castane indulcit destinate
alimentatiei umane si a Directivei 2001/114/CE a Consiliului privind anumite tipuri de lapte conservat,
partial sau integral deshidratat si destinat consumului uman (JO L, 2024/1438, 24.5.2024, ELI:

http://data.europa.cu/eli/dir/2024/1438/0j).
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utilizarea adjuvantilor tehnologici in cauza. In plus, pentru a se asigura faptul ca, cu
exceptia continutului de zaharuri, sucurile de fructe cu zaharuri reduse mentin celelalte
caracteristici fizice, chimice, organoleptice si nutritionale esentiale ale unui tip mediu
de suc din fructele din care este obtinut, este necesara stabilirea cantitatilor maxime de
adjuvanti tehnologici autorizati.

(5)  Prin urmare, pentru a se tine seama de aceste progrese tehnice, punctul 3 din partea II
a anexei | la Directiva 2001/112/CE trebuie modificat In consecinta,

ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:

Articolul 1
La punctul 3 din partea II a anexei I la Directiva 2001/112/CE, se adauga urmatoarea liniuta:

,»— numai pentru sucul de fructe cu zaharuri reduse, sucul de fructe cu zaharuri reduse obtinut
din concentrat si sucul concentrat de fructe cu zaharuri reduse, produse folosind procedeul de
fermentare cu ajutorul drojdiei: pot fi folositi urmatorii adjuvanti tehnologici, In scopurile
tehnologice si in limita cantitatilor maxime indicate in tabel:

Scop tehnologic Adjuvant tehnologic Cantitati maxime
Rehidratare citrat de sodiu 20 ppm
Hrénire fosfat de diamoniu (DAP) | 1 000 ppm

autolizat de drojdie

Quantum satis

clorhidrat de tiamina

0,6 ppm

Articolul 2

Prezentul regulament intra in vigoare in a treia zi de la data publicarii in Jurnalul Oficial al
Uniunii Europene.

Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplica direct in toate statele
membre.

Adoptat la Bruxelles, 10.9.2026

Pentru Comisie
Presedinta
Ursula VON DER LEYEN
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