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REGLAMENTO DELEGADO (UE) .../... DE LA COMISION
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por el que se modifica la Directiva 2001/112/CE del Consejo en lo que
respecta a los coadyuvantes tecnoldgicos para la fermentacion con
levaduras

Adjunto se remite a las delegaciones el documento C(2026) 6140 final.
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EXPOSICION DE MOTIVOS

1. CONTEXTO DEL ACTO DELEGADO

La Directiva 2001/112/CE del Consejo, de 20 de diciembre de 2001, relativa a los zumos de
frutas y otros productos similares destinados a la alimentacion humana, autoriza la
comercializaciéon de los productos definidos en su anexo I siempre que se ajusten a las
definiciones y normas establecidas en dicha Directiva.

La Directiva (UE) 2024/1438 del Parlamento Europeo y del Consejo modificé la Directiva
2001/112/CE e introdujo nuevas categorias de productos, a saber, zumos de frutas con
contenido reducido de azucar. Estos productos deben obtenerse a partir de zumo de frutas en
el que se haya reducido la cantidad de azucares naturalmente presentes en al menos un 30 %,
manteniendo al mismo tiempo todas las demas caracteristicas fisicas, quimicas,
organolépticas y nutricionales esenciales de un tipo medio de zumo de la fruta de la que
procede.

La introduccion de estas nuevas categorias de productos estaba en consonancia con el objetivo
de la estrategia De la Granja a la Mesa de reformular los productos transformados, en
particular reduciendo la cantidad de azucares libres en los productos alimenticios y ayudando
a los consumidores a elegir dietas mas saludables.

Los zumos de frutas con contenido reducido de azicar deben producirse mediante un
procedimiento tecnoldgico autorizado en virtud de la Directiva 2001/112/CE. Uno de los
procedimientos autorizados es la fermentacion con levaduras, una técnica ampliamente
utilizada en la transformacion de alimentos que, aplicada a los zumos de frutas, reduce los
azucares naturalmente presentes.

Se han logrado importantes avances técnicos en la aplicacion de la fermentaciéon con
levaduras mediante el uso de determinados coadyuvantes tecnoldgicos. El uso de algunos
coadyuvantes tecnologicos mejora considerablemente las condiciones de aplicacion de la
fermentacion con levaduras y, por lo tanto, la calidad del producto final. Por consiguiente,
estos coadyuvantes tecnologicos deben incluirse en la Directiva para que los fabricantes
puedan aprovechar la oportunidad que brinda el progreso técnico y que los consumidores
puedan disfrutar de productos de buena calidad.

La funcion de los coadyuvantes tecnologicos en la fermentacién con levaduras es la
rehidratacion y la nutricion de las levaduras. Estas sustancias son el citrato de sodio, el fosfato
diamonico, los autolisados de levadura y el clorhidrato de tiamina.

El articulo 7 de la Directiva otorga a la Comision los poderes para adoptar actos delegados a
fin de adaptar los anexos de la Directiva a la evolucion de las normas internacionales
pertinentes y tener en cuenta el progreso tecnolégico.

2. CONSULTAS PREVIAS A LA ADOPCION DEL ACTO

Los debates, en los que participaron expertos de los veintisiete Estados miembros, se
celebraron en el seno del subgrupo de productos horticolas del grupo de expertos para la
organizacion comun de mercados agricolas. La Comision presentd el proyecto de acto
delegado y se debatio con los expertos en la reunion celebrada el 30 de marzo de 2026. En
estas reuniones, podian participar como observadores expertos del Parlamento Europeo.

En los debates también participaron expertos de los veintisiete Estados miembros del Grupo
de Trabajo de Expertos Gubernamentales sobre Aditivos. El uso de coadyuvantes
tecnologicos se debatid con los expertos en las reuniones de 26 de enero de 2026 y 19 de
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marzo de 2026. Los expertos también tuvieron la oportunidad de presentar observaciones por
escrito.

La consulta publica general para recabar observaciones se llevo a cabo a través del portal
«Diganos lo que piensa», en el sitio web de la Comision Europea. La iniciativa se anuncio el
20 de febrero de 2026 y el publico pudo consultar el proyecto de Reglamento Delegado entre
el 28 de abril de 2026 y el 26 de mayo de 2026. Se recibieron comentarios de nueve partes
interesadas, entre ellas asociaciones y empresas del sector, asi como ciudadanos. Las partes
interesadas expresaron sus puntos de vista sobre si las sustancias utilizadas en la fermentacion
con levaduras para producir zumo de frutas con contenido reducido de azicar deben
considerarse aditivos o coadyuvantes tecnologicos. Las contribuciones también sefialaron que
se podrian utilizar coadyuvantes tecnologicos distintos de los autolisados de levadura para la
nutricion de las levaduras, si bien no se aportaron pruebas de su uso real en zumo de frutas.
La Comision consider6 que, por el momento, la informacién no era suficiente para introducir
cambios en el Reglamento Delegado. Ademas, las partes interesadas plantearon cuestiones
ajenas al ambito de la consulta, en particular el uso de otros microorganismos para la
fermentacion y la inclusion de procesos enzimaticos para producir zumo de frutas con
contenido reducido de azlcar. Estas opciones podrian tenerse en cuenta en el contexto de
futuras modificaciones, siempre que se provean suficientes pruebas que lo justifiquen. Los
socios de la OMC fueron informados.

3. ASPECTOS JURIDICOS DEL ACTO DELEGADO
El presente acto delegado se basa en el articulo 7, apartado 1, de la Directiva 2001/112/CE.

El presente acto delegado modifica la parte II, punto 3, del anexo I de la Directiva
2001/112/CE al especificar qué coadyuvantes tecnoldgicos y en qué cantidades pueden
utilizarse en el procedimiento de fermentacion con levaduras para producir zumo de frutas
con contenido reducido de azlcar.
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REGLAMENTO DELEGADO (UE) .../... DE LA COMISION
de 10.9.2026

por el que se modifica la Directiva 2001/112/CE del Consejo en lo que respecta a los
coadyuvantes tecnologicos para la fermentacion con levaduras

LA COMISION EUROPEA,

Visto el Tratado de Funcionamiento de la Unioén Europea,

Vista la Directiva 2001/112/CE del Consejo, de 20 de diciembre de 2001, relativa a los zumos
de frutas y otros productos similares destinados a la alimentacion humana', y en particular su

articulo 7, apartado 1,

Co
(D

)

€)

nsiderando lo siguiente:

La Directiva (UE) 2024/1438 del Parlamento Europeo y del Consejo? modifico la
Directiva 2001/112/CE mediante la introduccion de nuevas categorias de productos en
las que se ha reducido el contenido de azicares naturalmente presentes, manteniendo
al mismo tiempo las demas caracteristicas fisicas, quimicas, organolépticas y
nutricionales esenciales de un tipo medio de zumo de la fruta de la que procede, a
saber, «zumo de frutas con contenido reducido de azucar», «zumo de frutas con
contenido reducido de aztlicar a partir de concentrado» y «zumo de frutas concentrado

con contenido reducido de aztcary.

La parte 1L, punto 3, del anexo I de la Directiva 2001/112/CE regula los tratamientos
autorizados que pueden aplicarse y las sustancias que pueden afiadirse a los productos
definidos en la parte I de dicho anexo. La Directiva (UE) 2024/1438 modific6 dicha
disposicion para establecer los procedimientos autorizados para reducir la cantidad de
azucares naturalmente presentes, a saber, la filtraciéon por membrana y la fermentacion

con levaduras.

El progreso técnico en el uso de determinados coadyuvantes tecnolégicos ha dado
lugar a mejoras sustanciales en la aplicacion del procedimiento de fermentacidon con
levaduras y en la calidad de los productos finales obtenidos. Estos coadyuvantes
tecnologicos han demostrado su utilidad con fines tecnologicos en la rehidratacion y la
nutricion de las levaduras durante el procedimiento de fermentacion con levaduras
utilizado para reducir el contenido de aziicares naturalmente presentes en los zumos de

frutas.

DO L 10 de 12.1.2002, p. 58, ELI: http://data.europa.eu/eli/dir/2001/112/0j.

Directiva (UE) 2024/1438 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 14 de mayo de 2024, por la que se
modifican las Directivas 2001/110/CE, relativa a la miel, 2001/112/CE, relativa a los zumos de frutas y
otros productos similares destinados a la alimentacion humana, 2001/113/CE, relativa a las confituras,
jaleas y «marmalades» de frutas, asi como a la crema de castafias edulcorada, destinadas a la
alimentacion humana, y 2001/114/CE, relativa a determinados tipos de leche conservada parcial o
totalmente deshidratada destinados a la alimentacion humana (DO L, 2024/1438, 24.5.2024, ELI:

http://data.europa.cu/eli/dir/2024/1438/0j).
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(4) Con el fin de garantizar la aplicacion eficaz del procedimiento de fermentacion con
levaduras autorizado y facilitar la innovacion y la comercializacion de zumos de frutas
con contenido reducido de azucar producidos mediante dicho procedimiento, debe
autorizarse el uso de tales coadyuvantes tecnoldgicos. Ademas, a fin de garantizar que,
aparte del contenido de azicar, los zumos de frutas con contenido reducido de azicar
mantengan las demds caracteristicas fisicas, quimicas, organolépticas y nutricionales
esenciales de un tipo medio de zumo de la fruta de la que procede, deben establecerse
las cantidades méximas autorizadas de coadyuvantes tecnoldgicos.

(%) Para tener en cuenta este progreso técnico, procede modificar en consecuencia la parte
I, punto 3, del anexo I de la Directiva 2001/112/CE.

HA ADOPTADO EL PRESENTE REGLAMENTO:

Articulo 1
En la parte II, punto 3, del anexo I de la Directiva 2001/112/CE, se afiade el siguiente guion:

«— Unicamente para los zumos de frutas con contenido reducido de azucar, los zumos de
frutas con contenido reducido de azucar a partir de concentrado y los zumos de frutas
concentrados con contenido reducido de azicar producidos mediante el procedimiento de
fermentacion con levaduras: podrén utilizarse los siguientes coadyuvantes tecnologicos con
fines tecnoldgicos, en las cantidades maximas indicadas en el cuadro:
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El presente Reglamento entrard en vigor a los tres dias de su publicacion en el Diario Oficial

Proposito tecnoldgico

Coadyuvante tecnologico

Cantidades maximas

Rehidratacion

citrato de sodio

20 ppm

Nutricion

fosfato diamonico

1 000 ppm

autolisados de levadura

quantum satis

clorhidrato de tiamina

0,6 ppm

de la Union Europea.

El presente Reglamento sera obligatorio en todos sus elementos y directamente aplicable en

cada Estado miembro.
Hecho en Bruselas, €l 10.9.2026

Articulo 2

Por la Comision
La Presidenta

Ursula VON DER LEYEN
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