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COMISIA
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Bruxelles, 18.7.2025
C(2025) 4809 final

REGULAMENTUL DELEGAT (UE) .../... AL COMISIEI
din 18.7.2025

de modificare a anexei I1I la Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului
European si al Consiliului privind norme specifice de igiena pentru sacrificarea de
urgenta a ungulatelor domestice, pentru tonul congelat in saramura si pentru produsele
inalt rafinate

(Text cu relevanta pentru SEE)
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EXPUNERE DE MOTIVE

1. CONTEXTUL ACTULUI DELEGAT

Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului! stabileste,
pentru operatorii din sectorul alimentar, norme specifice care se aplica produselor alimentare
de origine animald. Regulamentul imputerniceste Comisia sd adopte acte delegate in ceea ce
priveste modificarea anexelor II si I1I la acesta.

Sectiunea VIII capitolul I partea I.C punctul 1 din anexa III la Regulamentul (CE)
nr. 853/2004 impune vaselor congelator sa dispund de echipamente de congelare cu o putere
suficienta pentru a putea congela cat mai rapid posibil intr-un proces continuu si cu un
interval de stabilizare a temperaturii de congelare cat mai scurt posibil, astfel Incat sa se
atinga o temperatura interna de maximum -18 °C. In conformitate cu sectiunea VIII capitolul I
partea II punctul 7, atunci cand pestii intregi destinati productiei de conserve sunt congelati in
saramurd, temperatura trebuie sa fie de maximum -9 °C. Se prevede totodata ca, desi urmeaza
sa fie congelati ulterior la -18 °C, pestii intregi pot fi destinati exclusiv productiei de
conserve.

Controalele oficiale efectuate de autoritatile nationale competente si auditurile efectuate de
Comisie au aratat ca anumiti operatori din sectorul alimentar introduc ilegal pe piata drept ton
proaspat tonul care a fost congelat in saramura la -9 °C si care, deci, putea fi destinat numai
productiei de conserve. In plus, operatorii utilizeaza in mod ilegal aditivi pentru a schimba
culoarea tonului congelat in saramurd la -9 °C si fac ca pestele sa arate ca tonul proaspat.
Acest lucru nu corespunde starii pestelui si, prin urmare, este o practica frauduloasa, care
expune consumatorii la riscuri pentru sanatate.

Consultdrile cu autoritdtile competente ale statelor membre si cu organizatiile partilor
interesate au aratat ca evolutiile tehnologice recente au Tmbunatatit puterea de congelare a
vaselor congelator. In consecinti, operatorii din sectorul alimentar au investit in puterea de
congelare Tn saramura a navelor lor, astfel incat capturile lor de ton sd poatd fi congelate in
saramurd la -18 °C, in conformitate cu sectiunea VIII capitolul I partea I.C punctul 1 din
Regulamentul (CE) nr. 853/2004. Deoarece tonul congelat in saramura la -18 °C in anumite
conditii nu se oxideaza, nu existd nici o modificare a culorii. Prin urmare, acest ton poate fi
introdus pe piata si sub alte forme decét sub forma de conserve de ton.

Proiectul de regulament stabileste conditiile pentru congelarea tonului in saramura la -18 °C
la bordul navelor frigorifice. Puterea de congelare a vasului congelator care a capturat si a
congelat ton la -18 °C 1n saramura trebuie identificata in perioada aprobarii acestuia. Acest
lucru va facilita controalele oficiale, usurand identificarea tonului capturat si congelat de catre
vasele care au puterea de congelare adecvata.

Prin urmare, sectiunea VIII capitolul I partile I si II din anexa IIl la Regulamentul (CE)
nr. 853/2004 trebuie modificata in consecinta.

In plus, sectiunea I capitolul VI din anexa III la Regulamentul (CE) nr. 853/2004 permite
sacrificarea de urgentd in afara abatorului daca se respectd anumite cerinte. Punctul 5 din
capitolul VI mentionat prevede obligatia operatorului din sectorul alimentar de a insoti
animalul sacrificat de o declaratie. Continutul acestei declaratii este inclus in informatiile
privind lantul alimentar in conformitate cu sectiunea III din anexa II la Regulamentul (CE)

1 JO L 139, 30.4.2004, p. 55, ELI: http://data.europa.cu/eli/reg/2004/853/0j
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nr. 853/2004. Pentru claritate si evitarea eventualelor suprapuneri, punctul 5 din capitolul VI
trebuie inlocuit cu o trimitere la informatiile privind lantul alimentar.

In cele din urma, sectiunea XVI din anexa III la Regulamentul (CE) nr. 853/2004 stabileste
cerinte specifice pentru produsele 1nalt rafinate atunci cand tratamentul materiilor prime
elimind orice risc pentru sanatatea animalda sau publica. Produsele de origine animala
autorizate ca aditivi alimentari in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al
Parlamentului European si al Consiliului® sunt, de asemenea, astfel de produse inalt rafinate
si, prin urmare, trebuie adiugate in prezenta sectiune XVI. In plus, se introduce un tratament
alternativ pentru a produce derivati din grasime (vitamina D3), deoarece nu prezinta un risc
pentru sanatatea animala sau publica.

2. CONSULTARI INAINTEA ADOPTARII ACTULUI

Unele dintre modificarile propuse ale anexei III la Regulamentul (CE) nr. 853/2004 au fost
solicitate de autoritatile competente ale statelor membre si de anumite organizatii private ale
partilor interesate. Ele au fost discutate in cadrul mai multor reuniuni ale grupului de experti
relevant, reprezentdnd autorititile competente din toate statele membre, si sunt sprijinite in
mare masura de acesti experti.

In plus, au fost consultate organizatiile partilor interesate din sectorul privat.

Inainte de adoptarea prezentului regulament delegat, Comisia a efectuat consultiri publice in
mod deschis si transparent, in conformitate cu procedurile prevazute in Acordul
interinstitutional din 13 aprilie 2016 dintre Parlamentul European, Consiliul Uniunii Europene

si Comisia Europeana privind o mai buni legiferare’.

3. ELEMENTELE JURIDICE ALE ACTULUI DELEGAT

Este necesar ca modificarile aduse anexei III la Regulamentul (CE) nr. 853/2004 sa fie
efectuate printr-un regulament delegat adoptat in conformitate cu articolul 10 alineatul (1) al
doilea paragraf literele (c), (d) si (e) din regulamentul mentionat.

2 Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului din 16 decembrie 2008
privind aditivii alimentari (JO L 354, 31.12.2008, p. 16, ELL
http://data.europa.eu/eli/reg/2008/1333/0j).

3 JOL 123, 12.5.2016, p. 1.
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REGULAMENTUL DELEGAT (UE) .../... AL COMISIEI
din 18.7.2025

de modificare a anexei III l1a Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului

European si al Consiliului privind norme specifice de igiena pentru sacrificarea de

urgenta a ungulatelor domestice, pentru tonul congelat in saramura si pentru produsele

inalt rafinate

(Text cu relevanta pentru SEE)

COMISIA EUROPEANA,

avand in vedere Tratatul privind functionarea Uniunii Europene,

avand 1n vedere Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului
din 29 aprilie 2004 de stabilire a unor norme specifice de igiend care se aplicd alimentelor de
origine animald', in special articolul 10 alineatul (1) al doilea paragraf literele (a), (b), (c), (d)

s (e),

Intrucat:

(1)

)

€)

Regulamentul (CE) nr. 853/2004 stabileste norme specifice privind igiena alimentelor

de origine animald care trebuie respectate de operatorii din sectorul alimentar.

Operatorii din sectorul alimentar trebuie sa respecte, printre altele, cerintele specifice

prevazute in anexa III la regulamentul respectiv.

Sectiunea I capitolul VI din anexa III la Regulamentul (CE) nr. 853/2004 prevede ca
operatorii din sectorul alimentar trebuie sa se asigure ca carnea de ungulate domestice
care au fost sacrificate de urgenta in afara abatorului poate fi utilizata pentru consumul

uman numai in cazul in care carnea respectd cerintele prevazute in capitolul respectiv.

Punctul 5 din capitolul VI mentionat prevede obligatia operatorului din sectorul
alimentar de a insoti animalul sacrificat pana la abator de o declaratie. Continutul
respectivei declaratii este inclus in informatiile privind lantul alimentar care sunt
solicitate in conformitate cu sectiunea III punctul 3 din anexa II la Regulamentul (CE)
nr. 853/2004. Pentru claritate si pentru evitarea eventualelor suprapuneri, punctul 5 din
capitolul VI din anexa III la Regulamentul (CE) nr. 853/2004 trebuie inlocuit cu o
trimitere la informatiile privind lantul alimentar care sunt solicitate in conformitate cu

sectiunea III din anexa II la regulamentul respectiv.

Sectiunea VIII capitolul I partea I.C. punctul 1 din anexa III la Regulamentul (CE)
nr. 853/2004 impune vaselor congelator sa dispuna de echipamente de congelare cu o
putere suficientd pentru a putea congela cat mai rapid posibil Intr-un proces continuu si
cu un interval de stabilizare a temperaturii de congelare cat mai scurt posibil, astfel
incdt sd se atingd o temperaturd internd de maximum -18 °C. Punctul 2 din partea
respectivd impune vaselor congelator sa dispund de instalatii frigorifice cu o putere
suficientd pentru a mentine produsele pescaresti in spatiile de depozitare la o

JO L 139, 30.4.2004, p. 55, ELI: http://data.europa.cu/eli/reg/2004/853/0j
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“4)

©)

(6)

(7)

temperaturd care si nu fie mai mare de -18 °C. In conformitate cu sectiunea VIII
capitolul I partea II punctul 7 din anexa III la Regulamentul (CE) nr. 853/2004, atunci
cand pestii Intregi destinati productiei de conserve sunt congelati in saramura,
temperatura lor trebuie sa fie de maximum -9 °C. Acest punct prevede totodata ca, desi
pestii intregi care sunt congelati initial in saramura la o temperaturd de maximum -
9 °C sunt congelati ulterior la o temperaturd de -18°C, ei trebuie sa fie destinati
productiei de conserve.

Controalele oficiale efectuate de statele membre si auditurile si controalele oficiale
efectuate de Comisie atit in statele membre, cat si in tarile terte au ardtat ca, in
practica, vasele congelator nu au putut atinge temperatura de — 18 °C pentru
congelarea tonului in saramurad. Rapoartele de audit au aratat si ele cad anumiti
operatori din sectorul alimentar au introdus ilegal pe piata ton congelat in saramura la -
9°C drept ton neprelucrat pentru consumul uman direct. In conformitate cu sectiunea
VIII capitolul I partea II punctul 7 din anexa III la Regulamentul (CE) nr. 853/2004,
acest ton nu poate fi destinat decdt productiei de conserve. Aceasta practicd poate
expune consumatorii la riscuri pentru sanatate, deoarece o productie excesiva de
histamind duce la sindromul scombroid.

Sistemul de alertd rapida pentru alimente si furaje (RASFF) a emis un numar tot mai
mare de notificari privind prezenta histaminei peste limita stabilitd la randul 1.26 din
capitolul I din anexa I la Regulamentul (CE) nr. 2073/2005 al Comisiei® in fileul de
ton decongelat ambalat in vid, tratat cu aditivi, si privind intoxicatiile alimentare cu
scombroid asociate consumului de astfel de produse. Statele membre au luat masuri in
urma controalelor oficiale, dar notificarile RASFF recente au demonstrat ca aceste
masuri nu au solutionat problema.

Consultarile Comisiei cu autoritdtile competente ale statelor membre si cu
organizatiile partilor interesate au ardtat ca tehnologiile de congelare de la bordul
anumitor nave s-au imbunatatit substantial, iar in prezent este posibila congelarea
tonului in saramura la -18 °C, mentinind in acelasi timp caracteristicile organoleptice
ale acestuia si garantdnd siguranta tonului in anumite conditii. Prin urmare, este
oportun sa se stabileasca cerinte privind congelarea tonului in saramurd la —18 °C,
destinat productiei de produse pescaresti preparate. Aceste cerinte trebuie, de
asemenea, sd garanteze faptul ca operatorii efectueaza controale proprii adecvate si sa
faciliteze controalele oficiale care trebuie efectuate de catre autoritdtile competente,
necesare pentru a face diferenta intre vasele congelator respective vasele care
congeleaza tonul 1n saramura la -9 °C destinat exclusiv productiei de conserve.

Aceste cerinte trebuie sa garanteze ca vasele congelator sunt echipate astfel incat sa
poati congela tonul in saramuri la -18 °C pentru o perioada de timp prestabiliti. In
plus, operatorii din sectorul alimentar In cauza trebuie sa poata monitoriza temperatura
saramurii In timp real, utilizand mijloace de comunicare la distanta. Autoritatile
competente ale statelor membre trebuie sa aiba acces la aceste date. Puterea de
congelare adecvatd a vaselor congelator care congeleaza tonul in saramura trebuie
identificata n timpul procedurii de aprobare a respectivelor vase congelator pentru a
permite autoritatilor competente sa identifice tonul care provine de la aceste vase
congelator in timpul controalelor oficiale si pentru a putea lua masuri Impotriva

Regulamentul (CE) nr. 2073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice
pentru produsele alimentare JO L 338, 22.12.2005, p. 1-26,
ELI: http://data.curopa.eu/eli/reg/2005/2073/0j
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®)

)

(10)

(11)

operatorilor care introduc ilegal pe piatd ton care nu a fost congelat la -18°C. Aceste
masuri trebuie sd asigure functionarea corectd a pietei interne, protejand totodatad
consumatorii, n conformitate cu obiectivele Regulamentului (CE) 853/2004.

In plus, este necesar si se stabileascid parametri stricti timp/temperaturd pentru
congelarea tonului in saramura la o temperatura interna de -18 °C in vasele congelator
autorizate pentru aceasta activitate. Scaderea temperaturii trebuie sa se realizeze printr-
un proces continuu si sub rezerva respectarii cerintelor stabilite. In special, trebuie
stabilitd durata totald a procesului de congelare.

Sectiunea VIII capitolul I partile 1 si II din anexa III la Regulamentul (CE)
nr. 853/2004 trebuie modificata in consecinta.

Sectiunea XVI din anexa III la Regulamentul (CE) nr. 853/2004 stabileste cerinte
specifice pentru anumite produse inalt rafinate atunci cand operatorii din sectorul
alimentar trebuie sa garanteze ca tratamentul materiilor prime elimina orice risc pentru
sandtatea animald sau publica. Produsele de origine animald autorizate ca aditivi
alimentari in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 1333/2008° sunt si ele astfel de
produse inalt rafinate, deoarece productia unor astfel de aditivi elimina aceste riscuri
si, prin urmare, trebuie incluse in sectiunea XVI din anexa respectivd. Unii dintre
acesti aditivi provin de la insecte si, prin urmare, insectele trebuie permise ca materii
prime pentru produsele 1nalt rafinate. Prin urmare, sectiunea XVI din anexa III la
Regulamentul (UE) 853/2004 trebuie modificat in consecinta.

Pentru a acorda partilor interesate timpul necesar instituirii de proceduri pentru a se
conforma noilor cerinte care rezulta din modificérile aduse sectiunii VIII din anexa III
la Regulamentul (CE) nr. 853/2004, prezentul regulament trebuie sa se aplice de la [...]
[Oficiul pentru Publicatii, va rugam sa introduceti data corespunzdatoare unei
perioade de 90 de zile de la intrarea in vigoare a prezentului regulament. Aceasta
trebuie sa fie aceeasi cu data prevazuta la articolul 2 din proiectul de act]

ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:

Articolul 1

Anexa III la Regulamentul (CE) nr. 853/2004 se modificd In conformitate cu anexa la
prezentul regulament.

Articolul 2

Prezentul regulament intrd in vigoare in a doudzecea zi de la data publicarii in Jurnalul
Oficial al Uniunii Europene.

Cu toate acestea, punctul (2) din anexa la prezentul regulament se aplica de la [...] [Oficiul
pentru Publicatii, va rugam sa introduceti data corespunzatoare unei perioade de 90 de zile
de la intrarea in vigoare a prezentului regulament.].

Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului din 16 decembrie
2008  privind aditivii  alimentari, JO L 354, 31.12.2008, p. 16-33 ELI:
http://data.europa.eu/eli/reg/2008/1333/0j
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Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplica direct 1n toate statele
membre.

Adoptat la Bruxelles, 18.7.2025

Pentru Comisie,
Presedinta
Ursula VON DER LEYEN
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