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UZASADNIENIE

1. KONTEKST AKTU DELEGOWANEGO

W rozporzadzeniu (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady' ustanowiono
szczegblne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do zywnos$ci pochodzenia zwierzgcego,
odnoszace si¢ do podmiotéw prowadzacych przedsigbiorstwo spozywcze. Rozporzadzenie
uprawnia Komisj¢ do przyjmowania aktow delegowanych zmieniajacych zataczniki I1 1 III do
tego rozporzadzenia.

W sekeji VIII rozdziat I czgs¢ 1.C. pkt 1 zatacznika III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004
okreslono wymodg, by statki zamrazalnie posiadaty urzadzenia zamrazajace o zdolnosci
zamrazania wystarczajacej do jak najszybszego zamrazania w trybie ciaglym i z mozliwie
najkrotszym przystankiem termicznym, tak aby temperatura wewnetrzna nie przekraczata -18
°C. Zgodnie z sekcja VIII rozdzial I czgs¢ 11 pkt 7 w przypadku zamrazania w solance catych
ryb przeznaczonych do konserwowania w puszkach temperatura nie moze by¢ wyzsza niz -9
°C. W przepisie tym okre§lono réwniez, ze nawet jesli cate ryby zostaja nastepnie zamrozone
w temperaturze -18 °C, moga one by¢ przeznaczone wylacznie do konserwowania w
puszkach.

Kontrole urzedowe przeprowadzone przez wlasciwe organy krajowe oraz audyty
przeprowadzone przez Komisje wykazaly, ze niektore podmioty prowadzace
przedsiebiorstwo spozywcze nielegalnie wprowadzaja do obrotu jako tunczyk $wiezy
tunczyka, ktory zostal zamrozony w solance w temperaturze -9 °C, i w zwigzku z tym moze
by¢ przeznaczony wylacznie do konserwowania w puszkach. Ponadto podmioty gospodarcze
nielegalnie stosujg dodatki, aby zmieni¢ barwe tunczyka zamrozonego w solance w
temperaturze -9 °C 1 sprawi¢, ze ryby wygladaja jak tunczyk $wiezy. Nie odpowiada to
faktycznemu stanowi ryb, a zatem jest to oszukancza praktyka, ktora naraza konsumentéw na
zagrozenia dla zdrowia.

Konsultacje z wlasciwymi organami panstw cztonkowskich i organizacjami zrzeszajacymi
zainteresowane strony wykazaly, ze rozwoj technologiczny, jaki nastapit w ostatnim czasie,
poprawit zdolno$¢ zamrazania w przypadku statkow zamrazalni. W zwigzku z tym podmioty
prowadzace przedsigbiorstwo spozywcze zainwestowaty w poprawe zdolno$ci zamrazania w
solance w odniesieniu do swoich statkow, tak aby ich polowy tunczyka mogly by¢ zamrazane
w solance w temperaturze -18 °C zgodnie z sekcja VIII rozdzial I cze$¢ 1.C. pkt 1 zalacznika
Il do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004. Poniewaz w pewnych warunkach tunczyk
zamrozony w solance w temperaturze -18 °C nie ulega utlenianiu, nie nastgpuje réwniez
zmiana barwy. W zwiazku z tym taki tunczyk moze by¢ wprowadzany do obrotu nie tylko
jako tunczyk konserwowany w puszkach.

Projekt rozporzadzenia ustanawia warunki zamrazania tunczyka w solance w temperaturze -
18 °C na pokladzie statkdbw zamrazalni. Podczas zatwierdzania statku zamrazalni, ktory
dokonat potowu 1 zamrozenia tunczyka w solance w temperaturze -18 °C, nalezy okresli¢ jego
zdolno$¢ zamrazania. Usprawni to kontrole urzedowe, utatwiajac identyfikacje tunczyka
ztowionego 1 zamrozonego przez statki o odpowiedniej zdolnosci zamrazZania.

Nalezy zatem odpowiednio zmieni¢ sekcje¢ VIII rozdzial 1 czgs¢ 1 1 Il zatgcznika III do
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004.

1 Dz.U. L 139 230.4.2004, s. 55, ELI: http://data.europa.eu/eli/reg/2004/853/0;.
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Ponadto w sekcji I rozdzial VI zalacznika III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 zezwala
si¢ na ubdj z koniecznosci poza rzeznia, jezeli spelnione s3 okreslone wymogi. W pkt 5
rozdziatu VI wymaga si¢, by zwierzgciu poddawanemu ubojowi towarzyszyto o§wiadczenie
podmiotu prowadzacego przedsigbiorstwo spozywcze. Tres¢ tego oswiadczenia jest zawarta
w informacjach dotyczacych tancucha zywnos$ciowego zgodnie z sekcja III zatacznika II do
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004. W celu zapewnienia jasnosci i uniknigcia ewentualnego
powielania dziatan pkt 5 rozdziatu VI nalezy zastapi¢ odniesieniem do informacji
dotyczacych tancucha zywnosciowego.

W sekcji XVI zatgcznika III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 ustanowiono wymogi
szczegblne dotyczace wysoko przetworzonych produktow, jezeli obrobka surowca eliminuje
jakiekolwiek zagrozenie dla zdrowia zwierzat lub zdrowia publicznego. Produkty
pochodzenia zwierzecego dopuszczone jako dodatki do zywnosci zgodnie z rozporzadzeniem
Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/20082 sa rowniez takimi wysoko
przetworzonymi produktami, w zwigzku z czym nalezy je doda¢ do sekcji XVI. Ponadto
wprowadza si¢ alternatywna metod¢ wytwarzania pochodnych tluszczow (witamina D3),
poniewaz nie stwarza ona zagrozenia dla zdrowia zwierzat lub zdrowia publicznego.

2. KONSULTACJE PRZEPROWADZONE PRZED PRZYJECIEM AKTU

O wprowadzenie niektorych proponowanych zmian w zataczniku III do rozporzadzenia (WE)
nr 853/2004 zwrécily si¢ wilasciwe organy panstw cztonkowskich i pewne organizacje
zrzeszajace zainteresowane strony z sektora prywatnego. Zmiany te zostaly omowione
podczas kilku posiedzen odpowiedniej grupy ekspertow, reprezentujacej wiasciwe organy
wszystkich panstw cztonkowskich, i s3 w duzej mierze popierane przez tych ekspertow.

Ponadto przeprowadzono konsultacje z organizacjami zrzeszajacymi zainteresowane strony z
sektora prywatnego.

Przed przyjeciem niniejszego rozporzadzenia delegowanego Komisja przeprowadzita
konsultacje publiczne w sposob otwarty 1 przejrzysty zgodnie z procedurami okres§lonymi w
Porozumieniu mi¢dzyinstytucjonalnym z dnia 13 kwietnia 2016 r. pomi¢dzy Parlamentem
Europejskim, Radg Unii Europejskiej a Komisjg Europejska w sprawie lepszego stanowienia
prawa’.

3. ASPEKTY PRAWNE AKTU DELEGOWANEGO

Zmiany w zalgczniku III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 nalezy wprowadzié
rozporzadzeniem delegowanym przyjetym zgodnie z art. 10 ust. 1 akapit drugi lit. ¢), d) 1 e)
tego rozporzadzenia.

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r.
w sprawie  dodatkbw do  zywnosci (DzU. L 354 z31.12.2008, s. 16, ELL
http://data.europa.eu/eli/reg/2008/1333/0j).

3 Dz.U.L 123 z 12.5.2016, s. 1.
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ROZPORZADZENIE DELEGOWANE KOMISJI (UE) .../...
Z dnia 18.7.2025 r.

zmieniajgce zalgcznik 111 do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady w zakresie szczegélnych przepisow dotyczacych higieny w

odniesieniu do uboju z koniecznosci zwierzat gospodarskich kopytnych, do tunczyka

zamrazanego w solance oraz do produktow wysoko przetworzonych

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

KOMISJA EUROPEJSKA,

uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. ustanawiajace szczegdlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do
zywnosci pochodzenia zwierzecego!, w szczegdlnosci jego art. 10 ust. 1 akapit drugi lit. a),

b), c), d), 1e),

a takze majac na uwadze, co nastgpuje:

(1)

2)

3)

W rozporzadzeniu (WE) nr 853/2004 ustanowiono szczeg6élne przepisy dotyczace
higieny w odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego, odnoszace si¢ do
podmiotow prowadzacych przedsigbiorstwo spozywcze. Podmioty prowadzace
przedsiebiorstwo spozywcze sg zobowigzane do przestrzegania, mi¢dzy innymi,

wymogow szczegdlnych okreslonych w zataczniku III do tego rozporzadzenia.

Sekcja I rozdzial VI zalacznika III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 stanowi, ze
podmioty prowadzace przedsigbiorstwo spozywcze zobowigzane s3g zapewniC, aby
migso zwierzat gospodarskich kopytnych poddanych ubojowi z konieczno$ci poza
rzeznig byto wykorzystane do celéw spozycia przez ludzi wylacznie, jezeli spetnia
wymogi okreslone we wspomnianym rozdziale. W pkt 5 rozdziatu VI wymaga si¢, by
zwierzgciu poddawanemu ubojowi towarzyszyto do rzezni o$wiadczenie podmiotu
prowadzacego przedsigbiorstwo spozywcze. Tre$¢ tego o§wiadczenia jest zawarta w
informacjach dotyczacych tancucha Zywnosciowego wymaganych zgodnie z sekcja I11
pkt 3 zatacznika II do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004. W celu zapewnienia jasno$ci
1 uniknigcia ewentualnego powielania dziatan pkt 5 rozdzialu VI zalacznika III do
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 nalezy zastapi¢ odniesieniem do informacji
dotyczacych lancucha zywnos$ciowego wymaganych zgodnie z sekcja I1I zalacznika I1

do tego rozporzadzenia.

W sekcji VIII rozdziat I czgs¢ 1.C. pkt 1 zalacznika III do rozporzadzenia (WE) nr
853/2004 okreslono wymog, by statki zamrazalnie posiadaty urzadzenia zamrazajace o
zdolno$ci zamrazania wystarczajacej do jak najszybszego zamrazania w trybie
ciaglym 1 z mozliwie najkrotszym przystankiem termicznym, tak aby temperatura
wewnetrzna nie przekraczata -18 °C. W pkt 2 tej czgsci okreslono wymog, by statki

Dz.U. L 139 230.4.2004, s. 55, ELI: http://data.europa.eu/eli/reg/2004/853/0].
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(4)

©)

(6)

(7

zamrazalnie posiadaty urzadzenia chtodnicze umozliwiajgce utrzymanie produktéw
rybotowstwa w pomieszczeniach magazynowych w temperaturze nie wyzszej niz -
18 °C. Zgodnie z sekcja VIII rozdziat I czgs¢ 11 pkt 7 zatacznika I1I do rozporzadzenia
(WE) nr 853/2004 w przypadku zamrazania w solance catych ryb przeznaczonych do
konserwowania w puszkach temperatura tych ryb nie moze by¢ wyzsza niz -9 °C. W
punkcie tym okre$lono réwniez, ze nawet jesli cate ryby poczatkowo zamrozone w
solance w temperaturze nie wyzsze] niz -9 °C zostajg nastgpnie zamrozone w
temperaturze -18 °C, musza one zosta¢ przeznaczone do konserwowania w puszkach.

Kontrole urzgdowe przeprowadzone przez panstwa cztonkowskie oraz audyty i
kontrole urzedowe przeprowadzone przez Komisje zarowno w panstwach
cztonkowskich, jak i w panstwach trzecich wykazaty, ze w praktyce statki zamrazalnie
nie mogly osiggna¢ temperatury —18 °C w celu zamrazania tunczyka w solance.
Sprawozdania z audytu pokazaty roéwniez, ze niektére podmioty prowadzace
przedsigbiorstwo spozywcze nielegalnie wprowadzaja do obrotu nieprzetworzonego
tunczyka, ktory zostat zamrozony w solance w temperaturze -9 °C, do celow
bezposredniego spozycia przez ludzi. Zgodnie z sekcja VIII rozdziat I czesé 11 pkt 7
zalacznika III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 taki tunczyk moze by¢
przeznaczony wytacznie do konserwowania w puszkach. Praktyka ta moze narazac
konsumentéw na zagrozenia dla zdrowia, poniewaz nadmierna produkcja histaminy
skutkuje zatruciem histaminowym.

W ramach systemu wczesnego ostrzegania o niebezpiecznej zywnos$ci 1 paszach
(RASFF) wydaje sie coraz wigcej powiadomien dotyczacych obecnosci histaminy w
ilosci przekraczajacej limit okreSlony w rozdziale I wiersz 1.26 zalacznika 1 do
rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005? w pakowanych prézniowo rozmrozonych
filetach z tunczyka, poddanych obrobce dodatkami, oraz histaminowych zatrué
pokarmowych zwigzanych ze spozyciem takich produktow. Panstwa cztonkowskie
wprowadzily $rodki w nastepstwie kontroli urzegdowych, ale ostatnie powiadomienia
RASFF wykazaty, ze §rodki te nie rozwigzaty tego problemu.

Konsultacje Komisji z wlasciwymi organami panstw cztonkowskich i1 organizacjami
zrzeszajagcymi zainteresowane strony wykazaly, ze technologie zamrazania na
poktadzie znacznie si¢ poprawity w przypadku niektorych statkow 1 obecnie mozliwe
jest zamrazanie tunczyka w solance w temperaturze -18 °C, przy jednoczesnym
zachowaniu jego wlasciwosci organoleptycznych 1 zapewnieniu bezpieczenstwa
tunczyka, z zastrzezeniem spetnienia pewnych warunkow. Nalezy zatem ustanowic
wymogi dotyczace zamrazania tunczyka w solance w temperaturze —18 °C
przeznaczonego do produkcji wstepnie przetworzonych produktow rybolowstwa.
Wymogi te powinny roéwniez zapewnia¢ przeprowadzanie przez podmioty
odpowiednich kontroli wlasnych 1 ulatwia¢ kontrole urzgdowe przeprowadzane przez
wlasciwe organy, niezbedne do odréznienia tych statkow zamrazalni od statkow
zamrazajacych tunczyka w solance w temperaturze -9 °C 1 przeznaczonego wylacznie
do konserwowania w puszkach.

Wymogi te powinny zapewniaC, by statki zamrazalnie bytly wyposazone w taki
sposob, aby mogly zamraza¢ tunczyka w solance w temperaturze -18 °C przez z gory
okreslony czas. Ponadto zainteresowane podmioty prowadzace przedsigbiorstwo

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych §rodkéw spozywczych, Dz.U. L 338 z 22.12.2005, s. 1,
ELI: http://data.europa.eu/eli/reg/2005/2073/0j.
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®)

©)

(10)

(1)

spozywcze powinny mie¢ mozliwos¢ monitorowania w czasie rzeczywistym
temperatury solanki za pomoca zdalnych $rodkéw komunikacji. Takie dane powinny
by¢ dostepne dla wlasciwych organow panstw cztonkowskich. Odpowiednia zdolnos¢
zamrazania w przypadku statkdow zamrazalni zamrazajacych tunczyka w solance
powinna by¢ okre$lona podczas procedury zatwierdzania takich statkow zamrazalni,
aby umozliwi¢ wiasciwym organom zidentyfikowanie tunczyka pochodzacego z
takich statkéw zamrazalni podczas kontroli urzgdowych oraz aby podja¢ dziatania
przeciwko podmiotom nielegalnie wprowadzajacym do obrotu tunczyka, ktéry nie
zostal zamrozony w temperaturze -18 °C. Srodki te powinny zapewnié¢ wlasciwe
funkcjonowanie rynku wewnetrznego, przy zapewnieniu jednoczesnej ochrony
konsumentoéw, zgodnie z celami rozporzadzenia (WE) nr 853/2004.

Ponadto konieczne jest ustanowienie S$cistych parametrow czasu/temperatury dla
zamrazania tunczyka w solance do osiggni¢cia temperatury wewnetrznej -18 °C na
statkach zamrazalniach zatwierdzonych do tej dziatalno$ci. Obnizanie temperatury
powinno odbywac si¢ w procesie cigglym i z zastrzezeniem zgodno$ci z ustalonymi
wymogami. W szczegdlnoSci nalezy okreslic catkowity czas trwania procesu
zamrazania.

Nalezy odpowiednio zmieni¢ sekcje VIII rozdziat I czes¢ 1 i II zatgcznika III do
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004.

W sekcji XVI zalacznika III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 ustanowiono
wymogi szczegdlne dotyczace niektorych wysoko przetworzonych produktow, w
przypadku ktéorych podmioty prowadzace przedsigbiorstwo spozywcze musza
zapewni¢, by obrobka surowca eliminowata jakiekolwiek zagrozenie dla zdrowia
zwierzat lub zdrowia publicznego. Produkty pochodzenia zwierzecego dopuszczone
jako dodatki do Zywnosci zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 1333/2008° s3 réwniez
takimi wysoko przetworzonymi produktami, poniewaz produkcja takich dodatkow
eliminuje to zagrozenie i w zwiazku z tym nalezy je wilaczy¢ do sekcji XVI
wspomnianego zatgcznika. Niektore z tych dodatkow pochodza od owadéw, w
zwigzku z czym owady powinny by¢ dopuszczone jako surowiec dla wysoko
przetworzonych produktow. Nalezy zatem odpowiednio zmieni¢ sekcje XVI
zatacznika III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004.

Aby zapewni¢ zainteresowanym stronom czas niezbedny na wprowadzenie procedur
w celu spelnienia nowych wymogow wynikajacych ze zmian w sekcji VIII zatgcznika
IIT do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004, niniejsze rozporzadzenie powinno mieé
zastosowanie od dnia [...] r. [Urzqd Publikacji: prosze wstawié date przypadajgcg 90
dni po wejsciu w Zycie niniejszego rozporzgdzenia. Data ta powinna by¢ taka sama jak
w art. 2 projektu aktu],

PRZYJMUIJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

W zalgczniku III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 wprowadza si¢ zmiany okreslone w
zataczniku do niniejszego rozporzadzenia.

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 .
w sprawie  dodatkow do zywnosci, Dz.U. L 354 =z 31.12.2008, s. 16, ELIL
http://data.europa.eu/eli/reg/2008/1333/0j.
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Artykut 2
Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia po jego opublikowaniu w
Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej.
Pkt 2 zalacznika do niniejszego rozporzadzenia stosuje si¢ jednak od dnia [...] r. [Urzgd
Publikacji: prosze wstawi¢ date przypadajgcqg 90 dni od daty wejscia w Zycie niniejszego
rozporzqdzenia|

Niniejsze rozporzadzenie wigze w catosci ijest bezposrednio stosowane we wszystkich
panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 18.7.2025 1.

W imieniu Komisji
Przewodniczgca
Ursula VON DER LEYEN
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