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SELETUSKIRI

1. DELEGEERITUD OIGUSAKTI TAUST

Euroopa Parlamendi ja ndukogu méiruses (EU) nr 853/2004' on sitestatud loomset péritolu
toidu hiigieeni erireeglid toidukditlejatele. Konealuse médrusega antakse komisjonile digus
votta vastu delegeeritud digusakte, millega muudetakse méaruse II ja III lisa.

Miiruse (EU) nr 853/2004 111 lisa VIII jao I peatiiki I osa punkti C alapunktis 1 on ndutud, et
kiilmutuslaevadel peavad olema piisava voimsusega kiilmutusseadmed, et kiilmutada kala
pideva protsessina vdimalikult kiiresti ja voimalikult liihikese muutumatu temperatuuri etapi
kestusega sisetemperatuurini vdhemalt —18 °C. Vastavalt konealuse VIII jao I peatiiki II osa
punktile 7 tuleb konserveerimiseks ettenéhtud tervete kalade kiilmutamisel soolvees saavutada
temperatuur vahemalt —9 °C. Samuti on selles punktis sétestatud, et isegi kui need terved
kalad kiilmutatakse seejdrel temperatuuril —18 °C, tohib need siiski ette ndha iiksnes
konserveerimiseks.

Riiklike pidevate asutuste tehtud ametlik kontroll ja komisjoni auditid on ndidanud, et
teatavad toidukiitlejad lasevad ebaseaduslikult turule virske tuunina sellist tuuni, mis on
kiilmutatud soolvees temperatuuril -9 °C ja mida tohiks seega kasutada {iksnes
konserveerimiseks. Lisaks kasutavad kditlejad ebaseaduslikult lisaaineid, et muuta soolvees —
9 °C juures kiilmutatud tuuni vérvust, et see ndeks vélja nagu vérske tuun. See ei vasta vérske
kala seisundile ja seega on tegemist pettusega, millega kaasnevad tarbijatele terviseriskid.

Konsultatsioonides liikmesriikide pddevate asutuste ja sidusriihmade organisatsioonidega on
selgunud, et hiljutine tehnoloogia areng on parandanud kiilmutuslaevade kiilmutusvdimsust.
Sellest tulenevalt on toidukditlejad teinud oma laevadel investeeringuid soolvees kiilmutamise
voimsusesse, et nad saaksid oma tuunisaagi kiilmutada soolvees temperatuuril —18 °C, mis
vastab migruse (EU) nr 853/2004 I lisa VIII jao I peatiiki I osa punkti C alapunktile 1. Kuna
teatavates tingimustes soolvees —18 °C juures kiilmutatud tuun ei oksiideeru, ei muutu ka
virvus. Seega voib sellist tuuni viia turule ka muul viisil kui tuunikonservidena.

Maiidruse eelnduga kehtestatakse tingimused tuuni kiilmutamiseks kiilmutuslaevade pardal
soolvees temperatuuril —18 °C. Tuunid piitidnud ja soolvees —18 °C juures kiilmutanud laeva
kiilmutusvoimsus tuleks mérkida laeva heakskiitmisel. See holbustab ametlikku kontrolli,
lihtsustades asjakohase kiilmutusvdoimsusega laevadel piilitud ja kiilmutatud tuuni
kindlakstegemist.

Seetdttu tuleks mairuse (EU) nr 853/2004 111 lisa VIII jao I peatiikki Ija II jaotist vastavalt
muuta.

Lisaks on miiruse (EU) nr 853/2004 111 lisa I jao VI peatiikis lubatud hidatapmine viljaspool
tapamaja, kui on tdidetud teatavad nduded. Konealuse VI peatiiki punkti 5 kohaselt peab
tapetud loomaga kaasas olema toidukaitleja deklaratsioon. Kdnealuse deklaratsiooni sisu tuleb
lisada toiduahelat kiisitleva teabe hulka kooskdlas miiruse (EU) nr 853/2004 11 lisa III jaoga.
Selguse huvides ja voimaliku dubleerimise véltimiseks tuleks VI peatiiki punkt 5 asendada
viitega toiduahelat kisitlevale teabele.

Miiruse (EU) nr 853/2004 IIllisa XVI jaos on sitestatud erinduded korgrafineeritud
toodetele, mille puhul on toorainete to6tlemisega vilistatud kdik riskid loomade voi inimeste
tervisele. Loomsed saadused, mida on lubatud kasutada toidu lisaainetena vastavalt Euroopa

1 ELT L 139, 30.4.2004, 1k 55, ELI:. http://data.europa.eu/eli/reg/2004/853/0j.
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Parlamendi ja ndukogu miirusele (EU) nr 1333/2008,> on samuti sellised kdrgrafineeritud
tooted ja tuleks seetdttu lisada nimetatud X VI jakku. Lisaks voetakse kasutusele alternatiivne
tootlemisviis rasva derivaatide (D3-vitamiin) tootmiseks, kuna see ei kujuta endast ohtu
loomade ega inimeste tervisele.

2. OIGUSAKTI VASTUVOTMISELE EELNENUD KONSULTEERIMINE

Teatavaid miiruse (EU) nr 853/2004 III lisasse tehtavaid kavandatud muudatusi taotlesid
litkkmesriikide pddevad asutused ja teatavad erasektori sidusriihmade organisatsioonid. Neid
on arutatud kdigi liikmesriikide padevaid asutusi esindava asjaomase eksperdirithma mitmel
koosolekul ning konealused eksperdid toetavad neid laialdaselt.

Lisaks konsulteeriti erasektori sidusrithmade organisatsioonidega.

Komisjon viis kidesoleva delegeeritud méédruse vastuvotmise eel 1dbi avalikud
konsultatsioonid, mis toimusid avatult ja ldbipaistvalt kooskdlas korraga, mis on sitestatud
Euroopa Parlamendi, Euroopa Liidu Noukogu ja Euroopa Komisjoni vahel 13. aprillil 2016.
aastal sdlmitud institutsioonidevahelises parema digusloome kokkuleppes?>.

3. DELEGEERITUD OIGUSAKTI OIGUSLIK KULG

Miiruse (EU) nr 853/2004 111 lisa tuleks muuta delegeeritud miirusega, mis vdetakse vastu
vastavalt konealuse médruse artikli 10 10ike 1 teise 1digu punktidele c, d ja e.

Euroopa Parlamendi ja ndukogu 16. detsembri 2008. aasta méirus (EU) nr 1333/2008 toidu lisaainete
kohta (ELT L 354, 31.12.2008, 1k 16, ELI: http://data.europa.eu/eli/reg/2008/1333/0j).
3 ELT L 123,12.5.2016, 1k 1.
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KOMISJONI DELEGEERITUD MAARUS (EL) .../...,

18.7.2025,

millega muudetakse Euroopa Parlamendi ja ndukogu miiruse (EU) nr 853/2004 111 lisa
seoses kodukabiloomade hiadatapmist, soolvees kiilmutatud tuuni ja kérgrafineeritud

tooteid Kisitlevate hiigieeni erieeskirjadega

(EMPs kohaldatav tekst)

EUROOPA KOMISJON,

vottes arvesse Euroopa Liidu toimimise lepingut,

vottes arvesse Euroopa Parlamendi ja ndukogu 29. aprilli 2004. aasta miirust (EU)
nr 853/2004, milles sitestatakse loomset piritolu toidu hiigieeni erireeglid,! eriti selle
artikli 10 loike 1 teise 10igu punkte a, b, c,d ja e,

ning arvestades jargmist:

(1)

2)

€)

Miiruses (EU) nr 853/2004 on sitestatud loomset piritolu toidu hiigieeni erieeskirjad
toidukaitlejatele. Toidukiitlejad peavad muu hulgas tditma kdnealuse madruse III lisas
sdtestatud erindudeid.

Miiruse (EU) nr 853/2004 III lisa I jao VI peatiikis on sitestatud, et toidukditlejad
peavad tagama, et viljaspool tapamaja hidatapetud kodukabiloomade liha vdib
kasutada inimtoiduks tliksnes juhul, kui liha vastab selles peatiikis sitestatud nouetele.
Kodnealuse VI peatiiki punkti 5 kohaselt peab tapetud loomaga tapamajas kaasas olema
toidukditleja deklaratsioon. Selle deklaratsiooni sisu tuleb lisada toiduahelat
kisitlevasse teabesse, mida ndutakse méiruse (EU) nr 853/2004 1I lisa III jao punkti 3
kohaselt. Selguse huvides ja vdimaliku dubleerimise viltimiseks tuleks miiruse (EU)
nr 853/2004 1III lisa VI peatiiki punkt 5 asendada viitega kdonealuse méaéruse II lisa III
jao kohaselt noutavale toiduahelat kisitlevale teabele.

Miiruse (EU) nr 853/2004 III lisa VIII jao I peatiiki I osa punkti C alapunktis 1 on
nodutud, et kiilmutuslaevadel peavad olema piisava voimsusega kiilmutusseadmed, et
kiilmutada kala pideva protsessina voimalikult kiiresti ja voimalikult liihikese
muutumatu temperatuuri etapi kestusega sisetemperatuurini vdhemalt —18 °C.
Kodnealuse osa punkti C alapunktis 2 on ndutud, et kiilmutuslaevadel peavad olema
kiilmaseadmed, millel on piisav  vOimsus kalandustoodete  hoidmiseks
ladustustriimmides temperatuuril vihemalt —18 °C. Vastavalt méiiruse (EU) nr
853/2004 IIlisa VIIljao Ipeatiiki Il osa punktile 7 peavad konserveerimiseks
ettendhtud terved kalad soolvees kiilmutamisel saavutama temperatuuri vahemalt —
9 °C. Selles punktis on ka sdtestatud, et isegi kui esialgu soolvees vdhemalt —9 °C
juures kiilmutatud terved kalad on hiljem kiilmutatud temperatuuril —18 °C, tuleb need
kalad ette ndha konserveerimiseks.

ELT L 139, 30.4.2004, 1k 55, ELI:. http://data.curopa.eu/eli/reg/2004/853/0].
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(4)

)

(6)

(7)

(8)

)

Liikmesriikide tehtud ametlik kontroll ning komisjoni poolt nii litkmesriikides kui ka
kolmandates riikides tehtud auditid ja ametlik kontroll on nédidanud, et kiilmutuslaevad
el ole suutnud tuuni soolvees kiilmutamisel saavutada temperatuuri —18 °C.
Auditiaruannetes on margitud, et teatavad toidukéitlejad on ebaseaduslikult lasknud
varske tuunina turule tuuni, mis on olnud kiilmutatud soolvees temperatuuril —9 °C.
Miiruse (EU) nr 853/2004 1II lisa VIII jao I peatiiki II osa punkti 7 kohaselt tuleb
selline tuun ette néha iiksnes konserveerimiseks. Selle turulelaskmine voib tuua kaasa
terviseriske  tarbijatele, kuna  lleméddrane  histamiini  teke  pdhjustab
skumbriamiirgistust.

Toidu- ja soodaalase kiirhoiatussiisteemi (RASFF) kaudu on esitatud iiha rohkem
teateid histamiini taseme kohta, mis iiletab komisjoni méiruse (EU) nr 2073/2005% 1
lisa I peatiiki reas 1.26 sdtestatud piirmééra ning mis esineb sulatatud vaakumpakendis
tuuni seljafilees, mida on t6ddeldud lisaainetega, ning selliste toodete tarbimisega
seotud skombroidsete toidumiirgistuste kohta. Liikmesriigid on votnud pérast
ametlikku kontrolli meetmeid, kuid hiljutised RASFFi teated nditasid, et need
meetmed ei ole probleemi lahendanud.

Komisjoni konsultatsioonid liikmesriikide pddevate asutuste ja sidusrithmade
organisatsioonidega  nditasid, et teatavate laevade pardal kasutatavad
kiilmutustehnoloogiad on oluliselt paranenud ning niilid on teatavate tingimuste
kohaldamisel véimalik kiilmutada tuuni soolvees temperatuuril —18 °C, siilitades tuuni
organoleptilised omadused ja tagades tuuni ohutuse. Seepédrast on asjakohane
kehtestada nduded valmis kalandustoodete tootmiseks ettendhtud tuuni kiilmutamise
kohta soolvees temperatuuril —18 °C. Need nduded peaksid samuti tagama, et
ettevotjad teevad asjakohaseid enesekontrolle ja hdlbustavad péddevate asutuste
tehtavat ametlikku kontrolli, mis on vajalik kdnealuste kiilmutuslaevade eristamiseks
nendest, mis kiilmutavad tuuni soolvees temperatuuril —9 °C ja millel piiiitud tuun on
ette ndhtud liksnes konserveerimiseks.

Need nouded peaksid tagama, et kiilmutuslaevad paigaldavad sellise varustuse, et nad
suudaksid kiilmutada tuuni soolvees —18 °C juures eelnevalt kindlaksméératud aja
jooksul. Lisaks peaks asjaomastel toidukaiitlejatel olema vOimalik kaugsidevahendite
abil jdlgida soolvee temperatuuri reaalajas. Sellised andmed tuleks hoida
litkkmesriikide péddevatele asutustele kéttesaadavana. Tuuni soolvees kiilmutavate
kiilmutuslaevade vastav kiilmutusvoimsus tuleks &dra mérkida selliste laevade
heakskiitmismenetluse kiigus, et pddevad asutused saaksid ametliku kontrolli ajal
tuvastada sellistelt laevadelt tuleva tuuni ning votta meetmeid toidukditlejate suhtes,
kes lasevad ebaseaduslikult turule tuuni, mis ei ole kiilmutatud —18 °C juures. Need
meetmed peaksid kooskdlas miiruse (EU) 853/2004 eesmirkidega tagama siseturu
nouetekohase toimimise ja kaitsma tarbijaid.

Lisaks on vaja kehtestada ranged aja ja temperatuuri nditajad tuuni kiilmutamiseks
soolvees temperatuuril —18 °C selle tegevuse jaoks heakskiidetud kiilmutuslaevades.
Temperatuuri alandamine peaks toimuma pideva protsessina ja vastavalt kehtestatud
nouetele. Eelkdige tuleks kindlaks médrata kiilmutusprotsessi kogukestus.

Seetdttu tuleks méiruse (EU) nr 853/2004 111 lisa VIII jao I peatiiki I ja II osa vastavalt
muuta.

Komisjoni 15.novembri 2005. aasta midrus (EU) nr 2073/2005 toiduainete mikrobioloogiliste
kriteeriumide kohta (ELT L 338, 22.12.2005, 1k 1-26, ELI: http://data.europa.eu/eli/reg/2005/2073/0j.
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(10) Mairuse (EU) nr 853/2004 IIllisa XVI jaos on sitestatud erinduded teatavatele
korgrafineeritud toodetele, mille puhul toidukéitlejad peavad tagama, et toorainete
tootlemisega vilistatakse koik riskid loomade voi inimeste tervisele. Loomsed
saadused, mida on vastavalt méirusele (EU) nr 1333/2008> lubatud kasutada toidu
lisaainetena, on samuti sellised korgrafineeritud tooted, kuna selliste lisaainete
tootmine korvaldab konealused riskid, ning seetdttu tuleks need lisada kdnealuse lisa
XVI jakku. Moned neist lisaainetest on saadud putukatest ja seetdttu tuleks lubada
putukate kasutamine toorainena korgrafineeritud toodetes. Seetdttu tuleks médruse
(EL) 853/2004 III lisa X VI jagu vastavalt muuta.

(11)  Selleks et anda huvitatud isikutele piisavalt aega menetluste kehtestamiseks, et tdita
kiesoleva miirusega mairuse (EU) 853/2004 III lisa VIII jao muudatustest tulenevaid
uusi ndudeid, tuleks kiesolevat midrust kohaldada alates [...] [vdljaannete talitus,
palun lisada kuupdev, mis vastab 90 pdevale alates kdesoleva mddruse joustumisest.
See peaks olema sama kuupdev, mis on sdtestatud oigusakti eelnou artiklis 2]

ON VASTU VOTNUD KAESOLEVA MAARUSE:

Artikkel 1

Miiruse (EU) nr 853/2004 111 lisa muudetakse vastavalt kiesoleva miiruse lisale.

Artikkel 2

Kéesolev médrus joustub kahekiimnendal pédeval pirast selle avaldamist Euroopa Liidu
Teatajas.

Kéesoleva miiruse lisa punkti 2 kohaldatakse siiski alates [...] [vdljaannete talitus, palun
lisada kuupdev, mis vastab 90 pdevale alates kdesoleva mddruse joustumisest|.

Kéesolev miirus on tervikuna siduv ja vahetult kohaldatav koikides litkmesriikides.
Briissel, 18.7.2025

Komisjoni nimel
president
Ursula VON DER LEYEN

Euroopa Parlamendi ja ndukogu 16. detsembri 2008. aasta miirus (EU) nr 1333/2008 toidu
lisaainete kohta (ELT L 354, 31.12.2008, 1k 16-33, ELI:
http://data.europa.eu/eli/reg/2008/1333/0j.
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