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ANNEX

PRILOHA

k
delegovanému nariadeniu Komisie,
ktorym sa meni priloha III k nariadeniu Eur6pskeho parlamentu a Rady (ES) ¢.

853/2004, pokial’ ide o osobitné hygienické predpisy pre naliehavé zabitie domacich
kopytnikov, tuniaky mrazené v soI’'nom roztoku a vysoko rafinované produkty
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PRILOHA

Priloha IIT k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 sa meni takto:
V oddiele I sa v kapitole VI bod 5 nahradza takto:

1.

,»J. Zabité zviera musia sprevadzat’ na bitinok informécie o potravinovom retazci
vyzadované podl'a oddielu III prilohy II.*

V oddiele VIII

a)

sa kapitola I nahradza takto:

i)

Cast’ 1.C sa nahradza takto:
,C. Poziadavky na mraziarenské plavidla
1. Mraziarenské plavidla musia:

a) mat zmrazovacie zariadenia s dostatoCnou kapacitou na co
najrychlejSie kontinualne zmrazovanie s najkratS$im moznym
medzi¢asom konStantnej teploty tak, aby teplota v jadre dosiahla
najviac —18 °C;

b) mat zmrazovacie zariadenie s dostato¢nou kapacitou na
uchovavanie produktov rybolovu v skladovacich nakladnych
priestoroch pri teplote najviac —18 °C. Skladovacie nakladné
priestory sa nesmi pouzivat na zmrazovanie, ak nespliiiaji
podmienky stanovené pismene a) tohto bodu, amusia byt
vybavené zariadenim na zaznamendavanie teploty v mieste, kde sa
da Tahko od¢itat’. Snima¢ zariadenia na zaznamenavanie teploty
musi byt umiestneny v c¢asti nakladné¢ho priestoru s najvysSou
teplotou;

¢) spliiat poziadavky na plavidla skonstruované a vybavené na
uchovavanie produktov rybolovu dlhsie ako 24 hodin, ako je
stanovené v Casti 1.B bode 2.

2. Okrem poziadaviek uvedenych v bode 1 mraziarenské plavidla, ktoré
zmrazuju tuniaky v sol'nom roztoku podla €asti II bodu 8, musia byt
vybavené systémom, ktory:

a)  kontinudlne v redlnom Case monitoruje a zaznamenava teplotu v
so'nom roztoku na palube pouzitim elektronickych pristrojov na
meranie teploty;

b) umoZiluje prevadzkovatelom potravinarskych podnikov, aby na
pevnine v redlnom ¢ase monitorovali teplotu so'ného roztoku.

3. Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov s mraziarenskymi
plavidlami, ktoré zmrazuju tuniaky v sol'nom roztoku podl’a ¢asti II bodu
8, musia na poziadanie prisluSnym organom poskytnut’ pristup k idajom
o teplote soI'ného roztoku ziskané syst¢émom uvedenym v bode 2 pism. a)
a b) tejto Casti.

4. Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov s mraziarenskymi
plavidlami, ktoré zmrazuju tuniaky v slanom naleve podl'a casti II bodu
8, musia vypracovat’ validany plan tykajuci sa mraziarenskej kapacity
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mraziarenskych plavidiel, ktoré¢ zmrazuju tuniaky v solnom roztoku,
ktory musi obsahovat’ tieto udaje:

a) ucelené kinetick¢ Studie a korelatni krivku medzi solnym
roztokom a teplotou v jadre na jednej strane a ¢asy a trvanie
chladenia uvedené v casti Il bode 8 pism. a) a b) na druhej strane;
uvedené Stidie aj uvedena korelatna krivka musia vychadzat z
teploty tuniakov zaznamenanej pristrojmi vo vzorke tuniakov, ako
aj z inych kritérii, ktoré mézu prislusné organy pripadne stanovit’;

b) dokazy, Ze teplotné sondy alebo snimace teploty su certifikované
podla prislusnych medzinarodnych noriem pre meranie teploty.

5. Prislusny organ musi overit validacny plan a identifikovat
mraziarensku kapacitu mraziarenskych plavidiel, ktoré zmrazuja tuniaky
v solnom roztoku v zmysle casti II bodu 8, a to pocas schvalovania
tychto mraziarenskych plavidiel podla ¢lanku 4 ods. 3 tohto nariadenia,
resp. v pripade mraziarenskych plavidiel plaviacich sa pod vlajkou tretej
krajiny pri zaradeni mraziarenskych plavidiel do zoznamu
vypracované¢ho v sulade s ¢lankom 127 ods. 3 pismenom e) bodmi ii) a
iii) nariadenia (EU) 2017/625.%;

i1) V casti LD sa bod 3 nahrddza takto: ,,Tovarenské plavidla, ktoré
zmrazuju produkty rybolovu, musia mat’ vybavenie, ktoré splia poziadavky na
mraziarenské plavidla stanovené v Casti I.C bode 1 pism. a) a b).*;

i) Cast’ LE sa nahradza takto: Chladiarenské plavidla, ktoré prepravuji
a/alebo skladuji volne loZzené mrazené produkty rybolovu, musia mat
vybavenie, ktoré spiiia poziadavky na mraziarenské plavidla stanovené v &asti
C bode 1 pism. b) tykajtce sa ich schopnosti udrziavat’ teplotu.*;

1v) V &asti I sa dopliia tento bod 8:

,»8. Na mraziarenskych plavidlach uvedenych v oddiele VIII kapitole I ¢asti I.C
bode 2 mozno zmrazovat’ celé teld tuniakov (rody Thunnus a Katsuwonus) v
sol'nom roztoku pri teplote v jadre —18 °C, pokial sa teplota zniZuje
kontinualne a st dodrzané tieto podmienky:

a) v pripade, Ze sa zmrazovanie v solnom roztoku uskuto¢nuje
priamym zmrazovanim, celkovy ¢as na dosiahnutie teploty v jadre
—18 °C nesmie presiahnut’ 96 hodin od okamihu, ked bol do
sol'ného roztoku umiestneny prvy ulovok tuniakov, a teplota
tuniakov v jadre musi klesntt’ pod 0 °C do 24 hodin;

b) v pripade, Ze sa tuniaky pred umiestnenim do sol'ného roztoku
ochladia v chladenej Cistej morskej vode, teplota zmesi tuniaka a
chladenej cistej morskej vody musi za menej ako Sest hodin
dosiahnut’ 3 °C a za menej ako 16 hodin dosiahnut’ 0 °C; proces
chladenia v chladenej ¢istej morskej vode nesmie trvat’ dlhSie ako
72 hodin od umiestnenia prvého ulovku tuniakov do nadrze s
chladenou cistou morskou vodou; po umiestneni tuniakov do
soI'ného roztoku nesmie celkovy proces mrazenia z 0 °C na —18 °C
trvat’ dlhsie ako 72 hodin;

c) prevadzkovatelia potravinarskych podnikov musia monitorovat
koncentraciu soli v sol'nom roztoku a podniknit’ primerané kroky
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b)

b)

na udrzanie koncentracie soli na hodnote stanovenej v ich
valida¢nom plane;

d) na ucely verifikaicie musia prevadzkovatelia potravinarskych
podnikov kontinudlne zaznamendvat teplotu vzorky tuniakov
pomocou pristroja na meranie teploty, a to v mieste najodolnejSom
voci zmene teploty, ktoré zamrzne ako posledné.;*

V kapitole III sa Cast B nahradza takto: ,,Prevadzkarne na pevnine, ktoré
zmrazuju alebo skladuju mrazené produkty rybolovu, musia mat vybavenie
prispdsobené vykonavanej innosti, ktoré spiita poZiadavky na mraziarenské
plavidla stanovené v oddiele VIII kapitole I ¢asti I.C bode 1 pism. a) a b).*

Oddiel XVI sa meni takto:
V bode 1 sa pismeno h) nahradza takto:

,h) pridavné latky v potravinach, ktoré su povolené v sulade s ¢lankom 4
nariadenia Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008%;

*Nariadenie Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008 zo16. decembra
2008 o pridavnych latkach v potravinach (U. v. EU L 354, 31.12.2008, s. 16,
ELI: http://data.europa.eu/eli/reg/2008/1333/07);

Bod 2 sa meni takto:

1) V pismene c) sa dopliia tento podbod 4:

4. ak pochadzaju z tuku ovcej viny, tepelné oSetrenie pri teplote aspon
135 °C pocas aspon 90 minut®;

i1) Dopiiia sa toto pismeno d): ,,d) z hmyzu.“
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