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Padomes Regulas (EK) Nr. 853/2004 III pielikumu
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PIELIKUMS

Regulas (EK) Nr. 853/2004 III pielikumu groza $adi:

(1)

2

I sadalas VI nodalas 5. punktu aizstaj ar Sadu:

“5. Lidz ar nokauto dzivnieku kautuve ir janogada partikas aprites informacija, kas
prasita saskana ar II pielikuma III sadalu.”;

VIII sadala

(a)

I nodalu groza $adi:

(1)

I dalas C. iedalu aizstaj ar Sadu:
“C. Prasibas saldétajkugiem
1. Saldétajkugiem:

(a) jabiit aprikotiem ar saldeéSanas iekartam, kuru jauda ir pietickama,
lai sasald€Sana var&tu notikt iesp&jami atri nepartraukta procesa ar
iespgjami 1su nemainigas temperatiras periodu ta, lai ieksgja
temperatiira pazeminatos ne vairak ka lidz —18 °C;

(b) jabiit aprikotiem ar saldéSanas iekartam, kuru jauda ir pietickama,
lai zvejniecibas produktus uzglabasanas tilpn€s uzturétu ne vairak
ka —18 °C temperatiira. Uzglabasanas tilpnes sasaldéSanai nedrikst
izmantot, ja tas neatbilst $2 punkta a) apakSpunkta noteiktajiem
nosacijumiem, un tam jabut aprikotam ar temperatiiras
registréSanas ierici vieta, kur to var viegli nolasit. Nolasitaja
temperatiiras sensoram jaatrodas vietd, kur ir visaugstaka
temperatira tilpng;

(c) jaatbilst I dalas B. iedalas 2. punkta noteiktajam prasibam kugiem,
kas buveti un aprikoti ta, lai uzglabatu zvejniecibas produktus ilgak
neka 24 stundas.

2. Papildus $§Ts iedalas 1. punkta noteiktajam prasibam saldétajkugiem,
kas salde tunzivis salijjuma, ka miné&ts II dalas 8. punkta, jabiit aprikotiem
ar sistemu, kas:

(a) pastavigi reallaika uzrauga un registré salijuma temperatliru uz
kuga, izmantojot elektroniskus temperatiiras mérisanas lidzeklus;

(b) dod iesp&ju partikas aprité iesaistitajam tirgus dalibniekam salijuma
temperattiru uzraudzit reallaika uz sauszemes.

3. Partikas aprité iesaistitajiem tirgus dalibniekiem, kuru saldétajkugi
saldeé tunzivis salijjuma, ka minéts II dalas 8. punkta, péc pieprasijuma
kompetentajam iestadém jadod piekluve datiem par salfjuma
temperattiru, kas savakti, izmantojot S$is iedalas 2. punkta a) un
b) apakSpunkta min&to sist€ému.

4. Partikas aprité iesaistitajiem tirgus dalibnickiem, kuru saldétajkugi
salde tunzivis salfjuma, ka minéts Il dalas 8. punkta, jaizstrada
apstiprinaSanas plans attieciba uz tunzivis salijjuma sald€joSo
saldétajkugu saldésanas jaudu, un taja jaieklauj:

(a) saskanigi kinétikas pé€tijumi un korelacijas likne starp salfjuma
temperatiiru un iek$€jo temperatiiru, no vienas puses, un laiku un
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dzeseéSanas periodiem, kas minéti Il dalas 8. punkta a) un
b) apakSpunkta, no otras puses; Siem pétijjumiem un Sai korelacijas
liknei jabalstas uz tunzivju temperatiru, kas registréta ar
instrumentiem, kuri ievietoti paraugam panemtajas tunzivis, ka art
uz citiem krit€rijiem, ko kompetentas iestades var noteikt;

(b) pieradijumi, ka temperatiiras zondes vai sensori ir sertificéti
saskana ar attiecigajiem starptautiskajiem temperatiiras merjjumu
standartiem.

5. Kompetentajai iestadei japarbauda apstiprinasanas plans un janosaka
saldésanas jauda tiem saldétajkugiem, kas saldé tunzivis saljjuma, ka
minéts Il dalas 8. punkta, apstiprinasanas procesa saskana ar §is regulas
4. panta 3. punktu vai, ja saldétajkugi kugo ar tresas valsts karogu,
ieklaujot Sos saldétajkugus saraksta, kas izveidots saskana ar Regulas
(ES) 2017/625 127. panta 3. punkta e) apakSpunkta ii) un iii) punktu.”;

(i1) I dalas D. iedalas 3. punktu aizstaj ar §adu: “Zivju parstrades kugiem,
uz kuriem sasald€ zvejniecibas produktus, jabuit aprikotiem ar iekartam, kas
atbilst I dalas C. iedalas 1. punkta a) un b) apakSpunkta noteiktajam prasibam
saldétajkugiem.”;

(iii)  Idalas E.iedalu aizstaj ar $adu: “Refrizeratorkugiem, kuri transporte
un/vai uzglaba sasaldetus zvejniecibas produktus bez taras, jabut aprikotiem ar
iekartam, kas atbilst C. iedalas 1. punkta b) apakSpunkta noteiktajam prasibam
attieciba uz saldétajkugu temperatiiras uzturéSanas jaudu.”;

(iv)  II dalai pievieno $adu 8. punktu:

“8. Veselas tunzivis (no Thunnus un Katsuwonus gints) uz saldétajkugiem, kas
minéti VIII iedalas I nodalas I dalas C. iedalas 2. punkta, var sasaldét saljjuma
ar 1eks$€jo temperatiru —18 °C, ja temperatiiras pazeminasana notiek
nepartraukta procesa un ja ir izpilditas $adas prasibas:

(a) gadijuma, ja veic tieSu sasaldéSanu salijuma, procesa kopgjais
ilgums lidz —18 °C iek3$gjas temperatiiras sasniegSanai nedrikst
parsniegt 96 stundas, kop$ salfjuma ieliktas pirmas nozvejotas
tunzivis, un tunzivju iek$&ja temperatiira japazemina zem 0 °C
mazak neka 24 stundas;

(b) gadijuma, ja veic dzes€Sanu atdzes€ta tira jiiras Gideni pirms
tunzivju ievietoSanas salijuma, tunzivju un atdzes€ta tira jiiras
tdens maisfjuma temperatiirai ir jasasniedz 3 °C mazak neka
6 stundas un 0 °C — mazak neka 16 stundas; kop€jais dzeseSanas
process atdzeséta tira jiiras tideni nedrikst parsniegt 72 stundas,
kop$ atdzeséta tira jiiras tdens tvertné ieliktas pirmas nozvejotas
tunzivis; lidzko tunzivis ir ieliktas salijuma, sasaldéSanas procesa
kopgjais ilgums, no 0 °C sasniedzot —18 °C iek$gjo temperatiiru,
nedrikst parsniegt 72 stundas;

(c) partikas aprit€ iesaistitajiem tirgus dalibniekiem ir jauzrauga sals
koncentracija salijjuma un attiecigi jarikojas, lai saglabatu sava
apstiprinaSanas plana noradito sals koncentraciju.

(d) parbaudes nolika partikas aprité iesaistitajiem tirgus dalibniekiem
pastavigi jaregistré paraugam panemto tunzivju temperatiira,
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€)

(b)

(a)

(b)

izmantojot temperatiras mérinstrumentu, kas ievietots pret
temperatiiru jutigaja zivs dala, kura sasals pedgja;”

[l nodalas B dalu aizstaj ar $adu: “Sauszemes uznémumos, kuros saldé vai
uzglaba zvejniecibas produktus, jabiit iekartam, kas pielagotas veicamajai
darbibai un atbilst prasibam, kuras VIII sadalas Inodalas Idalas C. iedalas
1. punkta a) un b) apak$punkta noteiktas saldetajkugiem.”;

XVl sadalu groza $adi:

sadalas 1. punkta h) apakSpunktu aizstaj ar $adu:

“h) dzivnieku izcelsmes partikas piedevas, kas atlautas saskana ar Eiropas
Parlamenta un Padomes Regulas (EK) Nr. 1333/2008* 4. pantu;”;

*Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (EK) Nr. 1333/2008 (2008. gada
16. decembris) par partikas piedevam (OV L 354, 31.12.2008., 16. Ipp.,
ELI: http://data.europa.eu/eli/reg/2008/1333/07);

sadalas 2. punktu groza sadi:

1) punkta c¢) apakSpunktam pievieno $adu 4) punktu:

“4) ja tie iegiti no vilnas taukiem: termiska apstrade vismaz 135 °C
temperatiira vismaz 90 minites;”

i1) pievieno sadu d) apakSpunktu: “d) kukainiem.”.
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