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PRIEDAS

Reglamento (EB) Nr. 853/2004 III priedas i$ dalies keic¢iamas taip:

(1)

2

I skirsnio VI skyriaus 5 punktas pakei¢iamas taip:

,»J. Maisto grandinés informacija, kurig reikalaujama pateikti pagal II priedo III
skirsnj, turi biiti pristatyta j skerdykla su paskerstu gyviinu.*;

VIII skirsnyje:

(a)

I skyrius i$ dalies kei¢iamas taip:

(1)

I.C dalis pakei¢iama taip:
,C. Laivams Saldytuvams taikomi reikalavimai
1. Laivai Saldytuvai turi:

(a) turéti pakankamos gebos Saldymo jrangg, kurig naudojant biity
galima kuo greiiau uzSaldyti, kad pastovios temperatiiros
i$silaitkymo etapas biity kuo trumpesnis ir biity pasiekta ne
aukstesné kaip — 18 °C vidaus temperatiira;

(b) pakankamos gebos Saldymo jrangg, kad laikant Zuvininkystés
produktus sandéliavimo triumuose bty galima uZztikrinti ne
aukstesne kaip — 18 °C temperatiirg. Sandé¢liavimo triumai negali
buti naudojami uzs$aldymui, nebent jie tenkina Sio punkto a
papunktyje nustatytas salygas, ir juose turi biti prietaisas
temperatiirai registruoti, jmontuotas tokioje vietoje, kurioje biity
galima lengvai perskaityti jo rodmenis. Temperatiiros jutiklis turi
bliti jmontuojamas toje triumo vietoje, kurioje biina auksciausia
temperatura;

(c) atitikti laivy, suprojektuoty ir jrengty iSlaikyti Zuvininkystés
produktus ilgiau nei 24 valandas, reikalavimus, kurie nustatyti 1.B
dalies 2 punkte.

2. Be Sios dalies 1 punkte nustatyty reikalavimy, laivuose Saldytuvuose,
kuriuose tunai uZSaldomi stiryme, kaip nurodyta Il dalies 8 punkte, turi
biiti jrengta sistema, kuri:

(a) nepertraukiamai tikruoju laiku stebi ir registruoja siirymo
temperatiira  laive elektroninémis temperatiiros matavimo
priemonémis;

(b) leidZia maisto tvarkymo subjektui sausumoje tikruoju laiku stebéti
surymo temperaturag.

3. Laivy Saldytuvy, kuriuose tunai uz$aldomi siiryme, kaip nurodyta II
dalies 8 punkte, maisto tvarkymo subjektai, gave praSyma, turi suteikti
kompetentingoms institucijoms prieiga prie duomeny apie siirymo
temperatirg, surinkty per Sios dalies 2 punkto a ir b papunkciuose
nurodyta sistema.

4. Laivy Saldytuvy, kuriuose tunai uzSaldomi siiryme, kaip nurodyta II
dalies 8 punkte, maisto tvarkymo subjektai turi parengti laivy Saldytuvy,
kuriuose tunai uzSaldomi stiryme, uzSaldymo gebos patvirtinimo plana,
kuris turi apimti:
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(a) nuoseklius kinetinius tyrimus ir siirymo bei vidaus temperattros ir
II dalies 8 punkto a ir b papunkciuose nurodyty laiko bei atSaldymo
laikotarpio koreliacijos kreive; Sie tyrimai ir koreliacijos kreive turi
biiti grindziami tuny temperatiira, uzregistruota j méginius jstatytais
prietaisais, taip pat Kkitais kriterijais, kuriuos gali nustatyti
kompetentingos institucijos;

(b) jrodymus, kad temperatiiros zondai arba jutikliai yra sertifikuoti
pagal atitinkamus tarptautinius temperatiiros matavimo standartus.

5. Kompetentinga institucija turi patikrinti laivy Saldytuvy, kuriuose tunai
uzsaldomi siiryme, kaip nurodyta II dalies 8 punkte, patvirtinimo plang ir
nustatyti jy uzSaldymo gebg tvirtinant tuos laivus Saldytuvus pagal Sio
reglamento 4 straipsnio 3 dalj arba, jei tai su treciosios Salies véliava
plaukiojantys laivai Saldytuvai, — jtraukiant laivus Saldytuvus j sarasa,
sudaryta pagal Reglamento (ES) 2017/625 127 straipsnio 3 dalies e
punkto ii ir iii papunkcius.*;
i1) LD dalies 3 punktas pakei¢iamas taip: ,,Zuvy perdirbimo laivai,
kuriuose uzsaldomi zuvininkystés produktai, turi turéti jranga, atitinkancia 1.C
dalies 1 punkto a ir b papunkéiuose laivams Saldytuvams nustatytus
reikalavimus.®;

i) LLE dalis pakei¢iama taip: ,,Laivuose Saldytuvuose, vezanciuose ir
(arba) sandéliuojanciuose uzsaldytus zuvininkystés produktus nesupakuotus,
turi buti jranga, atitinkanti laivams $aldytuvams C dalies 1 punkto b papunktyje
nustatytus gebos reikalavimus, kad bty galima uztikrinti temperatiirg.*;

iv) II dalis papildoma Siuo 8 punktu:

»8. Thunnus ir Katsuwonus genCiy neiSdarinéti tunai gali biiti uzSaldomi
stiryme, kad jy vidaus temperatiira siekty —18 °C, VIII skirsnio I skyriaus 1.C
dalies 2 punkte nurodytuose laivuose Saldytuvuose, jeigu temperatiira
mazinama nepertraukiamai ir laikantis Siy reikalavimy:

(a) jei tunai tiesiogiai uzSaldomi siiryme, bendra Sio proceso trukmé,
kad vidaus temperatiira pasiekty —18 °C, neturi virSyti 96 valandy
nuo tada, kai pirmieji suzvejoti tunai buvo jmerkti j stiryma, o tuny
vidaus temperatiira turi nukristi Zemiau 0 °C per maZiau nei
24 valandas;

(b) jei pries jmerkiant tunus ] sliryma jie atSaldomi atvésintame
Svariame juros vandenyje, bendra tuny ir atvésinto Svaraus jlros
vandens temperatira turi pasiekti 3 °C per maziau nei 6 valandas ir
0°C per maziau nei 16 valandy; visas atSaldymo atvésintame
Svariame juros vandenyje procesas neturi virSyti 72 valandy nuo
tada, kai pirmieji suzvejoti tunai buvo jmerkti j talpykla su
atvésintu Svariu jiiros vandeniu; jmerkus tunus } siirymg, bendra
uzSaldymo proceso trukmé, kad vidaus temperatiira nuo 0 °C
pasiekty —18 °C, neturi virSyti 72 valandy;

(c) maisto tvarkymo subjektai turi stebéti druskos koncentracija
stiryme ir imtis atitinkamy veiksmy, kad bty iSlaikyta patvirtinimo
plane nustatyta druskos koncentracija;
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3)

(b)

(a)

(b)

(d) patikrinimo tikslais maisto tvarkymo subjektai turi nuolat
registruoti tuny meéginio temperatiira temperatiiros matavimo
prietaisu, jstatytu ] temperatiirai jautrig zuvies dalj, kuri bus
uzSaldyta paskutiné;*;

IIT skyriaus B dalis pakeiiama taip: ,,Sausumoje esancios jmonés, kuriose
uzSaldomi arba sandéliuojami uzsaldyti zuvininkystés produktai, privalo turéti
vykdomg veiklg atitinkancig jranga, tenkinancig VIII skirsnio I skyriaus I.C
dalies 1 punktoa ir b papunkéivose nustatytus reikalavimus laivams
Saldytuvams.*;

XVI skirsnis i§ dalies kei¢iamas taip:
1 punkto h papunktis pakei¢iamas taip:

,»h) gyviininius maisto priedus, kuriuos leidziama naudoti pagal Europos
Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr. 1333/2008* 4 straipsnj,

*2008 m. gruodzio 16 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB)
Nr. 1333/2008 dél maisto priedy (OL L 354, 20081231, p.16,
ELI: http://data.curopa.eu/eli/reg/2008/1333/01).%;

2 punktas i§ dalies kei¢iamas taip:
1) ¢ papunktis papildomas §ia 4 papunkcio dalimi:

»4) jei jie yra gauti i$ vilnos riebaly — terminj apdorojima ne trumpiau
kaip 90 minuciy ne zemesnéje nei 135 °C temperatiroje;*;

i1) jtraukiamas Sis d punktas: ,,d) vabzdziy.*.
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