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ANNEX

PRILOHY

nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) .../...,

kterym se méni priloha III narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004,
pokud jde o zvlastni hygienicka pravidla pro nucenou porazku domacich kopytniki, pro
tuiidky zmrazené v nalevu a pro vysoce rafinované produkty
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PRILOHA

Ptiloha III natizeni (ES) ¢. 853/2004 se méni takto:

1)

2)

v oddile I kapitole VI se bod 5 nahrazuje timto:

,»>. K porazenému zvifeti musi byt pii doddni na jatky pfilozeny informace o
potravinovém fetézci pozadované v souladu s ptilohou II oddilem III.%;

v oddile VIII

a)

se kapitola I méni takto:

i)

¢ast I.C se nahrazuje timto:
,C. Pozadavky na mrazirenska plavidla
1. Mrazirenska plavidla musi:

a) mit mrazici vybaveni svykonem dostatecnym k tomu, aby
zmrazeni prob¢hlo co nejrychleji v ramci neptferusené¢ho procesu
a s co nejkratsi dobou konstantni teploty, aby bylo dosazeno teploty
v jadie neptekracujici —18 °C;

b) mit chladici vybaveni s dostateCnou kapacitou pro uchovani
produkti rybolovu ve skladistich pfi teploté nepiekracujici —18 °C.
Skladisté se smi pouzivat pro zmrazovani, pouze pokud spliuji
podminky stanovené v pismenu a) tohoto bodu, amusi byt
vybavena pfistrojem zaznamenavajicim teplotu umisténym v misté,
kde jej 1ze snadno odecist. Teplotni ¢idlo ¢teCky musi byt umisténo
v misté, kde je teplota ve skladisti nejvyssi;

c) splinovat pozadavky, uvedené v ¢asti I.B bod¢ 2, na plavidla urcena
a vybavena ke konzervaci produktt rybolovu po dobu vice nez 24
hodin.

2. Kromé pozadavkl stanovenych v bodé¢ 1 této Casti musi byt
mrazirenska plavidla, kterd zmrazuji tundky v nélevu, jak je uvedeno v
¢asti II bod¢ 8, vybavena systémem, ktery:

a)  nepretrzit€é monitoruje a zaznamenava teplotu nalevu na palubé v
realném Case pomoci elektronickych prostfedkl na méfeni teploty;

b) umoziiuje provozovateli potravinatského podniku na pevniné
monitorovat teplotu nalevu v redlném case.

3. Provozovatelé potravinaiskych podniki s mrazirenskymi plavidly,
ktera zmrazuji tunaky v nalevu, jak je uvedeno v ¢asti II bod€ 8, musi na
pozadani prisluSnym organtim umoznit pfistup k udajim o teploté nalevu
shroméazdénym prostfednictvim systému uvedeného v bod¢ 2 pism. a) a
b) této Casti.

4. Provozovatelé potravinaiskych podnikli s mrazirenskymi plavidly,
kterd zmrazuji tuiidky v nalevu, jak je uvedeno v ¢asti II bod¢ 8, musi
vypracovat validaéni plan tykajici se mraziciho vykonu mrazirenskych
plavidel, ktera tundky v nalevu zmrazuji, ktery musi obsahovat:

a)  koherentni kinetické studie a korelani kfivku mezi nalevem a
teplotou v jadfe na jedné stran¢ a dobou zchlazeni uvedenymi v
¢asti 11 bod¢€ 8 pism. a) a b) na stran¢ druhé; tyto studie a korelacni
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b)

kiivka musi byt zaloZeny na teploté tundkli zaznamenané pfistroji
umisténymi ve vzorcich tunakul a na dalsich kritériich, kterd mohou
prislusné organy stanovit;

b)  dikaz, ze teplotni sondy nebo ¢idla jsou certifikovany v souladu s
prislusnymi mezindrodnimi standardy pro méteni teploty.

5. Ptislusny organ musi valida¢ni plan zkontrolovat a urcit mrazici vykon
mrazirenskych plavidel, ktera zmrazuji tuiidky v nalevu, jak je uvedeno v
casti 1 bod¢ 8, a to behem procesu schvalovani téchto mrazirenskych
plavidel v souladu s ¢l.4 odst. 3 tohoto nafizeni nebo v ptipadé¢
mrazirenskych plavidel plujicich pod vlajkou zemé mimo EU pfi
zafazeni mrazirenskych plavidel na seznam sestaveny v souladu s ¢l. 127
odst. 3 pism. e) body ii) a iii) natizeni (EU) 2017/625.%;

i1) v ¢asti I.LD se bod 3 nahrazuje timto: ,,Zpracovatelska plavidla, ktera
zmrazuji produkty rybolovu, musi mit vybaveni spliujici pozadavky na
mrazirenska plavidla stanovené v ¢asti I.C bod¢ 1 pism. a) a b).*;

i) cast L.E se nahrazuje timto: ,,Chladirenska plavidla pfepravujici a/nebo
skladujici zmrazené produkty rybolovu ve velkém objemu musi mit vybaveni
splitujici pozadavky na mrazirenska plavidla stanovené v ¢asti C bodé 1 pism.
b), pokud jde o jejich schopnost udrzovat teplotu.*;

iv) v ¢asti I se doplituje novy bod 8, ktery zni:

»8. Cely tundk (rodu Thunnus a Katsuwonus) mize byt zmrazen v nalevu na
teplotu —18 °C v jadfe v mrazirenskych plavidlech uvedenych v oddile VIII
kapitole I casti 1.C bodé 2 za ptedpokladu, ze snizeni teploty je provadéno v
ramci nepierusené¢ho procesu a zaroven jsou splnény tyto pozadavky:

a)  provadi-li se proces pfimého zmrazeni v nalevu, jeho celkovéa doba
do dosazeni teploty —18 °C v jadfe nesmi piekrocCit 96 hodin po
umisténi prvniho Glovku tundka do nalevu, a tunak musi dosahnout
teploty v jadfe nizsi nez 0 °C za méné nez 24 hodin;

b)  provadi-li se pfed umisténim tundka do nalevu proces zchlazeni v
chlazené Cisté motské vod€, musi teplota tundkti a chlazené Cisté
moftské vody dosahnout 3 °C za mén¢ nez 6 hodin a 0 °C za mén¢
nez 16 hodin; celkovy proces zchlazeni v chlazené Cisté moiské
vodé nesmi piekroc¢it 72 hodin poté, co byl prvni ulovek tundka
umistén do nadrze na chlazenou Cistou motskou vodu; jakmile je
tundk vloZen do nalevu, nesmi celkova doba procesu zmrazeni z
0 °C na —18 °C v jadie presdhnout 72 hodin;

c)  provozovatelé potravinafskych podniki musi v ndlevu monitorovat
koncentraci soli a za i¢elem zachovani koncentrace soli stanovené
v jejich valida¢nim planu pfijmout vhodna opatieni;

d) pro ucely ovéfeni musi provozovatelé¢ potravinaiskych podnika
prib&zné zaznamenavat teplotu vzorku tuiidka pomoci ptistroje pro
méieni teploty vlozeného do té ¢asti ryby, ktera je citliva na teplotu
a zmrzne jako posledni.*

V kapitole III se ¢ast B nahrazuje timto: ,,Zafizeni na pevning, kterd zmrazuji
nebo skladuji zmrazené produkty rybolovu, musi mit vybaveni pfizpiisobené
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3)

b)

provadéné ¢innosti, které splituje pozadavky na mrazirenska plavidla stanovené
v oddile VIII kapitole I ¢asti I.C bod€ pism. a) a b).*

oddil XVI se méni takto:
v bodé€ 1 se pismeno h) nahrazuje timto:

,h) potravinarské piidatné latky zivocisného puvodu, které jsou povolené
vsouladu s clankem 4 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
¢. 1333/2008*;*

*Nafizeni Evropsk¢ho parlamentu aRady (ES) ¢.1333/2008 ze dne
16. prosince 2008 o potravinaiskych ptidatnych latkach (U¥T. vést. L 354,
31.12.2008, s. 16, ELI: http://data.curopa.cu/eli/reg/2008/1333/0j).;

bod 2 se méni takto:

1) v pismenu c) se dopliiuje novy bod 4, ktery zni:

»4) jsou-li ziskdny z tuku z ov¢i viny, tepelné oSetfeni pfi teploté
nejméné 135 °C po dobu nejméné 90 minut;*

i1) dopliiuje se nové pismeno d), které zni: ,,d) z hmyzu.*
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