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PRILOG UREDBI KOMISIJE o izmjeni Priloga Uredbi (EU) br. 231/2012
o utvrdivanju specifikacija za prehrambene aditive navedene u prilozima
[I.i lll. Uredbi (EZ) br. 1333/2008 Europskog parlamenta i Vije¢a u
pogledu specifikacija za enzimski proizvedene steviol glikozide radi
uvrStavanja rebaudiozida M proizvedenog enzimskom konverzijom
visoko prociscenih ekstrakata rebaudiozida A iz listova stevije (E
960c(ii)) upotrebom genetski modificiranog kvasca K. phaffii CGMCC
7539

Za delegacije se u prilogu nalazi dokument D114904/02 annex.
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ANNEX

PRILOG

UREDBI KOMISIJE

o izmjeni Priloga Uredbi (EU) br. 231/2012 o utvrdivanju specifikacija za prehrambene
aditive navedene u prilozima II. i IIl. Uredbi (EZ) br. 1333/2008 Europskog parlamenta
i Vijeca u pogledu specifikacija za enzimski proizvedene steviol glikozide radi
uvrStavanja rebaudiozida M proizvedenog enzimskom konverzijom visoko prociséenih
ekstrakata rebaudiozida A iz listova stevije (E 960c(ii)) upotrebom genetski
modificiranog kvasca K. phaffii CGMCC 7539
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PRILOG

U Prilogu Uredbi (EU) br. 231/2012 unos za E 960c¢(ii) ,,rebaudiozid M proizveden enzimskom
konverzijom visoko procis¢enih ekstrakata rebaudiozida A iz listova stevije” mijenja se kako

HR

slijedi:

(1) specifikacija ,,Definicija” zamjenjuje se sljede¢im:

2

Definicija

Rebaudiozid M proizveden enzimskom konverzijom visoko
prociséenih ekstrakata rebaudiozida A iz listova stevije je steviol
glikozid koji se uglavnom sastoji od rebaudiozida M 1 manjih
koli¢ina drugih steviol glikozida kao Sto su rebaudiozid A,
rebaudiozid B 1 rebaudiozid D.

Rebaudiozid M proizvodi se enzimskom konverzijom visoko
prociS¢enih ekstrakata steviol glikozida rebaudiozid A (95 % steviol
glikozida) dobivenih iz biljke Stevia rebaudiana Bertoni upotrebom
enzima UDP-glukoziltransferaze i saharoze sintaze koje proizvode
genetski modificirani sojevi E. coli (pPM294, pFAF170 i pSK401)
ili K. phaffii (CGMCC 7539) koji olakSavaju prijenos glukoze iz
saharoze i UDP-glukoze u steviol glikozide putem glikozidnih veza.

Nakon uklanjanja enzima separacijom krutih tvari od tekuéine i
toplinskom obradom, procis¢avanje ukljucuje koncentraciju
rebaudiozida M adsorpcijom smole, nakon cega slijedi
rekristalizacija steviol glikozida, ¢ime nastaje konac¢ni proizvod koji
sadrzava najmanje 95 % rebaudiozida M.

U prehrambenom aditivu ne smiju biti potvrdene zive stanice E.
coli (pPM294, pFAF170 1 pSK401) ili K. phaffii (CGMCC 7539) ni
njihov DNK.

(2) u specifikaciji ,,Cistoca”, iza unosa ,,Ostaci otapala” umece se sljedeci unos:

Kaurenska kiselina

Najvise 0,3 mg/kg (mjereno tekucinskom kromatografijom —
masenom spektrometrijom)
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