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REGULAMENTUL (UE) .../... AL COMISIEI

din XXX

de modificare a anexei II la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului

European si al Consiliului si a anexei la Regulamentul (UE) nr. 231/2012 al Comisiei in

ceea ce priveste utilizarea substantei curdlan

(Text cu relevanta pentru SEE)

COMISIA EUROPEANA,

avand 1n vedere Tratatul privind functionarea Uniunii Europene,

avand in vedere Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului
din 16 decembrie 2008 privind aditivii alimentari', in special articolul 10 alineatul (3) si
articolul 14,

avand 1n vedere Regulamentul (CE) nr. 1331/2008 al Parlamentului European si al Consiliului
din 16 decembrie 2008 de instituire a unei proceduri comune de autorizare pentru aditivii
alimentari, enzimele alimentare si aromele alimentare?, in special articolul 7 alineatul (5),

intrucat:

(1)

(1)

2)

€)

(4)

Anexa II la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 stabileste o listd a Uniunii cu aditivii
alimentari autorizati pentru utilizare in produsele alimentare si conditiile de utilizare a
acestor aditivi.

Regulamentul (UE) nr. 231/2012 al Comisiei® contine specificatiile pentru aditivii
alimentari cuprinsi in anexele II si III la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008.

In conformitate cu articolul 3 alineatul (1) din Regulamentul (CE) nr. 1331/2008, lista
de aditivi alimentari a Uniunii s1 specificatiile pentru aditivii alimentari pot fi actualizate
fie la initiativa Comisiei, fie in urma unei cereri din partea unui stat membru sau a unei
parti interesate.

in septembrie 2016, Comisiei i-a fost transmisd o cerere de autorizare a utilizarii
curdlanului ca agent gelifiant, agent de intarire, stabilizator si agent de ingrosare intr-o
gama larga de categorii de produse alimentare. Cererea a fost pusa ulterior la dispozitia
statelor membre 1n temeiul articolului 4 din Regulamentul (CE) nr. 1331/2008.

Curdlanul este un polizaharid liniar cu greutate moleculard mare cu proprietati de
gelificare termica, produs prin fermentare de tulpina NTK-u a Rhizobium radiobacter
biovar 1. La incilzire la peste 80 °C 1n suspensii apoase, formeaza geluri ireversibile,
iar la incdlzire intre 55 °C si 65 °C, urmatad de racire la < 40 °C, formeaza geluri
reversibile. Curdlanul este destinat utilizdrii ca agent de intarire, agent gelifiant,
stabilizator si agent de ingrosare, intr-o gama larga de alimente, pentru a le ameliora

JO L 354, 31.12.2008, p. 16, ELI: http://data.curopa.cu/eli/reg/2008/1333/0j.

JO L 354, 31.12.2008, p. 1, ELI: http://data.curopa.cu/eli/reg/2008/1331/0j.

Regulamentul (UE) nr. 231/2012 al Comisiei din 9 martie 2012 de stabilire a specificatiilor pentru aditivii
alimentari enumerati in anexele II si III la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al
Consiliului (JO L 83,22.3.2012, p. 1), ELI: http://data.europa.eu/eli/reg/2012/231/0j.
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)

(6)

(7)

(8)

)

textura, capacitatea de retentie a apei si stabilitatea termica, cum ar fi taiteii, galustile,
produsele din carne procesatd, pastele de peste, prajiturile, sosurile, supele, tofu-ul
procesat si gustdrile.

In avizul publicat la 9 septembrie 2024, Autoritatea Europeand pentru Siguranta
Alimentara (denumita in continuare ,,autoritatea”) a evaluat siguranta utilizarii propuse
a curdlanului ca aditiv alimentar. in pofida limitarilor mentionate in setul de date,
autoritatea a fost in masura sa evalueze siguranta prin aplicarea abordarii bazate pe
marja de expunere (MOE) si a concluzionat cd nu exista nicio problema de sigurantd
pentru utilizarea curdlanului ca aditiv alimentar in utilizarile si la nivelurile de utilizare
propuse.

Prin urmare, este oportun sa se autorizeze utilizarea curdlanului ca aditiv alimentar si sa
se atribuie aditivului respectiv numarul E 424.

Prin urmare, specificatiile pentru curdlan (E 424) trebuie sd fie incluse in anexa la
Regulamentul (UE) nr. 231/2012 deoarece acest aditiv este inclus pentru prima data in
lista Uniunii cu aditivi alimentari prevdzutd in anexa Il la Regulamentul (CE)
nr. 1333/2008.

Prin urmare, Regulamentele (CE) nr. 1333/2008 si (UE) nr. 231/2012 trebuie modificate
in consecinta.

Masurile prevazute in prezentul regulament sunt conforme cu avizul Comitetului
permanent pentru plante, animale, produse alimentare si hrana pentru animale,

ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:

Articolul 1

Anexa II la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 se modificd in conformitate cu anexal la
prezentul regulament.

Articolul 2

Anexa la Regulamentul (UE) nr. 231/2012 se modifica in conformitate cu anexa II la prezentul
regulament.

Articolul 3

Prezentul regulament intra in vigoare in a doudzecea zi de la data publicarii in Jurnalul Oficial
al Uniunii Europene.

Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplicd direct in toate
statele membre.

EFSA Panel on Food Additives and Flavourings (Grupul pentru aditivi alimentari si arome al EFSA),
(2024). Safety evaluation of curdlan as a food additive (Evaluarea sigurantei curdlanului ca aditiv
alimentar). EFSA Journal, 2024;22:¢8985, https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8985.
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Adoptat la Bruxelles,

Pentru Comisie
Presedinta
Ursula VON DER LEYEN
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