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REGULAMENTO (UE) .../... DA COMISSAO
de XXX

que altera o anexo II do Regulamento (CE) n.° 1333/2008 do Parlamento Europeu e do
Conselho e o anexo do Regulamento (UE) n.’ 231/2012 da Comissio no que diz respeito a
utilizacao da curdlana

(Texto relevante para efeitos do EEE)

A COMISSAO EUROPEIA,
Tendo em conta o Tratado sobre o Funcionamento da Unido Europeia,

Tendo em conta o Regulamento (CE) n.° 1333/2008 do Parlamento Europeu e do Conselho, de
16 de dezembro de 2008, relativo aos aditivos alimentares', nomeadamente o artigo 10.°, n.° 3,
e o artigo 14.°,

Tendo em conta o Regulamento (CE) n.° 1331/2008 do Parlamento Europeu e do Conselho, de
16 de dezembro de 2008, que estabelece um procedimento de autorizagdo comum aplicavel a
aditivos alimentares, enzimas alimentares e aromas alimentares?, nomeadamente o artigo 7.°,
n°s5s,

Considerando o seguinte:

(1) O anexo Il do Regulamento (CE) n.° 1333/2008 estabelece uma lista da Unido de
aditivos alimentares autorizados para utilizagdo nos géneros alimenticios e as respetivas
condigoes de utilizagao.

(1) O Regulamento (UE) n.°231/2012 da Comissdo® estabelece especificagdes para os
aditivos alimentares enumerados nos anexos Il elIll do Regulamento (CE)
n.° 1333/2008.

(2) Nos termos do artigo 3.°, n.° 1, do Regulamento (CE) n.° 1331/2008, a lista da Unido de
aditivos alimentares e as respetivas especificacdes podem ser atualizadas por iniciativa
da Comissao ou na sequéncia de um pedido de um Estado-Membro ou de uma parte
interessada.

3) Em setembro de 2016, foi apresentado a Comissdo um pedido de autorizagdo da
utilizacdo de curdlana como gelificante, agente de endurecimento, estabilizador e
espessante numa ampla variedade de categorias de géneros alimenticios. O pedido foi
subsequentemente comunicado aos Estados-Membros em conformidade com o
artigo 4.° do Regulamento (CE) n.° 1331/2008.

(4) A curdlana ¢ um polissacarido linear de elevado peso molecular com propriedades de
gelificagdo térmica, produzido através da fermentagdo por Rhizobium radiobacter
biovar 1 estirpe NTK-u. Quando aquecida em suspensao aquosa a temperaturas acima

1 JO L 354 de 31.12.2008, p. 16, ELI: http://data.europa.eu/eli/reg/2008/1333/0j.

2 JO L 354 de 31.12.2008, p. 1, ELI: http://data.curopa.cu/eli/reg/2008/1331/0j.

Regulamento (UE) n.° 231/2012 da Comissdo, de 9 de margo de 2012, que estabelece especificagdes para os
aditivos alimentares enumerados nos anexos II e III do Regulamento (CE) n.° 1333/2008 do Parlamento
Europeu e do Conselho (JO L 83 de 22.3.2012, p. 1, ELL: http://data.europa.cu/eli/reg/2012/231/0j).

PT


http://data.europa.eu/eli/reg/2008/1333/oj
http://data.europa.eu/eli/reg/2008/1331/oj
http://data.europa.eu/eli/reg/2012/231/oj

PT

©)

(6)

(7)

(8)

©)

dos 80 °C, forma géis «de alta temperaturay, irreversiveis, e quando aquecida em
suspensao aquosa a temperaturas entre 55 e 65 °C e depois arrefecida a <40 °C, forma
géis «de baixa temperatura», reversiveis. A curdlana destina-se a ser utilizada como
agente de endurecimento, gelificante, estabilizador e espessante numa ampla variedade
de géneros alimenticios, como massas de tipo chinés (noodles), bolinhos de massa
(dumplings), produtos transformados a base de carne, pastas de peixe, bolos, molhos,
sopas, tofu transformado e snacks, com vista a melhorar as suas propriedades texturais,
a sua capacidade de retencao de 4gua e a sua estabilidade térmica.

No parecer publicado em 9 de setembro de 2024% a Autoridade Europeia para a
Seguranca dos Alimentos («Autoridade») avaliou a seguranca da utilizagdo proposta da
curdlana como aditivo alimentar. Apesar das limitagdes observadas no conjunto de
dados, foi possivel a Autoridade avaliar a segurancga aplicando a abordagem de margem
de exposi¢ao (ME), tendo concluido que nao existem preocupacdes de seguranga quanto
a utilizacao da curdlana como aditivo alimentar nas utilizagdes e nos niveis de utilizacao
propostos.

Por conseguinte, ¢ adequado autorizar a utilizagdo de curdlana como aditivo alimentar
e atribuir o numero E 424 a esse aditivo.

Importa, assim, incluir as especificagdes relativas a curdlana (E 424) no anexo do
Regulamento (UE) n.° 231/2012, uma vez que este aditivo ¢ incluido pela primeira vez
na lista da Unido de aditivos alimentares estabelecida no anexo I do Regulamento (CE)
n.° 1333/2008.

Os Regulamentos (CE) n.° 1333/2008 e (UE) n.° 231/2012 deverao, por conseguinte, ser
alterados em conformidade.

As medidas previstas no presente regulamento estdo em conformidade com o parecer
do Comité Permanente dos Vegetais, Animais e Alimentos para Consumo Humano e
Animal,

ADOTOU O PRESENTE REGULAMENTO:

Artigo 1.°

O anexo II do Regulamento (CE) n.® 1333/2008 ¢ alterado em conformidade com o anexo I do
presente regulamento.

Artigo 2.°

O anexo do Regulamento (UE) n.° 231/2012 ¢ alterado em conformidade com o anexo II do
presente regulamento.

Artigo 3.°

O presente regulamento entra em vigor no vigésimo dia seguinte ao da sua publica¢do no Jornal
Oficial da Unidao Europeia.

O presente regulamento ¢ obrigatdrio em todos os seus elementos e diretamente
aplicavel em todos os Estados-Membros.

Painel dos Aditivos Alimentares e dos Aromatizantes da EFSA, «Safety evaluation of curdlan as a food
additiven, EFSA Journal, vol. 22, artigo €8985, 2024, https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8985.
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Feito em Bruxelas, em

Pela Comissdo
A Presidente
Ursula VON DER LEYEN
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