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ROZPORZĄDZENIE KOMISJI (UE) …/… 

z dnia XXX r. 

zmieniające załącznik II do rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) 

nr 1333/2008 oraz załącznik do rozporządzenia Komisji (UE) nr 231/2012 w odniesieniu 

do stosowania kurdlanu 

(Tekst mający znaczenie dla EOG) 

KOMISJA EUROPEJSKA, 

uwzględniając Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej, 

uwzględniając rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 

16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatków do żywności1, w szczególności jego art. 10 ust. 3 oraz 

art. 14, 

uwzględniając rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1331/2008 z dnia 

16 grudnia 2008 r. ustanawiające jednolitą procedurę wydawania zezwoleń na stosowanie 

dodatków do żywności, enzymów spożywczych i środków aromatyzujących2, 

w szczególności jego art. 7 ust. 5,  

a także mając na uwadze, co następuje: 

(1) W załączniku II do rozporządzenia (WE) nr 1333/2008 ustanowiono unijny wykaz 

dodatków do żywności dopuszczonych do stosowania w żywności oraz warunki ich 

stosowania. 

(1) W rozporządzeniu Komisji (UE) nr 231/20123 ustanowiono specyfikacje dla dodatków 

do żywności wymienionych w załączniku II i III do rozporządzenia (WE) nr 

1333/2008. 

(2) Zgodnie z art. 3 ust. 1 rozporządzenia (WE) nr 1331/2008 unijny wykaz dodatków do 

żywności i specyfikacji dla dodatków do żywności może być aktualizowany z 

inicjatywy Komisji albo na podstawie wniosku państwa członkowskiego lub 

zainteresowanej strony. 

(3) We wrześniu 2016 r. przedłożono Komisji wniosek o zezwolenie na stosowanie 

kurdlanu jako substancji żelującej, substancji wiążącej, stabilizatora i zagęszczacza w 

wielu różnych kategoriach żywności. Następnie wniosek ten udostępniono państwom 

członkowskim na podstawie art. 4 rozporządzenia (WE) nr 1331/2008.  

(4) Kurdlan to liniowy polisacharyd o wysokiej masie cząsteczkowej i właściwościach 

termożelujących wytwarzany w drodze ferementacji z Rhizobium radiobacter biowar 

1 szczep NTK-u. Tworzy nieodwracalne „mocne” żele po ogrzaniu w zawiesinie 

 
1 Dz.U. L 354 z 31.12.2008, s. 16, ELI: http://data.europa.eu/eli/reg/2008/1333/oj. 
2 Dz.U. L 354 z 31.12.2008, s. 1, ELI: http://data.europa.eu/eli/reg/2008/1331/oj.  
3 Rozporządzenie Komisji (UE) nr 231/2012 z dnia 9 marca 2012 r. ustanawiające specyfikacje dla dodatków 

do żywności wymienionych w załącznikach II i III do rozporządzenia (WE) nr 1333/2008 Parlamentu 

Europejskiego i Rady (Dz.U. L 83 z 22.3.2012, s. 1, ELI: http://data.europa.eu/eli/reg/2012/231/oj. 

http://data.europa.eu/eli/reg/2008/1333/oj
http://data.europa.eu/eli/reg/2008/1331/oj
http://data.europa.eu/eli/reg/2012/231/oj
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wodnej w temperaturze powyżej 80 °C oraz odwracalne „słabe” żele po ogrzaniu w 

zawiesinie wodnej w temperaturze od 55 °C do 65 °C, a następnie schłodzeniu do 

temperatury ≤ 40 °C. Kurdlan jest przeznaczony do stosowania jako substancja 

wiążąca, substancja żelująca, stabilizator i zagęszczacz w wielu różnych kategoriach 

żywności, takich jak makarony typu noodle, pierogi, przetworzone produkty mięsne, 

pasty rybne, ciastka, sosy, zupy, przetworzone tofu i przekąski, w celu poprawy 

właściwości teksturalnych, zdolności wiązania wilgoci i stabilności termicznej.  

(5) W opinii opublikowanej w dniu 9 września 2024 r.4 Europejski Urząd ds. 

Bezpieczeństwa Żywności („Urząd”) ocenił bezpieczeństwo proponowanego 

stosowania kurdlanu jako dodatku do żywności. Pomimo ograniczeń odnotowanych w 

zbiorze danych Urząd był w stanie ocenić bezpieczeństwo, stosując podejście w 

oparciu o margines narażenia, i stwierdził, że nie ma obaw co do bezpieczeństwa 

stosowania kurdlanu jako dodatku do żywności w proponowanych zastosowaniach i 

przy proponowanych poziomach stosowania. 

(6) Należy zatem zezwolić na stosowanie kurdlanu jako dodatku do żywności i przypisać 

temu dodatkowi numer E 424.  

(7) Specyfikacje kurdlanu (E 424) należy zatem włączyć do załącznika do rozporządzenia 

(UE) nr 231/2012, ponieważ dodatek ten jest po raz pierwszy uwzględniany 

w unijnym wykazie dodatków do żywności ustanowionym w załączniku II do 

rozporządzenia (WE) nr 1333/2008.  

(8) Należy zatem odpowiednio zmienić rozporządzenia (WE) nr 1333/2008 i (UE) nr 

231/2012. 

(9) Środki przewidziane w niniejszym rozporządzeniu są zgodne z opinią Stałego 

Komitetu ds. Roślin, Zwierząt, Żywności i Pasz, 

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZĄDZENIE: 

Artykuł 1 

W załączniku II do rozporządzenia (WE) nr 1333/2008 wprowadza się zmiany określone 

w załączniku I do niniejszego rozporządzenia.  

Artykuł 2 

W załączniku do rozporządzenia (UE) nr 231/2012 wprowadza się zmiany określone w 

załączniku II do niniejszego rozporządzenia. 

Artykuł 3 

Niniejsze rozporządzenie wchodzi w życie dwudziestego dnia po jego opublikowaniu w 

Dzienniku Urzędowym Unii Europejskiej. 

Niniejsze rozporządzenie wiąże w całości i jest bezpośrednio stosowane we 

wszystkich państwach członkowskich. 

 
4 Panel EFSA ds. dodatków do żywności i środków aromatyzujących, (2024). Safety evaluation of 

curdlan as a food additive [„Ocena bezpieczeństwa kurdlanu jako dodatku do żywności”]. Dziennik 

EFSA, 2024; 22:e8985, https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8985.  

https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8985
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Sporządzono w Brukseli dnia […] r. 

 W imieniu Komisji 

 Przewodnicząca 

 Ursula VON DER LEYEN 
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