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VERORDENING (EU) .../... VAN DE COMMISSIE

van XXX

tot wijziging van bijlage II bij Verordening (EG) nr. 1333/2008 van het Europees
Parlement en de Raad en van de bijlage bij Verordening (EU) nr. 231/2012 van de

Commissie wat het gebruik van curdlan betreft

(Voor de EER relevante tekst)

DE EUROPESE COMMISSIE,

Gezien het Verdrag betreffende de werking van de Europese Unie,

Gezien Verordening (EG)nr. 1333/2008 van het Europees Parlement en de Raad van
16 december 2008 inzake levensmiddelenadditieven', en met name artikel 10, lid 3, en
artikel 14,

Gezien Verordening (EG)nr. 1331/2008 van het Europees Parlement en de Raad van
16 december 2008 tot vaststelling van een uniforme goedkeuringsprocedure voor
levensmiddelenadditieven, voedingsenzymen en levensmiddelenaroma’s?>, en met name
artikel 7, 1id 5,

Overwegende hetgeen volgt:

(1)

(D)

2)

€)

(4)

In bijlage II bij Verordening (EG) nr. 1333/2008 is een EU-lijst vastgesteld van voor
gebruik in levensmiddelen goedgekeurde levensmiddelenadditieven en van de
desbetreffende gebruiksvoorwaarden.

Bij Verordening (EU) nr. 231/2012 van de Commissie® zijn de specificaties van de in
de bijlagen II en III bij Verordening (EG) nr.1333/2008 opgenomen
levensmiddelenadditieven vastgesteld.

Overeenkomstig artikel 3, lid 1, van Verordening (EG) nr. 1331/2008 kan de EU-lijst
van levensmiddelenadditieven en specificaties voor levensmiddelenadditieven hetzij op
initiatief van de Commissie, hetzij ingevolge een aanvraag van een lidstaat of een
belanghebbende partij worden bijgewerkt.

In september 2016 is bij de Commissie een aanvraag ingediend voor de goedkeuring
van het gebruik van curdlan als geleermiddel, verstevigingsmiddel, stabilisator en
verdikkingsmiddel in een breed scala aan levensmiddelencategorieén. Die aanvraag is
vervolgens overeenkomstig artikel 4 van Verordening (EG) nr. 1331/2008 toegankelijk
gemaakt voor de lidstaten.

Curdlan is een lineaire polysacharide met een hoog molecuulgewicht en thermische
geleereigenschappen, geproduceerd door fermentatie met Rhizobium radiobacter biovar

PB L 354 van 31.12.2008, blz. 16, ELI: http://data.europa.eu/eli/reg/2008/1333 /0.

PB L 354 van 31.12.2008, blz. 1, ELI: http://data.europa.eu/eli/reg/2008/1331/0j.

Verordening (EU) nr. 231/2012 van de Commissie van 9 maart 2012 tot vaststelling van de specificaties van
de in de bijlagen II en III bij Verordening (EG) nr. 1333/2008 van het Europees Parlement en de Raad
opgenomen levensmiddelenadditieven (PB L 83 van 22.3.2012, blz. 1, ELI:
http://data.europa.eu/eli/reg/2012/231/0j).
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(6)

(7)
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1, stam NTK-u. Het vormt onomkeerbare hoogvaste (“high-set™) gels bij verhitting in
een waterige suspensie bij temperaturen boven 80 °C en omkeerbare laagvaste (“low-
set”) gels bij verhitting in een waterige suspensie bij temperaturen van 55 °C tot en met
65 °C, gevolgd door koeling tot <40 °C. Curdlan is bedoeld om te worden gebruikt als
verstevigingsmiddel, geleermiddel, stabilisator en verdikkingsmiddel in een breed scala
aan levensmiddelen om de texturale eigenschappen, het waterhoudend vermogen en de
thermische stabiliteit ervan te verbeteren, zoals noedels, dumplings, verwerkte
vleesproducten, vispasta’s, gebak, sauzen, soepen, verwerkte tofu en snacks.

In het op 9 september 2024 gepubliceerde advies* heeft de Europese Autoriteit voor
voedselveiligheid (EFSA) de veiligheid van het voorgestelde gebruik van curdlan als
levensmiddelenadditief beoordeeld. Ondanks de in de dataset vastgestelde beperkingen
kon de EFSA de veiligheid beoordelen door de blootstellingsmargetechniek toe te
passen en concludeerde zij dat er geen veiligheidsrisico bestaat voor het gebruik van
curdlan als levensmiddelenadditief bij de voorgestelde toepassingen en
gebruiksconcentraties.

Daarom moet het gebruik van curdlan als levensmiddelenadditief worden toegestaan en
moet aan dat additief het E-nummer E 424 worden toegekend.

De specificaties van curdlan (E 424) moeten derhalve in de bijlage bij Verordening (EU)
nr. 231/2012 worden opgenomen aangezien dit additief voor het eerst in de EU-lijst van
levensmiddelenadditieven in bijlage II bij Verordening (EG) nr. 1333/2008 wordt
opgenomen.

De Verordeningen (EG)nr. 1333/2008 en (EU)nr.231/2012 moeten derhalve
dienovereenkomstig worden gewijzigd.

De in deze verordening vervatte maatregelen zijn in overeenstemming met het advies
van het Permanent Comité voor planten, dieren, levensmiddelen en diervoeders,

HEEFT DE VOLGENDE VERORDENING VASTGESTELD:

Artikel 1

Bijlage I bij Verordening (EG) nr. 1333/2008 wordt gewijzigd overeenkomstig bijlage I bij
deze verordening.

Artikel 2

De bijlage bij Verordening (EU) nr. 231/2012 wordt gewijzigd overeenkomstig bijlage II bij
deze verordening.

Artikel 3

Deze verordening treedt in werking op de twintigste dag na die van de bekendmaking ervan in
het Publicatieblad van de Europese Unie.

Deze verordening is verbindend in al haar onderdelen en is rechtstreeks toepasselijk in
elke lidstaat.

EFSA-panel voor levensmiddelenadditieven en aroma’s, 2024, “Safety evaluation of curdlan as a food
additive”. EFSA Journal, 2024;22:¢8985, https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8985.
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Gedaan te Brussel,

Voor de Commissie
De voorzitter
Ursula VON DER LEYEN
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