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A BIZOTTSAG (EU) ....... RENDELETE
(XXX)

az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet II. mellékletének és a
231/2012/EU bizottsagi rendelet mellékletének a curdlan hasznalata tekintetében torténo
modositasarol

(EGT-vonatkozasu szoveg)

AZ EUROPAI BIZOTTSAG,
tekintettel az Eurdpai Unid miikodésérdl szolo szerzddésre,

tekintettel az élelmiszer-adalékanyagokrol sz616, 2008. december 16-1 1333/2008/EK eurodpai
parlamenti és tanacsi rendeletre' és kiilondsen annak 10. cikke (3) bekezdésére és 14. cikkére,

tekintettel az élelmiszer-adalékanyagok, az élelmiszerenzimek és az élelmiszer-aromak
egységes  engedélyezési  eljardsdnak  1étrehozasarol  sz6lo,  2008. december 16-i
1331/2008/EK eurépai parlamenti és tanacsi rendeletre’ és kiilondsen annak 7. cikke
(5) bekezdésére,

mivel:

(1) Az 1333/2008/EK rendelet II. melléklete megallapitja az élelmiszerekben hasznalhato
¢lelmiszer-adalékanyagok unios jegyzékét €s ezen anyagok felhasznalasi feltételeit.

(1) A 231/2012/EU bizottsagi rendelet’ meghatirozza az 1333/2008/EK rendelet II. és III.
mellékletében felsorolt élelmiszer-adalékanyagok specifikécioit.

(2) Az 1331/2008/EK rendelet 3. cikkének (1) bekezdése értelmében az élelmiszer-
adalékanyagok unids jegyzékének és az élelmiszer-adalékanyagok specifikdcidinak
naprakéssz¢ tétele vagy a Bizottsdg kezdeményezésére, vagy pedig kérelem alapjan
torténhet.

3) 2016 szeptemberében kérelmet nyujtottak be a Bizottsighoz a curdlan
zselésitdanyagként, szilarditdoanyagként, stabilizatorként és stiritdanyagként torténd
felhasznalasanak engedélyezése irant szamos €lelmiszer-kategoria esetében. A kérelmet
a Bizottsag ezutan az 1331/2008/EK rendelet 4. cikkének megfeleléen hozzaférhetdvé
tette a tagallamok szamara.

(4) A curdlan egy nagy molekulatomegii, hore zselésedd linearis poliszacharid, amelyet a
Rhizobium radiobacter 1-es biokémiai variansanak NTK-u torzsébdl fermentacioval
allitanak eld. 80 °C feletti homérsékleten vizes szuszpenzidban hevitve magas
viszkozitasu, irreverzibilis zselét képez, 55 °C és 65 °C kozotti hdmérsekleten vizes
szuszpenzidban hevitve, majd < 40 °C-ra lehiitve pedig alacsony viszkozitdsu,
reverzibilis zselét. A curdlant szilarditdbanyagként, zselésitbanyagként, stabilizatorként

1 HL L 354.,2008.12.31., 16. o., ELI: http://data.europa.cu/eli/reg/2008/1333/0j.

2 HL L 354.,2008.12.31., 1. 0., ELI: http://data.curopa.eu/eli/reg/2008/1331/0j.

3 A Bizottsag 231/2012/EU rendelete (2012. marcius 9.) az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi
rendelet II. és III. mellékletében felsorolt élelmiszer-adalékanyagok specifikacidinak meghatarozasarol
(HL L 83.,2012.3.22., 1. 0.), ELI: http://data.curopa.eu/eli/reg/2012/231/0j.
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¢s stiritbanyagként torténd felhasznalasra szanjak €élelmiszerek széles korében — példaul
tésztdkban, gombocokban, feldolgozott huskészitményekben, halpastétomokban,
siiteményekben, martasokban, levesekben, feldolgozott tofuban és ragcsalnivalokban —
, hogy javitsa azok texturajat, vizmegtartd képességét és hostabilitasat.

(%) 2024. szeptember 9-én kozzétett véleményében* az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi
Hatosag (a tovabbiakban: Hatdsag) értékelte a curdlan élelmiszer-adalékanyagként valod
javasolt felhasznaldsanak biztonsagossagat. Az adatkészlet tekintetében megallapitott
korlatok ellenére a Hatésdg az expozicios tiliréshataron alapulé megkozelités
alkalmazasaval értékelni tudta a biztonsagossagot, €s arra a kovetkeztetésre jutott, hogy
a curdlan élelmiszer-adalékanyagként torténd felhasznalasa a javasolt felhasznalasok és
felhasznalasi szintek mellett nem vet fel biztonsagi aggalyokat.

(6) Ezért helyénvald6 engedélyezni a curdlan ¢élelmiszer-adalékanyagként vald
felhasznalasat, és az adalékanyaghoz az E 424 E-szamot hozzarendelni.

(7) A curdlanra (E 424) vonatkozo specifikaciokat ezért bele kell foglalni a 231/2012/EU
rendelet mellékletébe, mivel ez az élelmiszer-adalékanyag eldszor keriil felvételre az
1333/2008/EK rendelet II. mellékletében az élelmiszer-adalékanyagok tekintetében
megallapitott unios jegyzékbe.

(8) Az 1333/2008/EK ¢és a 231/2012/EU rendeletet ezért ennek megfeleléen modositani
kell.

(9) Az ¢ rendeletben eldirt intézkedések Osszhangban vannak a Novenyek, Allatok,
Elelmiszerek és Takarméanyok Allandé Bizottsdganak véleményével,

ELFOGADTA EZT A RENDELETET:

1. cikk
Az 1333/2008/EK rendelet II. melléklete e rendelet I. mell¢kletének megfeleléen mddosul.

2. cikk
A 231/2012/EU rendelet melléklete e rendelet II. mellékletének megfelelden modosul.

3. cikk

Ez arendelet az Europai Unio Hivatalos Lapjaban vald kihirdetését kovetd huszadik napon 1ép
hatélyba.

Ez a rendelet teljes egészében kotelezd és kozvetleniil alkalmazandd valamennyi
tagallamban.

Kelt Briisszelben, -an/-én.

a Bizottsag részérdl
az elnok

4 EFSA Panel on Food Additives and Flavourings (Az EFSA élelmiszer-adalékanyagokkal és
aromaanyagokkal foglalkozo testiilete) (2024). Safety evaluation of curdlan as a food additive (A curdlan
mint ¢élelmiszer-adalékanyag biztonsagossaganak értékelése). EFSA Journal, 2024;22:e8985,
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8985.
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