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ANEXA 1
Anexa II la Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 se modificd dupa cum urmeaza:

(1) in partea B, la punctul 3 ,,Aditivi alimentari, altii decat colorantii si indulcitorii”, dupa
rubrica referitoare la aditivul alimentar E 423, guma arabicd modificatd cu acid
octenilsuccinic, se introduce urmatoarea rubrica:

E 424 Curdlan

(2) Partea E se modifica dupa cum urmeaza:

(a) 1n categoria 01.7.5 (Branza topita), rubrica referitoare la E 424 (Curdlan)
se introduce dupa rubrica referitoare la E 338-452, Acid fosforic — fosfati
— di-, tri- si polifosfati:

E 424 | Curdlan 40 000

’,
)

(b) in categoria 02.2.2 [Alte emulsii de grasimi si uleiuri, inclusiv produse
tartinabile, astfel cum sunt definite in Regulamentul (CE) nr. 1234/2007,
si emulsii lichide], rubrica referitoare la E 424 (Curdlan) se introduce dupa
rubrica referitoare la E 405, Alginat de propan-1, 2-diol:

E 424 | Curdlan 50 000

”,
)

(c) in categoria 03 (Inghetati), rubrica referitoare la E 424 (Curdlan) se
introduce dupa rubrica referitoare la E 405, Alginat de propan-1, 2-diol:

E 424 Curdlan 30 000

2,
’

(d) in categoria 04.2.1 (Fructe si legume uscate), rubrica referitoare la E 424
(Curdlan) se introduce inainte de rubrica referitoare la E 907, Poli-1-
decena hidrogenata:

E 424 | Curdlan 50 000 nu poate fi utilizat
pentru a  produce
produse alimentare
deshidratate destinate a
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ingerare

fi rehidratate la

(e)

2,
’

in categoria 04.2.2 (Fructe si legume in otet, ulei sau saramurd), rubrica
referitoare la E 424 (Curdlan) se introduce Tnainte de rubrica referitoare la
E 579, Gluconat feros:

E 424 | Curdlan 50 000

®

2,
’

in categoria 04.2.3 (Fructe si legume conservate in cutii sau borcane),
rubrica referitoare la E 424 (Curdlan) se introduce dupa rubrica referitoare
la E 415, Guma de xantan:

E 424 | Curdlan 50 000 numai castane 1in

lichid

(2

2,
s

in categoria 04.2.4.1 (Preparate din fructe si legume, cu exceptia
compoturilor), rubrica referitoare la E 424 (Curdlan) se introduce dupa
rubrica referitoare la E 405, Alginat de propan-1, 2-diol:

E 424 | Curdlan 50 000

(h)

2,
’

in categoria 04.2.5.3 (Alte paste tartinabile similare din fructe sau legume),
rubrica referitoare la E 424 (Curdlan) se introduce dupa rubrica referitoare
la E 418, Guma Gellan:

E 424 | Curdlan 10 000 (32)

(@)

2,
’

in categoria 04.2.5.4 (Unt de fructe cu coaja lemnoasd si produse
tartinabile din fructe cu coajd lemnoasd), rubrica referitoare la E 424
(Curdlan) se introduce dupa rubrica referitoare la E 392, Extracte de
rozmarin:

E 424 | Curdlan 50 000
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(j)  in categoria 04.2.6 (Produse din cartofi prelucrati),  rubrica referitoare
la E 424 (Curdlan) se introduce dupa rubrica referitoare la E 392, Extracte
de rozmarin:

E 424 | Curdlan 50 000

2,
’

(k) in categoria 05.1 (Produse din cacao si ciocolatd, astfel cum sunt
reglementate in Directiva 2000/36/CE), rubrica referitoare la E 424
(Curdlan) se introduce dupa rubrica referitoare la E 422, Glicerol:

E 424 | Curdlan 30 000 numai produse cu
valoare energetica
mica sau fara adaos de
zahar

2,
s

(I) in categoria 05.2 (Alte produse de cofetarie, inclusiv dropsuri pentru
improspatarea respiratiei), rubrica referitoare la E 424 (Curdlan) se
introduce dupa rubrica referitoare la E 405, Alginat de propan-1, 2-diol:

E 424 | Curdlan 50 000 nu se poate utiliza in
mini jeleuri, definite,
in sensul prezentului
regulament, ca jeleuri
de  cofetirie de
consistentd ~ ferma,
confinute in minicupe
sau minicapsule
semirigide, destinate
a fi ingerate printr-o
singurd  inghititura
prin exercitarea unei
presiuni pe minicupe
sau minicapsule
pentru a proiecta
produsul de cofetarie
in gurd; nu poate fi
utilizat pentru a
produce produse
alimentare
deshidratate destinate
a fi rehidratate la
ingerare
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(m)

2,
’

in categoria 05.3 (Guma de mestecat), rubrica referitoare la E 424
(Curdlan) se introduce dupa rubrica referitoare la E 416, Guma Karaya:

E 424 | Curdlan 10 000

(n)

2,
’

in categoria 05.4 Decoratiuni, invelisuri si umpluturi, cu exceptia
umpluturilor pe baza de fructe de la categoria 4.2.4), rubrica referitoare la
E 424 (Curdlan) se introduce dupa rubrica referitoare la E 423, Guma
arabica modificata cu acid octenilsuccinic:

E 424 | Curdlan 5000

’,
)

in categoria 06.3 (Cereale pentru micul dejun), rubrica referitoare la E 424
(Curdlan) se introduce dupa rubrica referitoare la E 338-452, Acid fosforic
— fosfati — di-, tri- si polifosfati:

E 424 | Curdlan 20 000

(p)

2,
’

in categoria 06.4.2 (Paste fainoase uscate), rubrica referitoare la E 424
(Curdlan) se introduce dupa rubrica referitoare la Grupa I Aditivi:

E 424 | Curdlan

20 000

numai paste fainoase
fara  gluten  (ca
alimente produse
special pentru a
reduce continutul de
gluten al
ingredientelor  care
contin gluten sau
pentru a  inlocui
ingredientele care
contin gluten) si paste
fainoase destinate
alimentatiei

hipoproteice
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(@

in categoria 06.4.4 (Gnocchi din cartofi), rubrica referitoare la E 424
(Curdlan) se introduce dupa rubrica referitoare la E 330, Acid citric:

E 424 | Curdlan 20 000 cu exceptia gnocchi
din cartofi proaspeti
refrigerati

’,
s

in categoria 06.4.5 [Umpluturi pentru paste umplute (ravioli si alte produse
similare)], rubrica referitoare la E 424 (Curdlan) se introduce dupa
rubrica referitoare la E 392, Extracte de rozmarin:

E 424 Curdlan 20 000

(s)

”,
)

in categoria 06.5 (Taitei), rubrica referitoare la E 424 (Curdlan) se
introduce dupa rubrica referitoare la E 338-452, Acid fosforic — fosfati —
di-, tri- si polifosfati:

E 424 Curdlan 20 000

®

’,
)

in categoria 06.6 (Aluaturi), rubrica referitoare la E 424 (Curdlan) se
introduce dupa rubrica referitoare la E 338-452, Acid fosforic — fosfati —
di-, tri- si polifosfati:

E 424 | Curdlan 5000

(u)

”,
)

in categoria 07.1 (Paine si chifle), rubrica referitoare la E 424 (Curdlan) se
introduce dupa rubrica referitoare la E 338-452, Acid fosforic — fosfati —
di-, tri- si polifosfati:

E 424 | Curdlan 20 000 cu exceptia
produselor de la

punctele 7.1.1 s1 7.1.2

)

2,
’

in categoria 07.2 (Produse fine de panificatie), rubrica referitoare la E 424
(Curdlan) se introduce dupa rubrica referitoare la E 338-452, Acid fosforic
— fosfati — di-, tri- si polifosfati:
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E 424 | Curdlan 20 000

’,
s

(w) 1n categoria 08.2 (Preparate din carne, astfel cum sunt definite in
Regulamentul (CE) nr. 853/2004), rubrica referitoare la E 424 (Curdlan)
se introduce dupa rubrica referitoare la E 415, Guma de xantan:

E 424 | Curdlan 20 000 numai preparate
tratate termic In care
ingredientele au fost
injectate;  preparate
din carne tratate
termic  inainte de
consum compuse din
bucdti de carne care
au fost tratate in mod
diferit: tocate, feliate
sau prelucrate si care
sunt combinate
impreuna. Cu
exceptia preparatelor
bifteki, soutzoukaki,
kebap,  gyros  si
souvlaki

”,
)

(x) in categoria 08.3.2 (Produse din carne tratate termic), rubrica referitoare la
E 424 (Curdlan) se introduce dupa rubrica referitoare la E 427, Guma
cassia:

E 424 | Curdlan 20 000 cu exceptia foie gras,
foie gras entier, blocs

de foie gras, Libamdyj,
libamadj  egészben,
libamaj tombben

2,
’

(aa)  in categoria 08.3.3 (Membrane si Invelisuri si decoratiuni pentru carne),
rubrica referitoare la E 424 (Curdlan) se introduce dupa rubrica referitoare la E
339, Fosfati de sodiu:

E 424 | Curdlan 20 000




(bb) in categoria 09.2 (Peste si produse de pescdrie prelucrate, inclusiv
moluste si crustacee), rubrica referitoare la E 424 (Curdlan) se introduce inainte
de rubrica referitoare la E 450, Difosfati:

E 424 | Curdlan 30 000

2,
’

(cc)  in categoria 10.2 (Oua si produse din oud prelucrate), rubrica referitoare
la E 424 (Curdlan) se introduce dupa rubrica referitoare la E 392, Extracte de
rozmarin:

E 424 Curdlan 20 000

’,
)

(dd) in categoria 12.4 (Mustar), rubrica referitoare la E 424 (Curdlan) se
introduce dupa rubrica referitoare la E 392, Extracte de rozmarin:

E 424 | Curdlan 30 000

2,
s

(ee) 1n categoria 12.5 (Supe si ciorbe), rubrica referitoare la E 424 (Curdlan)
se introduce dupa rubrica referitoare la E 392, Extracte de rozmarin:

E 424 | Curdlan 10 000

2,
’

(ff)  in categoria 12.6 (Sosuri), rubrica referitoare la E 424 (Curdlan) se
introduce dupa rubrica referitoare la E 392, Extracte de rozmarin:

E 424 | Curdlan 30 000

2,
’

(gg) 1n categoria 12.7 (Salate si produse tartinabile condimentate), rubrica
referitoare la E 424 (Curdlan) se introduce dupa rubrica referitoare la E 334-337
si E 354, Acid tartric — tartrati:

E 424 | Curdlan 30 000

RO
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(hh) in categoria 12.9 (Produse proteice, cu exceptia produselor de la
categoria 1.8), rubrica referitoare la E 424 (Curdlan) se introduce dupa rubrica
referitoare la E 338-452, Acid fosforic — fosfati — di-, tri- si polifosfati:

E 424 | Curdlan 80 000

2,
’

(i1) in categoria 15.1 (Gustari pe baza de cartofi, cereale, faina sau amidon),
rubrica referitoare la E 424 (Curdlan) se introduce dupa rubrica referitoare la E
416, Guma Karaya:

E 424 | Curdlan 10 000

2,
s

1) in categoria 16 (Deserturi, cu exceptia produselor din categoriile 1, 3 si
4), rubrica referitoare la E 424 (Curdlan) se introduce dupa rubrica referitoare la
E 416, Guma Karaya:

E 424 | Curdlan 30 000

2
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ANEXA 11

In anexa la Regulamentul (CE) nr. 231/2012, dupa rubrica referitoare la aditivul alimentar E
423, GUMA ARABICA MODIFICATA CU ACID OCTENILSUCCINIC, se introduce

urmatoarea rubrica:

2

E 424 CURDLAN

Sinonime

(1 — 3)-B-d-Glucan

Definitie

Curdlanul este o polizaharidd cu masd moleculara mare, alcatuitd din
unitati de glucoza legate B-1,3, produsa prin fermentatie dintr-o cultura
purd de tulpind NTK-u de Rhizobium radiobacter biovar 1 nepatogena
si netoxinicd. Curdlanul constd din resturi de glucoza legate B-(1,3) si
are proprietatea neobisnuitd de a forma un gel elastic la incalzire intr-o
suspensie apoasa. Curdlanul brut este purificat prin mai multe etape,
care includ dizolvarea in mediu alcalin si cristalizarea Tn metanol.
Solutia cristalizatd este supusa unor etape de purificare, si anume
centrifugare, spalare, urmate de o noua centrifugare. Apoi, produsul este
uscat, macinat si cernut pentru a obtine produsul final.

Numar CAS

54724-00-4

Formula chimica

H-(CH1005).OH

(calculatd ca glucoza
anhidra)

Masa moleculard[Minimum 1,4 x 10° Da
medie
Analiza chimica|Minimum 80 %

substante alcaline

Descriere Pulbere inodora sau aproape inodora, alba spre albicioasa
Identificare

Solubilitate Insolubil in apa si etanol

Solubilitate in|Trece testul

Se suspenda 0,2 g de proba in 5 ml de apa, se adaugd 1 ml hidroxid de
sodiu 3 N si se agita. Esantionul se dizolva.

Formare de gel

Se incalzeste o suspensie apoasd de probad 2 % intr-o baie de apa care
fierbe timp de 10 minute si se raceste. Se formeaza un gel ferm

Formarea
precipitatului
tartrat cupric

cu

Trece testul

RO
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pH

Intre 6,0-7,5 (1 % suspensie apoasi)

Rezistenta gelului

Minimum 600 g/cm?

Puritate

Pierdere prin uscare

Cel mult 10 %

Reziduu la calcinare |Cel mult 6 %
Cenusa sulfatata Cel mult 6 %

Azot Cel mult 0,3 %
Arsen Cel mult 0,05 mg/kg
Plumb Cel mult 0,2 mg/kg
Metanol Cel mult 10 mg/kg

Criterii microbiologi

ce

Numar total de
microorganisme

Cel mult 1 000 UFC/g

Coliforme

Absentein 1 g

Escherichia coli

Absentein 1 g

10
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