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ANEXOS
del

REGLAMENTO (UE) .../... DE LA COMISION

por el que se modifican el anexo II del Reglamento (CE) n.” 1333/2008 del Parlamento
Europeo y del Consejo y el anexo del Reglamento (UE) n.° 231/2012 de la Comision por
lo que se refiere al uso del curdlano
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ANEXO 1

El anexo II del Reglamento (CE) n.° 1333/2008 se modifica como sigue:

1) En la parte B, punto 3 «Aditivos distintos de los colorantes y edulcorantesy, se inserta
la entrada siguiente después de la entrada correspondiente al aditivo alimentario E 423
«Goma arabiga modificada con acido octenilsuccinico»:

«

E 424

Curdlano

».

2) La parte E se modifica como sigue:

«

«

«

«

ES

a)

En la categoria 01.7.5 «Queso fundido», se inserta la entrada con el
numero E 424 (Curdlano) después de la entrada correspondiente al nimero
E 338-452 «Acido fosforico, fosfatos, di-, tri- y polifosfatos»:

E 424 | Curdlano 40 000

b)

».

En la categoria 02.2.2 «Otras emulsiones de grasas y aceites, incluso grasas
lacteas para untar, tal como se definen en el Reglamento (CE)
n.° 1234/2007 del Consejo, y emulsiones liquidas», se inserta la entrada
con el numero E 424 (Curdlano) después de la entrada correspondiente al
nimero E 405 «Alginato de propano-1,2-diol»:

E 424 | Curdlano 50 000

».

En la categoria 03 «Heladosy, se inserta la entrada con el numero E 424
(Curdlano) después de la entrada correspondiente al numero E 405
«Alginato de propano-1,2-diol»:

E 424 | Curdlano 30 000

d)

».

En la categoria 04.2.1 «Frutas y hortalizas secas», se inserta la entrada con
el nimero E 424 (Curdlano) antes de la entrada correspondiente al nimero
E 907 «Poli-1-deceno hidrogenadoy:

E 424 | Curdlano 50 000 no podra utilizarse para
producir alimentos
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«

«

«

«

«

deshidratados
destinados

ingestion

a

rehidratarse en la

».

En la categoria 04.2.2 «Frutas y hortalizas en vinagre, aceite o salmueray,
se inserta la entrada con el nimero E 424 (Curdlano) antes de la entrada
correspondiente al nimero E 579 «Gluconato ferrosox:

E 424 | Curdlano 50 000

».

En la categoria 04.2.3 «Frutas y hortalizas en conserva», se inserta la
entrada con el nimero E 424 (Curdlano) después de la entrada
correspondiente al nimero E 415 «Goma xantanay:

E 424 | Curdlano 50 000 solo castafas en

liquido

g)

».

En la categoria 04.2.4.1 «Preparados de frutas y hortalizas, excepto
compotay, se inserta la entrada con el niimero E 424 (Curdlano) después
de la entrada correspondiente al nimero E 405 «Alginato de propano-1,2-
diol»:

E 424 | Curdlano 50 000

h)

».

En la categoria 04.2.5.3 «Otras frutas u hortalizas similares para untar», se
inserta la entrada con el numero E 424 (Curdlano) después de la entrada
correspondiente al numero E 418 «Goma gellan»:

E 424 | Curdlano 10 000 (32)

».

En la categoria 04.2.5.4 «Mantequilla de frutos de cascara y frutos de
cascara para untar», se inserta la entrada con el nimero E 424 (Curdlano)
después de la entrada correspondiente al numero E 392 «Extractos de
romeroy:

E 424 | Curdlano 50 000

ES
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«

».

En la categoria 04.2.6 «Productos elaborados a base de patatay, se inserta
la entrada con el nimero E 424 (Curdlano) después de la entrada
correspondiente al nimero E 392 «Extractos de romero»:

E 424

Curdlano

50 000

k)

«

».

En la categoria 05.1 «Productos de cacao y de chocolate, tal como se
definen en la Directiva 2000/36/CE», se inserta la entrada con el numero
E 424 (Curdlano) después de la entrada correspondiente al nimero E 422
«Glicerinay:

E 424

Curdlano

30 000

solo de valor
energético reducido o
sin azucares afiadidos

D

«

».

En la categoria 05.2 «Otros productos de confiteria, incluidas las
micropastillas para refrescar el alientoy, se inserta la entrada con el numero
E 424 (Curdlano) después de la entrada correspondiente al nimero E 405

«Alginato de propano-1,2-diol»:

E 424

Curdlano

50 000

no podra utilizarse en
minicapsulas de
gelatina definidas, a
efectos del presente
Reglamento, como
articulos de confiteria
a base de gelatina de
consistencia  firme,
contenidos en
minicapsulas

semirrigidas,

destinadas a  ser
ingeridas de golpe
tras haber presionado
la minicapsula para
proyectar el producto
de confiteria en la
boca; no  podra

utilizarse para
producir  alimentos
deshidratados

ES
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«

«

«

«

destinados

ingestion

a

rehidratarse en la

».

En la categoria 05.3 «Chicle», se inserta la entrada con el numero E 424
(Curdlano) después de la entrada correspondiente al numero E 416 «Goma
karayay:

E 424 | Curdlano 10 000

».

En la categoria 05.4 «Adornos, coberturas y rellenos, excepto los rellenos
a base de frutas incluidos en la categoria 4.2.4», se inserta la entrada con
el nimero E 424 (Curdlano) después de la entrada correspondiente al
numero E 423 «Goma arabiga modificada con 4cido octenilsuccinicox:

E 424 | Curdlano 5000

».

En la categoria 06.3 «Cereales de desayuno», se inserta la entrada con el
numero E 424 (Curdlano) después de la entrada correspondiente al niimero
E 338-452 «Acido fosforico, fosfatos, di-, tri- y polifosfatos»:

E 424 | Curdlano 20 000

p)

».

En la categoria 06.4.2 «Pastas alimenticias secas», se inserta la entrada con
el nimero E 424 (Curdlano) después de la entrada correspondiente al
«Grupo I | Aditivosy:

E 424 | Curdlano 20 000

producidos

solo pasta sin gluten
(como alimentos

especialmente  para

reducir el contenido
de gluten de los

ingredientes que
contienen gluten o
sustituir los
ingredientes que

contienen gluten) o la

ES



«

«

«

«

«

ES

hipoproteicas

destinada a dietas

q)

».

En la categoria 06.4.4 «Noquis de patata», se inserta la entrada con el
numero E 424 (Curdlano) después de la entrada correspondiente al nimero
E 330 «Acido citrico»:

E 424 | Curdlano 20 000 excepto fioquis de
patata frescos
refrigerados

».

En la categoria 06.4.5 «Rellenos para pasta (raviolis y similares)», se
inserta la entrada con el nimero E 424 (Curdlano) después de la entrada
correspondiente al nimero E 392 «Extractos de romeroy:

E 424 | Curdlano 20 000

».

En la categoria 06.5 «Noodles» (fideos orientales)», se inserta la entrada
con el numero E 424 (Curdlano) después de la entrada correspondiente al
nimero E 338-452 «Acido fosforico, fosfatos, di-, tri- y polifosfatos»:

E 424 | Curdlano 20 000

t)

».

En la categoria 06.6 «Masa para rebozar», se inserta la entrada con el
nimero E 424 (Curdlano) después de la entrada correspondiente al nimero
E 338-452 «Acido fosforico, fosfatos, di-, tri- y polifosfatosy:

E 424 | Curdlano 5000

».

En la categoria 07.1 «Panes y panes especiales», se inserta la entrada con
el nimero E 424 (Curdlano) después de la entrada correspondiente al
numero E 338-452 «Acido fosforico, fosfatos, di-, tri- y polifosfatos»:

E 424 | Curdlano 20 000 excepto los productos
que figuranen 7.1.1y

7.1.2

ES



».

v)  En la categoria 07.2 «Productos de bolleria, pasteleria, reposteria y
galleterian, se inserta la entrada con el numero E 424 (Curdlano) después
de la entrada correspondiente al nimero E 338-452 «Acido fosforico,

fosfatos, di-, tri- y polifosfatosy:

«

E 424

Curdlano

20 000

».

w) En la categoria 08.2 «Preparados de carne, tal como se definen en el
Reglamento (CE) n.° 853/2004», se inserta la entrada con el namero E 424
(Curdlano) después de la entrada correspondiente al numero E 415 «Goma
Xxantana:

«

E 424

Curdlano

20 000

solo preparados
sometidos a
tratamiento  térmico
antes de su consumo
en los que se hayan

inyectado
ingredientes;
preparados de carne
sometidos a

tratamiento  térmico
antes de su consumo y
compuestos por
partes de  carne
tratadas de forma
diferente:  picadas,
cortadas en filetes o
transformadas, y
combinadas entre si;
excepto bifteki,
soutzoukaki, kebap,
gyros 'y souvlaki

».

x)  En la categoria 08.3.2 «Productos céarnicos sometidos a tratamiento
térmico», se inserta la entrada con el numero E 424 (Curdlano) antes de la
entrada correspondiente al nimero E 427 «Goma casiay:

«

E 424

Curdlano

20 000

excepto foie gras, foie
gras entier, blocs de
foie gras, libamadj,

ES
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«

«

«

«

«

libamaj tombben

libamadj egészben y

».

aa) En la categoria 08.3.3 «Tripas, recubrimientos y decoraciones para
carne», se inserta la entrada con el numero E 424 (Curdlano) después de la
entrada correspondiente al nimero E 339 «Fosfatos de sodio»:

E 424 | Curdlano 20 000

».

bb)  En la categoria 09.2 «Pescado y productos de la pesca elaborados,
incluso moluscos y crustidceos», se inserta la entrada con el nimero E 424
(Curdlano) antes de la entrada correspondiente al nimero E 450 «Difosfatosy:

E 424 | Curdlano 30000

».

cc) En la categoria 10.2 «Huevos y ovoproductos elaborados», se inserta la
entrada con el numero E 424 (Curdlano) después de la entrada correspondiente
al nimero E 392 «Extractos de romero»:

E 424 | Curdlano 20 000

».

dd) En la categoria 12.4 «Mostazay, se inserta la entrada con el nimero E
424 (Curdlano) antes de la entrada correspondiente al nimero E 392 «Extractos
de romero»:

E 424 | Curdlano 30 000

».

ee) En la categoria 12.5 «Caldos y sopas», se inserta la entrada con el
nimero E 424 (Curdlano) después de la entrada correspondiente al nimero E
392 «Extractos de romeroy:

E 424 | Curdlano 10 000

».

ES
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«

«

«

«

«

ff) En la categoria 12.6 «Salsas», se inserta la entrada con el naumero E 424
(Curdlano) después de la entrada correspondiente al numero E 392 «Extractos
de romero»:

E 424 | Curdlano 30 000

».

gg)  En la categoria 12.7 «Ensaladas preparadas y productos aromatizados
para untar bocadillos», se inserta la entrada con el numero E 424 (Curdlano)
después de la entrada correspondiente a los niimeros E 334-337 y E 354 «Acido
tartarico y tartratosy:

E 424 | Curdlano 30 000

».

hh) En la categoria 12.9 «Productos proteinicos, excepto los incluidos en la
categoria 1.8», se inserta la entrada con el nimero E 424 (Curdlano) después de
la entrada correspondiente al nimero E 338-452 «Acido fosforico, fosfatos, di-,
tri- y polifosfatos»:

E 424 | Curdlano 80 000

».

1) En la categoria 15.1 «Productos de aperitivo a base de patatas, cereales,
harinas o almidones», se inserta la entrada con el numero E 424 (Curdlano)
después de la entrada correspondiente al nimero E 416 «Goma karaya»:

E 424 | Curdlano 10 000

».

1) En la categoria 16 «Postres, excepto los productos incluidos en las
categorias 1, 3 y 4», se inserta la entrada con el numero E 424 (Curdlano)
después de la entrada correspondiente al nimero E 416 «Goma karaya»:

E 424 | Curdlano 30000

».
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ANEXO IT

En el anexo del Reglamento (UE) n.° 231/2012, se inserta la entrada siguiente después de la
entrada correspondiente al aditivo alimentario E 423 «GOMA ARABIGA MODIFICADA

CON ACIDO OCTENILSUCCINICO»:

«

E 424 CURDLANO

Sinonimos

B-(1,3)-D-glucano

Definicion

El curdlano es un polisacarido de alto peso molecular consistente en
unidades de glucosa unidas por enlaces glucosidicos B-(1,3) que se
obtiene de la fermentacion en cultivo puro que realiza la bacteria no
patoégena y no toxinodgena Rhizobium radiobacter biovar 1, cepa NTK-
u. El curdlano se compone de residuos de glucosa unidos por enlaces
glucosidicos B-(1,3) y tiene la propiedad inusual de formar un gel
elastico cuando se calienta en suspension acuosa. El curdlano bruto se
purifica en varias fases que incluyen la disolucion en medio alcalino y
la cristalizacion en metanol. La solucion cristalizada se somete a fases
de purificacidon, concretamente a un centrifugado y lavado seguido de
otro centrifugado. A continuacién, el producto resultante se seca, se
muele y se filtra para obtener el producto final.

Numero CAS

54724-00-4

Foérmula quimica

H:(CsH1005)n OH

Peso molecular
medio

No inferior a 1,4 x 10° Da

Analisis (calculado
como glucosa
anhidra)

No inferior al 80 %

Descripcion

Polvo blanco o blanquecino inodoro o casi inodoro

Analisis cualitativo

Solubilidad

Insoluble en agua y en etanol

Solubilidad en alcali

Positivo

Suspender 0,2 g de muestras en 5 ml de agua, afiadir 1 ml de hidréxido
de sodio 3 N y agitar. La muestra se disuelve.

Formacion de gel

Calentar una suspension acuosa de la muestra al 2 % en un bafio de agua
hirviendo durante 10 minutos y enfriarla después. Se forma un gel firme.

ES
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Formacion de
precipitado con
tartrato cuprico

Positivo

pH

6,0-7,5 (suspension acuosa al 1 %)

Resistencia del gel

No inferior a 600 g/cm?

Pureza

Pérdida por No mas del 10 %
desecacion

Residuo tras No mas del 6 %
calcinacion

Cenizas sulfatadas  [No mas del 6 %

Nitrogeno No mas del 0,3 %
Arsénico No mas de 0,05 mg/kg
Plomo No mas de 0,2 mg/kg
Metanol No mas de 10 mg/kg

Criterios microbiologicos

Recuento total en
placa

No mas de 1 000 ufc/g

Coliformes

Ausentesen 1 g

Escherichia coli

Ausenteen 1 g

10

».

ES
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