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BILAG1I

I bilag II til forordning (EF) nr. 1333/2008 foretages folgende @ndringer:

1) I punkt 3 i del B, "Andre tils@tningsstoffer end farvestoffer og sedestoffer”, indsattes
folgende raekke efter raekken vedrerende fodevaretilsetningsstoffet E 423,
Octenylravsyremodificeret arabisk gummi:

E 424

Curdlan

2) I del E foretages folgende @ndringer:

a)

I kategori 01.7.5 (Smelteost) indsettes raekken vedrerende E 424
(Curdlan) efter raekken vedrerende E 338-452, Phosphorsyre —
phosphater — di-, tri- og polyphosphater:

E 424 | Curdlan 40 000

b)

"

I kategori 02.2.2 (Andre fedt- og olieemulsioner, herunder smeorbare
fedtstoffer, jf. Rédets forordning (EF) nr. 1234/2007, og flydende
emulsioner) indsettes rekken vedrerende E 424 (Curdlan) efter reekken
vedrerende E 405, Propylenglycolalginat:

E 424 | Curdlan 50 000

"

I kategori 03. (Konsumis) indsattes reekken vedrerende E 424 (Curdlan)
efter rekken vedrerende E 405, Propylenglycolalginat:

E 424 Curdlan 30 000

d)

"

I kategori 04.2.1 (Terrede frugter og greontsager) indsattes rakken
vedrorende E 424 (Curdlan) for rekken vedrerende E 907, Hydrogeneret
poly-1-decen:

E 424

Curdlan

50 000

Ma ikke anvendes til
fremstilling af torrede
fodevarer, der er
bestemt til at
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indtagelse.

rehydreres ved

"

I kategori 04.2.2 (Frugt og grentsager i eddike, olie eller saltlage) indsettes
rekken vedrerende E 424 (Curdlan) for rekken vedrerende E 579,
Ferrogluconat:

E 424 | Curdlan 50 000

"

I kategori 04.2.3 (Frugt og grentsager pa dase eller i glas) indsettes rekken
vedrorende E 424 (Curdlan) efter rekken vedrerende E 415,
Xanthangummi:

E 424 | Curdlan 50 000
vaske

Kun til kastanjer i

g)

n

I kategori 04.2.4.1 (Tilberedninger af frugt og grentsager, undtagen
kompot) indsettes rekken vedrerende E 424 (Curdlan) efter rekken
vedrerende E 405, Propylenglycolalginat:

E 424 | Curdlan 50 000

h)

"

I kategori 04.2.5.3 (Andre lignende smeorbare frugt- eller
grontsagsprodukter) indsattes rekken vedrerende E 424 (Curdlan) efter
rekken vedrerende E 418, Gellangummi:

E 424 | Curdlan 10 000 32)

"

I kategori 04.2.5.4 (Neddesmer og andre smerbare neddeprodukter)
indsattes rekken vedrerende E 424 (Curdlan) efter reekken vedrerende E
392, Ekstrakter af rosmarin:

E 424 | Curdlan 50 000
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)

I kategori 04.2.6 (Forarbejdede kartoffelprodukter) indsattes rakken
vedrerende E 424 (Curdlan) efter reekken vedrerende E 392, Ekstrakter af
rosmarin:

E 424 | Curdlan 50 000

k)

"

I kategori 05.1 (Kakao- og chokoladevarer, der er omfattet af direktiv
2000/36/EF) indsettes rekken vedrerende E 424 (Curdlan) efter reekken
vedrerende E 422, Glycerol:

E 424 | Curdlan 30 000 Kun til produkter, der
er  energireducerede
eller uden tilsat sukker

D

"

I kategori 05.2 (Andre konfektureprodukter, herunder mikropastiller til at
give frisk ande) indsettes raeekken vedrerende E 424 (Curdlan) efter
rekken vedrerende E 405, Propylenglycolalginat:

E 424 | Curdlan 50 000 ma ikke anvendes i
minibagre med gelé,
hvorved der 1 denne
forordning  forstas
konfektureprodukter
af gelé med en fast
konsistens i fleksible
minibaegre eller
lignende, der er
bestemt til at blive

indtaget 1 én
mundfuld, ved at der
trykkes pa

beholderen, og geléen
derved kommer ind i
munden; Ma ikke
anvendes til
fremstilling af torrede
fodevarer, der er

bestemt til at
rehydreres ved
indtagelse.
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I kategori 05.3 (Tyggegummi) indsettes raekken vedrerende E 424
(Curdlan) efter reekken vedrerende E 416, Karayagummi:

E 424 | Curdlan 10 000

"

I kategori 05.4 Pynt, overtrek og fyld, undtagen fyld péd basis af frugt
omfattet af kategori 4.2.4) indsattes rekken vedrerende E 424 (Curdlan)
efter rekken vedrerende E 423, Octenylravsyremodificeret arabisk
gummi:

E 424 | Curdlan 5000

n

I kategori 06.3 (Morgenmadscerealier) indsattes reekken vedrerende E 424
(Curdlan) efter rekken vedrerende E 338-452, Phosphorsyre —
phosphater — di-, tri- og polyphosphater:

E 424 | Curdlan 20 000

p)

"

I kategori 06.4.2 (Terpasta) indsattes reekken vedrerende E 424 (Curdlan)
efter rekken vedrerende Gruppe I Tilsetningsstoffer:

E 424 | Curdlan 20 000 Kun til glutenfri pasta
(som fodevare
fremstillet  specifikt
med henblik pa at
mindske
glutenindholdet 1
ingredienser, der
indeholder  gluten,
eller erstatte
ingredienser, der
indeholder gluten) og
pasta til kost med lavt
proteinindhold

Q)

"

I kategori 06.4.4 (Kartoffelgnocchi) indsattes reekken vedrerende E 424
(Curdlan) efter rekken vedrerende E 330, Citronsyre:



E 424 | Curdlan 20 000 Bortset fra friske
kolede
kartoffelgnocchi

"

r)  Ikategori 06.4.5 (Fyld til pasta (ravioli og lignende)) indsattes raekken
vedrerende E 424 (Curdlan) efter reekken vedrerende E 392, Ekstrakter af
rosmarin:

E 424 | Curdlan 20 000

"

s) I kategori 06.5 (Nudler) indsattes raekken vedrerende E 424 (Curdlan)
efter rekken vedrerende E 338-452, Phosphorsyre — phosphater — di-,
tri- og polyphosphater:

E 424 Curdlan 20 000

n

t)  Ikategori 06.6 (Flydende dej (battere)) indsettes rackken vedrerende E 424
(Curdlan) efter rekken vedrerende E 338-452, Phosphorsyre —
phosphater — di-, tri- og polyphosphater:

E 424 | Curdlan 5000

"

u) I kategori 07.1 (Bred, boller og rundstykker) indsattes raekken
vedrerende E 424 (Curdlan) efter reekken vedrerende E 338-452, Phosphorsyre
— phosphater — di-, tri- og polyphosphater:

E 424 | Curdlan 20 000 Bortset fra produkter
omfattet af kategori
7.1.10g7.1.2

"

V) I kategori 07.2 (Finere bagverk) indsettes reekken vedrerende E 424
(Curdlan) efter rekken vedrerende E 338-452, Phosphorsyre — phosphater —
di-, tri- og polyphosphater:

E 424 | Curdlan 20 000
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w) I kategori 08.2 (Tilberedt ked som defineret i forordning (EF) nr.
853/2004) indszttes raekken vedrerende E 424 (Curdlan) efter raekken
vedrarende E 415, Xanthangummi:

E 424 | Curdlan 20 000 kun til tilberedninger,
der er
varmebehandlet for
indtagelse, hvori
ingredienser er
injiceret; tilberedt
ked, der er
varmebehandlet for
indtagelse, og som
bestar af keddele, der
er blevet héndteret
forskelligt:  hakket,
skiveskaret eller
forarbejdet, og som er
blandet sammen.
Undtaget er bifteki,
soutzoukaki,  kebap
gyros og souvlaki

"

X) I kategori 08.3.2 (Varmebehandlede kedprodukter) indsattes raekken
vedrerende E 424 (Curdlan) fer reekken vedrerende E 427, Cassiagummi:

E 424 | Curdlan 20 000 Bortset fra foie gras,
foie gras entier og
blocs de foie gras
samt libamaj, libamadj
egészben og libamaj
tombben

"

aa) I kategori 08.3.3 (Tarme samt overtrek og pynt til ked) indsettes rekken
vedrarende E 424 (Curdlan) efter reekken vedrerende E 339, Natriumphosphater:

E 424 | Curdlan 20 000

"

bb) I kategori 09.2 (Forarbejdede fisk og fiskevarer, herunder bleddyr og
krebsdyr) indsaettes rekken vedrerende E 424 (Curdlan) for rakken
vedrerende E 450, Diphosphater:
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E 424 | Curdlan 30 000

"

cc) I kategori 10.2 (Forarbejdede a&g og egprodukter) indsettes rakken
vedrerende E 424 (Curdlan) efter raekken vedrerende E 392, Ekstrakter af
rosmarin:

E 424 | Curdlan 20 000

"

dd)  Ikategori 12.4 (Sennep) indsattes reekken vedrerende E 424 (Curdlan)
for reekken vedrerende E 392, Ekstrakter af rosmarin:

E 424 | Curdlan 30 000

"

ee) I kategori 12.5 (Suppe og bouillon) indsettes reekken vedrerende E 424
(Curdlan) efter rekken vedrerende E 392, Ekstrakter af rosmarin:

E 424 | Curdlan 10 000

"

ff) I kategori 12.6 (Saucer) indsettes rekken vedrerende E 424 (Curdlan)
efter rekken vedrerende E 392, Ekstrakter af rosmarin:

E 424 | Curdlan 30 000

gg) I kategori 12.7 (Salater og krydderibaseret smerepéleg) indsettes
rekken vedrerende E 424 (Curdlan) efter rekken vedrerende E 334-337 og E
354, Vinsyre — tartrater:

E 424 | Curdlan 30 000

"

hh)  Ikategori 12.9 (Proteinprodukter, undtagen produkter, der er omfattet af
kategori 1.8) indsettes reekken vedrerende E 424 (Curdlan) efter rekken

DA



vedrorende E 338-452, Phosphorsyre — phosphater — di-, tri- og
polyphosphater:

E 424 | Curdlan 80 000

"

i1) I kategori 15.1 (Snacks pa basis af kartofler, cerealier, mel eller stivelse)
indsattes raekken vedrerende E 424 (Curdlan) efter raekken vedrerende E 416,
Karayagummi:

E 424 | Curdlan 10 000

"

i) I kategori 16 (Desserter, undtagen produkter, der er omfattet af kategori
1, 3 og 4) indsattes reekken vedrerende E 424 (Curdlan) efter reekken vedrerende
E 416, Karayagummi:

E 424 | Curdlan 30 000
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BILAG II

I bilaget til forordning (EU) nr. 231/2012 indsettes folgende raekke efter rekken vedrerende
fodevaretilsetningsstoffet E 423, OCTENYLRAVSYREMODIFICERET ARABISK
GUMMLI:

E 424 CURDLAN

Synonymer (1 — 3)-B-d-Glucan

Definition Curdlan er et polysaccharid med hej molekylvegt bestaende af B-1,3-
bundne glucoseenheder, der fremstilles ved renkulturfermentering fra en
ikke-patogen og ikke-toksikogen Rhizobium radiobacter biovar 1
stamme NTK-u. Curdlan bestar af B-(1,3)-bundne glucoseenheder og
har den usadvanlige egenskab, at det danner en elastisk gel ved
opvarmning i vandig suspension. R& curdlan renses i flere trin, som
omfatter alkalisk oplesning og krystallisering i methanol. Den
krystalliserede oplesning underkastes rensningstrin, dvs. centrifugering,
vask og centrifugering endnu en gang. Derefter torres, formales og
sigtes produktet for at opné det endelige produkt.

CAS-nr. 54724-00-4

Kemisk formel H-(CsH1005)n-OH
Gennemsnitlig Ikke under 1,4 x 10° Da
molekylvegt

Assay (beregnet som|lkke under 80 %
vandfri glucose)

Beskrivelse Lugtfti eller nasten lugtfri, hvidt til naesten hvidt pulver
Identifikation
Opleselighed Uopleseligt 1 vand og ethanol

Opleselighed i alkali |Bestar testen

0,2 g af proven opslemmes i 5 ml vand, hvorefter der tilsattes 1 ml 3 N
natriumhydroxid og omrystes. Praven opleses.

Geldannelse En 2 % vandig suspension af preven opvarmes 1 kogende vandbad i1 10
min. og atkeles. Der dannes en fast gel

Dannelse af bundfald|Bestar testen
med kobbertartrat

pH Mellem 6,0 og 7,5 (1 % vandig suspension)




DA

Gelstyrke Ikke under 600 g/cm?
Renhed

Torringstab Ikke over 10 %
Gloderest Ikke over 6 %
Sulfataske Ikke over 6 %
Nitrogen Ikke over 0,3 %
Arsen Ikke over 0,05 mg/kg
Bly Ikke over 0,2 mg/kg
Methanol Ikke over 10 mg/kg
Mikrobiologiske kriterier

Totalkimtal Ikke over 1 000 CFU/g
Colibakterier Ingenilg
Escherichia coli Ingenilg
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