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Asunto: ANEXO
del

REGLAMENTO DE LA COMISION
por el que se modifica el anexo | del Reglamento (UE) n.° 10/2011,
sobre materiales y objetos plasticos destinados a entrar en contacto con

alimentos

Adjunto se remite a las delegaciones el documento D115964/02 - ANEXO.
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ANEXO
del

REGLAMENTO DE LA COMISION

por el que se modifica el anexo I del Reglamento (UE) n.° 10/2011, sobre materiales y
objetos plasticos destinados a entrar en contacto con alimentos
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ANEXO

1) El anexo I se modifica como sigue:
a) al final del cuadro 1 se insertan por orden numérico las siguientes entradas:
«10 fibras de |si |no |no Utilizar Gnicamente hasta
86 carbono el 40 % p/p para el caso del
cortadas, polimero de poliéter éter
fabricad cetona (PEEK).
as o a Las fibras se fabricaran a
partir de rtir de poliacrilonitrilo
poliacril $a dr4 P 4 X
onitrilo el? _ran dun Eontenld (i
carboriz minimo de carbono de
95 % p/p y tamafios que no
ado .
se situen en la nanoescala
en ninguna dimension
(didmetro > 100 nm).
108 carbonato |si | no |no No utilizar en la| (32)
7 de calcio fabricacion de materiales y
nanopreci objetos  destinados  al
pitado, no contacto con preparados
recubierto para lactantes(”).
108 ésteres n-|si |no |no |0 Utilizar inicamente como | (33)
8 octilicos/n 0 aditivo hasta un 15 % p/p
-decilicos 5 en materiales y objetos
del 4acido fabricados a partir de 4cido
poli(2- polilactico (PLA) que no
hidroxipro contengan almidén (MCA
panoico) n.° 564) u otros aditivos
con una funcion similar al
almidon  que pudieran
aumentar la migracion, y
que estén destinados a
estar en contacto a 40 °C
como maximo y durante un
maximo de 10 dias con
agua incluida en la
categoria de alimentos
01.01, o con alimentos
incluidos en las categorias
04.01 (frutas, frescas o
refrigeradas), 04.04
(hortalizas,  frescas o
refrigeradas) 'y  08.01
(vinagre), tal como se
1

ES



ES

especifican en el cuadro 2
del anexo III.
109 646- | mezcla de [no |[si |no |0 Utilizar Gnicamente como | »;
0 24-2 | 1,9- 0 comonomero con acido
y nonanodia 5 tereftalico, para fabricar
148 | mina materiales y objetos de
528- | («(NMDA» poliamida.
05-61) vy 2 No utilizar en la
metil-1,8- . .
) fabricacion de materiales y
octanodia . .
: objetos  destinados  al
mina contacto con preparados
(«<MODA» para lactantes(’) y leche
) humana.
La migracion de la
fraccion con un peso
molecular inferior a 1000
Da compuesta por especies
relacionadas con la
NMDA/MODA no
superara los 5 mg/kg de
alimento.
b) en el punto 3, cuadro 3, se afaden las siguientes entradas:
«(32) Existe el riesgo de que, en contacto con alimentos acidos, se supere el limite
de migracion global.
(33) Existe el riesgo de que el LME se supere en contacto con el uso de simulantes
alimentarios distintos del simulante alimentario B.».
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