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ANEXOS

del
REGLAMENTO DE LA COMISION
por el que se modifican el anexo II del Reglamento (CE) n.° 1333/2008 del Parlamento

Europeo y del Consejo y el anexo del Reglamento (UE) n.’ 231/2012 de la Comision
en lo que se refiere a los aditivos alimentarios nitritos (E 249-250) y nitratos (E 251-252)
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ANEXO 1

El anexo II del Reglamento (CE) n.° 1333/2008 se modifica como sigue:

1)

«

«

2)

«

«

ES

La parte D se modifica como sigue:

a) laentrada relativa a la categoria de alimentos 08.3.4 se sustituye por el texto siguiente:

08.3.4

Productos carnicos tradicionales o curados por métodos tradicionales con disposiciones especificas para nitritos y nitratos

»;

b) laentrada relativa a la categoria de alimentos 08.3.4.3 se sustituye por el texto siguiente:

08.3.4.3

Otros productos tradicionales o curados por métodos tradicionales (como inmersion y curado en seco utilizados
conjuntamente, o inclusion de nitritos y/o nitratos en un producto compuesto, o inyeccién de la solucion de curado en el
producto antes de cocinarlo)

».

La parte E se modifica como sigue:

a) laentrada relativa a la categoria de alimentos 08.3.4 se sustituye por el texto siguiente:

08.3.4

Productos carnicos tradicionales o curados por métodos tradicionales con disposiciones especificas para nitritos y nitratos

»;

b) laentrada relativa a la categoria de alimentos 08.3.4.3 se sustituye por el texto siguiente:

08.3.4.3

Otros productos tradicionales o curados por métodos tradicionales (como inmersion y curado en seco utilizados
conjuntamente, o inclusién de nitritos y/o nitratos en un producto compuesto, o inyeccion de la solucion de curado en el
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‘ ‘ producto antes de cocinarlo)

c) lacategoria de alimentos 01.7.2 (Queso curado), se modifica como sigue:

1)  laentrada relativa a E 251-252 (Nitratos) se sustituye por el texto siguiente:

«

E 251-252

Nitratos

150

(30)

Solo queso duro, semiduro y
semiblando

Periodo de aplicacion: hasta
el [36 meses después de la
entrada en vigor del presente
Reglamento]

E 251-252

Nitratos

75

(30) (XA) (XB)

Solo queso duro, semiduro y
semiblando

Periodo de aplicacién: a
partir del [36 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento|]

E 251-252

Nitratos

110

(30) (XA) (XB)

Solo queso con agujeros
granulares tradicional sueco
de Gésene, madurado durante
un minimo de once meses

Periodo de aplicacion: hasta
el [48 meses después de la
entrada en vigor del presente
Reglamento]

E 251-252

Nitratos

110

(30) (XA) (XB)

Solo queso Cheddar
tradicional sueco de Kvibille,
madurado durante un minimo
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de cuatro meses

Periodo de aplicacion: hasta
el [48 meses después de la
entrada en vigor del presente
Reglamento]

E 251-252

Nitratos

110

(30) (XA) (XB)

Solo queso con agujeros
granulares tradicional sueco
de Falkoping, madurado
durante un minimo de doce
meses

Periodo de aplicacion: hasta
el [48 meses después de la
entrada en vigor del presente
Reglamento]

i1)  se anaden las siguientes notas a pie de pagina:

«(XA): Cantidad méxima que puede anadirse durante la elaboracion, expresada como ion nitrato.

»;

(XB): En caso de que la cantidad residual procedente de todas las fuentes en el producto listo para su comercializacion durante
toda la vida util del producto supere los 35 mg/kg, expresada como ion nitrato, los explotadores de empresas alimentarias

investigaran el motivo de ese exceso.»;

d) la categoria de alimentos 01.7.4 (Requeson), se modifica como sigue:

1)  laentrada relativa a E 251-252 (Nitratos) se sustituye por el texto siguiente:

«

ES

E 251-252 | Nitratos 150 | (30) Solo leche de queseria de
queso duro, semiduro 'y
semiblando
Periodo de aplicacion: hasta

3

ES



el [36 meses después de la
entrada en vigor del presente

Reglamento]

E 251-252 | Nitratos 75 | (30) (XA) (XB) | Solo leche de queseria de
queso duro, semiduro y
semiblando

Periodo de aplicacion: a
partir del [36 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento]

»;
il)  se anaden las siguientes notas a pie de pagina:
«(XA): Cantidad maxima que puede anadirse durante la elaboracion, expresada como ion nitrato.

(XB): En caso de que la cantidad residual procedente de todas las fuentes en el producto listo para su comercializacion durante
toda la vida util del producto supere los 35 mg/kg, expresada como ion nitrato, los explotadores de empresas alimentarias
investigaran el motivo de ese exceso.»;

e) lacategoria 01.7.6 [Productos a base de queso (excepto los incluidos en la categoria 16)] se modifica como sigue:
1) la entrada relativa a E 251-252 (Nitratos) se sustituye por el texto siguiente:

«

E 251-252 | Nitratos 150 | (30) Solo productos curados a
base de queso duro, semiduro
y semiblando

Periodo de aplicacion: hasta
el [36 meses después de la
entrada en vigor del presente
Reglamento]
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«
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f)

E 251-252

Nitratos

75

(30) (XA) (XB)

Solo productos curados a
base de queso duro, semiduro
y semiblando

Periodo de aplicacion: a
partir del [36 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento]

il)  se anaden las siguientes notas a pie de pagina:

«(XA): Cantidad méxima que puede anadirse durante la elaboracion, expresada como ion nitrato.

»;

(XB): En caso de que la cantidad residual procedente de todas las fuentes en el producto listo para su comercializacion durante
toda la vida util del producto supere los 35 mg/kg, expresada como ion nitrato, los explotadores de empresas alimentarias

investigaran el motivo de ese exceso.»;

la categoria 01.8 (Sucedaneos de productos lacteos, incluso blanqueadores de bebidas) se modifica como sigue:

1) la entrada relativa a E 251-252 (Nitratos) se sustituye por el texto siguiente:

E 251-252

Nitratos

150

(30)

Solo sucedaneos de queso a
base de leche

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en vigor del presente
Reglamento]

E 251-252

Nitratos

75

(30) (XA) (XB)

Solo sucedaneos de queso a
base de leche

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
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de la entrada en vigor del
presente Reglamento]

i1)  se anaden las siguientes notas a pie de pagina:

«(XA): Cantidad maxima que puede afiadirse durante la elaboracion, expresada como ion nitrato.

»;

(XB): En caso de que la cantidad residual procedente de todas las fuentes en el producto listo para su comercializacion durante
toda la vida util del producto supere los 35 mg/kg, expresada como ion nitrato, los explotadores de empresas alimentarias

investigaran el motivo de ese exceso.»;

g) lacategoria 08.2 [Preparados de carne, tal como se definen en el Reglamento (CE) n.° 853/2004] se modifica como sigue:

1) la entrada relativa a E 249-250 (Nitritos) se sustituye por el texto siguiente:

«

E 249-250

Nitritos

150

(7)

Solo lomo de cerdo adobado,
pincho moruno, careta de
cerdo adobada, costilla de
cerdo adobada, Kasseler,
Brdte, Surfleisch, toorvorst,
saslokk, ahjupraad, kietbasa
surowa biata, kietbasa surowa
metka, tatar wolowy (danie
tatarskie) y golonka
peklowana

Periodo de aplicacion: hasta el
[24 meses después de la
entrada en vigor del presente
Reglamento]

E 249-250

Nitritos

80

(XC) (XD)

Solo lomo de cerdo adobado,
pincho moruno, careta de
cerdo adobada, costilla de

ES

ES



cerdo adobada, Kasseler,
Brdte, Surfleisch, toorvorst,
saslokk, ahjupraad, kietbasa
surowa biata, kietbasa surowa
metka, tatar wolowy (danie
tatarskie) y golonka
peklowana

Periodo de aplicacion: a partir
del [24 meses después de la
entrada en vigor del presente
Reglamento]

i1)  se anaden las siguientes notas a pie de pagina:

«(XC): Cantidad maxima que puede afiadirse durante la elaboracion, expresada como ion nitrito.

»;

(XD): La cantidad residual méxima procedente de todas las fuentes en el producto listo para su comercializacion durante toda la
vida util del producto no excedera de 45 mg/kg, expresada como ion nitrito.»;

h) la categoria de alimentos 08.3.1 (Productos carnicos no sometidos a tratamiento térmico) se modifica como sigue:

1) las entradas relativas a E 249-250 (Nitritos) y E 251-252 (Nitratos) se sustituyen por el texto siguiente:

«

E 249-250

Nitritos

150

(7)

Periodo de aplicacion: hasta el
[24 meses después de la
entrada en vigor del presente
Reglamento]

E 249-250

Nitritos

80

(XC) (XD)

Periodo de aplicacion: a partir
del [24 meses después de la
entrada en vigor del presente
Reglamento]

ES
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E 251-252

Nitratos

150

(7)

Periodo de aplicacion: hasta el
[24 meses después de la
entrada en vigor del presente
Reglamento]

E 251-252

Nitratos

90

(XA) (XE)

Periodo de aplicacion: a partir
del [24 meses después de la
entrada en vigor del presente
Reglamento]

E 251-252

Nitratos

110

(XA) (XF)

Solo despieces mayores de
beicon y embutidos secos sin
nitritos afiadidos

Periodo de aplicacion: a partir
del [24 meses después de la
entrada en vigor del presente
Reglamento]

se afladen las siguientes notas a pie de pagina:

«(XA): Cantidad méxima que puede anadirse durante la elaboracion, expresada como ion nitrato.

(XC): Cantidad maxima que puede afadirse durante la elaboracion, expresada como ion nitrito.

»;

(XD): La cantidad residual maxima procedente de todas las fuentes en el producto listo para su comercializacién durante toda la
vida util del producto no excedera de 45 mg/kg, expresada como ion nitrito.

(XE): En caso de que la cantidad residual procedente de todas las fuentes en el producto listo para su comercializacion durante
toda la vida util del producto supere los 90 mg/kg, expresada como ion nitrato, los explotadores de empresas alimentarias

investigaran el motivo de ese exceso.

(XF): En caso de que la cantidad residual procedente de todas las fuentes en el producto listo para su comercializacion durante
toda la vida util del producto supere los 110 mg/kg, expresada como ion nitrato, los explotadores de empresas alimentarias

investigaran el motivo de ese exceso.»;
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i)

la categoria de alimentos 08.3.2 (Productos carnicos sometidos a tratamiento térmico) se modifica como sigue:

i)

las entradas relativas a E 249-250 (Nitritos) se sustituye por el texto siguiente:

E 249-250

Nitritos

100

(7) (58) (39)

Solo  productos carnicos
esterilizados (Fo > 3,00)

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento]

E 249-250

Nitritos

55

(58) (539) (XC) (XG)

Solo  productos carnicos
esterilizados (Fo > 3,00)

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento|]

E 249-250

Nitritos

150

(7) (59)

Excepto productos cérnicos
esterilizados (Fo > 3,00)

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento]

E 249-250

Nitritos

80

(59) (XC) (XD)

Excepto productos carnicos
esterilizados (Fo > 3,00)

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento|]

»;
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i1)  se anaden las siguientes notas a pie de pagina:
«(XC): Cantidad maxima que puede anadirse durante la elaboracidon, expresada como ion nitrito.

(XD): La cantidad residual méxima procedente de todas las fuentes en el producto listo para su comercializacion durante toda la
vida util del producto no excedera de 45 mg/kg, expresada como ion nitrito.

(XG): La cantidad residual méxima procedente de todas las fuentes en el producto listo para su comercializacion durante toda la
vida util del producto no excedera de 25 mg/kg, expresada como ion nitrito.»;

1 la categoria 08.3.4.1 [Productos tradicionales que se sumergen en una solucion de curado (productos carnicos curados por inmersion en
una solucién de curado que contiene nitritos y/o nitratos, sal y otros componentes)] se modifica como sigue:

1) las entradas relativas a E 249-250 (Nitritos) y E 251-252 (Nitratos) se sustituyen por el texto siguiente:

«

E 249-250 | Nitritos 30 | (XH) Solo productos curados por
métodos tradicionales

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento|]

E 249-250 | Nitritos 175 | (39) Solo Wiltshire bacon 'y
productos similares: se
inyecta en la carne una
solucion de curado, 'y
después se somete la carne a
curado  por  inmersion
durante  3-10 dias; 1la
soluciéon de salmuera para
inmersion también incluye
cultivos iniciadores
microbianos.

Periodo de aplicacion: hasta
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el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento]

E 249-250

Nitritos

105

(XH)

Solo Wiltshire bacon 'y
productos similares: se
inyecta en la carne una
solucion de curado, 'y
después se somete la carne a
curado  por  inmersion
durante  3-10 dias; 1la
soluciéon de salmuera para
inmersion también incluye
cultivos iniciadores
microbianos.

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento]

E 251-252

Nitratos

250

(39) (59)

Solo Wiltshire bacon 'y
productos similares: se
inyecta en la carne una
solucion de curado, vy
después se somete la carne a
curado  por  inmersion
durante 3-10 dias; la
soluciéon de salmuera para
inmersion también incluye
cultivos iniciadores
microbianos.

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la

11
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ES

entrada en  vigor del
presente Reglamento]

E 251-252

Nitratos

150

(59) (XI)

Solo Wiltshire bacon 'y
productos similares: se
inyecta en la carne una
solucion de curado, vy
después se somete la carne a
curado  por  inmersion
durante  3-10 dias; 1la
solucion de salmuera para
inmersion también incluye
cultivos iniciadores
microbianos.

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento]

E 249-250

Nitritos

100

(39)

Solo  Wiltshire ham 'y
productos similares: se
inyecta en la carne una
solucion de curado, vy
después se somete la carne a
curado  por  inmersion
durante 3-10 dias; la
solucion de salmuera para
inmersion también incluye
cultivos iniciadores
microbianos.

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del

12
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presente Reglamento|]

E 249-250

Nitritos

65

(XH)

Solo Wiltshire ham 'y
productos similares: se
inyecta en la carne una
solucion de curado, vy
después se somete la carne a
curado  por  inmersion
durante 3-10 dias; la
soluciéon de salmuera para
inmersion también incluye
cultivos iniciadores
microbianos.

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento]

E 251-252

Nitratos

250

(39) (59)

Solo  Wiltshire ham 'y
productos similares: se
inyecta en la carne una
solucion de curado, 'y
después se somete la carne a
curado  por  inmersion
durante  3-10 dias; la
solucion de salmuera para
inmersion también incluye
cultivos iniciadores
microbianos.

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento]
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E 251-252

Nitratos

150

(59) (XI)

Solo  Wiltshire ham 'y
productos similares: se
inyecta en la carne una
solucion de curado, 'y
después se somete la carne a
curado  por  inmersion
durante  3-10 dias; 1la
solucion de salmuera para
inmersion también incluye
cultivos iniciadores
microbianos.

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento]

E 249-250

Nitritos

175

(39)

Solo entremeada,
entrecosto, chispe,
orelheira e cabeca
(salgados), toucinho
fumado y productos
similares: curado  por
inmersion durante 3-5 dias;
el producto no es tratado por
calor y tiene una elevada
actividad hidrica.

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento]

E 249-250

Nitritos

105

(XH)

Solo entremeada,
entrecosto, chispe,

14
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orelheira e cabeca

(salgados), toucinho
fumado y productos
similares:  curado  por

inmersion durante 3-5 dias;
el producto no es tratado por
calor y tiene una elevada
actividad hidrica.

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento]

E 251-252

Nitratos

250

(39) (59)

Solo entremeada,
entrecosto, chispe,
orelheira e cabeca
(salgados), toucinho
Sfumado y productos
similares: curado  por
inmersion durante 3-5 dias;
el producto no es tratado por
calor y tiene una elevada
actividad hidrica.

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento]

E 251-252

Nitratos

150

(59) (XI)

Solo entremeada,
entrecosto, chispe,
orelheira e cabega
(salgados), toucinho
fumado y productos
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similares: curado  por
inmersion durante 3-5 dias;
el producto no es tratado por
calor y tiene una elevada
actividad hidrica.

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento]

E 249-250

Nitritos

50

(39)

Solo cured tongue: curado
por inmersion durante cuatro
dias como minimo, y
precocinado

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento|]

E 251-252

Nitratos

10

(39) (59)

Solo cured tongue: curado
por inmersion durante cuatro
dias como minimo, y
precocinado

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento|]

E 251-252

Nitratos

(59) (XI)

Solo cured tongue: curado
por inmersion durante cuatro
dias como minimo, y
precocinado

Periodo de aplicacién: a
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partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento]

E 249-250

Nitritos

150

(7)

Solo kylmdsavustettu
poronliha/kallrékt renkott:
se inyecta en la carne una
solucion de curado vy
después se la somete a
curado por inmersion;

el tiempo de curado es entre
catorce y veintiin dias,
seguido de maduracion en
humo frio entre cuatro y
cinco semanas.

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento]

E 249-250

Nitritos

100

(XC) (XJ)

Solo kylmdsavustettu
poronliha/kallrékt renkott:
se inyecta en la carne una
solucion de curado vy
después se la somete a
curado por inmersion;

el tiempo de curado es entre
catorce y veintiin dias,
seguido de maduracion en
humo frio entre cuatro y
cinco semanas.

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
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de la entrada en vigor del
presente Reglamento]

E 251-252

Nitratos

300

(7)

Solo kylmasavustettu
poronliha/kallrékt renkott:
se inyecta en la carne una
solucion de curado vy
después se la somete a
curado por inmersion;

el tiempo de curado es entre
catorce y veintiin dias,
seguido de maduracion en
humo frio entre cuatro y
cinco semanas.

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento|]

E 251-252

Nitratos

180

(XA) (XK)

Solo kylmdsavustettu
poronliha/kallrékt renkott:
se inyecta en la carne una
solucion de curado vy
después se la somete a
curado por inmersion;

el tiempo de curado es entre
catorce y veintiun dias,
seguido de maduracion en
humo frio entre cuatro y
cinco semanas.

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
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presente Reglamento|]

E 249-250

Nitritos

150

(7)

Solo bacon, filet de bacon y
productos similares:
curado por inmersion entre
cuatro y cinco dias a 5-7 °C,
maduracion ~ normalmente
entre veinticuatro y cuarenta
horas a 22 °C, posibilidad de
ahumado durante
veinticuatro horas a 20-
25°C y almacenamiento
entre tres y seis semanas a
12-14 °C

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento]

E 249-250

Nitritos

100

(XC) (XJ)

Solo bacon, filet de bacon y
productos similares:
curado por inmersion entre
cuatro y cinco dias a 5-7 °C,
maduraciéon  normalmente
entre veinticuatro y cuarenta
horas a 22 °C, posibilidad de
ahumado durante
veinticuatro horas a 20-
25°C 'y almacenamiento
entre tres y seis semanas a
12-14 °C

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
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de la entrada en vigor del
presente Reglamento]

E 251-252

Nitratos

250

(7) (40) (59)

Solo bacon, filet de bacon y
productos similares:
curado por inmersion entre
cuatro y cinco dias a 5-7 °C,
maduraciéon  normalmente
entre veinticuatro y cuarenta
horas a 22 °C, posibilidad de
ahumado durante
veinticuatro horas a 20-
25°C 'y almacenamiento
entre tres y seis semanas a
12-14 °C

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento]

E 251-252

Nitratos

180

(40) (59) (XA) (XK)

Solo bacon, filet de bacon y
productos similares:
curado por inmersion entre
cuatro y cinco dias a 5-7 °C,
maduraciéon  normalmente
entre veinticuatro y cuarenta
horas a 22 °C, posibilidad de
ahumado durante
veinticuatro horas a 20-
25°C 'y almacenamiento
entre tres y seis semanas a
12-14 °C

Periodo de aplicacién: a
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partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento]

E 249-250

Nitritos

50

(39)

Solo Rohschinken,
nassgepokelt y productos
similares: el tiempo de
curado depende de la forma
y el peso de las piezas de
carne (aproximadamente 2
dias/kg), seguido de
estabilizacion y maduracion

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento|]

E 251-252

Nitratos

250

(39)

Solo Rohschinken,
nassgepokelt 'y productos
similares: el tiempo de
curado depende de la forma
y el peso de las piezas de
carne (aproximadamente 2
dias/kg), seguido de
estabilizacion y maduracion

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento]

E 251-252

Nitratos

150

(XI)

Solo Rohschinken,
nassgepokelt y productos
similares: el tiempo de
curado depende de la forma
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k)

y el peso de las piezas de
carne (aproximadamente 2
dias/kg), seguido de
estabilizacion y maduracion

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento|]

il)  se anaden las siguientes notas a pie de pagina:

«(XA): Cantidad maxima que puede anadirse durante la elaboracion, expresada como ion nitrato.

(XC): Cantidad maxima que puede afnadirse durante la elaboracion, expresada como ion nitrito.

»;

(XH): Cantidad residual maxima procedente de todas las fuentes en el producto listo para su comercializacion durante toda la vida

util del producto expresada como ion nitrito.

(XI): Cantidad residual maxima procedente de todas las fuentes en el producto listo para su comercializacién durante toda la vida

util del producto, expresada como ion nitrato.

(XJ): La cantidad residual maxima procedente de todas las fuentes en el producto listo para su comercializacion durante toda la
vida util del producto no excedera de 50 mg/kg, expresada como ion nitrito.

(XK): En caso de que la cantidad residual procedente de todas las fuentes en el producto listo para su comercializacion durante
toda la vida util del producto supere los 95 mg/kg, expresada como ion nitrato, los explotadores de empresas alimentarias

investigaran el motivo de ese exceso.»;

la categoria de alimentos 08.3.4.2 [Productos tradicionales curados en seco (el procedimiento de curado en seco supone la aplicacion en
seco a la superficie de la carne de una mezcla de curado que contiene nitratos y/o nitritos, sal y otros componentes, seguido de un

periodo de estabilizacion o maduracidon)] se modifica como sigue:

1) las entradas relativas a E 249-250 (Nitritos) y E 251-252 (Nitratos) se sustituyen por el texto siguiente:
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E 249-250

Nitritos

30

(XH)

Solo productos curados por
métodos tradicionales

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento|]

E 249-250

Nitritos

175

(39)

Solo dry cured bacon y
productos similares:
curado en seco seguido de
maduracion de cuatro dias
como minimo

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento]

E 249-250

Nitritos

105

(XH)

Solo dry cured bacon 'y
productos similares:
curado en seco seguido de
maduracion de cuatro dias
como minimo

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento|]

E 251-252

Nitratos

250

(39) (59)

Solo dry cured bacon 'y
productos similares:
curado en seco seguido de
maduracion de cuatro dias
como minimo

Periodo de aplicacion: hasta
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el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento]

E 251-252

Nitratos

150

(59) (XI)

Solo dry cured bacon 'y
productos similares:
curado en seco seguido de
maduracion de cuatro dias
como minimo

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento]

E 249-250

Nitritos

100

(39)

Solo dry cured ham 'y
productos similares:
curado en seco seguido de
maduracion de cuatro dias
como minimo

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento]

E 249-250

Nitritos

65

(XH)

Solo dry cured ham 'y
productos similares:
curado en seco seguido de
maduracion de cuatro dias
como minimo

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento]
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E 251-252

Nitratos

250

(39) (59)

Solo dry cured ham 'y
productos similares:
curado en seco seguido de
maduracion de cuatro dias
como minimo

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento]

E 251-252

Nitratos

150

(59) (XI)

Solo dry cured ham 'y
productos similares:
curado en seco seguido de
maduracion de cuatro dias
como minimo

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento]

E 249-250

Nitritos

100

(39)

Solo jamon curado, paleta
curada, lomo embuchado y
cecina y productos
similares: curado en seco
con un  periodo de
estabilizacion de diez dias
como minimo, seguido de
un periodo de maduracion
de més de cuarenta y cinco
dias

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
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presente Reglamento|]

E 249-250

Nitritos

65

(XH)

Solo jamon curado, paleta
curada, lomo embuchado y
cecina y productos
similares: curado en seco
con un  periodo de
estabilizacion de diez dias
como minimo, seguido de
un periodo de maduracion
de més de cuarenta y cinco
dias

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento|]

E 251-252

Nitratos

250

(39) (59)

Solo jamon curado, paleta
curada, lomo embuchado y
cecina y productos
similares: curado en seco
con un  periodo de
estabilizacion de diez dias
como minimo, seguido de
un periodo de maduracion
de mas de cuarenta y cinco
dias

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento]

E 251-252

Nitratos

150

(59) (XI)

Solo jamon curado, paleta
curada, lomo embuchado y
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cecina y productos
similares: curado en seco
con un  periodo de
estabilizacion de diez dias
como minimo, seguido de
un periodo de maduracion
de mas de cuarenta y cinco
dias

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento]

E 249-250

Nitritos

100

(39)

Solo presunto, presunto da
pd e paio do lombo Yy
productos similares:
curado en seco entre diez y
quince dias, seguido de un
periodo de estabilizacion de
treinta a cuarenta y cinco
dias y de un periodo de
maduraciéon de dos meses
como minimo

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento]

E 249-250

Nitritos

65

(XH)

Solo presunto, presunto da
pd e paio do lombo y
productos similares:
curado en seco entre diez y
quince dias, seguido de un
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periodo de estabilizacion de
treinta a cuarenta y cinco
dias y de un periodo de
maduracion de dos meses
como minimo

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento]

E 251-252

Nitratos

250

(39) (59)

Solo presunto, presunto da
pd e paio do lombo y
productos similares:
curado en seco entre diez y
quince dias, seguido de un
periodo de estabilizacion de
treinta a cuarenta y cinco
dias y de un periodo de
maduracion de dos meses
como minimo

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento|]

E 251-252

Nitratos

150

(59) (XI)

Solo presunto, presunto da
pa e paio do lombo Yy
productos similares:
curado en seco entre diez y
quince dias, seguido de un
periodo de estabilizacion de
treinta a cuarenta y cinco
dias y de un periodo de
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maduracion de dos meses
como minimo

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento]

E 249-250

Nitritos

50

(39)

Solo Rohschinken,
trockengepokelt y
productos similares: el
tiempo de curado depende
de la forma y el peso de las
piezas de carne (entre diez y
catorce dias), seguido de
estabilizacion y maduracion

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento]

E 251-252

Nitratos

250

(39) (59)

Solo Rohschinken,
trockengepokelt y
productos similares: el
tiempo de curado depende
de la forma y el peso de las
piezas de carne (entre diez y
catorce dias), seguido de
estabilizacion y maduracion

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento]
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E 251-252

Nitratos

150

(59) (XI)

Solo Rohschinken,
trockengepokelt y
productos similares: el
tiempo de curado depende
de la forma y el peso de las
piezas de carne (entre diez y
catorce dias), seguido de
estabilizacion y maduracion

Periodo de aplicacién: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento|]

E 251-252

Nitratos

250

(39) (40) (59)

Solo jambon sec, jambon
sel 'y otros productos
curados secos similares:
curado en seco durante tres
dias mas un dia por Kkilo,
seguido de un periodo de
postsalado de una semana y
de un periodo de
envejecimiento y
maduracion de cuarenta y
cinco dias a dieciocho meses

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento]

E 251-252

Nitratos

150

(40) (59) (XT)

Solo jambon sec, jambon
sel 'y otros productos
curados secos similares:
curado en seco durante tres
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dias mas un dia por kilo,
seguido de un periodo de
postsalado de una semana y
de un periodo de
envejecimiento y
maduracion de cuarenta y
cinco dias a dieciocho meses

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento]

i1)  se anaden las siguientes notas a pie de pagina:

»;

«(XH): Cantidad residual maxima procedente de todas las fuentes en el producto listo para su comercializacion durante toda la
vida util del producto expresada como ion nitrito.

(XI): Cantidad residual maxima procedente de todas las fuentes en el producto listo para su comercializacién durante toda la vida

util del producto, expresada como ion nitrato.»;

la categoria 08.3.4.3 [Otros productos curados por métodos tradicionales (procesos de inmersion y curado en seco utilizados
conjuntamente, o inclusion de nitritos y/o nitratos en un producto compuesto, o inyeccion de la solucion de curado en el producto antes

de cocinarlo)] se modifica como sigue:

1) las entradas relativas a E 249-250 (Nitritos) y E 251-252 (Nitratos) se sustituyen por el texto siguiente:

E 249-250

Nitritos

30

(XH)

Solo productos curados por
métodos tradicionales

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento|]
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E 249-250

Nitritos

50

(39)

Solo Rohschinken, trocken-
/nassgepokelt y productos
similares: Combinacion de
curado en seco y curado por
inmersion (sin inyeccion de
solucion de curado). el
tiempo de curado depende
de la forma y el peso de las
piezas de carne (entre
catorce y treinta y cinco
dias, seguido de
estabilizacién y maduracion)
Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento|

E 251-252

Nitratos

250

(39) (59)

Solo Rohschinken, trocken-
/nassgepokelt 'y productos
similares: Combinacion de
curado en seco y curado por
inmersion (sin inyeccion de
solucion de curado). el
tiempo de curado depende
de la forma y el peso de las
piezas de carne (entre
catorce y treinta y cinco
dias, seguido de
estabilizacion y maduracion)
Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en vigor del
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presente Reglamento|]

E 251-252

Nitratos

150

(59) (XI)

Solo Rohschinken, trocken-
/nassgepokelt y productos
similares: Combinacion de
curado en seco y curado por
inmersion (sin inyeccion de
solucion de curado). el
tiempo de curado depende
de la forma y el peso de las
piezas de carne (entre
catorce y treinta y cinco
dias, seguido de
estabilizacién y maduracion)
Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento]

E 249-250

Nitritos

50

(39)

Solo jellied veal and
brisket: inyeccion de
solucion de curado y, tras
dos dias como minimo,
cocido hasta tres horas en
agua hirviendo

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento]

E 251-252

Nitratos

10

(39) (59)

Solo jellied veal and
brisket: inyeccion de
soluciéon de curado y, tras
dos dias como minimo,
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cocido hasta tres horas en
agua hirviendo

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento]

E 251-252

Nitratos

(59) (XI)

Solo jellied veal and
brisket: inyeccion de
solucion de curado y, tras
dos dias como minimo,
cocido hasta tres horas en
agua hirviendo

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento|]

E 251-252

Nitratos

300

(40) (7)

Solo Rohwiirste (Salami
und Kantwurst):
maduracion  minima  de
cuatro semanas y proporcion
agua/proteina inferior a 1,7

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento|]

E 251-252

Nitratos

180

(40) (XA) (XK)

Solo Rohwiirste (Salami
und Kantwurst):
maduracion minima de
cuatro semanas y proporcion
agua/proteina inferior a 1,7
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Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento|]

E 251-252

Nitratos

250

(40) (7) (59)

Solo salchichén y chorizo
tradicionales de larga
curacion 'y  productos
similares: maduracion de
treinta dias como minimo

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento|

E 251-252

Nitratos

180

(40) (59) (XA) (XK)

Solo salchichén y chorizo
tradicionales de larga
curacion 'y  productos
similares: maduraciéon de
treinta dias como minimo

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento|]

E 249-250

Nitritos

180

(7)

Solo vysocina, selsky salam,
turisticky trvanlivy salam,
polic¢an, herkules, lovecky
salam, dunajska klobdsa,
paprikas 'y  productos
similares: secado, cocinado
a 70°C y sometido a un
proceso de secado 'y
ahumado de entre ocho y
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doce dias; fermentado,
sometido a un proceso de
fermentacion entre catorce y
treinta dias, en tres fases,
seguido del ahumado

Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento]

E 249-250

Nitritos

105

(XC) (X))

Solo vysocina, selsky salam,
turisticky trvanlivy salam,
polican, herkules, lovecky
salam, dunajska klobdsa,
paprikas 'y  productos
similares: secado, cocinado
a 70°C y sometido a un
proceso de secado 'y
ahumado de entre ocho y
doce dias; fermentado,
sometido a un proceso de
fermentacion entre catorce y
treinta dias, en tres fases,
seguido del ahumado

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento|]

E 249-250

Nitritos

100

(XC) (X))

Solo  Svensk julskinka,
Svensk leverpastej y
productos similares:
Curado/sin cocer o cocido
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en su envase destinado al
consumidor

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento]

E 249-250

Nitritos

100

(XC) (XJ)

Solo Mettwurst, Teewurst y
productos similares:
Embutidos  crudos  para
untar, suaves |y poco
madurados

Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento]

E 251-252

Nitratos

250

(40) (7) (59)

Solo  saucisson sec 'y
productos similares:
salchicha cruda fermentada
y secada sin adicion de
nitritos; Fermentada a
temperaturas de 18-22 °C o
inferiores (10-12°C) y a
continuacion sometida a un
periodo de envejecimiento y
maduracion de tres semanas
como minimo; proporcion
agua/proteina inferior a 1,7
Periodo de aplicacion: hasta
el [24 meses después de la
entrada en  vigor del
presente Reglamento]
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E 251-252 | Nitratos 180 | (40) (39) (XA) (XK)

Solo  saucisson sec 'y
productos similares:
salchicha cruda fermentada
y secada sin adicion de
nitritos; Fermentada a
temperaturas de 18-22 °C o
inferiores (10-12°C) y a
continuaciéon sometida a un
periodo de envejecimiento y
maduracion de tres semanas
como minimo; proporcion
agua/proteina inferior a 1,7
Periodo de aplicacion: a
partir del [24 meses después
de la entrada en vigor del
presente Reglamento|

se afladen las siguientes notas a pie de pagina:

«(XA): Cantidad méxima que puede anadirse durante la elaboracion, expresada como ion nitrato.

(XC): Cantidad maxima que puede afiadirse durante la elaboracion, expresada como ion nitrito.

»;

(XH): Cantidad residual maxima procedente de todas las fuentes en el producto listo para su comercializacion durante toda la vida

util del producto expresada como ion nitrito.

(XI): Cantidad residual maxima procedente de todas las fuentes en el producto listo para su comercializacion durante toda la vida

util del producto, expresada como ion nitrato.

(XJ): La cantidad residual maxima procedente de todas las fuentes en el producto listo para su comercializacion durante toda la
vida util del producto no excedera de 50 mg/kg, expresada como ion nitrito.
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(XK): En caso de que la cantidad residual procedente de todas las fuentes en el producto listo para su comercializacion durante
toda la vida util del producto supere los 95 mg/kg, expresada como ion nitrato, los explotadores de empresas alimentarias

investigaran el motivo de ese exceso.»;

m) la categoria 09.2 (Pescado y productos de la pesca elaborados, incluso moluscos y crustdceos) se modifica como sigue:

1)  laentrada relativa a E 251-252 (Nitratos) se sustituye por el texto siguiente:

«

E 251-252 | Nitratos 500 Solo arenque y espadin
escabechados
Periodo de aplicacion: hasta el
[24 meses después de la
entrada en vigor del presente
Reglamento]

E 251-252 | Nitratos 270 | (XA)(XD) | Solo arenque y espadin

escabechados
Periodo de aplicacion: a partir
del [24 meses después de la
entrada en vigor del presente
Reglamento]

i1)  se anaden las siguientes notas a pie de pagina:

«(XA): Cantidad méxima que puede afadirse durante la elaboracion, expresada como ion nitrato.

»;

(XD): La cantidad residual maxima procedente de todas las fuentes en el producto listo para su comercializacién durante toda la
vida util del producto no excedera de 45 mg/kg, expresada como ion nitrito.».

ES
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ANEXO I1
El anexo del Reglamento (UE) n.° 231/2012 se modifica como sigue:

1) En la entrada relativa a E 249 (Nitrito potasico), la especificacion «Pureza» se
sustituye por el texto siguiente:

«

Pureza

Pérdida por desecacion

No mas del 3 % (4 horas sobre gel de silice)

Arsénico No mas de 0,1 mg/kg
Plomo No mas de 0,1 mg/kg
Mercurio No mas de 0,1 mg/kg

».

En la entrada relativa a E 250 (Nitrito sodico), la especificacion «Pureza» se
sustituye por el texto siguiente:

Pureza

Pérdida por desecacion

No mas del 0,25 % (4 horas sobre gel de silice)

Arsénico No mas de 0,1 mg/kg
Plomo No mas de 0,1 mg/kg
Mercurio No mas de 0,1 mg/kg

».

En la entrada relativa a E 251 (Nitrato sodico), parte I (Nitrato sddico so6lido), la

especificacion «Purezay se sustituye por el texto siguiente:

«

Pureza

Pérdida por desecacion

No mas del 2 % (105 °C, 4 h)

Nitritos No mas de 30 mg/kg, expresado como NaNO-
Arsénico No mas de 0,1 mg/kg
Plomo No mas de 0,1 mg/kg
Mercurio No mas de 0,1 mg/kg

».

En la entrada relativa a E 251 (Nitrato sodico), parte II (Nitrato sédico liquido), la

especificacion «Purezay se sustituye por el texto siguiente:

«

Pureza
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Acido nitrico libre No mas del 0,01 %
Nitritos No mas de 10 mg/kg, expresado como NaNO»
Arsénico No mas de 0,1 mg/kg
Plomo No mas de 0,1 mg/kg
Mercurio No mas de 0,1 mg/kg
».
5) En la entrada relativa a E 252 (Nitrato potéasico), la especificacion «Pureza» se
sustituye por el texto siguiente:
«
Pureza

Pérdida por desecacion

No mas del 1 % (105 °C, 4 h)

Nitritos No mas de 20 mg/kg, expresado como KNO>
Arsénico No mas de 0,1 mg/kg
Plomo No mas de 0,1 mg/kg
Mercurio No mas de 0,1 mg/kg
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