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DIRECTIVA (UE) 2024/...
A PARLAMENTULUI EUROPEAN SI A CONSILIULUI

din 14 mai 2024

de modificare a Directivei 2001/110/CE a Consiliului privind mierea,

a Directivei 2001/112/CE a Consiliului privind sucurile de fructe si anumite produse similare
destinate consumului uman, a Directivei 2001/113/CE a Consiliului privind gemurile, jeleurile
si marmeladele de fructe si piureul de castane indulcit destinate alimentatiei umane
si a Directivei 2001/114/CE a Consiliului privind anumite tipuri de lapte conservat,

partial sau integral deshidratat si destinat consumului uman

PARLAMENTUL EUROPEAN SI CONSILIUL UNIUNII EUROPENE,

avand in vedere Tratatul privind functionarea Uniunii Europene, 1n special articolul 43 alineatul (2),
avand in vedere propunerea Comisiei Europene,

dupd transmiterea proiectului de act legislativ catre parlamentele nationale,

avand in vedere avizul Comitetului Economic si Social European!,

dupa consultarea Comitetului Regiunilor,

hotarand in conformitate cu procedura legislativa ordinara?,

1 JO C, C/2023/881, 8.12.2023, ELI: http://data.europa.eu/eli/C/2023/881/0;j.
Pozitia Parlamentului European din 10 aprilie 2024 (nepublicata incd in Jurnalul Oficial) si
Decizia Consiliului din 24 aprilie 2024.
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intrucat:

(1

)

In conformitate cu obiectivele stabilite in Comunicarea Comisiei din 11 decembrie 2019
privind ,,Pactul verde european”, Comisia a adoptat Comunicarea Comisiei

din 20 mai 2020 intitulata ,,O strategie ,,De la ferma la consumator” pentru un sistem
alimentar echitabil, sanatos si ecologic” (,,Strategia «De la ferma la consumator»”), in care
a anuntat masuri pentru un sistem alimentar al Uniunii mai sanatos si mai durabil. Prin
masurile respective, Comisia urmareste, printre altele, sa stimuleze reformularea
produselor alimentare in cazul alimentelor cu un continut mare de zaharuri si sa faciliteze
trecerea la o alimentatie sanitoasa si sustenabila. In plus, pentru a le permite
consumatorilor sa faca alegeri alimentare 1n cunostintd de cauza, sanatoase si sustenabile,
Comisia a anuntat o posibild extindere a indicatiilor obligatorii privind originea sau

provenienta anumitor produse, tinand seama pe deplin de impactul asupra pietei interne.

Directiva 2001/110/CE a Consiliului® stabileste definitiile, denumirile, normele comune

privind compozitia, precum si calitatea si cerintele de etichetare pentru miere.

3 Directiva 2001/110/CE a Consiliului din 20 decembrie 2001 privind mierea (JO L 10,
12.1.2002, p. 47).
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3)

(4)

Avand in vedere legatura stransa dintre calitatea mierii si originea sa si necesitatea de a
evita inducerea 1n eroare a consumatorilor cu privire la calitatea produsului,

Directiva 2001/110/CE stabileste norme privind indicarea pe etichetd a originii pentru a
preciza unde a fost recoltati mierea. In special, articolul 2 punctul 4 din directiva
mentionata prevede ca tara sau tarile de origine in care a fost recoltatd mierea trebuie sa fie
indicate pe eticheta si prevede ca, in cazul in care mierea provine din mai multe state
membre sau tari terte, indicarea obligatorie a tarilor de origine poate fi inlocuitd cu una
dintre urméatoarele mentiuni, dupa caz: ,,amestec de miere provenitd din UE”, ,,amestec de
miere provenitd din afara UE”, ,,amestec de miere provenita din UE si din afara UE”. Este
posibil ca diferitele norme adoptate de statele membre pe respectiva baza sa fi indus In

eroare consumatorii si sa fi impiedicat functionarea pietei interne.

Tinand cont de interesul deosebit manifestat de consumatori pentru originea geografica a
mierii, avand in vedere obiectivul Strategiei ,,De la ferma la consumator” de a permite
consumatorilor sa faca alegeri in cunostinta de cauza, inclusiv in ceea ce priveste originea
alimentelor lor, si in scopul de a mentine functionarea eficientd a pietei interne in intreaga
Uniune prin armonizarea normelor de etichetare, este oportun sa se revizuiasca normele
privind indicarea originii mierii pe eticheta. Prezenta directiva ar trebui sa impuna, ca
reguld standard, ca tara sau tarile de origine sa fie indicate pe eticheta in ordine
descrescdtoare impreunad cu procentul fiecarei origini, in cazul amestecurilor, cu o toleranta
de 5 % pentru fiecare parte individuald din amestec, calculatd pe baza documentatiei de

trasabilitate a operatorului.
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(%) Cu toate acestea, pentru a asigura un anumit grad de flexibilitate, statelor membre ar trebui
sa poatd sa prevada cd, In cazul amestecurilor de miere cu mai mult de patru tari de origine
diferite, este permis sa se indice in ceea ce priveste procentajul doar cele mai mari patru
cote, dacd acestea reprezintd impreuna peste 50 % din total. Restul tarilor de origine, ar
trebui sa fie indicate in ordine descrescatoare, ca atunci cand se aplica regula standard. O
astfel de flexibilitate nu afecteaza libera circulatie a mierii etichetate in conformitate cu
regula standard, deoarece regula standard prevede punerea unor informatii mai complete la
dispozitia consumatorilor. Din relatia dintre regula standard si aceasta flexibilitate rezulta
ca, in cazul a mai mult de patru tari de origine si in care cotele celei de a cincea tari de
origine sau ale altor tari de origine sunt identice cu a patra, nu este posibil sa se indice doar

cele mai mari patru cote si, prin urmare, ar trebui sa se aplice regula standard.

(6) Avand in vedere dimensiunea redusd a ambalajelor care contin doar o singurd portie de
miere de 30 g sau mai putin si dificultatile tehnice rezultate, este oportun sa se prevada ca,
in cazul amestecurilor de miere, in locul denumirii complete a tarilor de origine, sa se
poata utiliza un cod standardizat si cunoscut la nivel international, si anume standardul
international ISO 3166 care defineste codurile de litere recunoscute la nivel international
pentru a face trimitere la tari. In special, este adecvat sa fie utilizat codul format din doua
litere (codul alfa-2), recomandat de Organizatia Internationald de Standardizare drept cod
de uz general, pentru a solutiona dificultatile tehnice generate de dimensiunea redusa

a ambalajelor.
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(7 Planul coordonat de control al Comisiei privind autenticitatea mierii (2015-2017) si
actiunea coordonatd a Comisiei ,,De la stupi” (2021-2022) subliniaza cd un procent ridicat
de miere introdusa pe piata Uniunii este suspectatd de a fi contrafacutd. Este necesar sa fie
asigurata disponibilitatea unor metode armonizate de analiza pentru a detecta mierea
contrafacuta produsa si comercializatd in Uniune. Prin urmare, Comisiei ar trebui sa i fie
conferite competente de executare In ceea ce priveste elaborarea unor astfel de metode
uniforme, in plus fata de competentele de executare existente mentionate la articolul 4
alineatul (1) din Directiva 2001/110/CE. Respectivele competente ar trebui sd fie exercitate
in conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 182/2011 al Parlamentului European si al
Consiliului*. Este oportun sa se stabileasca un termen limita specific pentru exercitarea

acestor competente.

(8) Anumite tratamente termice pot duce la degradarea constituentilor mierii, in special a
enzimelor. Polenul, care este o componenta-cheie a mierii si confera o legatura cu originea
sa botanica, poate oferi indicatia in ceea ce priveste originea geografica a mierii. Pentru a
asigura practici comerciale echitabile si pentru a proteja interesele consumatorilor,
Comisiei ar trebui sa 1i fie delegatd competenta de a adopta acte in conformitate cu
articolul 290 din Tratatul privind functionarea Uniunii Europene (TFUE) in ceea ce
priveste criteriile de stabilire a originii florale, vegetale sau geografice a mierii si pentru a
garanta cd mierea introdusa pe piata respectd Directiva 2001/110/CE, in special pentru a
evita dezactivarea enzimatica si pentru a se asigura ca polenul nu este eliminat in

mod semnificativ.

Regulamentul (UE) nr. 182/2011 al Parlamentului European si al Consiliului

din 16 februarie 2011 de stabilire a normelor si principiilor generale privind mecanismele de
control de catre statele membre al exercitarii competentelor de executare de catre Comisie
(JO L 55,28.2.2011, p. 13).
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9) Pentru a proteja interesele consumatorilor, pentru a limita cat mai mult posibil frauda
legata de produsele contrafacute care nu corespund denumirii de ,,miere”, pentru a permite
validarea informatiilor furnizate cu privire la originea si calitatea mierii §i pentru a asigura
cea mai mare transparentd, Comisiei ar trebui sa 1i fie delegata competenta de a adopta acte
in conformitate cu articolul 290 TFUE pentru a introduce cerinte de trasabilitate care sa
asigure disponibilitatea si accesul la informatiile esentiale privind originea mierii, inclusiv
tara de origine in lantul de aprovizionare al Uniunii, de la producatorul care recolteaza sau
importator pand la consumator. Sunt necesare cerinte armonizate de trasabilitate pentru
mierea produsa si importatd in Uniune pentru a permite autoritatilor competente ale statelor
membre sa urmareasca intregul lant de aprovizionare cel putin pana la prima etapa din
interiorul frontierelor Uniunii. Normele respective nu ar trebui sa mareasca sarcina
administrativd a producatorilor, ci sa ajute consumatorii si autoritatile de supraveghere sa
urmareasca tot traseul unei mieri, de la recoltare pana la imbutelierea in Uniune. Prin
urmare, prin noile cerinte de trasabilitate a mierii, ar trebui sa se asigure informatii exacte
privind originea unei mieri si autenticitatea acesteia in lantul sdu de aprovizionare. In
vederea unui sistem de trasabilitate si pentru a formula cele mai adecvate cerinte, intre
altele privind analiza solutiilor sau metodelor digitale disponibile, inclusiv, dupa caz, a
unui cod unic de identificare sau a unor tehnici similare, Comisia ar trebui sa efectueze un

studiu de fezabilitate.
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(10) Atunci cand adopta acte delegate, este deosebit de important ca, in cursul lucrarilor sale
pregatitoare, Comisia sd organizeze consultari adecvate, inclusiv la nivel de experti, si ca
respectivele consultari sa se desfagoare in conformitate cu principiile stabilite n Acordul
interinstitutional din 13 aprilie 2016 privind o mai bun legiferare®. In special, pentru a
asigura participarea egala la pregatirea actelor delegate, Parlamentul European si Consiliul
primesc toate documentele in acelasi timp cu expertii din statele membre, iar expertii
acestor institutii au acces sistematic la reuniunile grupurilor de experti ale Comisiei

insarcinate cu pregatirea actelor delegate.

(11) Pentru a sprijini Comisia cu cea mai bund expertiza tehnica disponibila, ar trebui sa fie
creatd o platforma. Platforma respectiva ar trebui, printre altele, s puna la dispozitie
recomandari pentru un sistem de trasabilitate al Uniunii care s asigure disponibilitatea si
accesul la informatiile esentiale privind originea mierii, inclusiv, dupa caz, tara de origine,
anul productiei si un identificator unic al producatorului, in lantul de aprovizionare al
Uniunii, de la producatorul care a recoltat mierea sau importator pana la consumator.
Aceasta ar trebui, de asemenea, sa sprijine infiintarea in viitor a unui laborator de referinta
al Uniunii pentru miere, pentru a imbunatati controalele si a detecta contrafacerea mierii
prin metode armonizate si pentru testarea in mod sistematic a mierii utilizand cele mai

recente metode de testare pentru a dovedi autenticitatea si calitatea mierii.

(12) Directiva 2001/112/CE a Consiliului® stabileste cerintele esentiale care trebuie indeplinite
in ceea ce priveste productia, compozitia si etichetarea sucurilor de fructe si a anumitor
produse similare destinate consumului uman, pentru a proteja interesele consumatorilor si

pentru a stimula libera circulatie a acestor produse.

S JOL 123, 12.5.2016, p. 1.
6 Directiva 2001/112/CE a Consiliului din 20 decembrie 2001 privind sucurile de fructe si
anumite produse similare destinate consumului uman (JO L 10, 12.1.2002, p. 58).
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(13) In 2012, Directiva 2001/112/CE a fost modificata prin Directiva 2012/12/UE a
Parlamentului European si a Consiliului’ pentru a reflecta noile norme privind
ingredientele autorizate, cum ar fi cele referitoare la adaosul de zaharuri, care nu mai era
autorizat in sucurile de fructe. Avand in vedere respectiva modificare a cerintelor privind
compozitia sucurilor de fructe, industria sucurilor de fructe a avut posibilitatea sa utilizeze,
timp de numai un an, o mentiune care sa indice ca niciun suc de fructe nu contine adaos de
zaharuri, pentru a informa consumatorii si pentru a le permite sd faca o distinctie clara si
imediata intre sucurile de fructe si alte produse similare in ceea ce priveste adaosul de
zaharuri in produse. Intervalul scurt respectiv s-a dovedit insuficient pentru a informa
consumatorii cd, in conformitate cu noile norme privind ingredientele autorizate, adaosul
de zaharuri nu mai este autorizat in sucurile de fructe. In conformitate cu partea II
punctul 2 a cincea liniutd din anexa I la Directiva 2001/112/CE, nectarurile de fructe care
nu contin nici adaos de zaharuri, nici indulcitori pot purta mentiunea nutritionala ,,fara
adaos de zaharuri” sau orice altd mentiune care poate avea acelasi Inteles pentru
consumator, insotitd de indicatia ,,contine zaharuri prezente in mod natural”. Ca urmare,
pentru unii consumatori i unii practicieni din domeniul sanatatii, inca nu este clar ca
sucurile de fructe, spre deosebire de nectarurile de fructe, nu pot contine zaharuri adaugate.
Este posibil ca acest lucru sa fi indus 1n eroare consumatorii, deoarece cercetarile au aratat
ca, atunci cand aleg intre mai multe produse cu o compozitie nutritionala identica sau

foarte similard, acestia ar fi preferat produsele care poartd o mentiune nutritionala.

Directiva 2012/12/UE a Parlamentului European si a Consiliului din 19 aprilie 2012 de
modificare a Directivei 2001/112/CE a Consiliului privind sucurile de fructe si anumite
produse similare destinate consumului uman (JO L 115, 27.4.2012, p. 1).
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(14)

(15)

Prin urmare, avand 1n vedere, in special, faptul ca consumatorii sunt din ce in ce mai
constienti de preocuparile legate de sandtate In ceea ce priveste consumul de zaharuri, este
oportun sd se revizuiasca normele referitoare la utilizarea mentiunilor privind zaharurile
pentru sucurile de fructe, pentru a le permite consumatorilor sa aleaga in cunostinta de
cauza. Prin urmare, este oportuna elaborarea unei norme speciale in ceea ce priveste
utilizarea voluntara a unei declaratii care sa indice cd sucurile de fructe contin numai
zaharuri prezente in mod natural. O astfel de declaratie este destinata sa se refere la
caracteristicile care rezulta din definitia sucurilor de fructe prevazuta in

Directiva 2001/112/CE si din ingredientele autorizate pentru sucurile de fructe identificate
in aceasta. Introducerea unei astfel de declaratii prezinta consumatorilor informatii veridice
si exacte, In conformitate cu obiectivele de a-i informa c pe acestia cu privire la
caracteristicile nutritionale ale produselor si de a facilita distinctia Intre sucurile de fructe,
pe de o parte, si nectarurile de fructe, pe de alta parte, si de a le permite consumatorilor sa

faca alegeri in cunostintd de cauza.

Ca urmare a progresului tehnic, au fost sau sunt dezvoltate noi tehnici de prelucrare pentru
a elimina n intregime sau partial zaharurile prezente n mod natural in sucurile de fructe si
in sucurile de fructe obtinute din concentrat, pentru a raspunde cererii tot mai mari a
consumatorilor de produse cu un continut mai mic de zaharuri. Astfel de produse pot fi
comercializate in Uniune in masura in care respecta intreaga legislatie relevantd. Cu toate
acestea, produsele respective sunt obtinute prin aplicarea unui tratament care nu se numara
printre tratamentele autorizate mentionate in partea II punctul 3 din anexa I la

Directiva 2001/112/CE, 1ar continutul lor total de zaharuri este mai mic decét cel al sucului
extras din fructe. Prin urmare, aceste produse nu pot purta denumirea ,,suc de fructe”, ,,suc

de fructe concentrat” sau ,,suc de fructe obtinut din concentrat”.

PE-CONS 25/1/24 REV 1 9

RO



(16)

(17)

Astfel de produse sunt tot mai frecvent disponibile pe piata Uniunii. Pentru a facilita
introducerea pe piata internd a acestor produse si pentru a permite reformularea si inovarea
produselor si fara a aduce atingere actelor legislative aplicabile ale Uniunii, ar trebui sa fie
creatd o noud categorie de produse pentru sucurile de fructe ale caror zaharuri prezente in
mod natural au fost reduse, mentindndu-se 1n acelasi timp celelalte caracteristici fizice,
chimice, organoleptice si nutritionale esentiale ale unui tip mediu de suc obtinut din
fructele din care provine. Respectivele produse ar trebui sa poata purta denumirea de ,,suc
de fructe cu zaharuri reduse”, ,,suc de fructe cu zaharuri reduse obtinut din concentrat” sau
,suc de fructe concentrat cu zaharuri reduse”. Pentru a asigura coerenta cu Regulamentul
(CE) nr. 1924/2006 al Parlamentului European si al Consiliului®, reducerea continutului de
zaharuri ar trebui sa fie de cel putin 30 % in comparatie cu tipul mediu de suc de fructe,
suc de fructe obtinut din concentrat si, respectiv, suc de fructe concentrat cu zaharuri
reduse din care provine. Prin urmare, este oportun ca aceste noi categorii de produse sa fie
introduse in partea I din anexa I la Directiva 2001/112/CE si sa fie stabilite in partea II din
anexa respectiva norme privind ingredientele autorizate pentru aceste produse si privind
procedeele si substantele autorizate. La fel ca in cazul altor tipuri de sucuri de fructe, nici
in cazul noilor categorii de produse nu ar trebui sa fie permisa utilizarea indulcitorilor sau

adaugarea de ingrediente cu proprietati de indulcire.

In conformitate cu anexa I la Directiva 2001/112/CE, nectarurile de fructe pot contine
adaos de zaharuri, de miere sau ambele. Pentru a sprijini productia si comercializarea
fructelor, tindnd seama, in acelasi timp, de necesitatea de a stimula reformularea
produsului pentru a reduce continutul de zaharuri prezente in nectarurile de fructe, ar trebui
sa fie diminuata proportia de zaharuri sau de miere care poate fi adaugata in nectarurile de

fructe care au Tn mod natural o aciditate scazuta si care pot fi consumate ca atare.

Regulamentul (CE) nr. 1924/2006 al Parlamentului European si al Consiliului
din 20 decembrie 2006 privind mentiunile nutritionale si de sanatate inscrise pe produsele
alimentare (JO L 404, 30.12.2006, p. 9).
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(18)

(19)

Dupa transpunerea prezentei directive, va fi de competenta producatorilor noilor categorii
de sucuri de fructe, si anume suc de fructe cu zaharuri reduse, suc de fructe obtinut din
concentrat cu zaharuri reduse si suc de fructe cu zaharuri reduse obtinut din concentrat, sa
utilizeze procedeele autorizate astfel incat produsul final sa indeplineasca caracteristicile
prevazute de Directiva 2001/112/CE. Cu toate acestea, pentru a atinge obiectivele
Directivei 2001/112/CE, astfel cum a fost modificata prin prezenta directiva, in acest sens
ar trebui sa 11 fie delegatd Comisiei competenta de a adopta acte in conformitate cu
articolul 290 din TFUE 1in ceea ce priveste stabilirea normelor privind caracteristicile
fizice, chimice, organoleptice si nutritionale ale produselor cu continut redus de zahar in
cauza, precum si utilizarea procedeelor autorizate pentru a reduce continutul de zaharuri.
Este deosebit de important ca, in cursul lucrdrilor sale pregatitoare, Comisia sd organizeze
consultari adecvate, inclusiv la nivel de experti, si ca respectivele consultari sa se
desfasoare in conformitate cu principiile stabilite in Acordul interinstitutional

din 13 aprilie 2016 privind o mai buni legiferare. In special, pentru a asigura participarea
egala la pregétirea actelor delegate, Parlamentul European si Consiliul primesc toate
documentele in acelasi timp cu expertii din statele membre, iar expertii acestor institutii au
acces sistematic la reuniunile grupurilor de experti ale Comisiei Insarcinate cu pregatirea

actelor delegate.

In vederea asigurarii unor conditii uniforme pentru punerea in aplicare a prezentei
directive, Comisiei ar trebui sd i fie conferite competente de executare in ceea ce priveste
metodele de analiza pentru a asigura conformitatea cu caracteristicile compozitiei ale
anumitor tipuri de sucuri de fructe comercializate in Uniune. Respectivele competente ar

trebui sa fie exercitate in conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 182/2011.
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(20) Avand 1n vedere Pactul verde si obiectivul Strategiei ,,De la ferma la consumator” de a
sprijini consumatorii sd faca alegeri In cunostintd de cauza si avand in vedere interesul
ridicat al consumatorilor pentru indicarea pe eticheta a originii produselor alimentare,
Comisia ar trebui, in termen de cel mult 36 de luni de la intrarea in vigoare a prezentei
directive, sa prezinte Parlamentului European si Consiliului un raport care sa contina o
de origine in care au fost recoltate fructele sau fructele utilizate pentru fabricarea sucului

de fructe si a piureului de fructe, insotit, dupa caz, de o propunere legislativa.

(21) La punctul 3 din partea II a anexei I la Directiva 2001/112/CE sunt reglementate
tratamentele si substantele autorizate pentru sucurile de fructe si anumite produse similare.
Proteinele din seminte de floarea-soarelui sunt utilizate din ce in ce mai mult pentru
consumul uman direct si s-au dovedit a fi un instrument eficient pentru limpezirea
sucurilor de fructe. Pentru a tine seama de respectivul progres suplimentar, proteinele din
seminte de floarea-soarelui trebuie adaugate pe lista tratamentelor si

substantelor autorizate.
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(22)

(23)

Sucul extras din nuci de cocos este comercializat si consumat tot mai mult in Uniune. In
conformitate cu articolul 3 punctul 2 din Directiva 2001/112/CE, denumirea legala a
acestui produs este ,,suc de nuca de cocos”. Cu toate acestea, standardul international
reflectat in Standardul general Codex pentru sucuri si nectaruri de fructe (CXS 247-2005)
indica faptul ca denumirea ,,apa de nuca de cocos”, care este extrasa direct din nuca de
cocos si nu este obtinutd prin presarea pulpei nucii de cocos, este un sinonim al ,,sucului de
nuca de cocos”. Prin urmare, este oportun sa se adauge ,,apa de nuca de cocos” ca
denumire speciala in anexa III la directiva respectiva. Pentru a se asigura ca denumirea
speciald poate fi usor inteleasd de catre toti consumatorii din Uniune, este oportun sa se
prevada posibilitatea utilizarii denumirii ,,apa de nuca de cocos” in limbile oficiale ale
Uniunii. In plus, deoarece sucul de nuci de cocos din concentrat poate fi obtinut prin
reconstituirea sucului de nuca de cocos concentrat cu apa potabila, este necesar ca in
anexa V la directiva respectiva sa fie determinatd o valoare Brix minima pentru

produsul respectiv.

Directiva 2001/113/CE a Consiliului® stabileste cerintele esentiale in ceea ce priveste
productia, compozitia si etichetarea gemurilor, jeleurilor si marmeladelor de fructe, precum

si a piureului de castane Indulcit destinate consumului uman.

Directiva 2001/113/CE a Consiliului din 20 decembrie 2001 privind gemurile, jeleurile si
marmeladele de fructe, precum si piureul de castane indulcit destinate alimentatiei umane
(JOL 10, 12.1.2002, p. 67).
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(24) Articolul 2 punctul 4 din Directiva 2001/113/CE prevede obligatia de a indica continutului
de zaharuri pe etichetd, cu exceptia cazului in care eticheta contine o mentiune nutritionald
referitoare la zaharuri. Aceasta obligatie este mai strictd decat normele prevazute de
Directiva 90/496/CEE a Consiliului'?, care prevedea ca includerea informatiilor
nutritionale pe produsele alimentare preambalate este voluntara, cu exceptia cazului in care
se face o mentiune nutritionala si, cd, in cazul in care mentiunea nutritionala se refera la
zaharuri, trebuie sa fie incluse continutul de zaharuri. Directiva 90/496/CEE a fost abrogata
si Inlocuita de Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al
Consiliului!'. In temeiul regulamentului respectiv, furnizarea de informatii nutritionale pe
ambalaje este In prezent obligatorie. Prin urmare, nu mai este necesar sa existe n
Directiva 2001/113/CE o dispozitie specifica privind mentionarea zaharurilor pe eticheta si

este oportun ca dispozitia respectiva sa fie eliminata.

(25) Avand 1n vedere Pactul verde si obiectivul Strategiei ,,De la ferma la consumator” de a
sprijini consumatorii sa faca alegeri In cunostintd de cauza si avand in vedere interesul
ridicat al consumatorilor pentru indicarea pe etichetd a originii produselor alimentare,
Comisia ar trebui, in termen de cel mult 36 de luni de la intrarea 1n vigoare a prezentei
directive, sa prezinte Parlamentului European si Consiliului un raport care sa contind o
de origine in care au fost recoltate fructele sau fructele utilizate pentru fabricarea
gemurilor, jeleurilor si marmeladelor de citrice, precum si a piureului de castane indulcit,

insotit, dupa caz, de o propunere legislativa.

10 Directiva 90/496/CEE a Consiliului din 24 septembrie 1990 privind indicarea valorii

nutritive pe etichetele produselor alimentare (JO L 276, 6.10.1990, p. 40).

Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului

din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare,
de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1924/2006 si (CE) nr. 1925/2006 ale Parlamentului
European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei
90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a
Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale
Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei (JO L 304, 22.11.2011, p. 18).

11
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(26)

27

Partea I din anexa I la Directiva 2001/113/CE stabileste cantitatea minima de fructe care
trebuie sa fie utilizata la fabricarea gemului, a jeleului, a gemului de calitate superioard sau
a jeleului de calitate superioara. Utilizarea termenilor ,,gem de calitate superioard” si ,,jeleu
de calitate superioara” este rezervata produselor fabricate cu o cantitate mai mare de fructe
in comparatie cu cea utilizatd pentru ,,gem” si, respectiv, ,,jeleu”. Partea II din anexa
respectiva stabileste continutul minim de substanta uscata solubila, si anume zaharurile
prezente Tn mod natural in fructe sau addugate, pentru aceste produse si, pentru a tine
seama de traditiile nationale existente in ceea ce priveste fabricarea gemurilor, jeleurilor si

marmeladelor de fructe si a piureului de castane indulcit, permite statelor membre s

autorizeze un continut minim de substantd uscatd solubila mai mic.

In cazul in care se mareste cantitatea de fructe utilizat la fabricarea gemurilor si a jeleurilor,
continutul de zaharuri adaugate necesare pentru a atinge continutul minim de substanta
uscatd solubild din aceste produse este redus. Pentru a stimula productia de gemuri si jeleuri
cu un continut crescut de fructe si pentru a sprijini astfel piata fructelor, tindnd seama in
acelasi timp de necesitatea de a reduce continutul de zaharuri libere, ar trebui sa fie marita
cantitatea minima de fructe care trebuie sa fie utilizata la fabricarea gemurilor si jeleurilor,
previzuta in anexa I la Directiva 2001/113/CE. In mod similar, pentru a ajuta consumatorii
sa faca alegeri alimentare mai bine informate si sanatoase, este oportun sa fie autorizata
utilizarea denumirilor rezervate stabilite in partea I din anexa respectiva pentru produsele
care au un continut de substanta uscata solubild mai mic de 60 %, dar care indeplinesc
conditiile aplicabile mentiunii nutritionale ,,continut redus de zaharuri” prevazute in anexa la

Regulamentul (CE) nr. 1924/2006.
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(28)

(29)

Anexa I la Directiva 2001/113/CE limiteaza termenul ,,marmelada” la un anumit amestec
de citrice. Cu toate acestea, Tn mai multe limbi oficiale ale Uniunii, in timp ce denumirile
legale prevazute in anexa respectiva au fost utilizate in comert pentru a desemna produsele
mentionate in aceasta, consumatorii utilizeaza in mod obisnuit in mod interschimbabil
termenii ,,marmeladd” si ,,gem” pentru a desemna gemuri din alte fructe decat citricele.
Pentru a tine seama de utilizarea respectiva in mod obisnuit de catre consumatori, acolo
unde exista o astfel de utilizare, si tinand seama de faptul ca denumirea armonizata raméne
aceea de ,,gem”, statele membre ar trebui sd poata autoriza, pe teritoriul lor, utilizarea
termenului ,,marmeladd” pentru denumirea produsului ,,gem” in cazul gemurilor din alte
fructe decat citricele. Prin urmare, pentru a evita confuzia consumatorilor, termenul
,marmelada de citrice”, in cazul in care termenul ,,citrice” ar putea fi schimbat cu numele
citricelor utilizate ar trebui sa fie utilizat in intreaga Uniune pentru produsul definit pana in
prezent ca ,,marmelada” pentru a face distinctia intre cele doud categorii de produse. Prin
urmare, Directiva 2001/113/EC ar trebui sa fie revizuitd in mod corespunzator in ceea ce

priveste denumirea produselor ,,marmelada” si ,,marmelada de citrice”.

Cu toate acestea, intr-un stat membru care nu se prevaleaza de optiunea de a denumi
,»gemul” drept ,,marmelada” deoarece consumatorii din statul membru respectiv nu
utilizeaza denumirile respective in mod interschimbabil, ar trebui sa continue sa fie posibil
in cazul marmeladei de citrice fabricate din trei sau mai multe fructe, sa se autorizeze pe
teritoriul statului membru respectiv utilizarea indicatiei ,,marmelada mixta de fructe” sau

,marmelada de [x] fructe”, unde x este numarul de fructe utilizate.
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(30)

€2))

(32)

Anexa II la Directiva 2001/113/CE enumera ingredientele suplimentare care pot fi utilizate
la fabricarea produselor reglementate de directiva. Sucul de citrice poate fi utilizat ca agent
acidifiant in gemul, gemul de calitate superioara, jeleul si jeleul de calitate superioara
obtinute din alte tipuri de fructe. In comparatie cu sucul care nu provine din concentrat,
sucul de fructe in forma concentrata este mai putin voluminos si mai usor de transportat,
mai stabil, poate fi conservat pe o perioada mai lunga de timp si necesitd un consum mai
mic de energie pentru evaporarea continutului de apa in momentul fabricarii produsului
final, respectiv gemul sau jeleul. Prin urmare, utilizarea sa in productia de gem, gem de
calitate superioara, jeleu si jeleu de calitate superioara este mai sustenabild decat utilizarea
sucului proaspdt de fructe. Prin urmare, este oportun sa se specifice In anexa respectiva
faptul ca, In cazul in care se permite utilizarea anumitor sucuri de fructe in diferitele
categorii de gem, gem de calitate superioara, jeleu si jeleu de calitate superioara, sucurile

de fructe respective pot fi utilizate in forma concentrata.

Utilizarea aditivilor alimentari este reglementata in prezent de Regulamentul

(CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului'?, care contine dispozitii
specifice privind gemul si gemul de calitate superioard. Prin urmare, este oportun sa se
elimine a patra liniutd din anexa III partea B punctul 1 la Directiva 2001/113/CE si sd se

modifice in consecinta anexa II la aceasta.

Directiva 2001/114/CE a Consiliului'?® stabileste definitiile si normele comune privind

compozitia, specificatiile de fabricatie si etichetarea anumitor tipuri de lapte conservat.

12

13

Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului

din 16 decembrie 2008 privind aditivii alimentari (JO L 354, 31.12.2008, p. 16).

Directiva 2001/114/CE a Consiliului din 20 decembrie 2001 privind anumite tipuri de lapte
conservat, partial sau integral deshidratat si destinat consumului uman (JO L 15, 17.1.2002,

p. 19).
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(33) La punctul 3 din anexa I la Directiva 2001/114/CE sunt enumerate tratamentele autorizate
pentru laptele conservat, partial sau integral deshidratat. Pentru a raspunde nevoilor in
continud evolutie ale consumatorilor, ar trebui sa fie autorizat un tratament pentru a reduce
nivelul de lactozi in produsele lactate. In plus, denumirea speciala pentru termenul in
limba engleza ,,evaporated milk” din anexa II la directiva respectiva ar trebui sa fie in
coerenta cu standardele internationale definite in standardul Codex pentru produsele lactate

evaporate (CXS 281-1971).

(34) Directivele 2001/110/CE, 2001/112/CE, 2001/113/CE si 2001/114/CE contin trimiteri la
acte abrogate. Directiva 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului'4 a fost
abrogata si inlocuitd de Regulamentul (UE) nr. 1169/2011. Directiva 89/107/CEE a
Consiliului®® i Directiva 95/2/CE a Parlamentului European si a Consiliului'® au fost
abrogate si inlocuite de Regulamentul (CE) nr. 1333/2008. Directiva 98/83/CE a
Consiliului'” a fost abrogata si inlocuitd de Directiva (UE) 2020/2184 a Parlamentului
European si al Consiliului'®. Prin urmare, trimiterile respective ar trebui sa fie inlocuite cu
trimiteri la dispozitiile relevante din Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 si Regulamentul
(CE) nr. 1333/2008 si Directiva (UE) 2020/2184.

14 Directiva 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului din 20 martie 2000 privind

apropierea legislatiilor statelor membre referitoare la etichetarea si prezentarea produselor

alimentare, precum si la publicitatea acestora (JO L 109, 6.5.2000, p. 29).

Directiva 89/107/CEE a Consiliului din 21 decembrie 1988 de apropiere a legislatiilor

statelor membre privind aditivii alimentari autorizati pentru utilizarea in produsele

alimentare destinate consumului uman (JO L 40, 11.2.1989, p. 27).

Directiva 95/2/CE a Parlamentului European si a Consiliului din 20 februarie 1995 privind

aditivii alimentari, altii decat colorantii si indulcitorii (JO L 61, 18.3.1995, p. 1).

Directiva 98/83/CE a Consiliului din 3 noiembrie 1998 privind calitatea apei destinate

consumului uman (JO L 330, 5.12.1998, p. 32).

18 Directiva (UE) 2020/2184 a Parlamentului European si a Consiliului din 16 decembrie 2020
privind calitatea apei destinate consumului uman (JO L 435, 23.12.2020, p. 1).

15

16

17
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(35)

(36)

(37)

(38)

Prin urmare, Directivele 2001/110/CE, 2001/112/CE, 2001/113/CE si 2001/114/CE ar

trebui sa fie modificate in consecinta.

Pentru a permite statelor membre sd adopte actele cu putere de lege si actele administrative
nationale necesare pentru a se conforma prezentei directive ar trebui sa fie stabilita o
perioada de transpunere de 18 luni. Pentru a le acorda operatorilor suficient timp pentru a
se adapta la noile cerinte, respectivele dispozitii nationale de transpunere a prezentei
directive trebuie sa se aplice numai dupa 24 de luni de la data intrarii In vigoare a prezentei

directive.

Pentru a tine seama de interesele operatorilor economici care introduc pe piata sau isi
eticheteaza produsele in conformitate cu cerintele aplicabile inainte de aplicarea
dispozitiilor nationale de transpunere a prezentei directive, este necesar sa fie stabilite
masuri tranzitorii adecvate. Prin urmare, prezenta directiva ar trebui sa permita ca
produsele respective sa poata fi comercializate pentru o perioada limitata de timp ulterior

perioadei de transpunere.

Intrucat obiectivul prezentei directive, si anume modificarea normelor Uniunii privind
compozitia si etichetarea mierii, a sucurilor de fructe, a gemurilor, jeleurilor si
marmeladelor de fructe, precum si a anumitor tipuri de lapte conservat partial sau integral
deshidratat nu poate fi realizat In mod satisfacator de catre statele membre dar, avand in
vedere amploarea si efectele prezentei directive, acesta poate fi realizat mai bine la nivelul
Uniunii, aceasta poate adopta masuri, in conformitate cu principiul subsidiaritatii, astfel
cum este prevazut la articolul 5 din Tratatul privind Uniunea Europeani. In conformitate
cu principiul proportionalitatii, astfel cum este enuntat in respectivul articol, prezenta

directiva nu depdseste ceea ce este necesar pentru a atinge obiectivul respectiv,

ADOPTA PREZENTA DIRECTIVA:
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Articolul 1
Modificarea Directivei 2001/110/CE

Directiva 2001/110/CE se modifica dupa cum urmeaza:
1. Articolul 2 se modifica dupa cum urmeaza:
(a) teza introductiva se inlocuieste cu urmatorul text:

,,Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului” se
aplica in cazul produselor definite in anexa I la prezenta directiva, in urmatoarele

conditii:

Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului
din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la
produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1924/2006 si
(CE) nr. 1925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de
abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a
Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a
Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si
2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei
(JOL 304, 22.11.2011, p. 18).”;

(b) punctul 2 se inlocuieste cu urmatorul text:

,»2. denumirile produselor mentionate in anexa I punctele 2 si 3 se aplica numai
produselor definite in anexa I si se utilizeaza pentru a desemna produsele
respective, la comercializarea lor. Denumirile respective pot fi inlocuite cu
denumirea simpla «miere», cu exceptia mierii cu fagure, a mierii cu bucati de

fagure sau a fagurelui cu miere si a mierii destinate industriei alimentare.
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Cu toate acestea,

(2)

(b)

in cazul mierii destinate industriei alimentare, cuvintele «pentru gatit»

trebuie sa figureze pe eticheta in proximitatea denumirii produsului;

cu exceptia mierii destinate industriei alimentare, respectivele denumiri

pot fi completate cu informatii referitoare la:

— originea florald sau vegetala, daca produsul provine integral sau in
principal din sursa indicata si prezinta caracteristicile

organoleptice, fizico-chimice si microscopice ale originii indicate;

— originea regionala, teritoriald sau topografica, daca produsul

provine integral din sursa indicata;

— criteriile calitative specifice;”;

(c) punctul 4 se inlocuieste cu urmatorul text:

~(4) (a)

tara de origine unde s-a recoltat mierea este precizati pe etichetd. In cazul
in care mierea provine din mai multe tari, tarile de origine in care a fost
recoltatd mierea sunt precizate pe eticheta in cAmpul vizual principal, in
ordinea descrescatoare a ponderii lor in greutate, impreund cu procentul
pe care 1l reprezinta fiecare din tarile de origine respective. Se permite o
toleranta de 5 % pentru fiecare parte individuald din amestec, calculata

pe baza documentatiei de trasabilitate a operatorului.
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(b)

SArticolul 3

Cu toate acestea, statele membre pot sa prevada ca, in ceea ce priveste
mierea introdusa pe piata pe teritoriul lor, atunci cdnd numarul tarilor de
origine a mierii intr-un amestec este mai mare de patru si cele mai mari
patru cote reprezintd mai mult de 50 % din amestec, este permis sa se
precizeze procentul numai pentru aceste patru cele mai mari cote, si
restul tarilor de origine este precizat in ordine descrescatoare, fara sa fie

precizat procentul.

In cazul ambalajelor care contin o cantitate netad de miere mai mica de 30
de grame, denumirile tarilor de origine pot fi Inlocuite cu un cod format
din doua litere, in conformitate cu ultima versiune a standardului
international ISO 3166-1 pentru codul de doua litere (codul alfa-2) in

vigoare;

mentiunile care trebuie sa fie precizate in temeiul literei (a) de la
prezentul punct sunt considerate mentiuni obligatorii in conformitate cu

articolul 9 din Regulamentul (UE) nr. 1169/2011;”.

Articolele 3 si 4 se inlocuiesc cu urmatorul text:

In cazul mierii destinate industriei alimentare, recipientele pentru mierea in vrac,

documentatia privind ambalarea si vinzarea precizeaza in mod clar denumirea integrala a

produsului, astfel cum se prevede la anexa I punctul 3.
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Articolul 4

Comisia poate, tinind seama de standardele internationale si de progresul tehnic, sa adopte
acte de punere in aplicare de stabilire a metodelor de analiza pentru a verifica daca mierea

respecta prezenta directiva.

Comisia adoptd, pana la ... [patru ani de la data intrdrii Tn vigoare a prezentei directive de
modificare], tindnd seama de standardele internationale si de progresul tehnic, actele de

punere in aplicare de stabilire a metodelor de analiza pentru detectarea mierii falsificate.

Actele de punere in aplicare mentionate la prezentul articol se adoptd in conformitate cu

procedura de examinare mentionata la articolul 7 alineatul (2).

Pana la adoptarea actelor de punere in aplicare relevante, statele membre utilizeaza, ori de
cate ori este posibil, metode de analiza validate si recunoscute pe plan international, de
tipul celor aprobate de Codex Alimentarius, pentru a verifica respectarea

prezentei directive.”
Se introduc urmatoarele articole:
SArticolul 4a

(1) Pentru a garanta practici comerciale echitabile si pentru a proteja interesele
consumatorilor, Comisia este imputernicitd sa adopte acte delegate, in conformitate

cu articolul 6, cu scopul de a completa prezenta directiva prin stabilirea urmatoarelor:

(a) criteriul «in principal» in ceea ce priveste originea florala sau vegetala a mierii,
astfel cum se mentioneaza la articolul 2 punctul 2 al doilea paragraf litera (b)

prima liniutd;
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(b) criterii de compozitie pentru a se asigura ca mierea, cu exceptia mierii destinate
industriei alimentare astfel cum este definita la punctul 3 din anexa I, care este
introdusd pe piata ca miere sau este utilizata intr-un produs destinat consumului
uman nu a fost ncalzitd sau tratatd astfel incat enzimele naturale sa fi fost fie

distruse, fie inactivate semnificativ, tinand seama de indicele de invertaza;

(c) criteriile de asigurare si verificare a faptului cd polenul nu este eliminat din
miere si cd nu sunt modificate continutul absolut de polen si spectrul polenului
in miere, cu exceptia «mierii destinate industriei alimentare», astfel cum este
definita la punctul 3 din anexa I, atunci cand este introdusa pe piata ca miere
sau este utilizata intr-un produs destinat consumului uman, tinand seama de
continutul de polen, de dimensiunea minima a polenului si de dimensiunea

ochiurilor filtrelor;

(d) continutul minim de polen din mierea destinata industriei alimentare ca urmare

a elimindrii materiilor strdine anorganice sau organice;

(e) metodele si criteriile de stabilire a locului in care a fost recoltatd mierea si
cerintele de trasabilitate la nivelul Uniunii pentru miere de la producatorul care

a recoltat sau de la importator pana la consumator.

Comisia adoptd actele delegate mentionate la literele (b)-(e) de la primul paragraf

pana la ... [cinci ani de la data intrarii In vigoare a prezentei directive de modificare].
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Inaintea adoptarii actelor delegate respective, Comisia efectueaza studii de
fezabilitate. In studiul de fezabilitate pe care il efectueaza privind litera () de la
primul paragraf, Comisia include o analizd a solutiilor sau metodelor digitale

disponibile, inclusiv, dupa caz, un cod unic de identificare sau tehnici similare.

Comisia prevede, 1n actele delegate mentionate la primul paragraf, masuri tranzitorii
adecvate pentru produsele introduse pe piatd inainte de data punerii in aplicare a

actelor delegate respective.

(2) Comisia este Tmputernicita sa adopte acte delegate in conformitate cu articolul 6
pentru a modifica anexa II prin adaptarea criteriilor de compozitie enumerate in
anexa respectiva la criteriile prevazute in actele delegate mentionate la alineatul (1)

litera (b) de la prezentul articol.
Articolul 4b
(1) Se infiinteaza o platforma compusa din:

(a) reprezentanti ai statelor membre, ai autoritatilor competente si ai laboratoarelor

desemnate;

(b) experti care reprezintd partile interesate relevante din lantul de aprovizionare

cu miere;

(c) experti care reprezintd societatea civild,
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(d) experti numiti cu titlu personal, care detin cunostinte si experientd dovedite in

domeniile reglementate de prezenta directiva;

(e) experti care reprezintd mediul academic, inclusiv universitati, institute de

cercetare si alte organizatii stiintifice.
(2) Platforma:

(a) colecteaza date pentru metodele de imbunatatire a verificarilor de autenticitate
a mierii, in special a metodelor de detectare a falsificarii mierii in vederea unei

posibile armonizari a acestora;

(b) ofera recomandari pentru un sistem de trasabilitate al Uniunii, in vederea

trasarii mierii pana la producatorul care a recoltat sau pana la importator;

(c) ofera recomandari cu privire la eventuala necesitate de a actualiza criteriile de

compozitie si alti parametri de calitate prevazuti in prezenta directiva;

(d) furnizeaza recomandari in vederea infiintarii unui laborator de referinta

al Uniunii.

(3) Platforma este prezidata de Comisie. Comisia adopta norme privind componenta si
metodele de lucru ale platformei. Comisia poate invita ad-hoc experti care detin

cunostinte de specialitate specifice.”
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4. Anexa I se modifica dupa cum urmeaza:

(a) lapunctul 2 litera (b), subpunctul (viii) se elimina;
(b) lapunctul 3, a treia liniuta se inlocuieste cu urmatorul text:
»— sa fi fost supraincalzitd; sau
— sd fi fost obtinuta prin Indepartarea materiilor strdine organice si anorganice,
ceea ce duce la Indepartarea, in mod semnificativ, a polenului.”
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Articolul 2
Modificarea Directivei 2001/112/CE

Directiva 2001/112/CE se modifica dupa cum urmeaza:
1. Articolul 3 se modifica dupa cum urmeaza:
(a) teza introductiva se inlocuieste cu urmatorul text:

,,Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului” se
aplica in cazul produselor definite in anexa I la prezenta directiva, in urmatoarele

conditii:

Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului
din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la
produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1924/2006 si
(CE) nr. 1925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de
abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a
Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a
Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si
2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei
(JOL 304, 22.11.2011, p. 18).”;
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(b) lapunctul 1, litera (b) se inlocuieste cu urmatorul text:

,»(b) Ca o alternativa la denumirea produselor mentionata la litera (a), anexa III
stabileste o lista de denumiri speciale. Atunci cand un operator foloseste
denumirile enumerate in partea I din anexa III, ele pot fi utilizate In limba si in
conditiile prevazute in aceasta. In ceea ce priveste denumirile enumerate in
partea II din anexa III, statele membre in care produsul este introdus pe piata
pot prevedea ca denumirile respective sa fie utilizate in una sau mai multe

dintre limbile oficiale ale Uniunii.”;
(c) se introduce urmatorul punct:

,»4.  Mentiunea «sucurile de fructe contin numai zaharuri prezente in mod naturaly»
poate apdrea pe etichetd in acelasi camp vizual cu denumirea produselor

mentionate la punctul 1 din partea I a anexei 1.”;
(d) punctul 6 se inlocuieste cu urmatorul text:

,0. Fard a aduce atingere articolului 22 din Regulamentul (UE) nr. 1169/2011,
pentru amestecuri de sucuri de fructe obtinute din concentrat sau pentru suc de
fructe cu zaharuri reduse obtinut din concentrat cu suc de fructe sau cu suc de
fructe cu zaharuri reduse, precum si pentru nectarul de fructe obtinut integral
sau partial din unul sau mai multe produse concentrate, eticheta include
cuvintele «obtinut din concentrat(e)» sau «obtinut partial din concentrat(e)»,
dupa caz. Aceastd informatie figureaza in proximitatea denumirii produsului,

putand fi usor identificata pe orice fond si avand caractere foarte vizibile.”
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2. Articolul 6 se inlocuieste cu urmatorul text:
Articolul 6

Numai tratamentele si substantele enumerate in partea Il din anexa I si materiile prime care
sunt conforme cu anexa II pot fi utilizate la fabricarea produselor definite n partea I din

anexa I. In plus, nectarurile de fructe trebuie s respecte anexa IV.”
3. Articolul 7 se modifica dupa cum urmeaza:

(a) unicul paragraf se numeroteaza ca alineatul (1);

(b) se adaugd urmatoarele alineate:

,»(2) Comisia este imputernicita sa adopte acte delegate in conformitate cu
articolul 7a pentru completarea prezentei directive prin stabilirea de norme
privind caracteristicile fizice, chimice, organoleptice si nutritionale ale
produselor enumerate in anexa I partea I punctul 6 litera (a), punctul 6 litera (b)
si punctul 7 si privind utilizarea procedeelor autorizate pentru reducerea

zaharurilor mentionate in anexa respectiva partea II punctul 3.

(3) Comisia poate sd adopte acte de punere in aplicare de stabilire a metodelor de
analiza, tinand seama de standardele internationale si de progresul tehnic,
pentru a verifica dacd produsele enumerate in anexa I partea I punctul 1
literele (a) st (b), punctul 2, punctul 6 literele (a) si (b) st punctul 7 sunt

conforme cu prezenta directiva.
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Respectivele acte de punere in aplicare se adoptd in conformitate cu procedura

de examinare mentionata la articolul 7b alineatul (2).

Pana la adoptarea actelor de punere in aplicare relevante, statele membre
utilizeaza, ori de cate ori este posibil, metode de analiza validate si recunoscute
pe plan international, de tipul celor aprobate de Codex Alimentarius, pentru a

verifica respectarea prezentei directive.”
4. Articolul 7° se modifica dupa cum urmeaza:
(a) alineatul (2) se Inlocuieste cu urmatorul text:

»(2) Competenta de a adopta acte delegate mentionata la articolul 7 alineatul (1)
este conferitd Comisiei pe o perioada de cinci ani de la 28 octombrie 2013.
Comisia prezinta un raport privind delegarea de competente cel tarziu cu noud
luni Tnainte de incheierea perioadei de cinci ani. Delegarea de competente se
prelungeste tacit cu perioade de timp identice, cu exceptia cazului 1n care
Parlamentul European sau Consiliul se opune prelungirii respective cu cel putin

trei luni Tnainte de Incheierea fiecarei perioade.

Competenta de a adopta acte delegate mentionata la articolul 7 alineatul (2)
este conferita Comisiei pentru o perioada de cinci ani de la ... [data intrarii in
vigoare a prezentei directive de modificare]. Comisia prezintd un raport privind
delegarea de competente cel tarziu cu noud luni Tnainte de incheierea perioadei
de cinci ani. Delegarea de competente se prelungeste tacit cu perioade de timp
identice, cu exceptia cazului in care Parlamentul European sau Consiliul se
opune prelungirii respective cu cel putin trei luni Tnainte de incheierea

fiecarei perioade.”;
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(b) laalineatul (3), cuvintele ,,articolul 7” se inlocuiesc cu cuvintele ,,articolul 7

alineatele (1) si (2)”;

(c) laalineatul (5), cuvintele ,,articolul 7" se inlocuiesc cu cuvintele ,,articolul 7

alineatele (1) si (2)”.
5. Se introduc urmatoarele articole:
,Articolul 7b

(1) Comisia este asistata de Comitetul permanent pentru plante, animale, produse
alimentare si hrand pentru animale infiintat prin articolul 58 alineatul (1) din
Regulamentul (CE) nr. 178/2002 in ceea ce priveste articolul 7 alineatul (3) din
prezenta directiva. Comitetul respectiv este un comitet in sensul Regulamentului

(UE) nr. 182/2011 al Parlamentului European si al Consiliului’.

(2) In cazul in care se face trimitere la prezentul alineat, se aplica articolul 5 din

Regulamentul (UE) nr. 182/2011.

In cazul in care comitetul nu emite niciun aviz, Comisia nu adopta proiectul de act de
punere in aplicare si se aplicd articolul 5 alineatul (4) al treilea paragraf din

Regulamentul (UE) nr. 182/2011.
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Articolul 7¢

Péana la ... [36 de luni de la data intrarii In vigoare a prezentei directive de modificare],
Comisia prezintd Parlamentului European si Consiliului un raport care prezinta o evaluare
care au fost recoltate fructele sau fructele utilizate pentru fabricarea unui suc de fructe sau

a unui piureu de fructe. Raportul respectiv este insotit, dupa caz, de o propunere legislativa.

Regulamentul (UE) nr. 182/2011 al Parlamentului European si al Consiliului
din 16 februarie 2011 de stabilire a normelor si principiilor generale privind
mecanismele de control de catre statele membre al exercitdrii competentelor de
executare de catre Comisie (JO L 55, 28.2.2011, p. 13).”

6. Anexele I si III se modifica in conformitate cu anexa I la prezenta directiva.
7. In anexa IV, al douazeci si patrulea rand, referitor la ,,gutui”, se inlocuieste cu urmatorul
text: ,,gutui (Cydonia oblonga L..) 50”.
8. In anexa V se introduce urmatoarea rubrica, intre rubrica ,,coacdze negre” si rubrica
Hstruguri”:
2
Nuca de cocos () Cocos nucifera L. 4,5

PE-CONS 25/1/24 REV 1

33
RO



Articolul 3
Modificarea Directivei 2001/113/CE

Directiva 2001/113/CE se modifica dupa cum urmeaza:
1. Articolul 2 se modifica dupa cum urmeaza:
(a) teza introductiva se inlocuieste cu urmatorul text:

,,Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului” se
aplica in cazul produselor definite in anexa I la prezenta directiva, in urmatoarele

conditii:

Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului
din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la
produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1924/2006 si
(CE) nr. 1925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de
abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a
Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a
Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si
2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei
(JOL 304, 22.11.2011, p. 18).”;
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(b) lapunctul 2 se adaugd urmatorul paragraf:

,,Prin derogare de la primul paragraf, statele membre care nu autorizeaza utilizarea
termenilor «marmelada» si «marmelada de calitate superioard» pentru denumirile de
produse «gem» si «gem de calitate superioardy, astfel cum se prevede in anexa II
partea I prima si a doua liniutd, pot autoriza, pe teritoriul lor, utilizarea indicatiei
«marmelada mixta de fructe» sau «marmelada de [x] fructe», unde x este numarul de

fructe, in cazul marmeladei de citrice produse din trei sau mai multe fructe.”;
(c) punctul 4 se elimina;
(d) punctul 5 se inlocuieste cu urmatorul text:

,»J. Elementele prevazute la punctul 3 apar in acelasi camp vizual cu denumirea

produsului si 1n caractere vizibile clar.”;
(¢) punctul 6 se elimina.
2. Articolul 4 se inlocuieste cu urmatorul text:
wArticolul 4

Numai ingredientele enumerate in anexa Il si materiile prime care sunt conforme cu

anexa III pot fi utilizate la fabricarea produselor definite in anexa 1.”
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3. Se introduce urmatorul articol:
,Articolul 6a

Pana la ... [36 de luni de la data intrarii in vigoare a prezentei directive de modificare],
Comisia prezintd Parlamentului European si Consiliului un raport care prezinta o evaluare a
fezabilitatii diferitelor posibilitdti de etichetare prin care se indica tara sau tarile de origine in
care au fost recoltate fructele sau fructele utilizate pentru fabricarea gemurilor, jeleurilor,
marmeladelor de citrice si piureului de castane indulcit. Raportul respectiv este insotit, dupa

caz, de o propunere legislativa.”
4. Anexa I se modifica in conformitate cu anexa II la prezenta directiva.
5. Anexa II se modifica dupa cum urmeaza:
(a) adoua, atreia, a patra, a cincea si a sasea liniuta se inlocuiesc cu urmatorul text:
»— suc de fructe, concentrat sau neconcentrat: numai in gem,

— suc de citrice, concentrat sau neconcentrat: in produsele obtinute din alte tipuri
de fructe: numai in gem, gem de calitate superioara, jeleu si jeleu de calitate

superioara,

— suc de fructe rosii, concentrat sau neconcentrat: numai in gem si in gem de
calitate superioara obtinut din macese, capsuni, zmeurd, agrise, coacaze rosii,

prune si rubarba,
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— suc de sfecld rosie, concentrat sau nu: numai in gem si jeleu obtinut din

capsuni, zmeura, agrise, coacdze rosii si prune,

— uleiuri esentiale din citrice: numai Tn marmelada de citrice si in marmelada

jeleu,”;
(b) se adaugd urmatoarea liniuta:

aditivii alimentari autorizati in conformitate cu Regulamentul

9

(CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului’.

Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului

din 16 decembrie 2008 privind aditivii alimentari (JO L 354, 31.12.2008,
p. 16).”

6. In anexa III partea B punctul 1, a patra liniuta se elimina.
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Articolul 4
Modificarea Directivei 2001/114/CE

Directiva 2001/114/CE se modifica dupa cum urmeaza:
1. la articolul 3, teza introductiva se inlocuieste cu urmatorul text:

,,Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului” se aplica

in cazul produselor definite in anexa I la prezenta directiva, in urmatoarele conditii:

Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului

din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele
alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1924/2006 si

(CE) nr. 1925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a
Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a
Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului
European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a
Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei (JO L 304, 22.11.2011, p. 18).”
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2. Anexa | se modificd dupd cum urmeaza:
(a) lapunctul 3 se adauga urmatoarea litera:

,»(d) Reducerea continutului de lactoza prin conversia in glucoza si galactoza.
Modificarile de compozitie a laptelui ca rezultat al acestui tratament sunt
permise numai daca sunt indicate pe ambalajul produsului, astfel incat acestea
sd poata fi vazute si citite cu usurinta si fard sa poata fi sterse. Astfel de
indicatii nu aduc atingere obligatiei cu privire la etichetarea nutritionala
stabilita de Regulamentul (UE) nr. 1169/2011. Statele membre pot limita sau

interzice modificarile de compozitie a laptelui mentionate la prezenta literd.”;
(b) lapunctul 4 se adauga urmatoarele litere:

,»(¢) Enzimele alimentare autorizate in conformitate cu Regulamentul (CE)

nr. 1332/2008 al Parlamentului European si al Consiliului’.

(d) Aditivii alimentari autorizati in conformitate cu Regulamentul (CE)

nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului™".

Regulamentul (CE) nr. 1332/2008 al Parlamentului European si al Consiliului
din 16 decembrie 2008 privind enzimele alimentare si de modificare a
Directivei 83/417/CEE a Consiliului, a Regulamentului (CE) nr. 1493/1999 al
Consiliului, a Directivei 2000/13/CE, a Directivei 2001/112/CE a Consiliului si
a Regulamentului (CE) nr. 258/97 (JO L 354, 31.12.2008, p. 7).

Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului
din 16 decembrie 2008 privind aditivii alimentari (JO L 354, 31.12.2008,

p. 16).”

k%
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(1

)

In anexa I, litera (a) se inlocuieste cu urmitorul text:

»(a) Termenul in limba engleza «evaporated milk» se refera la produsul definit la

alineatul (1) litera (b) din anexa 1.”

Articolul 5

Transpunere

Statele membre adopta si publicad pana la ... [18 luni de la data intrarii in vigoare a
prezentei directive de modificare] actele cu putere de lege si actele administrative necesare
pentru a se conforma prezentei directive. Statele membre comunica de Indata Comisiei

textul dispozitiilor respective.

Statele membre aplica dispozitiile respective de la ... [24 de luni de la data intrarii in

vigoare a prezentei directive de modificare].

Atunci cand statele membre adopta dispozitiile respective, ele cuprind o trimitere la
prezenta directiva sau sunt insotite de o astfel de trimitere la data publicarii lor oficiale.

Statele membre stabilesc modalitatea de efectuare a acestei trimiteri.

Statele membre comunica Comisiei textul principalelor dispozitii de drept intern pe care le

adopta in domeniul reglementat de prezenta directiva.
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Articolul 6

Masuri tranzitorii

Produsele care sunt introduse pe piata sau etichetate Tnainte de ... [24 de luni de la data intrérii in

vigoare a prezentei directive de modificare], in conformitate cu Directivele 2001/110/CE,
2001/112/CE, 2001/113/CE si 2001/114/CE, pot fi comercializate in continuare pana la

epuizarea stocurilor.
Articolul 7
Intrare in vigoare
Prezenta directiva intrd 1n vigoare in a doudzecea zi de la data publicarii in Jurnalul Oficial al
Uniunii Europene.
Articolul 8

Destinatari

Prezenta directiva se adreseaza statelor membre.

Adoptata la Bruxelles,
Pentru Parlamentul European Pentru Consiliu
Presedinta Presedintele
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ANEXA 1

Anexele I si III la Directiva 2001/112/CE se modifica dupa cum urmeaza:

1. Anexa I se modifica dupa cum urmeaza:

(a)

(b)

in partea I punctul 1 litera (b), primul paragraf se inlocuieste cu urméatorul text:

,Produsul obtinut prin reconstituirea sucului de fructe concentrat, astfel cum este
definit la punctul 2, cu apa potabila care indeplineste criteriile stabilite in

Directiva (UE) 2020/2184 a Parlamentului European si a Consiliului”.

Directiva (UE) 2020/2184 a Parlamentului European si a Consiliului

din 16 decembrie 2020 privind calitatea apei destinate consumului uman
(JO L 435, 23.12.2020, p. 1).”;

in partea I, se adauga urmatoarele puncte:
,0. (a) Suc de fructe cu zaharuri reduse

Produsul obtinut din suc de fructe astfel cum este definit la punctul 1
litera (a) in cazul caruia continutul de zaharuri prezente in mod natural a
fost redus cu cel putin 30 % prin utilizarea unui procedeu autorizat in
conditiile stabilite la punctul 3 din partea II, care mentine toate celelalte
caracteristici fizice, chimice, organoleptice si nutritionale esentiale ale

unui tip mediu de suc din fructele respective.
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(b)

Sucul de fructe cu zaharuri reduse poate fi obtinut prin amestecarea
sucului de fructe cu zaharuri reduse cu suc de fructe, cu piure de fructe

sau cu ambele.
Suc de fructe cu zaharuri reduse obtinut din concentrat

Produsul obtinut din suc de fructe obtinut din concentrat astfel cum este
definit la punctul 1 litera (b), in cazul caruia continutul de zaharuri
prezente in mod natural a fost redus cu cel putin 30 % prin utilizarea unui
procedeu autorizat in conditiile stabilite la punctul 3 din partea II, care
mentine toate celelalte caracteristici fizice, chimice, organoleptice si
nutritionale esentiale ale unui tip mediu de suc din fructele respective,
sau produsul a fost obtinut prin reconstituirea sucului de fructe cu
zaharuri reduse obtinut din concentrat astfel cum este definit la

punctul 72 cu apa potabila care indeplineste criteriile stabilite in

Directiva (UE) 2020/2184.

Sucul de fructe cu zaharuri reduse obtinut din concentrat poate fi obtinut
prin amestecarea sucului de fructe cu zaharuri reduse obtinut din
concentrat cu unul sau mai multe din urmatoarele produse: suc de fructe,
suc de fructe obtinut din concentrat, suc de fructe cu zaharuri reduse,

piure de fructe concentrat si piure de fructe.
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7. Suc concentrat de fructe cu zaharuri reduse

Produsul obtinut din suc de fructe concentrat in sensul definitiei de la punctul 2
in cazul caruia continutul de zaharuri prezente in mod natural a fost redus cu de
cel putin 30 % prin utilizarea unui procedeu autorizat in conditiile stabilite la
punctul 3 din partea II, care mentine toate celelalte caracteristici fizice,
chimice, organoleptice si nutritionale esentiale pentru un tip mediu de produs,
sau produsul obtinut din suc de fructe cu zaharuri reduse in sensul definitiei de
la punctul 6 litera (a) prin indepartarea fizica a unei anumite parti din
continutul de apa. In cazul in care produsul este destinat consumului direct,

partea indepartata este de minimum 50 % din continutul de apa.”;
(c) Partea II se modifica dupa cum urmeaza:
(1)  punctul 2 se modifica dupa cum urmeaza:
—  adoua liniuta se inlocuieste cu urmatorul text:

»—  aditivii alimentari autorizati in conformitate cu Regulamentul
(CE) nr. 1333/2008; cu toate acestea, indulcitorii nu sunt autorizati
in fabricarea produselor enumerate in partea I din prezenta anexa,

cu exceptia nectarurilor de fructe;”;
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a treia liniutd se Inlocuieste cu urméatorul text:

2

in cazul sucului de fructe, al sucurilor de fructe obtinute din
concentrat, al sucurilor de fructe concentrate, al sucului de fructe cu
zaharuri reduse, al sucurilor de fructe cu zaharuri reduse obtinute
din concentrat i al sucurilor concentrate de fructe cu zaharuri

reduse: aroma, pulpa si celulele restituite;”;

a cincea liniuta se inlocuieste cu urmatorul text:

2

in cazul nectarurilor de fructe: aroma, pulpa si celulele restituite;
zaharuri si/sau miere pana la 20 % din masa totala a produselor
finite mentionate 1n partea I a anexei IV, 15 % din masa totala a
produselor finite mentionate in partea II a anexei I'V si 10 % din
masa totald a produselor finite mentionate in partea III a anexei [V;

si/sau indulcitori.

Mentiunea conform careia nu s-au adaugat zaharuri la nectarul de
fructe sau orice altd mentiune care i-ar putea da de inteles acest
lucru consumatorului poate fi introdusa doar in cazurile in care
produsul nu contine niciun adaos de mono- sau dizaharide sau orice
alt aliment folosit pentru indulcire, inclusiv indulcitori, astfel cum
prevede Regulamentul (CE) nr. 1333/2008. In cazul in care se face
o astfel de mentiune, pe eticheta trebuie s figureze, de asemenea,
urmatoarea mentiune: «contine zaharuri prezente in mod

natural»;”;
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a saptea liniutd se Tnlocuieste cu urmatorul text:

»— in cazul produselor definite la punctele 1-7 din partea I, pentru
corectarea gustului acid: suc de lamaie si/sau suc de ldmaie verde
si/sau suc de lamaie concentrat si/sau suc de lamaie verde
concentrat, pana la 3 g pe litru de suc, exprimat ca acid citric

anhidru;”;
se adauga urmatoarea liniuta:

»— in cazul sucului de fructe cu zaharuri reduse si a sucului de fructe
cu zaharuri reduse obtinut din concentrat: apa Tn masura strict
necesara pentru a restabili apa pierdutd ca urmare a procesului de

reducere a zaharurilor.”;

(i1)) punctul 3 se modifica dupa cum urmeaza:

a treisprezecea liniuta se inlocuieste cu urmatorul text:

»~—  proteine de origine vegetald din grau, mazare, cartofi sau seminte

de floarea-soarelui pentru limpezire.”;
se adaugd urmatoarea liniuta:

»—  Numai pentru sucul de fructe cu continut redus de zahar, sucul de fructe
cu continut redus de zahdr din concentrat si sucul concentrat de fructe
cu continut redus de zahar: procedee de reducere a continutului de
zaharuri prezente in mod natural, In mésura in care ele mentin toate
celelalte caracteristici fizice, chimice, organoleptice si nutritionale
esentiale ale unui tip mediu de suc din fructele respective, si anume

filtrarea prin membrane si fermentarea drojdiei.”
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2. Anexa III se Inlocuieste cu urméatorul text:

LANEXA III

DENUMIRI SPECIALE PENTRU ANUMITE PRODUSE ENUMERATE IN ANEXA I

L. Denumiri speciale care pot fi utilizate numai n limba denumirii

(a) «vruchtendrank», pentru nectaruri de fructe;

(b) «StBmost» se utilizeaza numai in asociere cu denumirile de produs
«Fruchtsaft» sau «Fruchtnektar» pentru:

(1)  nectarul de fructe obtinut exclusiv din sucuri de fructe, din sucuri de fructe
concentrate sau dintr-un amestec al acestor produse care nu pot fi consumate in
stare naturald din cauza aciditatii lor naturale ridicate;

(i1) sucul de fructe obtinut din mere sau din pere, cu adaos de mere daca este cazul,
dar fara adaos de zaharuri;

(c) «succo e polpa» sau «sumo e polpay, pentru nectarurile de fructe obtinute
exclusiv din piure de fructe si/sau din piure de fructe concentrat;
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(d) (1) «ablemost», sinonim cu sucul de mere;

(i) «aeblemost fra koncentrat», sinonim cu sucul de mere obtinut din

concentrat;

(e) (1) «sur... safty, impreund cu denumirea (in limba daneza) a fructului
utilizat, pentru sucurile fara adaos de zahar obtinute din coacdze negre,

cirese, coacaze rosii, coacaze albe, zmeura, capsuni sau soc;

(i) «sed ... saft» sau «sedet ... safty, impreund cu denumirea (in limba
daneza) a fructului utilizat, pentru sucurile obtinute din acest fruct, cu un

adaos de zaharuri mai mare de 200 g pe litru;
(f) «dppelmust/agpplemusty», sinonim of cu sucul de mere;
(g) «mostoy, sinonim pentru sucul de struguri;

(h)  «smiltsérksku sula ar cukuru» sau «astelpaju mahl suhkruga» sau «stodzony
sok z rokitnikay, pentru sucuri obtinute din fructe de cétina alba, cu un adaos

de zaharuri de cel mult 140 g pe litru.

II.  Denumiri speciale care pot fi utilizate In una sau mai multe dintre limbile oficiale ale
Uniunii
(a) «apa de nuca de cocos», pentru produsul extras direct din nuca de cocos, fara
presarea pulpei nucii de cocos, ca sinonim al sucului de nuca de cocos.”
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ANEXA 11
Anexa I la Directiva 2001/113/CE se modifica dupa cum urmeaza:
1. Partea I se modifica dupa cum urmeaza:
(a) prima si a doua liniutd se inlocuiesc cu urmatorul text:

»— «Gemul» reprezintd un amestec, cu o consistenta adecvata de gel, obtinut din
zaharuri, pulpa si/sau piureul obtinut din unul sau mai multe tipuri de fructe si
apd. Cu toate acestea, gemul de citrice poate fi obtinut din Intregul fruct taiat in

fasii si/sau felii.

Cu toate acestea, pentru a tine seama de termenii utilizati in mod obisnuit de
consumatori, statele membre pot autoriza, pe teritoriul lor, utilizarea termenului
«marmeladay pentru denumirea produsului «gem», cu exceptia gemului de

citrice.

Cantitatea de pulpa si/sau de piure utilizate pentru fabricarea a 1 000 g de

produs finit trebuie sa fie de minimum:
— 450 g in general,

— 350 g in cazul coacazelor rosii, al scoruselor, al fructelor de catina alba,

al coacazelor negre, al maceselor si al gutuilor,

— 180 g in cazul ghimbirului,
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— 230 g in cazul alunelor de caju,
— 80 g in cazul fructelor pasiunii.

— «Gemul de calitate superioara» reprezintd un amestec, cu o consistenta
adecvata de gel, obtinut din zaharuri, pulpa neconcentratd a unuia sau a mai
multor tipuri de fructe si apa. Cu toate acestea, gemul de calitate superioara de
macese si cel fard seminte de zmeura, mure, coacdze negre, afine si coacdze
rosii poate fi obtinut in Intregime sau partial din piureul neconcentrat din
fructele respective. Gemul de calitate superioara de citrice poate fi obtinut din

intregul fruct, tdiat in fasii si/sau felii.

Cu toate acestea, pentru a tine seama de termenii utilizati in mod obisnuit de
consumatori, statele membre pot autoriza, pe teritoriul lor, utilizarea termenului
«marmelada de calitate superioara» pentru denumirea produsului «gem de

calitate superioaray, cu exceptia gemului de citrice de calitate superioara.

Urmatoarele fructe nu se pot utiliza, in amestec cu alte fructe, la producerea
gemului de calitate superioard: mere, pere, prune cu simbure aderent, pepene,

pepene verde, struguri, dovleac, castraveti si rosii.
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Cantitatea de pulpa utilizata la fabricarea a 1 000 g de produs finit trebuie sa fie

de minimum:
— 500 g in general,

- 450 g in cazul coacazelor rosii, al scoruselor, al fructelor de catina alba,

al coacdzelor negre, al maceselor si al gutuilor,
— 280 g in cazul ghimbirului,
— 290 g in cazul alunelor de caju,
— 100 g in cazul fructelor pasiunii.”;
(b) acincea si a sasea liniuta se inlocuiesc cu urmatorul text:

»— «Marmelada de citrice» este un amestec, cu consistentd de gel, obtinut din apa,
zaharuri si unul sau mai multe dintre produsele urméatoare obtinute din citrice:
pulpa, piure, suc, extracte apoase si coaja fructelor. In denumirea produsului
«marmelada de citrice», termenul «citrice» poate fi inlocuit cu denumirea

fructului citric folosit.

Cantitatea de citrice utilizate pentru fabricarea a 1 000 g de produs finit trebuie
sa fie de minimum 200 g din care cel putin 75 g trebuie sa fie obtinute din

endocarp.
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— Denumirea «marmelada jeleu» poate fi utilizatd in cazul in care produsul
definit drept marmelada de citrice nu contine materie insolubild cu exceptia,

eventual, a unor mici cantitdti de coaja maruntita.”

2. Partea II se Tnlocuieste cu urmatorul text:

1L

Produsele definite in partea I trebuie sa aiba un continut de substanta uscata solubila
de cel putin 60 %, conform determinarii cu ajutorul refractometrului, cu exceptia
produselor care Indeplinesc cerintele din Regulamentul (CE) nr. 1924/2006 al
Parlamentului European si al Consiliului* in ceea ce priveste continutul redus de
zaharuri si a produselor in cazul carora zaharurile au fost total sau partial inlocuite cu

indulcitori.

Fara a aduce atingere articolului 17 alineatul (1) din Regulamentul
(UE) nr. 1169/2011, statele membre pot autoriza, in anumite cazuri speciale,
denumirile rezervate produselor mentionate in partea I, care prezinta un continut de

substanta uscata solubild de sub 60 %.

Regulamentul (CE) nr. 1924/2006 al Parlamentului European si al Consiliului
din 20 decembrie 2006 privind mentiunile nutritionale si de sdnatate nscrise pe
produsele alimentare (JO L 404, 30.12.2006, p. 9).”
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