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ANNEXE  

Les États membres agissant conjointement dans l’intérêt de l’Union ne soutiennent que les 

projets de résolution à l’étape 7 énumérés ci-dessous, relatifs aux pratiques œnologiques, aux 

spécifications de pureté et d’identité des substances utilisées pour les pratiques œnologiques 

et aux méthodes d’analyse permettant d’établir la composition des produits du secteur 

vitivinicole, sous réserve d’un éventuel réexamen futur à la lumière de nouveaux éléments: 

 

– OENO-TECHNO 14-541A Utilisation de protéases afin de réduire les concentrations 

en protéines responsables de la casse protéique dans le moût de raisin   

– OENO-TECHNO 14-541B Utilisation de protéases afin de réduire les concentrations 

en protéines responsables de la casse protéique dans le vin  

– OENO-TECHNO 15-581A Traitement des vins à l’acide fumarique - Objectif: 

stabilisation microbiologique  

– OENO-SPECIF 17-625 Évaluation comparative de l’activité protéase 

(Aspergillopepsine I) dans les préparations enzymatiques  

– OENO-SPECIF 17-629 Monographie sur les plaques de filtration en profondeur  

– OENO-SPECIF 20-673 Actualisation de la monographie sur le caséinate de 

potassium 

– OENO-SPECIF 20-682 Suppression, dans les textes de l’OIV, des références et des 

données relatives à l’activité galactanase 

– OENO-MICRO 18-632 Actualisation de la fiche COEI-2-CONBAC sur les 

techniques analytiques et de contrôle microbiologique - Analyses communes à toutes 

les monographies  

– OENO-SCMA 16-601A Révision de la méthode OIV-MA-AS2-01A et OIV-MA-

AS2-01B - masse volumique et densité relative à 20 °C  

– OENO-SCMA 16-601B Révision de la méthode OIV-MA-AS312-01A et OIV-MA-

AS312-01B - Titre alcoométrique volumique 

– OENO-SCMA 18-636 Méthode de détermination des édulcorants dans le vin  

– OENO-SCMA 18-637 Analyse d’éléments par spectrométrie d’émission atomique 

induit par plasma micro-ondes 

– OENO-SCMA 19-661 Étude collaborative - Validation du dosage du dioxyde de 

soufre total: étude interlaboratoire  
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